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Slow and comfort ,  Shima

錬
磨
の
先
に

日
々
の
研
鑽
を
重
ね

更
な
る
極
み
を
目
指
す
。

こ
だ
わ
り
抜
い
た
先
に

輝
く
逸
品
と
な
る
。

志摩
時間
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ろ
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価
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中
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孝
則

だ
。そ
も
そ
も
人
は一
度
覚
え
た
美

食
の
官
能
を
逆
戻
り
す
る
こ
と
は

難
し
い
。そ
の
意
味
で
、日
本
人
に

と
っ
て
マ
グ
ロ
は
そ
の
象
徴
的
な
食

材
の
ひ
と
つ
な
の
だ
ろ
う
。

水
産
庁
の
最
新
資
料
に
よ
る
と
、

世
界
の
マ
グ
ロ
漁
獲
量
は
年
間
約

200
万
ト
ン
で
、そ
の
約
３
分
の
１
は

日
本
が
消
費
し
て
い
る
。な
か
で
も

ク
ロマ
グ
ロ
な
ど
の
高
級
種
の
大
半

は
我
が
国
の
胃
袋
に
入
っ
て
い
る
。

世
界
的
な
鮨
ブ
ー
ム
や
和
食
ブ
ー
ム

は
歓
迎
す
る
と
こ
ろ
だ
が
、同
時
に

マ
グ
ロ
は
国
際
競
争
の
危
機
に
あ
る
。

ゆ
え
に
日
本
国
内
の
マ
グ
ロ
養
殖
に

は
、大
き
な
期
待
が
寄
せ
ら
れ
て
い

る
。今

号
で
特
集
さ
れ
て
い
る「
伊
勢

ま
ぐ
ろ
」も
そ
の
一つ
で
あ
る
。「
伊

勢
ま
ぐ
ろ
」は
、三
重
県
南
伊
勢
町

の
美
し
い
リ
ア
ス
海
岸
の
神
前
浦
で

養
殖
さ
れ
て
い
る
。現
在
、日
本
で

は
沖
縄
か
ら
西
日
本
を
中
心
に
180

箇
所
の
ク
ロマ
グ
ロ
の
養
殖
場
が
あ

る
が
、「
伊
勢
ま
ぐ
ろ
」は
日
本
最
北

東
に
位
置
し
て
い
る
。温
か
い
黒
潮

と
紀
伊
山
地
か
ら
の
ミ
ネ
ラ
ル
を

含
ん
だ
海
水
が
混
ざ
る
良
質
な
漁

場
環
境
を
誇
り
、冬
場
の
海
水
温

が
低
い
こ
と
で
ゆ
っ
く
り
育
ち
、身

の
締
ま
っ
た
天
然
に
近
い
身
質
が

自
慢
で
あ
る
そ
う
だ
。

実
際
に
、養
殖
場
を
訪
ね
た
樋
口

宏
江
シ
ェ
フ
も「
脂
身
が
上
品
で

ス
ッ
キ
リ
し
た
味
わ
い
」と
太
鼓
判

を
押
す
。ま
た
通
年
で
変
わ
ら
ぬ
ク

オ
リ
テ
ィ
で
漁
獲
で
き
る
の
も
魅
力

と
い
う
。特
に
、天
然
の
ク
ロ
マ
グ
ロ

の
身
が
痩
せ
る
夏
の
メ
ニュ
ー
に
推

し
て
い
き
た
い
そ
う
だ
。

「
伊
勢
ま
ぐ
ろ
」は
漁
場
か
ら
ホ

テ
ル
ま
で
近
距
離
で
、か
つ
安
定
供

給
で
き
る
と
い
う
利
点
も
あ
る
。地

産
地
消
と
い
う
だ
け
で
な
く
、こ
の

地
域
に
と
っ
て「
美
食
の
安
全
保

障
」の
切
り
札
と
し
て
の
ポ
テ
ン

シ
ャ
ル
も
見
逃
し
て
は
な
ら
な
い
。

戦
国
時
代
の
城
攻
め
の
常
套
手

段
は「
兵
糧
攻
め
」だ
っ
た
。理
由
は
、

も
っ
と
も
効
率
の
良
い
攻
め
方
だ
っ

た
か
ら
。な
か
で
も
豊
臣
秀
吉
に
よ

る「
三
木
城
攻
め
」や「
鳥
取
城
攻

め
」は
、歴
史
に
残
る
過
酷
な
も
の

だ
っ
た
と
い
う
。「
歴
史
」と
片
付
け

て
は
い
け
な
い
。い
ま
だ
っ
て
兵
糧

攻
め
は
、不
意
に
や
っ
て
く
る
。昨

年
の
夏
、イ
ン
ド
政
府
は
突
然
、白

米
の
輸
出
を
禁
止
し
て
世
界
が
大

騒
ぎ
し
た
。と
い
う
の
も
、イ
ン
ド
の

コ
メ
の
輸
出
量
は
２
０
２
２
年
は

２
１
０
０
万
ト
ン
で
あ
り
、世
界
の

４
割
を
占
め
る
最
大
の
コ
メ
輸
出

国
だ
っ
た
か
ら
だ
。イ
ン
ド
自
国
の

食
料
自
衛
策
だ
が
、そ
の
コ
メ
に

頼
っ
て
い
る
他
の
国
々
に
と
っ
て
は

ま
さ
に
死
活
問
題
で
あ
る
。

近
頃
の
国
際
紛
争
や
気
候
変
動
、

あ
る
い
は
円
安
の
影
響
も
あ
っ
て
、

我
が
国
で
も「
食
料
安
全
保
障
」の

議
論
が
に
わ
か
に
活
発
に
な
っ
て
い

る
。今
年
に
入
り
、輸
入
途
絶
の
有

事
に
備
え
て
、農
林
水
産
省
は
食

料
安
全
保
障
の
強
化
の
た
め
に
、

法
的
整
備
を
含
め
た
新
法
の
設
立

に
動
い
て
い
る
。自
分
た
ち
の
胃
袋

を
他
国
に
委
ね
る
ほ
ど
危
う
い
も

の
は
な
い
か
ら
だ
。

こ
う
し
た
議
論
は
、食
料
自
給

率
と
同
じ
文
脈
で
、カ
ロ
リ
ー
ベ
ー

ス
で
展
開
さ
れ
る
こ
と
が
常
で
あ

る
が
、筆
者
は
同
時
に〝
美
食
〞の

安
全
保
障
に
つ
い
て
も
戦
略
を
練

る
べ
き
だ
と
思
う
。「
美
味
し
い
も
の

を
い
つ
ま
で
も
」と
い
う
願
い
は
、私

た
ち
誰
し
も
の
想
い
で
あ
る
は
ず
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だ
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は
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200
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で
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る
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の
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岸
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に
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に
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に
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強
化
の
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に
、

法
的
整
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を
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た
新
法
の
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立

に
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て
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る
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分
た
ち
の
胃
袋

を
他
国
に
委
ね
る
ほ
ど
危
う
い
も

の
は
な
い
か
ら
だ
。

こ
う
し
た
議
論
は
、食
料
自
給

率
と
同
じ
文
脈
で
、カ
ロ
リ
ー
ベ
ー

ス
で
展
開
さ
れ
る
こ
と
が
常
で
あ

る
が
、筆
者
は
同
時
に〝
美
食
〞の

安
全
保
障
に
つ
い
て
も
戦
略
を
練

る
べ
き
だ
と
思
う
。「
美
味
し
い
も
の

を
い
つ
ま
で
も
」と
い
う
願
い
は
、私

た
ち
誰
し
も
の
想
い
で
あ
る
は
ず

か
み
さ
き
う
ら
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松本農園

疲
労
回
復
や
食
中
毒
防
止
な
ど
の
効
果
が
あ
り
、

日
本
最
古
の
医
学
書「
医
心
方（
984
年
）」に
は
薬
と
し

て
記
載
さ
れ
て
い
る
梅
干
し
。日
本
を
代
表
す
る
梅
の

産
地
、紀
州
は
黒
潮
の
影
響
で
温
暖
な
気
候
に
恵
ま
れ

日
照
時
間
も
長
く
、古
く
か
ら
梅
の
栽
培
が
盛
ん
で
す
。

最
高
級
品
種「
南
高
梅
」が
有
名
で
南
高
梅
の
青
梅
は

梅
酒
や
梅
シ
ロ
ッ
プ
に
、完
熟
梅
は
主
に
梅
干
し
に
加

工
さ
れ
て
お
り
、柔
ら
か
な
果
肉
や
フ
ル
ー
テ
ィ
ー
な
酸

味
と
香
り
が
特
徴
で
す
。

和
歌
山
県
に
接
す
る
三
重
県
の
東
紀
州
地
域
は
全

国
的
に
も
降
水
量
が
多
い
こ
と
か
ら
、こ
の
地
域
の
南

高
梅
の
皮
は
薄
く
柔
ら
か
く
育
ち
ま
す
。三
重
県
の
南

部
、御
浜
町
に
は
約
25
年
前
に
和
歌
山
県
か
ら
４
軒
ほ

ど
の
梅
農
家
が
梅
畑
を
開
墾
し
今
も
梅
づ
く
り
が
行

わ
れ
て
い
ま
す
。

そ
の
な
か
の
１
軒
で
昔
な
が
ら
の
手
仕
事
に
こ
だ

わ
る
松
本
農
園へ
樋
口
総
料
理
長
、塚
原
和
食
総
料
理

長
が
伺
い
ま
し
た
。そ
こ
に
は
地
域
の
農
業
の
可
能
性

を
広
げ
、自
分
ら
し
く
働
く
農
家
の
姿
が
あ
り
ま
し
た
。

い
し
ん
ぽ
う

な
ん
こ
う
う
め

み
は
ま
ち
ょ
う

手
仕
事
に
こ
だ
わ
る

伝
統
の
南
高
梅

特
集



3

完
熟
に
こ
だ
わ
る
、南
高
梅
の
育
て
方
。

干し終わった梅干しをひと粒ずつ仕分ける様子 天日干しを見学する塚原和食総料理長と樋口総料理長 塩漬けや天日干しの準備を行う加工場

松
本
農
園
は
御
浜
町
内
外
で
３
つ
の

梅
畑
を
運
営
し
、合
計
10 

ha
程
の
敷
地

に
あ
る
約
２
千
本
の
木
か
ら
、年
間
約
200

ト
ン
の
南
高
梅
を
栽
培
し
て
い
ま
す
。山

に
囲
ま
れ
た
梅
畑
に
到
着
す
る
と
、木
に

は
美
し
い
梅
の
つ
ぼ
み
。「
太
陽
が
当
た
る

部
分
か
ら
赤
く
な
る
ん
で
す
よ
」と
教
え

て
く
れ
た
の
は
５
代
目
の
松
本
清
さ
ん
。

ま
ず
は
栽
培
方
法
に
つ
い
て
お
聞
き
し
ま

し
た
。南

高
梅
を
含
む
梅
に
は
、同
じ
品
種

の
花
粉
で
は
受
粉
し
な
い「
自
家
不
結
実

性
」と
い
う
性
質
が
あ
る
た
め
、畑
に
は

複
数
の
品
種
の
梅
の
木
が
植
え
ら
れ
て

い
ま
す
。受
粉
は
１
月
か
ら
２
月
の
気
温

が
13
度
程
度
で
風
の
な
い
日
を
選
び
、地

元
養
蜂
場
か
ら
借
り
た
ミ
ツ
バ
チ
を
畑

に
放
ち
行
う
そ
う
で
す
。落
葉
か
ら
結
実

ま
で
の
間
に
余
分
な
枝
を
剪
定
し
養
分

を
実
に
集
中
さ
せ
ま
す
。「
剪
定
は
木
に

よ
っ
て
日
光
の
差
し
込
む
方
向
や
木
が

持
つ
成
長
の
速
度
、大
き
さ
な
ど
が
異
な

る
の
で
決
ま
っ
た
パ
タ
ー
ン
が
な
い
ん
で

す
。ま
た
梅
は
多
く
の
枝
を
付
け
る
の
で

最
終
的
に
は
８
〜
９
割
を
切
り
落
と
し

ま
す
。職
人
と
し
て
３
年
は
経
験
が
必
要

な
仕
事
で
す
」。

樹
上
で
完
熟
し
た
梅
は
、畑
の
草
を

ク
ッ
ション
に
し
た
ネ
ッ
トへ
自
然
落
下
し
、

そ
の
実
を
拾
い
集
め
る
の
が
紀
州
の
南

高
梅
の
収
穫
法
。６
月
か
ら
７
月
に
か
け

て
の
約
25
日
間
、収
穫
作
業
は
毎
日
続

く
そ
う
で
す
。

「
完
熟
し
た
梅
は
実
が
柔
ら
か
く
皮

が
薄
い
の
で
機
械
で
収
穫
す
る
と
傷
が

付
き
、す
ぐ
に
傷
ん
で
し
ま
う
ほ
ど
繊
細
。

人
の
手
で
丁
寧
に
拾
い
、そ
の
日
の
う
ち

に
塩
漬
け
に
し
て
い
ま
す
。大
変
な
作
業

で
す
が
３
つ
の
畑
で
完
熟
し
た
梅
を一斉

に
収
穫
す
る
こ
と
が
重
要
で
す
。ち
ょ
う

ど
梅
雨
の
時
期
に
も
重
な
り
ま
す
が
雨

で
も
休
め
ず
ま
さ
に
梅
と
の
戦
い
で
す
ね
。

ま
た
、私
た
ち
の
畑
は
除
草
剤
を
使
わ

ず
、雑
草
は
草
刈
り
を
す
る
な
ど
、木
が

土
か
ら
吸
収
す
る
養
分
や
落
下
す
る
実

に
も
配
慮
し
た
草
生
栽
培
を
行
っ
て
い

ま
す
」。松
本
農
園
で
は
収
穫
し
た
梅
を

天
然
塩
で
20
日
以
上
漬
け
仕
込
み
ま
す
。

ま
た一年
を
通
し
て
天
日
干
し
を
す
る
た

め
、そ
の
都
度
塩
漬
け
の
タ
ン
ク
か
ら
梅

を
取
り
出
し
て
加
工
し
て
い
ま
す
。
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天
日
干
し
は一
度
に
約
２
０

０
０
㎏
の
梅
を
３
日
間
か
け
て

行
い
ま
す
。一
粒
ず
つ
乾
燥
の
具

合
を
確
か
め
な
が
ら
手
作
業
で

裏
返
し
、そ
の
間
に
雨
が
降
れ

ば
ビ
ニ
ー
ル
シ
ー
ト
を
被
せ
る
な

ど
根
気
の
い
る
作
業
で
す
。「
最

近
で
は
ビ
ニ
ー
ルハ
ウ
ス
で
干
し
、

手
入
れ
が
簡
単
な
プ
ラ
ス
チ
ッ

ク
の
ザ
ル
を
使
う
所
も
多
い
で

す
。私
た
ち
は
天
日
干
し
や
、保

湿
性
が
良
く
数
日
保
管
し
て
も

梅
干
し
が
変
質
し
な
い
木
製
の

容
器
を
使
う
な
ど
昔
な
が
ら
の

方
法
で
製
造
し
て
い
ま
す
。理
由

と
し
て
、皮
は
力
を
入
れ
ず
に
ぷ

ち
っ
と
噛
み
切
れ
る
食
感
、果
肉

昔
な
が
ら
の
製
法
で
、ひ
と
粒
ず
つ
丁
寧
に
。

続
い
て
、塩
漬
け
や
仕
分
け
の

作
業
が
行
わ
れ
て
い
る
加
工
場

へ
。黄
色
く
ふ
っ
く
ら
と
し
た
南

高
梅
が
次
々
と
塩
漬
け
の
タ
ン

ク
か
ら
天
日
干
し
用
の
大
き
な

木
製
の
木
ザ
ラ
と
呼
ば
れ
る
容

器
に
運
ば
れ
ま
す
。樋
口
総
料

理
長
は「
塩
漬
け
に
し
て
も
、完

熟
梅
な
ら
で
は
の
良
い
香
り
が

し
ま
す
ね
。時
期
を
ず
ら
し
な
が

ら
生
産
さ
れ
て
い
る
の
で
良
い
状

態
の
梅
干
し
を
安
定
し
て
購
入

で
き
る
の
は
消
費
者
の
方
に
も

嬉
し
い
こ
と
で
す
ね
」。

は
理
想
の
柔
ら
か
さ
に
こ
だ
わ

る
た
め
で
す
」。

天
日
干
し
が
終
わ
っ
た
梅
は

こ
ち
ら
も一粒
ず
つ
手
作
業
で
傷

や
大
き
さ
、柔
ら
か
さ
な
ど
を

確
か
め
な
が
ら
７
つ
の
ラ
ン
ク
に

分
け
ら
れ
ま
す
。最
高
級
の
A

ラ
ン
ク
に
仕
上
が
っ
た
梅
で
も
皮

に
１
㎜
以
下
の
小
さ
な
傷
が
３

つ
以
上
あ
れ
ば
ラ
ン
ク
落
ち
す

る
と
い
う
徹
底
ぶ
り
で
す
。

仕
分
け
さ
れ
た
梅
を
樽
に
丁

寧
に
詰
め
、地
下
室
で
３
ヶ
月
か

ら
12
ヶ
月
熟
成
さ
せ
る
と
原
材

料
が
塩
と
梅
の
み
の
無
添
加
、

塩
分
濃
度
20
％
の
梅
干
し「
白

干
し
」が
完
成
。「
伝
統
的
な
紀

わずかに付いた傷でも
ランクが落ちる

樽詰めされた梅干し

州
の
南
高
梅
の
味
に
仕
上
げ
る

に
は
、オ
ー
ト
メ
ー
ション
化
は
で

き
ま
せ
ん
。手
間
は
掛
か
り
ま
す

が
手
作
業
に
は
こ
だ
わ
り
続
け

た
い
で
す
」と
松
本
さ
ん
。塚
原

和
食
総
料
理
長
は「
現
地
に
来

な
い
と
分
か
ら
な
い
、美
味
し
さ

の
秘
訣
が
あ
り
ま
す
ね
。手
間

と
時
間
を
惜
し
ま
な
い
と
い
う

考
え
は
和
食
で
も
共
感
す
る
部

分
が
多
い
で
す
。手
塩
に
掛
け
て

作
ら
れ
た
南
高
梅
を
ど
の
よ
う

な
料
理
に
し
よ
う
か
と
、産
地
で

考
え
る
の
も
楽
し
い
時
間
で
す
」。
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左から松本さん、樋口総料理長、塚原和食総料理長

伝
統
を
未
来
へ
残
す
た
め
の
、新
た
な
取
り
組
み
。

2014年志摩観光ホテル総料理長に就任、
2016年伊勢志摩サミットでワーキングディ
ナーを担当。2017年に農林水産省料理人顕
彰制度、料理マスターズブロンズ賞。2023年
フランス農事功労章シュヴァリエ受章。

総料理長 樋口 宏江

1987年都ホテル大阪（現シェラトン都ホ
テル大阪）日本料理「都」、「うえまち」で
研鑽を積む。2016年伊勢志摩サミットに
て和食料理の提供に携わる。2019年、志
摩観光ホテル和食総料理長に就任。　

和食総料理長 塚原 巨司

松本さんか開発した商品ラインナップ

梅
農
家
の
長
男
と
し
て
育
っ

た
松
本
さ
ん
は
、子
ど
も
の
こ
ろ

か
ら
畑
仕
事
を
手
伝
い
、20
歳
で

就
農
。「
収
穫
な
ど
が
大
変
な
の

は
当
た
り
前
と
考
え
て
い
ま
し

た
が
、実
際
に
農
家
に
な
る
と
、

そ
れ
以
外
に
も
苦
労
が
多
い
こ

と
を
知
り
ま
し
た
。就
農
当
時
は

収
穫
し
た
梅
を
全
て
加
工
業
者

に
売
る
形
態
で
利
益
は
少
な
く
、

農
業
だ
け
で
は
食
べ
て
い
け
な
い
。

そ
こ
で
２
０
１
０
年
か
ら
加
工

や
販
売
ま
で
自
分
達
で
行
う
こ

と
に
し
ま
し
た
」。生
産
、加
工
、

販
売
ま
で
行
う
６
次
産
業
化
へ

向
け
、ま
ず
は
物
置
小
屋
を
食

品
加
工
室
へ
改
修
す
る
こ
と
か

ら
ス
タ
ー
ト
。昔
な
が
ら
の
白
干

し
に
加
え
、塩
分
の
少
な
い
は
ち

み
つ
味
、カ
ツ
オ
味
、フ
ル
ー
ツ
味

な
ど
時
代
の
ニ
ー
ズ
に
合
わ
せ
た

商
品
を
開
発
。塩
を
学
ぶ
た
め
ソ

ル
ト
コ
ー
デ
ィ
ネ
ー
タ
ー
の
資
格

も
取
得
し
た
そ
う
で
す
。初
め
は

営
業
活
動
に
苦
戦
す
る
も
好
機

が
訪
れ
た
の
が
マル
シ
ェ
な
ど
の

イ
ベン
トへの
出
店
。こ
だ
わ
り
や

良
さ
を
お
客
様へ
直
接
伝
え
る
う

ち
に
次
第
に
リ
ピ
ー
タ
ー
が
増
え
、

販
売
店
の
バ
イ
ヤ
ー
の
目
に
も
留

ま
り
商
品
が
売
れ
始
め
ま
し
た
。

今
で
は
年
間
70
日
、福
岡
や
東
京

ま
で
各
地
へ
出
店
し
、若
手
を
中

心
と
し
た
20
名
の
従
業
員
と
と

も
に
事
業
を
進
め
て
い
ま
す
。

松
本
さ
ん
は
耕
作
放
棄
地
の

活
用
に
も
取
り
組
ん
で
い
る
そ

う
で
す
。「
御
浜
町
で
も
耕
作
放

棄
地
は
増
え
て
い
ま
す
。梅
の
木

は
樹
齢
35
年
程
で
実
り
が
悪
く

な
る
の
で
、昨
年
耕
作
放
棄
地
を

購
入
し
て
新
た
に
梅
を
植
え
ま

し
た
。10
年
も
す
れ
ば
生
産
で
き

る
ほ
ど
育
つ
の
で
古
い
畑
の
木
の

植
え
替
え
や
新
た
な
耕
作
放
棄

地
の
活
用
を
行
う
な
ど
、持
続
的

な
南
高
梅
の
栽
培
を
目
指
し
て

い
ま
す
」。樋
口
総
料
理
長
は「
新

し
い
売
り
方
、自
由
な
発
想
で
地

域
の
伝
統
を
未
来
へ
繋
い
で
い
く
。

美
味
し
い
だ
け
で
は
な
い
こ
だ
わ

り
や
想
い
を
感
じ
ま
し
た
」。
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海
の
幸
と
旬
野
菜

　
　

梅
干
し
を
さ
ま
ざ
ま
な
形
で

総
料
理
長
が
お
届
け
す
る
夏
の
料
理

樋
口
宏
江
の
料
理
ス
ト
ー
リ
ー

す
べ
て
手
作
業
で
丁
寧
に
作
ら
れ
て
い
る
南
高
梅
の
梅

干
し
の
魅
力
を
、味
わ
い
や
香
り
を
活
か
し
た
ひ
と
皿
に
。

樹
上
で
完
熟
し
た
南
高
梅
の
魅
力
で
あ
る
豊
か
な
香
り

と
上
品
な
味
は
日
本
酒
、梅
干
し
、昆
布
、カ
ツ
オ
出
汁
を

使
い
、日
本
料
理
で
古
く
か
ら
あ
る
調
味
料
の「
煎
り
酒
」

を
ア
レ
ン
ジ
し
た
ジュレ
仕
立
て
に
。氷
状
の
グ
ラ
ニ
テ
は
白

ワ
イ
ン
に
梅
の
香
り
を
移
し
砂
糖
を
加
え
、洋
風
の
煎
り

酒
を
イ
メ
ー
ジ
。優
し
い
酸
味
と
旨
味
が
食
材
の
味
を
引

き
立
て
、爽
や
か
な
梅
の
香
り
と
淡
い
ピ
ン
ク
色
で
華
や
か

さ
も
演
出
し
ま
し
た
。湯
引
き
し
た
伊
勢
ま
だ
い
の
身
で
、

柔
ら
か
な
食
感
と
旨
味
が
あ
る
南
高
梅
の
果
肉
を
巻
く

と
爽
や
か
な
酸
味
が
寄
り
添
い
白
身
の
味
が
際
立
ち
ま
す
。

ま
た
夏
が
旬
の
車
海
老
は
軽
く
茹
で
甘
さ
を
引
き
出
し
ま

し
た
。濃
厚
な
味
わ
い
の
嬉
野
大
豆
の
ピ
ュ
ー
レ
や
塩
ゆ
で

し
た
ア
ス
パ
ラ
ガ
ス
、そ
れ
ぞ
れ
の
食
材
が
ジュレ
と
グ
ラ
ニ

テ
と
調
和
す
る
印
象
的
な
味
わ
い
で
す
。

フレンチレストラン「ラ・メール」
ザ ベイスイート5F
ディナー　17:30－21:00（L.O.19:30） 7月～8月の「シュルプリーズ」コースで

ご提供する予定です。
※入荷状況により提供期間が変わる場合があります。
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南
高
梅
と

夏
野
菜
の
寿
司

和
食
総
料
理
長
が
お
届
け
す
る
夏
の
料
理

塚
原
巨
司
の
料
理
ス
ト
ー
リ
ー

※ご昼食は4名様から。1週間前までのご予約制。

和食「浜木綿」
ザ ベイスイート4F
ご夕食　17:30－21:00 （L.O.19:30）
ご昼食　11:30－13:30 （L.O.13:00）

6月～8月の
「山紫水明」「匠」などで
ご提供する予定です。
※入荷状況によりご用意
できない日がございます。

夏
に
食
べ
頃
を
迎
え
る
様
々
な
食

材
を
、さ
っ
ぱ
り
と
し
た
酸
味
と
甘
味

の
あ
る
梅
干
し
と
合
わ
せ
た
二
品
で
す
。

寿
司
の
酢
飯
に
は
酸
味
が
強
い
紫

蘇
味
と
マ
イ
ル
ド
な
甘
味
の
フ
ル
ー
ツ

味
、２
種
類
の
梅
肉
を
混
ぜ
込
み
米
の

旨
味
を
引
き
出
し
ま
し
た
。ま
た
醤
油

に
代
え
て
、食
材
が
持
つ
本
来
の
味
を

感
じ
ら
れ
る「
煎
り
酒
」を
添
え
ま
す
。

煎
り
酒
と
は
江
戸
時
代
に
醤
油
が
普

及
す
る
ま
で
使
わ
れ
て
い
た
調
味
料

で
日
本
酒
、梅
干
し
、昆
布
、カ
ツ
オ
節
、

煎
り
米
を
煮
立
て
作
り
ま
す
。昆
布

締
め
に
し
て
旨
味
を
加
え
た
鱧
の
身

を
棒
状
に
成
形
し
、煎
り
酒
と
と
も
に

味
わ
っ
て
い
た
だ
く
と
鱧
の
甘
味
が
広

が
り
ま
す
。野
菜
の
寿
司
は
軽
く
塩
茹

で
し
た
ア
ス
パ
ラ
ガ
ス
、酢
漬
け
の
新

生
姜
、浅
漬
け
の
な
す
な
ど
旬
の
味
覚

を
さ
っ
ぱ
り
と
。細
巻
寿
司
は
伊
勢
ま

ぐ
ろ
や
イ
カ
を
梅
肉
と
と
も
に
巻
き

ま
し
た
。

カ
ツ
オ
出
汁
で
さ
っ
と
煮
る
こ
と
で

塩
味
が
抜
け
旨
味
が
増
し
た
梅
干
し

を
、湯
引
き
し
た
鱧
に
合
わ
せ
上
品
な

味
わ
い
に
仕
上
げ
た
椀
も
梅
が
際
立

つ
ひ
と
品
で
す
。
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志摩観光ホテル志摩観光ホテル

ブルーフィン三重ブルーフィン三重

度
会
郡
南
伊
勢
町
神
前
浦
は
、倭
姫
命
が
休
息
を

取
っ
た
と
さ
れ
る「
腰
掛
け
岩
」の
伝
承
が
残
る
土
地
で
、

黒
潮
が
流
れ
る
リ
ア
ス
海
岸
に
面
し
、紀
伊
山
地
か
ら

の
養
分
を
含
む
水
と
海
水
が
混
ざ
る
ミ
ネ
ラ
ル
豊
富

な
海
域
で
す
。養
殖
用
の
子
ど
も
の
マ
グ
ロ（
ヨコ
ワ
）漁

が
行
わ
れ
、ま
た
マ
グ
ロ
の
餌
と
な
る
鯖
や
鰯
が
隣
り
の

奈
屋
浦
で
豊
富
に
獲
れ
る
と
い
う
地
理
的
条
件
に
も

恵
ま
れ
て
い
る
こ
と
か
ら
、養
殖
の
ク
ロマ
グ
ロ「
伊
勢
ま

ぐ
ろ
」が
生
産
さ
れ
て
い
ま
す
。

神
前
浦
で「
伊
勢
ま
ぐ
ろ
」の
養
殖
が
始
ま
っ
た
背

景
に
は
、三
重
県
全
体
で
の
漁
価
の
低
迷
に
起
因
す
る

養
殖
漁
業
の
停
滞
か
ら
、地
元
の
水
産
業
の
振
興
や
漁

村
の
発
展
を
目
指
す
た
め
に
、三
重
県
漁
連
や
県
内
漁

協
等
が
出
資
し
、平
成
23
年
に
株
式
会
社
ブ
ル
ー
フ
ィ

ン
三
重
を
設
立
、事
業
を
開
始
し
ま
し
た
。樋
口
総
料

理
長
、塚
原
和
食
総
料
理
長
、栗
野
料
理
長
に
と
っ
て

は
伊
勢
ま
ぐ
ろ
は
身
近
な
食
材
。初
め
て
の
生
産
現
場

訪
問
を
通
し
て
、生
産
者
の
直
向
き
な
姿
勢
と
伊
勢
ま

ぐ
ろ
の
魅
力
に
触
れ
ま
し
た
。

か
み
さ
き
う
ら

な
や
う
ら

ひ
た
む

特
集
技
と
想
い
の
結
晶

伊
勢
ま
ぐ
ろ
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い
る
そ
う
で
す
。斎
藤
さ
ん
は「
養
殖
を

始
め
た
頃
は
与
え
る
餌
の
量
や
内
容
が

わ
か
ら
ず
、大
き
な
マ
グ
ロ
に
育
て
る
ま

で
苦
労
し
ま
し
た
。今
で
は
毎
年
の
記

録
デ
ー
タ
や
経
験
を
活
か
し
、一年
を
通

し
て
大
き
く
美
味
し
い
伊
勢
ま
ぐ
ろ
を

育
て
て
い
ま
す
」。

続
い
て
伊
勢
ま
ぐ
ろ
を
美
味
し
く
食

べ
て
も
ら
う
た
め
に
培
っ
て
き
た
こ
だ
わ

り
の
技
が
あ
る
と
、釣
り
上
げ
を
行
う

筏へ
と
案
内
し
て
く
れ
ま
し
た
。

港
か
ら
漁
船
で
約
10
分
、波
が
穏
や

か
な
神
前
浦
湾
に
あ
る
伊
勢
ま
ぐ
ろ
の

養
殖
場
は
、直
径
50ｍ
の
養
殖
筏「
ポ
ー

ラ
ー
サ
ー
ク
ル
」16
基
が
並
ぶ
圧
巻
の
光

景
。海
面
近
く
で
は
多
く
の
鳥
が
餌
を

狙
っ
て
群
が
っ
て
い
ま
す
。こ
こ
で
は
１

基
あ
た
り
１
８
０
０
〜
２
０
０
０
尾

の
マ
グ
ロ
が
育
て
ら
れ
て
い
ま
す
。「
国
内

で
最
北
東
に
位
置
す
る
ク
ロマ
グ
ロ
の
養

殖
場
で
す
。他
に
比
べ
海
水
温
が
低
い
の

で
、程
良
い
脂
乗
り
と
身
の
締
ま
り
が

良
い
の
が
特
徴
で
す
」と
教
え
て
く
れ
た

の
は
社
長
の
濵
口 

肇
さ
ん
。「
伊
勢
ま

ぐ
ろ
は
赤
身
の
深
い
味
わ
い
も
魅
力
で

す
よ
ね
」と
栗
野
料
理
長
が
話
す
と
、創

業
時
よ
り
生
産
を
担
当
す
る
斎
藤
さ
ん

は「
よ
り
天
然
に
近
い
身
質へ
の
差
別
化

を
図
る
た
め
、餌
の
与
え
方
も
工
夫
し

て
い
る
ん
で
す
よ
」と
養
殖
場
を
案
内
し

て
く
れ
ま
し
た
。

与
え
る
餌
は
鰯
な
ど
の
魚
に
加
え
、

魚
粉
な
ど
を
練
り
合
わ
せ
た「
モ
イ
ス

ト
ペレ
ッ
ト
」。大
量
の
餌
や
り
が
必
要

な
た
め
漁
船
に
備
え
た
２
筒
の
自
動
給

餌
機
か
ら
餌
を
飛
ば
す
様
子
も
ダ
イ
ナ

ミ
ッ
ク
。「
魚
だ
け
を
与
え
る
と
栄
養
が

偏
っ
て
し
ま
い
ま
す
。伊
勢
ま
ぐ
ろ
の
特

徴
と
し
て
ポ
リ
フェノ
ー
ル
な
ど
の
入
っ

た
飼
料
を
混
ぜ
て
い
る
の
で
、身
質
が
良

く
な
り
色
合
い
が
長
続
き
す
る
ん
で
す

よ
」と
斎
藤
さ
ん
。ま
た
マ
グ
ロ
の
運
動

量
は
海
水
温
の
低
い
冬
は
少
な
く
夏
は

多
い
た
め
、夏
場
は
餌
の
量
を
増
や
し

た
り
、含
ま
れ
る
栄
養
分
を
調
整
し
て

良
質
な
餌
が
、大
き
く
元
気
に
育
て
る
。

自動給餌機から放たれる餌の様子

左から大塚さん、栗野料理長、粉川さん、塚原和食総料理長、濱地さん
樋口総料理長、斎藤さん、中村さん

社長の濵口さんとシェフの皆さん 伊勢まぐろの養殖場（ポーラーサークル）

は
ま
ぐ
ち 

は
じ
め
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て
か
ら
冷
却
ま
で
な
ん
と
３
分
。

手
早
さ
と
連
携
の
良
さ
に
シ
ェ

フ
の
皆
さ
ん
も
驚
き
の
様
子
。釣

り
上
げ
を
行
っ
て
い
た
創
業
当

時
か
ら
生
産
を
担
当
す
る
濵
地

さ
ん
に
伺
う
と「
マ
グ
ロ
は
暴
れ

る
と
身
の
温
度
が一気
に
上
が
る

『
身
焼
け
』と
い
う
現
象
が
起
き

品
質
が
劣
化
し
ま
す
。そ
の
た
め

釣
り
上
げ
た
ら
１
秒
で
も
速
く

処
理
す
る
こ
と
が
大
事
で
す
」。

塚
原
和
食
総
料
理
長
は「
伊
勢

ま
ぐ
ろ
は
味
が
良
く
何
よ
り
身

が
美
し
い
。特
に
寿
司
や
刺
身
は

良
さ
が
ハ
ッ
キ
リ
わ
か
り
ま
す
。

皆
さ
ん
の
弛
ま
ぬ
努
力
の
結
晶

で
す
ね
」と
話
し
ま
す
。見
事
な

鍛
え
抜
か
れ
た
技
と
、鮮
度
が
織
り
成
す
美
味
し
さ
。

60
㎏
前
後
に
育
っ
た
伊
勢
ま

ぐ
ろ
は
、市
場
な
ど
か
ら
の
注
文

に
合
わ
せ
受
注
数
だ
け
を
一
本

ず
つ
丁
寧
に
釣
り
上
げ
ま
す
。釣

り
上
げ
方
法
は
餌
を
撒
き
マ
グ

ロ
を
引
き
寄
せ
、餌
を
付
け
た
釣

り
針
を
投
げ
込
み
ま
す
。マ
グ
ロ

が
掛
か
っ
た
ら
電
気
シ
ョッ
カ
ー

で
通
電
さ
せ
船
上
に
引
き
上
げ

ま
す
。す
ぐ
に
血
抜
き
、神
経
抜

き
、内
臓
と
エ
ラ
の
除
去
を
行
い
、

魚
体
を
氷
と
滅
菌
し
た
海
水
の

水
槽
に
入
れ
冷
却
。釣
り
上
げ

ワ
イ
ヤ
ー
さ
ば
き
で
マ
グ
ロ
を
釣

り
上
げ
て
い
た
濵
地
さ
ん
は「
養

殖
場
に
は
沢
山
の
マ
グ
ロ
が
泳
い

で
い
る
の
で
、簡
単
に
釣
っ
て
い
る

よ
う
に
見
え
ま
す
が
マ
グ
ロ
は
警

戒
心
が
強
く
デ
リ
ケ
ー
ト
。い
つ

も
と
違
う
漁
船
が
近
く
を
通
る

だ
け
で
食
い
つ
き
が
悪
く
な
り

ま
す
」。濵
地
さ
ん
ら
と
生
産
に

携
わ
る
粉
川
さ
ん
は「
慣
れ
な
い

頃
は
釣
り
上
げ
の
時
、海
に
引

き
ず
り
込
ま
れ
そ
う
に
な
る
こ

と
か
ら
釣
り
針
を
改
良
し
ま
し

た
。ま
た
作
業
工
程
を
素
早
く

行
う
な
ど
皆
で
研
究
を
重
ね
る

こ
と
で
、安
定
し
た
美
味
し
さ
に

辿
り
着
き
ま
し
た
」と
笑
顔
で

話
し
ま
す
。

港
で
水
揚
げ
さ
れ
る
伊
勢
ま

伊勢まぐろの魅力を語る古川さん（右）

釣り上げの様子

ぐ
ろ
を
フ
ォ
ー
ク
リ
フ
ト
で
運
ん

で
い
た
販
売
を
担
当
す
る
三
重

漁
連
の
古
川
さ
ん
に
も
話
を
伺

い
ま
し
た
。「
私
も
現
場
に
加
わ

り
伊
勢
ま
ぐ
ろ
の
品
質
の
良
さ

を
実
感
と
し
て
伝
え
ら
れ
る
よ

う
セ
ー
ル
ス
を
行
っ
て
い
ま
す
。釣

り
上
げ
た
翌
日
に
は
市
場
に
並

ぶ
の
で
鮮
度
の
良
さ
も
強
み
で

す
ね
。現
在
の
取
引
先
は
名
古

屋
の
市
場
な
ど
主
に
中
京
圏
で

す
。ブ
ラ
ン
ド
名
も
浸
透
し
、年

間
通
じ
て
安
定
し
た
身
質
に
評

価
を
い
た
だ
い
て
ま
す
」。
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な
ど
を
点
検
す
る
潜
水
資
格
を

取
得
す
る
予
定
で
す
。先
輩
方
の

よ
う
に
釣
り
上
げ
に
も
挑
戦
し

た
い
。ひ
と
つ
ず
つ
達
成
し
て
い
く

喜
び
が
や
り
が
い
で
す
」と
意
気

込
み
ま
す
。

ベテ
ラ
ン
社
員
の
濵
地
さ
ん
は

「
若
手
に
も
ど
ん
ど
ん
釣
り
上
げ

方
を
習
得
し
て
欲
し
い
で
す
。自

分
も
そ
う
で
し
た
が
、少
し
ず
つ

ス
テ
ッ
プ
ア
ッ
プ
し
て
出
来
る
仕

事
を
増
や
す
。身
に
付
け
た
技
を

合
わ
せ
る
こ
と
で
成
果
が
出
ま
す
。

チ
ー
ム
ワ
ー
ク
は
欠
か
せ
ま
せ
ん
」。

最
後
に
濵
口
さ
ん
に
伊
勢
ま

ぐ
ろ
の
生
産へ
の
想
い
を
聞
き
ま

し
た
。「
海
上
で
の
仕
事
が
主
な

ブ
ル
ー
フ
ィ
ン
三
重
は
社
員
の

大
半
が
20
代
〜
40
代
と
若
く
、

昨
年
の
４
月
に
は
県
内
の
水
産

高
校
を
卒
業
し
た
女
性
初
の
現

場
社
員
、鈴
木
さ
ん
が
入
社
。「
今

は
養
殖
場
で
の
給
餌
作
業
が
主

な
仕
事
で
、こ
れ
か
ら
海
中
で
網

た
め
安
全
を
第一に
考
え
、安
定

し
た
生
産
で
社
員
の
生
活
を
守

る
。働
く
人
の
た
め
の
会
社
で
あ

り
続
け
た
い
で
す
。従
業
員
が
い

る
か
ら
美
味
し
い
伊
勢
ま
ぐ
ろ

が
仕
上
が
り
ま
す
。そ
し
て
注
文

し
て
く
だ
さ
る
お
客
様
に
、こ
れ

か
ら
も
欠
か
す
こ
と
な
く
出
荷

す
る
こ
と
で
す
」。社
員
の
生
活

と
顧
客
に
対
す
る
責
任
感
、そ
し

て
も
う
ひ
と
つ
大
切
に
し
て
い
る

こ
と
を
教
え
て
く
れ
ま
し
た
。「
お

客
様
へ
の
感
謝
の
気
持
ち
、生
産

す
る
社
員
へ
の
感
謝
で
す
。社
員

に
も
、生
産
す
る
こ
と
の
喜
び
と

と
も
に
様
々
な
感
謝
の
気
持
ち

を
持
っ
て
仕
事
に
取
り
組
ん
で
も

ら
え
た
ら
嬉
し
い
で
す
ね
」。樋
口

総
料
理
長
は「
品
質
が
安
定
し
づ

ら
い
夏
場
で
も
良
質
な
マ
グ
ロ
の

生
産
地
が
近
く
に
あ
る
こ
と
は
、

と
て
も
あ
り
が
た
い
で
す
。作
り

手への
感
謝
の
気
持
ち
は
仕
事
に

表
れ
、人
づ
く
り
に
も
繋
が
り
ま

す
。良
い
物
を
届
け
た
い
と
い
う

思
い
が
伝
わ
り
ま
し
た
。料
理
を

す
る
私
た
ち
も
そ
の
想
い
を
繋

げ
て
い
き
た
い
で
す
ね
」。

感
謝
の
連
鎖
が
、良
質
な
伊
勢
ま
ぐ
ろ
を
作
る
。

2014年志摩観光ホテル総料理長に就任、2016年伊勢志摩サミット
でワーキングディナーを担当。2017年に農林水産省料理人顕彰制
度、料理マスターズブロンズ賞。2023年フランス農事功労章シュ
ヴァリエ受章。

総料理長 樋口 宏江

1987年都ホテル大阪（現シェラトン都ホテル大阪）日本料理「都」、
「うえまち」で研鑽を積む。2016年伊勢志摩サミットにて和食料理の
提供に携わる。2019年、志摩観光ホテル和食総料理長に就任。　

和食総料理長 塚原 巨司

2020年志摩観光ホテル鉄板焼山吹料理長となる。多くの現場経験
を活かし、カウンターでの会話と臨場感を愉しめる鉄板焼を提供。

リアン・山吹 料理長 栗野 正也

鈴木さんと樋口総料理長 左から濵地さん、斎藤さん、粉川さん
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6月～8月の「エレガンス」「アバンタージュ」にてご提供予定です。
※メニュー構成によりご用意できない場合があります。

伊
勢
ま
ぐ
ろ

　
　

二
種
類
の
調
理
法
で

総
料
理
長
が
お
届
け
す
る
夏
の
料
理

樋
口
宏
江
の
料
理
ス
ト
ー
リ
ー

生
産
者
の
方
々
の
努
力
と
工
夫
に
よ
り
、季
節
を
問
わ
ず
変

わ
ら
な
い
品
質
の
伊
勢
ま
ぐ
ろ
の
美
味
し
さ
を
、火
を
入
れ
た

も
の
と
生
と
の
違
い
、ま
た
異
な
る
調
理
法
で
食
感
、味
わ
い
を

愉
し
ん
で
い
た
だ
き
た
い
と
考
案
し
ま
し
た
。伊
勢
ま
ぐ
ろ
の

生
の
赤
身
の
美
味
し
さ
、ト
ロ
の
脂
身
の
バ
ラ
ン
ス
が
味
わ
え
る

サ
ラ
ダ
仕
立
て
の
ひ
と
品
で
す
。

旨
味
の
あ
る
赤
身
は
赤
ワ
イ
ン
、醤
油
、蜂
蜜
、塩
胡
椒
で
マ

リ
ネ
し
、身
を
厚
く
切
り
出
し
た
ら
パン
粉
を
付
け
高
温
の
油

で
さ
っ
と
揚
げ
ま
す
。中
の
身
は
レ
ア
な
状
態
で
そ
の
ま
ま
急
冷

蔵
し
、衣
は
サ
ク
ッ
と
、身
は
冷
た
く
旨
味
を
凝
縮
さ
せ
ま
す
。マ

ヨ
ネ
ー
ズ
で
調
味
し
た
ア
ボ
カ
ド
の
エ
ク
ラ
ゼ
を
添
え
ま
し
た
。

伊
勢
ま
ぐ
ろ
の
ト
ロ
の
部
位
は
ハ
ー
ブ
、塩
、油
で
低
温
調
理

を
施
し
ま
し
た
。ハ
ー
ブ
が
香
る
ト
ロ
の
脂
と
繊
維
質
な
身
が
と

ろ
け
る
食
感
に
。玉
ね
ぎ
、オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル
、白
ワ
イ
ン
ビ
ネ

ガ
ー
と
南
高
梅
の
爽
や
か
な
香
り
を
加
え
た
ソ
ー
ス
と
と
も
に

お
愉
し
み
く
だ
さ
い
。



13

伊
勢
ま
ぐ
ろ
炙
り

　
　

辛
子
酢
味
噌
添
え

旨
味
と
脂
乗
り
の
バ
ラ
ン
ス
が
良
く
、夏
で
も
十
分
に

生
の
美
味
し
さ
が
活
き
る
伊
勢
ま
ぐ
ろ
の
魅
力
を
引
き

出
し
ま
し
た
。

ト
ロ
の
よ
う
な
脂
と
赤
身
の
旨
味
を
感
じ
る
背
ト
ロ

を
使
い
ま
す
。表
面
を
軽
く
炙
り
、余
分
な
脂
を
落
と
し

な
が
ら
中
の
赤
身
を
し
っ
と
り
と
し
た
食
感
に
仕
上
げ

ま
す
。伊
勢
ま
ぐ
ろ
の
と
ろ
け
る
食
感
と
旨
味
が
酢
味

噌
の
柔
ら
か
な
甘
さ
と
と
も
に
広
が
り
ま
す
。醤
油
は
マ

グ
ロ
独
特
の
鉄
分
か
ら
な
る
酸
味
が
強
調
さ
れ
美
味
し

く
味
わ
え
る
の
で
す
が
、こ
こ
で
は
辛
子
を
ほ
ん
の
り
と

効
か
せ
た
酢
味
噌
を
合
わ
せ
る
こ
と
で
酸
味
を
抑
え
マ

グ
ロ
本
来
の
味
を
引
き
立
て
ま
し
た
。

マ
グ
ロ
と
相
性
が
良
い
ト
マ
ト
は
湯
葉
と
キ
ャ
ビ
ア
を

乗
せ
て
。和
食
の
仕
立
て
と
は
趣
を
変
え
た
、夏
ら
し
く

さ
っ
ぱ
り
と
お
召
し
上
が
り
い
た
だ
け
る
夏
の
ひ
と
品
で

す
。

6月～8月の「山紫水明」、「匠」でご提供する予定です。
※入荷状況によりご用意できない日があります。

和
食
総
料
理
長
が
お
届
け
す
る
夏
の
料
理

塚
原
巨
司
の
料
理
ス
ト
ー
リ
ー
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夏
の
御
食
つ
国
会
席

夏
の
御
食
つ
国
会
席

夏の御食つ国会席
6月1日（土）～8月31日（土） 
¥35,000 ※入荷状況により内容が変更になる場合があります。

伊
勢
志
摩
の
夏
を
告
げ
る
鮑
と
旬
の
鱧
、そ
し
て
伊
勢
ま
ぐ
ろ
を
中

心
に
し
た
夏
の
御
食
つ
国
会
席
。

昆
布
の
上
に
鮑
を
並
べ
て
酒
を
振
り
、低
温
調
理
を
施
し
た
鮑
の
松

前
作
り
は
、鮑
に
昆
布
の
旨
味
が
加
わ
っ
た
濃
厚
な
味
わ
い
で
す
。伊
勢

ま
ぐ
ろ
の
大
ト
ロ
は
寿
司
、中
ト
ロ
は
造
り
、焼
き
物
は
炙
っ
た
背
ト
ロ
、

そ
ば
寿
司
に
は
赤
身
な
ど
部
位
の
味
や
食
感
の
違
い
を
お
愉
し
み
い
た

だ
け
ま
す
。

御
浜
町
で
生
産
さ
れ
る
南
高
梅
の
梅
干
し
は
伊
勢
海
老
の
紅
梅
煮
、

白
身
魚
の
梅
肉
醤
油
焼
き
、鱧
の
湯
引
き
や
吸
物
な
ど
に
合
わ
せ
ま
し

た
。車
海
老
と
煮
鮑
の
天
丼
、鱧
玉
締
め
丼
の
選
べ
る
食
事
に
は
梅
干
し

の
天
ぷ
ら
を
お
付
け
し
ま
す
。身
が
柔
ら
か
く
甘
味
の
あ
る
梅
干
し
は
熱

を
加
え
る
こ
と
で
酸
味
が
ま
ろ
や
か
に
。柔
ら
か

な
身
は
サ
ク
ッ
と
し
た
衣
に
包
ま
れ
、ま
た
違
っ

た
美
味
し
さ
で
す
。伊
賀
牛
の
紫
蘇
揚
げ
、蒸
し

鮑
バ
タ
ー
醤
油
焼
き
、伊
勢
ま
ぐ
ろ
の
湯
引
き
か

ら
お
選
び
い
た
だ
く
料
理一題
な
ど
季
節
の
味
覚

も
彩
り
豊
か
に
お
届
け
し
ま
す
。
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鉄
板
焼「
山
吹
」料
理
長
が
お
届
け
す
る
夏
の
料
理

栗
野
正
也
の
料
理
ス
ト
ー
リ
ー

鉄板焼レストラン「山吹」
ザ クラブ2F（要予約）
ランチ（土日限定）　11:30－13:30（L.O.13:00）
ディナー　　　　　17:30－21:00（L.O.19:30／前日 20:00まで）

6月～8月の
「夏の味覚ペアディナー」で
お召し上がりいただけます。
お二人様　¥70,000

※水曜日定休（8月14日を除く）。※ランチは4名様から。1週間前までのご予約制。

鮑
の
鉄
板
昆
布
蒸
し

伊勢まぐろの炙り

夏
の
夜
に
お
届
け
す
る
２
つ
の

鉄
板
焼
き
料
理
で
す
。

漁
期
を
迎
え
る
鮑
は
鉄
板
で
仕

上
げ
る
昆
布
蒸
し
に
。海
藻
を
食
べ

る
鮑
は
相
性
の
良
い
昆
布
の
上
に

乗
せ
軽
く
蒸
し
ま
す
。鮑
に
昆
布

の
旨
味
が
加
わ
り
柔
ら
か
な
食
感

に
。そ
の
ま
ま
で
も
充
分
に
滋
味

深
い
味
わ
い
で
す
が
、２
種
の
ソ
ー

ス
で
変
化
を
お
愉
し
み
い
た
だ
け

る
よ
う
に
し
ま
し
た
。南
高
梅
の
梅

干
し
の
ソ
ー
ス
は
、酸
味
と
甘
味
が

鮑
の
旨
味
を
引
き
立
て
ま
す
。鮑

の
肝
の
ソ
ー
ス
は
刻
ん
だ
え
ん
が

わ
、ア
オ
サ
バ
タ
ー
を
加
え
濃
厚
な

旨
味
と
磯
の
香
り
、え
ん
が
わ
の

食
感
も
ア
ク
セ
ン
ト
に
。

伊
勢
ま
ぐ
ろ
は
炙
り
で
ご
用

意
。身
を
醤
油
漬
け
に
し
た
後
、

冷
蔵
庫
で
寝
か
せ
味
を
馴
染
ま
せ

た
ら
、冷
え
た
状
態
の
ま
ま
身
を

炙
り
ま
す
。仕
上
げ
に
す
だ
ち
と

ワ
サ
ビ
を
添
え
て
。外
は
香
ば
し

く
、中
は
冷
た
く
し
っ
と
り
と
し

た
食
感
。凝
縮
さ
れ
た
ま
ぐ
ろ
の

旨
味
を
ご
堪
能
い
た
だ
け
ま
す
。
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カフェ＆ワインバー「リアン」
ザ クラブ 2F
11:30－17:30（L.O.17:00）
※水曜日定休（8月14日を除く）。

華
や
か
な
味
覚
と
彩
り
の

　
　

夏
の
ア
フ
タ
ヌ
ー
ン
テ
ィ
ー

夏のアフタヌーンティー
6月1日（土）～8月31日（土）
¥5,800
11:30～17:30　※要予約（前日 17:30まで）

夏
ら
し
さ
満
載
の
心
躍
る
ス
イ
ー
ツ
に
、ト
ロ
ピ
カ
ル
な
フ

ル
ー
ツ
を
散
り
ば
め
ま
し
た
。

ビ
タ
ー
な
味
わ
い
の
テ
リ
ー
ヌ
シ
ョコ
ラ
に
は
パッ
シ
ョン
フ

ル
ー
ツ
の
芳
醇
で
豊
か
な
香
り
と
酸
味
を
加
え
ま
す
。南
伊

勢
産
の
全
粒
粉
を
使
っ
た
小
麦
香
る
サ
ブ
レ
は
真
珠
貝
の
形

に
焼
き
、パ
イ
ナ
ッ
プ
ル
の
コ
ン
ポ
ー
ト
を
合
わ
せ
ま
し
た
。コ

コ
ナ
ッ
ツ
の
パン
ナ
コッ
タ
は
ス
イ
カ
の
ピュレ
と
と
も
に
。メ
ロ

ン
の
シ
ョ
ー
ト
ケ
ー
キ
は
赤
と
緑
の
フ
レ
ッ
シュ
な
果
肉
が
甘

く
ジュ
ー
シ
ー
な
美
味
し
さ
。レ
モ
ン
の
カ
ス
タ
ー
ド
ク
リ
ー
ム

を
使
っ
た
レ
モ
ン
パ
イ
は
爽
や
か
な
味
わ
い
で
す
。和
の
ス
イ
ー

ツ
は
新
生
姜
と
ス
パ
イ
ス
が
香
る
爽
快
な
ミ
ル
ク
の
シ
ャ
ー

ベッ
ト
に
レ
モ
ン
の
風
味
豊
か
な
寒
天
を
合
わ
せ
て
。

セ
イ
ボ
リ
ー
は
キ
ャ
ビ
ア
を
添
え
た
パ
プ
リ
カ
の
ム
ー
ス
、

夏
野
菜
の
ピ
ク
ル
ス
、カ
レ
ー
風
味
の
松
阪
牛
の
ロ
ー
ル
サ
ン

ド
な
ど
味
覚
に
も
彩
り
を
。伊
勢
海
老
と
伊
勢
ま
ぐ
ろ
を

刻
み
紫
蘇
を
加
え
た
タ
ル
タ
ル
を
伊
勢
ま
だ
い
と
紅
芯
大
根

で
巻
い
た
ひ
と
品
は
、様
々
な
味
の
重
な
り
が
愉
し
め
ま
す
。

三
重
が
誇
る
食
材
で
鮮
や
か
な
夏
の
ひ
と
時
を
演
出
し
ま

し
た
。
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着
物
な
ど
の
柄
や
紋
様
染
め
に
使
わ
れ
る
型
紙
は
千
年
余

り
の
歴
史
を
持
つ
伝
統
工
芸
用
具
で
す
。川
越
市
に
あ
る
名
刹
、

喜
多
院
の
職
人
尽
絵
屏
風（
国
重
要
文
化
財
）に
も
残
さ
れ
て

お
り
、室
町
時
代
後
期
に
は
す
で
に
存
在
し
て
い
た
と
考
え
ら

れ
て
い
ま
す
。江
戸
時
代
に
な
る
と
鈴
鹿
市
の
白
子
・
寺
家
地

区
は
染
屋
が
多
い
京
都へ
の
交
通
網
が
整
備
さ
れ
て
い
た
こ
と

も
あ
り
、徳
川
紀
州
藩
の
領
地
と
な
り
、全
国
の
型
紙
を
生
産
。

伊
勢
型
紙
と
し
て
北
は
青
森
、南
は
鹿
児
島
の
染
屋
ま
で
納
め

る一大
産
地
と
な
り
ま
す
。昭
和
８
年
に
伊
勢
型
紙
は
国
指
定

重
要
無
形
文
化
財
に
指
定
さ
れ
ま
し
た
が
、戦
後
は
着
物
文

化
の
縮
小
と
と
も
に
伊
勢
型
紙
の
需
要
も
減
少
し
て
い
き
ま

し
た
。そ
ん
な
中
、鈴
鹿
市
で
は
昭
和
38
年
か
ら
伊
勢
型
紙
伝

承
者
育
成
事
業
が
始
ま
り
、平
成
３
年
に
型
紙
職
人
を
中
心

と
し
た「
伊
勢
型
紙
技
術
保
存
会（
以
下
保
存
会
）」が
発
足
。

２
年
後
の
平
成
５
年
に
は
重
要
無
形
文
化
財
保
護
団
体（
文

化
庁
）に
認
定
さ
れ
ま
し
た
。

今
回
、経
済
産
業
省
大
臣
認
定
資
格
で
あ
る
伝
統
工
芸
士

で
保
存
会
副
会
長
の
兼
子
吉
生
さ
ん
を
訪
ね
、唯一無
二
の
伝

統
を
守
り
続
け
る
職
人
と
し
て
の
想
い
を
お
聞
き
し
ま
し
た
。

特
集 

伊
勢
型
紙

き
た
い
ん

か
ね
こ 

よ
し
お

し
ろ
こ

じ
　
け

し
ょ
く
に
ん
づ
く
し
え
び
ょ
う
ぶ
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型
紙
職
人
が
彫
る
地
紙
は
、

染
め
に
耐
え
ら
れ
る
強
度
に
す

る
た
め
、３
枚
の
和
紙
に
柿
渋

を
塗
り
貼
り
合
わ
せ
ま
す
。型

紙
職
人
は
絵
師
や
染
屋
が
創
る

絵
柄
を
パ
タ
ー
ン
化
し
た
小
本

と
呼
ば
れ
る
紙
を
制
作
し
、地

紙
に
重
ね
、そ
の
柄
を
彫
り
進

め
ま
す
。

伊
勢
型
紙
の
技
法
は
紋
様
を

彫
刻
刀
で
彫
る
突
彫
り
、紋
様
に

合
わ
せ
て
彫
刻
刀
を
選
び
穴
を

開
け
る
よ
う
に
彫
る
道
具
彫
り

な
ど
４
つ
の
技
法
が
あ
り
、職

人
は
そ
れ
ぞ
れ
の
技
法
で
彫
り

ま
す
。兼
子
さ
ん
は
道
具
彫
の

職
人
で
す
。作
業
は
繊
細
で
紋

日
本
の
伝
統
を
守
り
抜
く
、型
紙
職
人
。

古
民
家
が
並
ぶ
鈴
鹿
市
白
子

地
区
。兼
子
さ
ん
の
自
宅
兼
作

業
場
に
伺
う
と
コ
ツ
、コ
ツ
、コ
ツ

と
彫
刻
刀
を
打
ち
込
む
音
が
聞

こ
え
ま
す
。「
正
確
に
彫
る
に
は一

定
の
リ
ズ
ム
が
必
要
で
す
」と
話

す
兼
子
さ
ん
が
伊
勢
型
紙
の
作

り
方
を
教
え
て
く
れ
ま
し
た
。

様
に
合
わ
せ
て
使
う
約
３
千
本

の
彫
刻
刀
は
、自
分
で
作
っ
た
も

の
も
多
い
そ
う
で
す
。兼
子
さ
ん

が
彫
っ
て
い
た
の
は
均一に
並
ん

だ
青
海
波
の
紋
様
。曲
線
の
太

さ
や
丸
の
大
き
さ
に
合
わ
せ
３

本
の
彫
刻
刀
で
仕
上
げ
て
い
き

ま
す
。「
単
純
な
紋
様
ほ
ど
難
し

い
。少
し
の
ず
れ
で
も
染
め
上
げ

る
と
目
立
つ
の
で
ミ
ス
は
許
さ

れ
ま
せ
ん
」。な
か
に
は
0.4
㎜
ほ

ど
の
細
か
な
紋
様
も
あ
り
、熟

練
の
技
と
集
中
力
が
必
要
な
仕

事
で
す
。

兼
子
さ
ん
は
祖
父
の
代
か
ら

続
く
３
代
目
で
、高
校
を
卒
業

し
て
職
人
の
道
に
入
り
今
年
で

51
年
。時
代
と
と
も
に
変
遷
す

る
伊
勢
型
紙
の
業
界
を
見
て
き

ま
し
た
。「
私
が
伊
勢
型
紙
を
始

め
た
こ
ろ
は
500
人
く
ら
い
の
職

人
が
い
ま
し
た
。今
は
職
人
の
高

齢
化
や
着
物
離
れ
の
影
響
で
17

名
程
し
か
残
っ
て
い
ま
せ
ん
。仕

事
は
減
っ
て
い
る
と
実
感
し
ま

す
ね
」。そ
の
理
由
と
し
て
は
嫁

入
り
道
具
か
ら
和
箪
笥
が
な
く

な
り
着
物
を
持
た
せ
な
く
な
っ

た
こ
と
や
、染
色
技
術
の
機
械

化
の
影
響
が
あ
る
そ
う
で
す
。

「
伊
勢
型
紙
は
江
戸
時
代
か
ら

同
じ
技
法
で
作
ら
れ
て
い
ま
す
。

微
密
で
正
確
な
作
品
で
あ
り
な

が
ら
機
械
に
は
な
い
手
彫
り
の

温
か
さ
、手
仕
事
の
趣
き
と
い
う

の
が
魅
力
だ
と
思
い
ま
す
。本

物
の
技
術
を
何
と
か
残
し
て
い

き
た
い
で
す
」。

様々な紋様が彫られた小本のサンプル

ぢ
が
み

こ
ほ
ん

つ
き
ぼ

せ
い
が
い
は

ど
う
ぐ
ぼ
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申込み：要予約（宿泊予約またはフロントスタッフまで）
開催日時：ホテルホームページ、アクティビティカレンダーにてご案内します。

宿泊者限定アクティビティ「伊勢型紙体験（彫り・染め）」

志
摩
観
光
ホ
テ
ル
の
宿
泊
者
限
定
ア
ク

テ
ィ
ビ
テ
ィ「
伊
勢
型
紙
つ
く
り
」の
講
師

を
担
当
す
る
の
は「
型
屋
2
1
1
0
」の
屋

号
で
活
躍
す
る
伊
勢
型
紙
職
人
の
那
須

恵
子
さ
ん
。「
岐
阜
県
出
身
で
2
0
1
0

年
に
伊
勢
型
紙
の
師
匠
に
弟
子
入
り
し

ま
し
た
。屋
号
の
2
1
1
0
は
そ
の
先
の

100
年
も
伊
勢
型
紙
が
残
っ
て
い
ま
す
よ
う

に
と
想
い
を
込
め
名
付
け
ま
し
た
」。那

須
さ
ん
は
職
人
業
だ
け
で
な
く
商
品
開

発
や
体
験
会
に
も
積
極
的
に
取
り
組
ん

で
い
ま
す
。「
伝
統
的
な
技
術
は
残
し
な

が
ら
同
世
代
の
方
々
が
見
て
か
わ
いい
と

思
っ
て
も
ら
え
る
作
品
も
作
っ
て
い
ま
す
。

多
く
の
方
に
伊
勢
型
紙
の
魅
力
を
身
近

に
感
じ
て
欲
し
い
で
す
」。

那
須
さ
ん
の
技
法
は
彫
刻
刀
で
絵
柄

を
彫
る
突
彫
り
。ホ
テ
ル
ア
ク
テ
ィ
ビ
テ
ィ
で

は
用
意
し
た
絵
柄
か
ら
好
み
の
物
を
選
び
、

地
紙
に
張
っ
て
彫
り
上
げ
ま
す
。ハ
ガ
キ
、

ノ
ー
ト
、ポ
チ
袋
、夏
は
う
ち
わ
か
ら
選
び
、

水
彩
絵
の
具
で
染
色
し
ま
す
。染
色
は
絵
柄

を
重
ね
た
り
、グ
ラ
デ
ー
ション
で
の
色
づ
け
、

ま
た
型
紙
の一部
だ
け
を
使
う
な
ど
自
由

な
発
想
で
。「
伊
勢
型
紙
は
染
色
を
す
る
た

め
の
道
具
と
い
う
機
能
が
あ
り
ま
す
。そ
の

機
能
を
お
客
様
が
愉
し
む
こ
と
で
、今
後
着

物
な
ど
に
型
紙
で
染
め
付
け
ら
れ
た
絵
柄

や
紋
様
を
間
近
で
眺
め
た
時
に
改
め
て
本

物
の
美
し
さ
を
感
じ
て
い
た
だ
け
れ
ば
と
て

も
嬉
し
い
で
す
」。

長
い
歴
史
の
中
、受
け
継
が
れ
た
日
本
の

伝
統
工
芸
を
現
代
の
感
性
で
愉
し
む
豊
か

な
時
間
を
お
過
ご
し
く
だ
さ
い
。

ホ
テ
ル
ス
テ
イ
の　

愉
し
み
方

学
び
な
が
ら
知
る
、伊
勢
型
紙
の
面
白
さ
。

な
　
す
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志摩観光ホテル ザ クラシック
伊勢志摩国立公園にあり、宿泊棟「ザ クラシック」は建築家、村野藤吾による設計で自然との
調和を感じられる建物で、客室からは小説にも謳われた荘厳な夕景をはじめとしたリアス海
岸の自然美に包まれています。

伊
勢
志
摩
に
あ
る「
常
若（
20
年
に一度
行
わ
れ
る
伊

勢
神
宮
ご
遷
宮
の
よ
う
に
、いつ
も
若
々
し
く
美
し
く
あ

る
こ
と
）」の
精
神
を
取
り
入
れ
、長
年
愛
さ
れ
て
き
た

ホ
テ
ル
の
魅
力
は
そ
の
ま
ま
に
、お
客
様
に
新
た
な
ご

滞
在
の
愉
し
さ
を
感
じ
て
い
た
だ
く
こ
と
を
コ
ン
セ
プ

ト
に
デ
ザ
イ
ン
さ
れ
た
客
室
が
誕
生
し
ま
し
た
。

高
層
階
に
位
置
し
、西
側
客
室
は
英
虞
湾
の
入
り
江

に
面
す
る
景
観
を
存
分
に
愉
し
め
、ま
た
東
側
客
室
は

朝
陽
を
受
け
、生
命
の
尊
さ
と
力
強
さ
を
身
体
で
感
じ

ら
れ
ま
す
。い
ず
れ
も
印
象
的
な
情
景
を
存
分
に
ご
覧

い
た
だ
け
ま
す
。

ま
た
、室
内
の
各
所
に
は
伊
勢
の
大
地
や
草
花
、真

珠へ
の
オ
マ
ー
ジュ
な
ど
伊
勢
志
摩
を
感
じ
る
モ
チ
ー
フ

を
配
し
ま
し
た
。懐
か
し
さ
と
新
し
さ
、快
適
性
の
中

に
機
能
性
を
加
え
た
く
つ
ろ
ぎ
の
空
間
を
ご
提
供
し

ま
す
。

志
摩
観
光
ホ
テ
ル 

ザ 

ク
ラ
シ
ッ
ク

　
　

５
階
客
室
の
一
部
を
リ
ニ
ュ
ー
ア
ル

と
こ
わ
か

プレミアムスイート
リビングルーム
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 ̶

プ
レ
ミ
ア
ム
ス
イ
ー
ト（
２
室
）

賢
島
を
照
ら
す
朝
陽
と
英
虞
湾
を
染
め
る
荘
厳
な
夕
陽
。

そ
れ
ぞ
れ
の
魅
力
を
持
つ
ス
イ
ー
ト
ル
ー
ム
で
す
。

501
号
室
は
賢
島
と
本
州
を
繋
ぐ
賢
島
大
橋
が
望
め
、柔

ら
か
な
朝
陽
が
差
し
込
む
東
側
の
コ
ー
ナ
ー
ス
イ
ー
ト
。

502
号
室
は
ダ
イ
ナ
ミ
ッ
ク
な
英
虞
湾
の
景
観
を
存
分
に

味
わ
う
ビ
ュ
ー
カ
ウ
ン
タ
ー
が
魅
力
の
西
側
の
コ
ー
ナ
ー
ス

イ
ー
ト
。ど
ち
ら
も
心
も
身
体
も
解
き
放
た
れ
る
、リ
ゾ
ー

ト
感
が
溢
れ
る
空
間
。３
〜
４
名
様
で
の
ご
宿
泊
も
可
能
で
、

大
切
な
方
と
リ
ビ
ン
グ
に
集
い
語
ら
う
ひ
と
時
で
絆
を
深
め

る
、特
別
な
ご
滞
在
を
お
届
け
し
ま
す
。

 ̶

プレ
ミ
ア
ム
ツ
イ
ン（
４
室
）

自
然
の
若
々
し
い
伸
び
や
か

さ
を
イ
メ
ー
ジ
し
た
カ
ー
ペッ
ト
、

真
珠
や
英
虞
湾
の
島
々
の
姿
を

モ
チ
ー
フ
と
し
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＜プレミアムスイート リニューアル記念特別プラン＞
Sunset View（西側）、またはSunrise View（東側）が選べる3つの特典がついた宿泊プラン。
ご夕食はホテル伝統の「海の幸フランス料理」が愉しめます。
プラン特典　1．ウェルカムフルーツ＆スイーツをお部屋にご用意
　　　　　　2．客室冷蔵庫内の飲料無料
　　　　　　3．お土産に「ホテルオリジナルディフューザー」をプレゼント
ご 夕 食　レストラン ラ・メール ザ クラシック 「優雅なる晩餐」
料　　金　2名1室ご利用時 お1人様料金 ¥95,000より

＜プレミアムツイン リニューアル記念特別プラン＞
ご 夕 食　レストラン ラ・メール ザ クラシック 「優雅なる晩餐」
料　　金　2名1室ご利用時 お1人様料金 ¥73,000より

プレミアムツイン ベッドルーム

プレミアムスイート（502号室） ビューカウンター

プレミアムスイート（502号室） ベッドルーム

※その他、連泊プラン、朝食プランもご用意しています。
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ホテルショップで販売しているフレーバー食パンを使った
ご家庭でもお愉しみいただけるアレンジレシピをご紹介します。

樋口総料理長おすすめ フレーバー食パンの愉しみ方

さつま芋をふかして皮をむきカットします。オレンジジュースに砂糖とバターを加えたら火にかけ、沸騰させま
す。そこにさつま芋を加えハンドミキサーなどでピュレ状に。スライスしたパンに塗り、季節の柑橘やハーブを
添えて完成。お芋とゴマの風味がほっとする美味しさ。柑橘がさっぱりとした後味です。
材料（2名分）：ごまの食パン2枚、さつまいも100g、オレンジジュース40g、砂糖30g、バター15g、季節の柑橘15g、ハーブ少々。

ナッツは刻み、オリーブはスライスに。トーストしたいちじくの食パンにクリームチーズを塗り、生ハムやお好み
の野菜をトッピングして仕上げにはちみつを掛けます。甘さと塩味のバランスが絶妙な味わい。
材料（2名分）：いちじくの食パン2枚、クリームチーズ60g、生ハム40g、ナッツ10g、オリーブ10g、ルッコラ6枚、オニオンスライス10g、
　　　　　　ビーツサラダ20g、はちみつ10g。

ゴマの食パンを使って

いちじくの食パンを使って
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Information & Shop

ザ クラシック ショップ　 　
ザ クラシック ブティック　　
ザ ベイスイート ブティック　
MIKIMOTO　　　　　　　　

ショップ
県内のお土産品や地酒、ホテルセレクトの真珠製品や、地元工芸品など多数取り揃えております。

8:00－20:00
9:00－18:30
9:00－12:30 / 15:30－18:00
9:00－18:30

ザ クラシック1F
ザ クラシック2F
ザ ベイスイート1F
ザ クラシック2F

三重の豊かな食材、季節や自然の恵みに感謝の気持ちを込めて「おついたち」と名付けました。
毎月、旬の素材をテーマにしたお菓子をご用意いたします。

志摩観光ホテルの建物と同様に日本を代表する建
築家、村野藤吾氏の意匠を引き継ぎデザインされ
たクラシカルな佇まい。チェックイン前、チェッ
クアウト当日もお使いいただけます。またカフェ
＆ワインバー「リアン」のテラス席は、水着でも
ご利用いただけるので休憩にもおすすめです。

季節のお菓子 「おついたち」（予約制・販売日／数量限定）

販　売　ザ クラシック ショップ
時　間　11:00～18:00

ガーデンプール

－販売日・テーマ－
6月2日（日）　トマト
7月7日（日）　ブルーベリー
8月4日（日）　いちじく

各イベントの詳しい情報はホームページにてご案内いたします。

都ホテル オンライン
都ホテル オンラインショップ

※店頭受け取り限定商品
※販売数に達し次第受付終了
※販売日の3ヶ月前より受付開始
※テーマ食材により料金が変わります

志摩観光ホテルをはじめ、都ホテルズ＆リゾーツ
各ホテルのオリジナル商品がお買い求めいただけます。

ガーデンプール（夏期営業）
期間　7月12日（金）～9月1日（日） ※リアン水曜定休
時間　9:30～ 17:30
料金　無料（ご宿泊者専用）
設備　更衣室（温水シャワー完備）、タオル、ロッカー

＜毎週日曜日販売＞
フレーバー食パン

時間　11:00～18:00 （売り切れ次第終了）

様々 なフレーバーでご用意する食パンはあおさや伊勢茶、
全粒粉などバラエティに富んだ味わい。

※販売する種類は日により異なります

6月 トマトのパウンドケーキ
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志摩観光ホテル志摩観光ホテル

多気郡大台町多気郡大台町

※最新の営業情報は各WEBサイト等でご確認ください。

近鉄電車発駅からフリー区間
（松阪～賢島間）までの往復乗
車券とフリー区間の乗車券、三
重交通バス（松阪･伊勢･鳥羽･
志摩地域内）･鳥羽市かもめバス
4日間乗り放題。鳥羽市営定期
船･志摩マリンレジャー定期船4
日間乗り放題。伊勢神宮 内宮⇔
伊勢志摩近鉄リゾート各ホテル
を結ぶ「パールシャトル」の片道1
回乗車券（事前予約制）。まわ
りゃんせの呈示で22の観光施設
の入場･入館が可能。“パスポー
ト”の呈示で多数の特典、サービ
スが受けられます。

公共交通機関を
お使いなら
伊勢･鳥羽･志摩
スーパーパスポート
“まわりゃんせ”

3

多気郡大台町
佐原663-1

人気の餅類（奥伊勢おおだい） 地元産の野菜が並ぶ店内（奥伊勢おおだい）

地元の様々な木を使ったつみき（奥伊勢テラス） レンタルEVのバイクも完備（奥伊勢テラス）

●道の駅 奥伊勢おおだい・奥伊勢テラス
特産品の柚子やお茶、地元産の野菜や土産物が揃
う道の駅。特に町内各地で作られる餅は人気。隣接
する観光案内所、奥伊勢テラスでは地元の木材を
使ったグッズやアクセサリーも販売しています。

3

3

多気郡大台町
新田31

カフェスペースではコーヒーも愉しめる 診療所跡を改装したスタイリッシュな店内

ホーローのランプ ホーローの皿 2階のギャラリー空間

● nijiiro original products & antiques
造形デザイナーが営むアートギャラリー兼ショップ。
アンティークな雑貨、自ら手掛けたホーローの作品
などを販売。なかでもホーローの皿は銅から出る、
独特な風合いが魅力です。

4

モデルコース（2024年5月1日現在）

※交通状況により移動時間は異なります。

ホテルからドライブスタートホテルからドライブスタート

車で約58分ホテル到着ホテル到着

1 車で約1時間41分大杉谷自然学校

2 車で約36分一冨士

3 車で約3分道の駅おおだい
奥伊勢テラス

4 車で約17分nijiiro

ニジイロ オリジナルプロダクツ アンド アンティークス



ドライブで行く三重の魅力発見
三重県南西部に位置する大台町は紀伊山地の豊かな森や
清流日本一に何度も選ばれた宮川が流れ、町全体がユネ
スコエコパークに指定されています。初夏には鮎釣り、夏休
みは川のアクティビティを愉しむファミリーなどで賑わいます。

ホテルから高速道路をドライブして約1時間。澄んだ川や山の緑に癒
される大台町。自然体験アクティビティや地元で愛される味、人気の
ギャラリーをご案内します。

志摩観光ホテルから車で約1時間。自然に癒される夏。

●大杉谷自然学校
平成13年に旧大杉小学校跡に設立されたNPO法人大杉谷自然学校は、過疎高
齢化が進む大杉谷地域をフィールドとして自然観や価値観を次世代に伝えていま
す。宮川上流ではインストラクターとともに、鮎つかみ、釣り、清流トレッキング、飛び
込みなどの川遊びや鮎の炭火焼きなどを体験できます。

1

インストラクターに教えてもらいながら釣り体験 宮川の伝統漁具などの展示

鮎の炭火焼き

清流トレッキング（写真：大杉谷自然学校）

生き物観察

多気郡大台町佐原
456-2

上：カレー中華そば
下左：チャーシューメン　下右：チャンポン

●一冨士
大台町のソウルフードである、一冨士のちゃんぽんや中華そば。
町外からも多くの客が訪れ、お昼時は行列ができるほどの人気
店です。和風だしと鶏がらの優しい味わいのスープに麺が絡
み、野菜のボリュームが多いのも特徴のひとつ。

2

多気郡大台町
久豆199

イチフジ



2024年5月発行
〒517-0502 三重県志摩市阿児町神明731　TEL 0599-43-1211　ホームページ https://www.miyakohotels.ne.jp/shima/ 

企画編集：志摩観光ホテル
三重に暮らす・旅するWEBマガジンOTONAMIE（村山祐介、写真：井村義次）

shimakankohotelhttps://www.facebook.com/shimakankohotel/ 【公式】志摩観光ホテル
表示の料金には税金（または税金・サービス料）が含まれております。

シ
マ
カ
ン
ア
ー
ト
ト
リ
ッ
プ

無
題（
抽
象
画
）　
川
口 

四
郎
吉

志
摩
観
光
ホ
テ
ル
第
３
代
社
長
、川
口 

四
郎
吉
が
描
い
た
抽
象
画
。

昭
和
天
皇
の
行
幸
の
折
、川
口
の
絵
画
を
ご
覧
に
な
り

感
心
さ
れ
た
と
い
う
エ
ピ
ソ
ー
ド
も
残
っ
て
い
ま
す
。

美
術
、特
に
絵
画
に
造
詣
が
深
かっ
た
こ
と
か
ら

館
内
に
は
今
も
多
く
の
絵
画
が
飾
ら
れ
て
い
ま
す
。

ザ 

ク
ラ
シ
ッ
ク


