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Slow and comfort ,  Shima

変
革
の
世
代

生
き
る
力
を
磨
き

時
代
と
向
き
合
う
。

一
心
に
情
熱
を
傾
け

次
代
を
創
る
。

志摩
時間



者
も
増
え
つ
つ
あ
る
。

例
え
ば
、30
代
前
半
の
豊
永

翔
平
さ
ん
が
多
気
町
に
設
立
し

た「
ポ
モ
ナ
フ
ァ
ー
ム
」は
、水
と

土
だ
け
に
頼
ら
ず
湿
度
を
利

用
し
た
循
環
型
の
新
し
い
農
業

を
目
指
し
て
い
る
。こ
う
し
た
革

新
的
な
生
産
者
と
レ
ス
ト
ラ
ン

の
ス
タ
ッ
フ
を
繋
げ
、同
じ
価
値

観
を
共
有
し
て
も
ら
う
こ
と
も
、

未
来
へ
の
継
続
的
な
ロ
ー
カ
ル
・

ガ
ス
ト
ロ
ミ
ー
に
繋
が
る
と
樋

口
シェ
フ
は
考
え
て
い
る
。

こ
れ
は
私
た
ち
食
べ
手
に

と
っ
て
も
、大
き
な
転
機
で
あ
る

と
思
う
。レ
ス
ト
ラ
ン
で
今
ま
で

と
す
べ
て
同
じ
こ
と
を
享
受
す

る
こ
と
は
難
し
い
。美
味
し
さ
の

中
に
見
出
す〝
贅
沢
さ
〞は
、確

連
　載
　
美
食
の
歓
び

連
　載
　

美
味
し
く
食
べ
続
け
る
た
め
に
文　

中
村 

孝
則

レ
ス
ト
ラ
ン
に
関
わ
る
仕
事

を
し
て
い
る
と
、サ
ス
テ
ィ
ナ
ビ

リ
テ
ィ
と
い
う
言
葉
を
聞
か
な

い
こ
と
の
方
が
珍
し
い
時
代
に

な
っ
た
。レ
ス
ト
ラ
ン
に
と
っ
て
の

持
続
可
能
性
を
考
え
る
と
き
、

ま
ず
食
材
の
持
続
可
能
が
思
い

浮
か
ぶ
だ
ろ
う
が
、そ
れ
と
同

じ
く
ら
い
ス
タ
ッ
フ
の
持
続
可

能
性
も
切
実
な
問
題
に
な
っ
て

い
る
。い
み
じ
く
も
、こ
の
コ
ロ
ナ

禍
が
レ
ス
ト
ラ
ン
産
業
を
直
撃

し
て
、切
迫
す
る
課
題
と
し
て

浮
き
彫
り
に
な
っ
て
し
まっ
た
。

先
ご
ろ
、デ
ンマ
ー
ク
の「
ノ
ー

マ
」が
閉
店
す
る
と
い
う
ニュ
ー
ス

ス
ト
ラ
ン
や
美
食
家
た
ち
に
大

き
な
衝
撃
を
与
え
て
い
る
。

こ
の
課
題
は
、都
会
で
な
く

地
方
や
地
域
で
経
営
す
る
レ
ス

ト
ラ
ン
に
と
っ
て
は
さ
ら
に
切

実
で
あ
る
。従
業
員
た
ち
が
そ

の
土
地
に
根
ざ
し
て
、そ
の
土

地
で
仕
事
を
続
け
ら
れ
る
環
境

を
つ
く
る
こ
と
が
求
め
ら
れ
る

か
ら
だ
。そ
れ
は
、志
摩
観
光
ホ

テ
ル
の「
ラ
・
メ
ー
ル
」で
も
同
じ

だ
と
樋
口
宏
江
シ
ェ
フ
は
考
え

続
け
て
い
る
。

現
在
フ
レ
ン
チ
レ
ス
ト
ラ
ン

「
ラ
・
メ
ー
ル
」に
は
、サ
ー
ビ
ス

と
キ
ッ
チ
ン
の
ス
タ
ッ
フ
が
、そ

れ
ぞ
れ
10
名
ほ
ど
勤
務
し
て
い

る
。樋
口
シ
ェ
フ
は
、興
味
を

持
っ
た
ス
タ
ッ
フ
か
ら
声
が
あ
れ

ば
で
き
る
だ
け
、地
域
の
生
産

者
の
元へ
連
れ
出
し
、自
分
で
体

験
し
、感
じ
る
こ
と
を
大
事
に

し
て
い
る
そ
う
で
あ
る
。キ
ッ
チ

ン
の
中
で
食
材
の
素
性
を
学
び

調
理
技
術
を
高
め
る
だ
け
で
な

く
、地
元
の
人
々
と
連
携
し

チ
ー
ム
ワ
ー
ク
を
作
る
こ
と
で
、

地
域
表
現
と
し
て
の〝
ロ
ー
カ

ル
・
ガ
ス
ト
ロ
ミ
ー
〞を
作
り
上

げ
る
こ
と
を
目
指
し
て
い
る
か

ら
で
あ
る
。平
均
年
齢
が
20
代

中
頃
の
彼
ら
が
、そ
う
し
た
活

動
を
積
み
重
ね
る
こ
と
で「
こ

こ
で
仕
事
を
続
け
た
い
と
思
っ

て
も
ら
え
る
こ
と
を
願
っ
て
い

ま
す
」と
樋
口
シェ
フ
は
い
う
。

幸
い
、伊
勢
志
摩
に
は
、ス

タ
ッ
フ
と
同
年
代
の
若
い
生
産

実
に
そ
し
て
大
き
く
変
わ
り
つ

つ
あ
る
か
ら
で
、そ
の
変
化
の
あ

り
よ
う
を
感
じ
取
る
感
性
や
技

術
を
磨
く
こ
と
も
、食
べ
る
歓

び
を
持
続
可
能
に
す
る
の
で
は

な
い
だ
ろ
う
か
。そ
の
意
味
で
、

伊
勢
志
摩
の
地
域
の
食
の
現
場

で
活
躍
す
る
彼
ら
若
手
の
感
性

に
、大
い
に
期
待
を
寄
せ
る
の
で

あ
る
。

に
驚
か
れ
た
読
者
も
少
な
く
な

い
だ
ろ
う
。色
々
と
憶
測
も
飛

び
交
っ
て
い
る
が
、最
大
の
理
由

の
ひ
と
つ
は
、人
的
な
持
続
可

能
性
が
担
保
で
き
な
い
と
い
う

も
の
で
あ
る
。「
ノ
ー
マ
」の
よ
う

な
手
の
込
ん
だ
料
理
や
サ
ー
ビ

ス
を
提
供
す
る
レ
ス
ト
ラ
ン
に

と
っ
て
は
、文
字
通
り
現
場
は

人
手
に
頼
っ
た
労
働
集
約
型
の

ビ
ジ
ネ
ス
の
象
徴
で
あ
り
、そ
れ

が
維
持
で
き
な
く
な
り
つ
つ
あ

る
。世
界
で
最
も
予
約
が
取
り

に
く
い「
ノ
ー
マ
」で
す
ら
、閉
店

の
憂
き
目
に
あ
う
と
い
う
事
態

は
、少
な
く
と
も
世
界
中
の
レ
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志摩観光ホテル

ポモナファーム

多
気
郡
多
気
町
丹
生
地
区
は
江
戸

時
代
、世
界
か
ん
が
い
施
設
遺
産
に
登

録
さ
れ
て
い
る
立
梅
用
水
が
整
備
さ
れ
、

農
村
と
し
て
発
展
し
た
場
所
で
す
。多

気
と
い
う
地
名
は
、多
く
の
食
材
が
で

き
る
土
地
で
あ
る
古
語
の「
多
木
」に

由
来
す
る
と
も
言
わ
れ
て
い
ま
す
。

今
回
、田
園
風
景
が
広
が
る
農
村
で

ト
マ
ト
や
マ
イ
ク
ロ
リ
ー
フ
な
ど
を
生

産
す
る
農
業
生
産
法
人
ベ
ン
チ
ャ
ー

「
ポ
モ
ナ
フ
ァ
ー
ム
」へ
樋
口
総
料
理
長
、

塚
原
和
食
総
料
理
長
、栗
野
料
理
長
、

杉
原
シ
ェ
フ
ソ
ム
リ
エ
が
訪
れ
、CEO

の

豊
永
翔
平
さ
ん
を
中
心
に
お
話
を
伺

い
ま
し
た
。そ
こ
に
は
2
0
1
7
年
の

開
業
か
ら一
貫
し
て「
美
味
し
さ
」に
こ

だ
わ
り
、新
た
な
発
想
と
様
々
な
技
術

で
農
業
の
未
来
を
創
造
す
る
真
摯
な

姿
が
あ
り
ま
し
た
。

特
集 

食
の
未
来
に
、革
命
を
。

トマトの魅力について語るCEOの豊永さんと樋口総料理長

に
ゅ
う

た
ち
ば
い
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菜
が
栄
養
を
吸
い
上
げ
る〝
根
〞

に
着
目
し
た
栽
培
方
法
で
、特

殊
な
繊
維
で
で
き
た
人
口
培
養

シ
ー
ト
の
空
間
で
湿
度
を
コン
ト

ロ
ー
ル
し
、気
化
し
た
水
分
で
根

を
成
長
さ
せ
る
も
の
で
す
。豊
永

さ
ん
は「
ト
マ
ト
を
最
小
限
の
水

分
で
育
て
る
こ
と
で
生
き
よ
う

す
る
力
が
強
く
な
り
、野
菜
本

来
の
生
命
力
を
引
き
出
す
こ
と

が
で
き
ま
す
」。水
分
を
求
め
る

力
が
強
い
ト
マ
ト
は
、旨
味
成
分

で
あ
る
ア
ミ
ノ
酸
量
が
増
え
、糖

度
も
高
く
な
り
、味
の
濃
さ
や

香
り
の
強
さ
に
も
つ
な
が
る
そ

う
で
す
。栽
培
中
の
繊
維
を
見

せ
て
も
ら
う
と
び
っ
し
り
と
張

フ
ァ
ー
ム
に
あ
る
ビ
ニ
ー
ル
ハ

ウ
ス
で
は「M

oisculture

（
モ
イ

ス
カ
ル
チ
ャ
ー
）」と
い
う
湿
度
で

育
て
る
技
術（
湿
耕
栽
培
）で
野

菜
を
生
産
し
て
い
ま
す
。そ
の
技

術
は
豊
永
さ
ん
が
代
表
を
務
め

る
ア
グ
リ
テ
ッ
ク
ベン
チ
ャ
ー
企

業「CULTIVERA

（
カ
ル
テ
ィ
ベ

ラ
）」が
開
発
し
た
栽
培
技
術
で

す
。モ
イ
ス
カ
ル
チ
ャ
ー
と
は
野

美
味
し
さ
と
持
続
性
を
兼
ね
備
え
た
、新
し
い
農
法
。

り
巡
ら
さ
れ
た
根
か
ら
は
力
強

さ
を
感
じ
ま
す
。「
農
家
が
目
指

す
農
作
物
の〝
根
〞を
、テ
ク
ノ
ロ

ジ
ー
で
作
り
出
し
て
い
る
ん
で

す
」と
豊
永
さ
ん
。フ
ァ
ー
ム
で

作
ら
れ
た
ト
マ
ト
を
手
に
し
た

料
理
人
の
皆
さ
ん
は
、そ
の
香

り
に
驚
き
の
様
子
。栗
野
料
理

長
は
ト
マ
ト
を
味
わ
い
な
が
ら

「
酸
味
、甘
味
、旨
味
が
詰
ま
っ
て

い
ま
す
ね
」と
話
し
ま
す
。

豊
永
さ
ん
に
モ
イ
ス
カ
ル

チ
ャ
ー
を
実
践
す
る
理
由
を
尋

ね
ま
し
た
。「
私
た
ち
が
取
り
組

ん
で
い
る
の
は
、未
来
に
目
を
向

け
た
農
業
で
す
。今
、世
界
で
は

気
候
変
動
で
水
不
足
や
塩
害
な

ど
で
作
物
を
育
て
ら
れ
る
土
壌

が
減
り
、肥
料
や
エ
ネ
ル
ギ
ー
の

コ
ス
ト
も
上
が
っ
て
い
ま
す
。さ

ら
に
人
口
に
対
し
て
農
業
を
す

る
人
も
減
り
続
け
て
い
ま
す
。こ

れ
ら
を
解
決
す
る
ア
イ
デ
ィ
ア

と
し
て
、例
え
ば
モ
イ
ス
カ
ル

チ
ャ
ー
で
ト
マ
ト
を
育
て
た
場
合
、

水
は
土
壌
栽
培
の
約
10
％
で
足

り
て
廃
液
も
ゼ
ロ
、冷
暖
房
な
ど

の
エ
ネ
ル
ギ
ー
は
太
陽
光
で
賄

え
ま
す
。ま
た
、こ
の
技
術
で
使

う
特
殊
な
繊
維
な
ど
は
半
永
久

的
に
使
え
て
土
壌
も
不
要
で
す
。

従
来
型
農
業
に
必
要
だ
っ
た
水

源
、エ
ネ
ル
ギ
ー
源
、土
壌
の
確

保
か
ら
解
放
さ
れ
る
こ
と
で
、

都
市
や
農
業
に
適
さ
な
い
地
域

で
も
農
産
物
の
生
産
が
可
能
に

な
り
ま
す
」と
力
強
く
話
し
て

く
れ
ま
し
た
。

モイスカルチャー栽培のトマトの根
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環
境
の
変
化
や
後
継
者
不
足
で

辞
め
て
し
ま
う
と
い
う
お
話
も

聞
い
て
い
ま
す
」と
話
す
と「
例

え
ば
地
域
の
特
産
品
も
モ
イ
ス

カ
ル
チ
ャ
ー
の
生
産
に
切
り
替
え

る
こ
と
で
生
産
量
と
質
が
安
定

し
、持
続
的
な
栽
培
や
雇
用
に

繋
が
る
可
能
性
も
考
え
て
い
ま

す
。現
在
、地
元
の
相
可
高
校
と

伊
勢
い
も
の
栽
培
を
し
た
り
、海

藻
な
ど
の
海
の
資
源
の
代
用
で

野
菜
の
出
汁
と
し
て
使
え
る
唐

辛
子
の
生
産
に
も
挑
戦
し
て
い

ま
す
。農
業
は
苦
労
や
大
変
な

仕
事
と
い
う
イ
メ
ー
ジ
が
あ
り

ま
す
が
、新
た
な
視
点
や
技
術

を
取
り
入
れ
、価
値
観
が
変
わ

れ
ば
、も
っ
と
や
っ
て
み
た
い
仕

事
に
な
る
と
思
っ
て
い
ま
す
」。

 ̶

夢
を
追
う
力
が

　
　
　
　
農
業
を
支
え
る
　

ポ
モ
ナ
フ
ァ
ー
ム
は
地
球
に
優

し
い
農
業
を
さ
ら
に
追
求
す
る

た
め
現
在
、希
釈
し
た
海
水
を

使
っ
た
栽
培
に
も
取
り
組
ん
で

い
ま
す
。植
物
は
地
に
根
を
張
り

進
化
す
る
こ
と
で
、約
２
億
年
間

のDNA

を
残
し
な
が
ら
環
境
に

適
応
し
て
き
た
そ
う
で
す
。生
産

を
担
当
す
る
循
環
型
農
業
推
進

部
の
中
山
美
流
さ
ん
は「
栽
培
に

成
功
し
た
ア
マ
ラ
ン
サ
ス
な
ど
の

マ
イ
ク
ロ
リ
ー
フ
の
原
産
は
沿
岸

部
。海
水
に
対
応
で
き
るDNA

が
残
っ
て
い
る
の
で
そ
の
特
徴
を海水で育てるマイクロリーフ

マイクロリーフ栽培の
責任者を務める中山さん

活
か
し
育
て
る
こ
と
が
で
き
ま

し
た
が
、山
が
原
産
で
あ
る
紫
蘇

な
ど
の
植
物
は
風
味
が
飛
ん
で

し
ま
い
、苦
味
も
強
く
な
る
た
め

生
産
に
向
き
ま
せ
ん
で
し
た
」。

海
水
生
産
で
は
ト
マ
ト
も
実

験
段
階
で
成
功
し
た
そ
う
で
す
。

豊
永
さ
ん
は「
世
界
で
二
番
目

に
生
産
量
が
多
い
野
菜
で
あ
る

ト
マ
ト
は
栽
培
に
大
量
の
水
が

必
要
で
す
。海
水
で
栽
培
で
き

れ
ば
海
上
で
も
作
れ
る
。新
し
い

農
法
を
取
り
入
れ
る
だ
け
で
な

く
、そ
の
先
に
あ
る
ビ
ジ
ョン
を

持
っ
た
若
い
ス
タ
ッ
フ
と
研
究
や

生
産
を
進
め
て
い
ま
す
」。

地
元
の
高
校
で
農
業
を
学
び

ポ
モ
ナ
フ
ァ
ー
ム
に
就
職
し
た
中

山
さ
ん
は
マ
イ
ク
ロ
リ
ー
フ
栽
培

の
責
任
者
と
し
て
充
実
し
て
い

る
と
話
し
ま
す
。「
将
来
は
バ
イ

オ
マ
ス
な
ど
を
使
っ
た
循
環
型

農
業
で
多
気
を
食
で
有
名
に
す

る
こ
と
が
目
標
。こ
こ
で
働
く
ス

タ
ッ
フ
は
そ
れ
ぞ
れ
に
自
分
の

夢
が
あ
り
、共
通
の
テ
ー
マ
が
農

業
な
ん
で
す
」。

ハ
ウ
ス
内
で
実
る
ト
マ
ト
を
手

に
豊
永
さ
ん
は「
生
き
る
力
を

引
き
出
す
生
産
方
法
は
難
し
い

の
も
事
実
で
す
。根
の
湿
度
設

定
を
誤
れ
ば
全
て
枯
れ
て
し
ま

う
。観
察
と
調
整
が
常
に
必
要

な
仕
事
で
す
」。塚
原
和
食
総
料

理
長
は「
地
元
で
長
年
素
晴
ら

し
い
食
材
を
作
っ
て
き
た
方
々
が
、

な
か
や
ま 

み
る

お
う
か

し
　
そ
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未来のビジョンを話す豊永さん

2014年志摩観光ホテル総料理長に就
任、2016年伊勢志摩サミットでワーキン
グディナーを担当。2017年に農林水産省
料理人顕彰制度、料理マスターズブロン
ズ賞。2023年フランス農事功労章シュ
ヴァリエ受章。

総料理長 樋口 宏江
1987年都ホテル大阪（現シェラト
ン都ホテル大阪）日本料理「都」、
「うえまち」で研鑽を積む。2016年
伊勢志摩サミットにて和食料理の
提供に携わる。2019年、志摩観光
ホテル和食総料理長に就任。　

和食総料理長 塚原 巨司

2011年全日本最優秀ソムリエコンクー
ルセミファイナリストなど数 の々コンクー
ルで入賞。伊勢志摩サミットでは、日本
ワイン選考委員会と飲料サービス責任
者を担当。JSAソムリエ・エクセレンス。

シェフソムリエ 杉原 正彦
2020年志摩観光ホテル鉄板焼山
吹料理長となる。多くの現場経験
を活かし、カウンターでの会話と臨
場感を愉しめる鉄板焼を提供。

リアン・山吹 料理長 栗野 正也

 ̶

古
を
知
り
未
来
を
描
く

　
豊
永
さ
ん
に
農
業
を
志
し
た

理
由
を
聞
き
ま
し
た
。「
大
学
で

は
考
古
学
を
専
攻
し
、カ
ン
ボ
ジ

ア
で
研
究
を
し
て
い
ま
し
た
。遺

跡
の
研
究
を
す
る
中
で
、文
明
の

衰
退
の
理
由
の
ひ
と
つ
が
気
候

変
動
な
ど
に
よ
る
食
糧
難
だ
と

分
か
っ
た
ん
で
す
。そ
こ
か
ら
人

間
の
争
い
は
始
ま
り
文
明
が
滅

び
て
い
く
。気
候
変
動
が
起
き
て

い
る
現
代
や
将
来
を
考
え
た
と

き
、今
必
要
な
の
は
世
界
規
模
で

の
持
続
可
能
な
農
業
な
の
だ
と

行
き
付
い
た
の
で
す
」。そ
し
て
豊

永
さ
ん
は
未
来
へ
の
想
い
も
語
っ

て
く
れ
ま
し
た
。「
古
代
文
明
を

支
え
た
穀
倉
地
帯
の
多
く
は
レ

イ
ラ
イ
ン
と
呼
ば
れ
る
場
所
、北

緯
34
度
30
分
線
上
に
あ
り
、そ

こ
は
日
照
時
間
が
長
く
地
理
的

に
も
豊
か
な
場
所
だっ
た
と
い
わ

れ
て
い
ま
す
。実
は
ポ
モ
ナ
フ
ァ
ー

ム
も
こ
の
レ
イ
ラ
イ
ン
上
に
作
り

ま
し
た
。で
す
が
、開
業
１
年
目

は
大
雨
に
よ
る
水
害
で
ほ
と
ん

ど
収
穫
で
き
ま
せ
ん
で
し
た
。熱

帯
地
域
で
は
な
く
農
業
に
向
い

て
い
る
場
所
で
あ
る
は
ず
な
の
に

と
、こ
の
状
況
に
愕
然
と
し
ま
し

た
。USDA

（
ア
メ
リ
カ
合
衆
国
農

務
省
）な
ど
の
情
報
で
は
、サ
プ

ラ
イ
チェ
ー
ン
全
体
で
の
気
候
変

動
な
ど
に
よ
る
食
物
被
害
は
世

界
で
毎
年
約
120
〜
150
兆
円
規
模

と
の
推
移
予
測
も
あ
り
ま
す
。だ

か
ら
こ
そ
私
た
ち
は
変
化
を
続

け
る
地
球
環
境
に
対
応
で
き
る

新
し
い
農
業
に
挑
戦
し
、こ
れ
か

ら
の
農
業
の
損
失
を
で
き
る
限

り
減
ら
せ
た
ら
と
思
っ
て
い
ま

す
」。樋
口
総
料
理
長
は「
歴
史

を
学
び
、未
来
と
向
き
合
う
か
ら

こ
そ
新
し
い
発
想
が
生
ま
れ
る
。

今
ま
で
地
元
の
食
材
に
こ
だ

わ
っ
て
き
ま
し
た
が
、そ
れ
だ
け

で
は
続
か
な
い
。こ
れ
か
ら
の
農

業
の
在
り
方
を
知
る
こ
と
が
で

き
た
の
は
大
き
な
学
び
で
し
た
。

私
た
ち
料
理
人
に
も
必
要
な
視

点
で
す
ね
」。地
球
を
想
う
直
向

き
さ
と「
美
味
し
い
」野
菜
を
作

る
情
熱
が
、未
来
の〝
食
〞を
明
る

い
方
向へ
導
き
始
め
て
い
ま
す
。
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ト
マ
ト
、マ
イ
ク
ロ
リ
ー
フ
、松
阪
牛
。

総
料
理
長
が
お
届
け
す
る
夏
の
料
理

樋
口
宏
江
の
料
理
ス
ト
ー
リ
ー

未
来
を
見
据
え
た
農
業
に
取
り
組
む
ポ
モ
ナ
フ
ァ
ー
ム

で
作
ら
れ
る
ト
マ
ト
と
マイ
クロ
リ
ー
フ
、そ
し
て
同
じ
多
気

町
で
育
っ
た
松
阪
牛
、多
気
町
の
隣
り
大
台
町
の
わ
さ
び

な
ど
、食
材
が
持
つ
力
強
い
個
性
を
組
み
合
わ
せ
ま
し
た
。

ト
マ
ト
の
旨
味
、甘
味
が
凝
縮
さ
れ
た
濃
厚
な
味
わ
い

の
透
明
な
ジュ
ー
ス
を
ジュレ
に
し
て
お
皿
に
敷
き
、そ
の

上
に
伊
勢
茶
の
香
り
を
纏
わ
せ
た
松
阪
牛
の
ス
ラ
イ
ス
と

松
阪
牛
の
ビ
ー
フコン
ソ
メ
の
半
球
体
の
ジュレ
を
乗
せ
ま

す
。海
水
栽
培
か
ら
生
ま
れ
る
ほ
の
か
な
塩
味
の
ピ
ー
テ

ン
ド
リ
ル
な
ど
の
マ
イ
ク
ロ
リ
ー
フ
は
、三
重
県
産
柑
橘
を

ベ
ー
ス
に
し
た
ド
レ
ッ
シ
ン
グ
を
絡
め
ま
す
。甘
味
が
強
い

ト
マ
ト
は
生
の
ま
ま
カ
ッ
ト
し
、フレッ
シュ
な
香
り
の
宮
川

産
わ
さ
び
の
ク
リ
ー
ム
を
添
え
ま
し
た
。こ
れ
ら
個
性
あ

る
味
わ
い
を
ト
マ
ト
の
ジュレ
が
優
し
く
ま
と
め
ま
す
。自

然
の
循
環
を
お
皿
に
表
現
。豊
か
な
環
境
が
ずっ
と
続
く

よ
う
に
と
の
想
い
を
込
め
た
料
理
で
す
。

6月～8月の「デギュスタシオン」コースでご提供する予定です。
※入荷状況によりご用意できない日がございます。
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6月～8月の「美し国会席」でご提供する予定です。
※入荷状況によりご用意できない日がございます。

和
食
総
料
理
長
が
お
届
け
す
る
夏
の
料
理

塚
原
巨
司
の
料
理
ス
ト
ー
リ
ー

蕃
茄
養
老
豆
腐

ポ
モ
ナ
フ
ァ
ー
ム
が
地
元
の
高
校
と
伊
勢
い
も
の

栽
培
を
行
っ
て
い
る
と
い
う
こ
と
を
伺
い
、若
い
方
々

が
農
業
に
取
り
組
ま
れ
て
い
る
こ
と
を
頼
も
し
く
感

じ
ま
し
た
。そ
こ
で
フ
ァ
ー
ム
で
作
ら
れ
る
ト
マ
ト
と

多
気
産
の
長
芋
で
あ
る「
伊
勢
い
も
」を
組
み
合
わ
せ
、

夏
ら
し
い
養
老
豆
腐
を
作
り
ま
し
た
。

養
老
豆
腐
は
滋
養
の
あ
る
料
理
と
し
て
も
知
ら

れ
て
お
り
、長
芋
の
滑
ら
か
な
食
感
と
や
さ
し
い
味

付
け
が
特
徴
。伊
勢
い
も
を
当
た
り
鉢
で
お
ろ
し
、

寒
天
で
固
め
ま
す
。中
に
ト
マ
ト
を
入
れ
、紅
白
の
美

し
さ
に
加
え
、伊
勢
い
も
の
上
品
な
味
に
ト
マ
ト
の

酸
味
と
甘
味
が
加
わ
り
爽
や
か
な
味
に
。

養
老
豆
腐
の
周
り
に
も
フ
レ
ッ
シュ
ト
マ
ト
と
角
切

り
に
し
た
ト
マ
ト
ジ
ュ
ー
ス
の
ゼ
リ
ー
、マ
イ
ク
ロ
リ
ー

フ
を
飾
り
鮮
や
か
さ
を
プ
ラ
ス
。素
材
の
味
が
際
立

つ
シ
ン
プ
ル
な
が
ら
存
在
感
の
あ
る
ひ
と
皿
で
す
。

と
ま
と
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伊
勢
志
摩
地
域
で
生
産
さ

れ
る「
伊
勢
ひ
じ
き
」は
三
重
ブ

ラ
ン
ド
の
ひ
と
つ
。そ
の
歴
史
は

古
く
、平
城
京
の
木
簡
に
は
伊

勢
志
摩
の
海
藻
類
が
納
め
ら
れ

て
い
た
と
い
う
記
載
が
あ
り
、ヒ

ジ
キ
も
含
ま
れ
て
い
た
と
さ
れ

て
い
ま
す
。鳥
羽
や
志
摩
で
採
れ

る
ヒ
ジ
キ
は
、木
曽
三
川
や
三
重

の
河
川
か
ら
山
の
豊
富
な
養
分

が
流
れ
着
く
伊
勢
湾
の
良
質
な

漁
場
で
育
ち
ま
す
。今
回
、伊
勢

ひ
じ
き
の
海
藻
加
工
を
行
っ
て

い
る
創
業
寛
政
年
間（
約
200
年

前
）の
北
村
物
産
に
伺
い
、伊
勢

ひ
じ
き
の
歴
史
や
こ
だ
わ
り
を

教
え
て
い
た
だ
き
ま
し
た
。

伊
勢
市
の
最
北
部
に
位
置
す

る
北
村
物
産
は
伊
勢
ひ
じ
き
の

生
産
で
最
も
歴
史
の
あ
る
会
社

で
す
。加
工
場
は
櫛
田
川
と
宮

川
に
挟
ま
れ
、山
か
ら
流
れ
る
伏

流
水
に
恵
ま
れ
た
伊
勢
平
野
に

あ
り
ま
す
。収
穫
さ
れ
る
場
所
か

ら
車
で
１
時
間
程
の
離
れ
た
場

所
ま
で
運
び
生
産
す
る
理
由
を

社
長
の
北
村
裕
司
さ
ん
が
説
明

し
て
く
れ
ま
し
た
。「
こ
の
地
域

の
特
徴
や
気
候
条
件
で
す
ね
。こ

こ
は
ヒ
ジ
キ
の
加
工
に
必
要
な

大
量
の
真
水
が
確
保
で
き
ま
す
。

ま
た
昔
は
ヒ
ジ
キ
を
天
日
で
乾

燥
さ
せ
て
い
た
の
で
年
間
の
降

水
量
が
少
な
い
と
い
う
こ
と
も

良
質
な〝
伊
勢
ひ
じ
き
〞作
り
に

つ
な
が
っ
て
い
ま
す
」。北
村
物
産

の
工
場
か
ら
約
300ｍ
東
に
は
波

が
穏
や
か
な
伊
勢
湾
が
広
が
り
、

陸
路
が
整
う
ま
で
は
三
河
や
江

戸への
海
運
が
ヒ
ジ
キ
を
出
荷
す

る
の
に
も
適
し
て
い
た
そ
う
で
す
。

「
伊
勢
ひ
じ
き
の
特
徴
は
、湯
が

か
ず
に
蒸
す
製
法
で
す
。昔
な
が

ら
の
伝
統
的
な
加
工
方
法
で

水
っ
ぽ
く
な
ら
ず
、ひ
じ
き
の
味

が
濃
い
ま
ま
残
り
ま
す
。手
間
が

掛
か
り
ま
す
が
、こ
れ
が
私
た
ち

の
長
年
の
こ
だ
わ
り
で
す
」。

特
集 

伊
勢
ひ
じ
き

伊勢ひじきの魅力を語る北村さんと
感触などを確かめる樋口総料理長

水
や
天
候
、地
形
の
恵
み
が
磨
く
、伊
勢
ひ
じ
き
の
ふ
る
さ
と
。

左から杉原シェフソムリエ、栗野料理長、北村さん、樋口総料理長、塚原和食総料理長

き
た
む
ら 

ひ
ろ
し
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太
く
、歯
ご
た
え
と
風
味
が
良
い

ヒ
ジ
キ
を
追
求
し
て
い
ま
す
。

し
っ
か
り
と
し
た
食
感
と
磯
の

香
り
を
愉
し
め
、味
が
濃
い
の
で

酢
の
も
の
に
も
相
性
が
良
く
お

す
す
め
で
す
よ
」と
話
し
が
弾
み

ま
す
。

続
い
て
ヒ
ジ
キ
の
加
工
を
見

学
。産
地
が
記
さ
れ
た
袋
に
入
っ

た
加
工
前
の
ヒ
ジ
キ
が
積
ま
れ

て
い
ま
す
。「
伊
勢
志
摩
で
は
４

月
か
ら
５
月
の
大
潮
の
日
に
、潮

が
引
い
た
タ
イ
ミ
ン
グ
で一
斉
に

収
穫
を
し
ま
す
。私
た
ち
は
毎

年
必
ず
産
地
で
ヒ
ジ
キ
の
状
態

を
確
認
し
て
い
ま
す
」。漁
師
や

海
女
が
収
穫
、天
日
干
し
の
後

北
村
物
産
が
製
品
化
し
て
い

る
伊
勢
ひ
じ
き
は「
芽
ひ
じ
き
」

と「
長
ひ
じ
き
」が
あ
り
、芽
ひ
じ

き
は
葉
っ
ぱ
の
部
分
、長
ひ
じ
き

は
茎
の
部
分
と
な
り
ま
す
。塚

原
和
食
総
料
理
長
は「
和
食
で

は
長
ひ
じ
き
は
縁
起
物
と
し
て

よ
く
使
わ
れ
る
食
材
で
す
。ま
た

や
わ
ら
か
い
芽
ひ
じ
き
は
煮
物

や
ひ
じ
き
ご
は
ん
に
す
る
と
風

味
も
よ
く
美
味
し
い
で
す
ね
」。

北
村
さ
ん
は「
私
た
ち
は
長
く
、

歴
史
あ
る
漁
村
の
風
習
が
、美
味
の
出
発
点
。

出
荷
さ
れ
た
ヒ
ジ
キ
か
ら
さ
ら

に
良
質
な
も
の
を
選
別
し
、仕

入
れ
て
い
る
そ
う
で
す
。加
工
場

で
は
ま
ず
、ヒ
ジ
キ
に
付
い
た
塩

を
洗
い
ま
す
。「
ヒ
ジ
キ
は
繊
細

で
産
地
や
年
に
よ
っ
て
状
態
が

違
い
ま
す
。職
人
は
水
洗
い
の
時

の
手
の
感
覚
で
蒸
す
時
間
を
決

め
て
い
ま
す
。理
想
の
伊
勢
ひ
じ

き
に
仕
上
げ
る
に
は
長
年
の
経

験
が
何
よ
り
大
事
で
す
」。最
後

に
北
村
さ
ん
は
伊
勢
ひ
じ
き
の

美
味
し
さ
の
理
由
を
も
う
ひ
と

つ
教
え
て
く
れ
ま
し
た
。「
伊
勢

志
摩
の
漁
師
さ
ん
は
朝
廷
に
納

め
る
た
め
上
質
な
海
藻
を
採
っ

て
き
た
文
化
が
あ
る
か
ら
か
、若

く
美
味
し
い
う
ち
に
ヒ
ジ
キ
を

採
り
ま
す
。育
ち
過
ぎ
な
い
の
で

気
胞
が
な
く
食
感
も
良
い
。私
た

ち
加
工
者
は
、そ
ん
な
漁
師
さ

ん
た
ち
に
感
謝
の
想
い
を
持
っ
て

製
品
作
り
を
行
わ
な
け
れ
ば
い

け
な
い
と
考
え
て
い
ま
す
。長
年
、

伊
勢
志
摩
の
漁
村
と
関
わ
っ
て

き
ま
し
た
の
で
お
客
様
に
は
伊

勢
ひ
じ
き
を
通
じ
て
産
地
に
も

興
味
を
持
っ
て
も
ら
い
た
い
で
す

ね
」。樋
口
総
料
理
長
は「
こ
だ

わ
り
の
伊
勢
ひ
じ
き
の
美
味
し

さ
の
理
由
は
素
材
の
良
さ
だ
け

で
は
な
く
、そ
の
特
徴
を
知
り
尽

く
し
た
加
工
業
の
方
々
の
長
年

の
技
術
と
愛
情
な
の
で
す
ね
。私

た
ち
も
素
材
の
良
さ
と
と
も
に

加
工
の
技
術
も
活
か
し
た
料
理

へ
と
繋
い
で
い
か
な
け
れ
ば
」と

語
り
ま
し
た
。

蒸し上がったひじき
工場には濃厚な磯の香り

め

な
が
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フレンチレストラン「ラ・メール」
ザ ベイスイート5F
ディナー　17:30－21:00（L.O.19:30） 6月～8月の「デギュスタシオン」コースで

ご提供する予定です。
※入荷状況により提供期間が変わる場合があります。※現在営業時間を一部変更しています。

伊
勢
ひ
じ
き

　
　
サ
ラ
ダ
と
ガ
レ
ッ
ト

総
料
理
長
が
お
届
け
す
る
夏
の
料
理

樋
口
宏
江
の
料
理
ス
ト
ー
リ
ー

も
ち
っ
と
し
た
食
感
や
磯
の
風
味
が
豊
か
な
伊
勢
ひ
じ

き
を
主
役
に
し
た
ひ
と
皿
を
ご
用
意
し
ま
し
た
。

イ
メ
ー
ジ
し
た
の
は
、ヒ
ジ
キ
の
サ
ラ
ダ
で
す
。に
ん
に
く

で
香
り
付
け
し
た
オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル
で
香
味
野
菜
を
炒
め
、

下
湯
が
き
し
た
長
ひ
じ
き
、蜂
蜜
、バ
ル
サ
ミ
コ
酢
、白
ワ
イ

ン
酢
、柑
橘
果
汁
を
入
れ
て
煮
詰
め
ま
す
。そ
こ
に
炊
い
た

も
ち
麦
を
加
え
て
味
を
馴
染
ま
せ
ま
す
。酸
味
と
甘
味
が

染
み
込
ん
だ
ひ
じ
き
が
、夏
に
ぴ
っ
た
り
の
爽
や
か
な
味
わ

い
で
す
。

芽
ひ
じ
き
は
小
麦
粉
に
パ
ル
メ
ザ
ン
チ
ー
ズ
を
混
ぜ
た
衣

で
揚
げ
、磯
の
風
味
と
味
わ
い
を
凝
縮
さ
せ
ま
し
た
。仕
上

げ
に
細
切
り
に
し
た
鮑
や
、食
感
が
良
い
伊
勢
海
老
の
身

を
飾
り
完
成
で
す
。

豊
穣
の
海
で
育
ち
、漁
師
さ
ん
や
生
産
す
る
方
々
が

こ
だ
わ
り
抜
い
た
伊
勢
ひ
じ
き
の
特
徴
を
活
か
し
た
、

伊
勢
志
摩
の
味
で
す
。
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夏
の
御
食
つ
国
会
席

夏
の
御
食
つ
国
会
席

※現在営業時間を一部変更しています。※ランチは4名様より承ります。

和食「浜木綿」
ザ ベイスイート4F
ご夕食　17:30－21:00 （L.O.19:30）
ご昼食　11:30－13:30 （L.O.13:00／ 2日前20:00まで）

夏の御食つ国会席
6月1日（木）～8月31日（木） 
¥33,500 

鮑
や
鱧
な
ど
旬
を
迎
え
る
食
材
を
中
心
に
、伊
勢
ひ
じ

き
を
取
り
入
れ
た
夏
の
御
食
つ
国
会
席
で
す
。

鮑
は
、肝
を
裏
ご
し
し
た
肝
醤
油
と
香
ば
し
い
香
り
の

バ
タ
ー
醤
油
と
二
つ
の
味
を
焼
物
で
。ま
た
お
造
り
で
は
昆

布
で
鮑
を
挟
み
旨
味
を
染
み
込
ま
せ
な
が
ら
低
温
調
理
し
、

磯
の
香
り
と
程
良
い
食
感
を
引
き
立
た
せ
ま
し
た
。鱧
は

ふっ
く
ら
と
仕
上
げ
た
茶
碗
蒸
し
、身
の
締
ま
っ
た
落
と
し

は
お
造
り
で
。滑
ら
か
な
食
感
が
加
わ
っ
た
葛
打
ち
は
縁

起
物
で
も
あ
る
長
ひ
じ
き
と
と
も
に
吸
物
に
仕
立
て
ま
し

た
。磯
の
香
り
と
食
感
は
伊
勢
ひ
じ
き
な
ら
で
は
。箸
休
め

の
そ
ば
寿
司
は
車
海
老
と
穴
子
と
と
も
に
巻
き
ま
し
た
。

食
事
は
鱧
の
照
り
焼
き
丼
、蒸
し
鮑
と
芽
ひ
じ
き
の
か

き
揚
げ
天
丼
、鮑
、鱧
、車
海
老
の
に
ぎ
り
寿
司
か
ら
お
選

び
く
だ
さ
い
。料
理
長
お
す
す
め
の
ひ
と
品「
料
理一題
」で

も
夏
ら
し
く
冷
菜
で
ご
用
意
し
ま
し
た
。松
阪
牛
の
モ
モ

肉
の
湯
引
き
、蒸
し
鮑
、伊
勢
海
老
の
焼
き
霜
と
お
好
み
の

素
材
で
お
愉
し
み
く
だ
さ
い
。
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三
重
県
産「
結
び
の
神
」

伊
勢
ひ
じ
き
の
ガ
ー
リ
ッ
ク
ラ
イ
ス

三
重
県
産「
結
び
の
神
」

伊
勢
ひ
じ
き
の
ガ
ー
リ
ッ
ク
ラ
イ
ス

や
わ
ら
か
く
口
当
た
り
の
良
い
芽
ひ
じ
き
を
ガ
ー
リ
ッ
ク
ラ
イ

ス
で
。水
で
戻
し
た
芽
ひ
じ
き
を
松
阪
牛
の
す
じ
肉
と
煮
込
み
、

旨
味
と
香
り
を
染
み
込
ま
せ
ま
し
た
。ヒ
ジ
キ
は
米
と
の
馴
染
み

も
良
い
の
で
食
感
よ
く
仕
上
が
り
ま
す
。三
重
県
産
米
の「
結
び

の
神
」と
ヒ
ジ
キ
の
食
感
、松
阪
牛
の
旨
味
。伊
勢
志
摩
な
ら
で
は

の
味
わ
い
を
鉄
板
焼
で
。

6月～8月の
三重の食材と夏の味覚ペアディナーで
お召し上がりいただけます。

伊
勢
ひ
じ
き 

美
味
彩
々

伊
勢
ひ
じ
き 

美
味
彩
々

和
食
で
も
馴
染
み
深
い
ヒ
ジ
キ
は
、磯
の
香
り
が
出
汁
と
の

相
性
も
良
い
食
材
。伊
勢
ひ
じ
き
を
様
々
に
味
わ
え
る
よ
う
ご

用
意
し
ま
し
た
。芽
ひ
じ
き
を
旬
の
サ
ザ
エ
と
合
わ
せ
土
鍋
炊

き
ご
飯
に
。磯
の
風
味
が
香
り
立
つ
ひ
と
品
で
す
。ま
た
芽
ひ
じ

き
を
鮑
、伊
勢
海
老
と
合
わ
せ
た
贅
沢
な
か
き
揚
げ
に
。焼
雲

丹
と
鱧
の
吸
物
に
は
長
ひ
じ
き
を
合
わ
せ
ま
す
。し
っ
か
り
と

し
た
食
感
と
味
わ
い
を
お
愉
し
み
く
だ
さ
い
。

6月～8月の
特別会席「匠」（土鍋炊きご飯）、
「夏の御食つ国会席」（吸物、かき揚げ）でお召し上がりいただけます。

和
食「
浜
木
綿
」

鉄
板
焼
レ
ス
ト
ラ
ン「
山
吹
」
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鉄
板
焼「
山
吹
」料
理
長
が
お
届
け
す
る
夏
の
料
理

栗
野
正
也
の
料
理
ス
ト
ー
リ
ー

鉄板焼レストラン「山吹」
ザ クラブ2F（要予約）
ランチ（土日限定）　11:30－13:30（L.O.13:00／2日前 20:00まで）
ディナー　　　　　17:30－21:00（L.O.19:30／前日 20:00まで）

6月～8月の
三重の食材と夏の味覚
ペアディナーで
お召し上がりいただけます。
お二人様　¥67,000※現在営業時間を一部変更しています0。※ランチは4名様より承ります。

松
阪
牛
の
部
位
を
そ
れ
ぞ
れ
の
特
徴
に
合
わ
せ

た
調
理
法
で
仕
上
げ
る
夏
の
ペア
デ
ィ
ナ
ー
。

サ
ー
ロ
イ
ン
は
薄
切
り
に
し
、鉄
板
で
さっ
と
火
を

通
し
水
菜
を
巻
き
、山
椒
な
ど
を
加
え
た
自
家
製
の

割
り
下
と
と
も
に
い
た
だ
く
す
き
焼
き
風
の
仕
立

て
に
。フ
ィ
レ
の
鉄
板
焼
は
柔
ら
か
な
食
感
と
上
品

な
味
わ
い
に
わ
さ
び
を
添
え
て
。希
少
部
位
の
カ
イ

ノ
ミ
は
キ
メ
が
細
か
く
、肉
目
が
詰
まっ
て
い
る
の
が

特
徴
。燻
製
で
ゆ
っ
く
り
火
を
入
れ
る
こ
と
で
噛
む

ほ
ど
に
広
が
る
脂
と
香
り
。赤
身
に
程
良
い
脂
が

乗
っ
た
イ
チ
ボ
は
鉄
板
で
焼
き
、大
葉
と
し
ば
漬
け

と
と
も
に
パン
で
巻
き
ま
す
。酸
味
と
さ
わ
や
か
な

香
り
、松
阪
牛
の
旨
味
を
ま
と
め
た
後
を
引
く
味
わ

い
で
す
。そ
れ
ぞ
れ
の
部
位
が
持
つ
甘
味
、旨
味
、脂

の
バ
ラ
ン
ス
を
ご
堪
能
く
だ
さ
い
。松
阪
牛
の
産
地
な

ら
で
は
の
贅
沢
な
愉
し
み
方
を
ご
提
案
し
ま
す
。

上：（左）松阪牛フィレステーキ 鉄板焼　（右）松阪牛サーロインステーキ 鉄板すき焼き
下：（左）松阪牛イチボ 紫蘇ホットロール　（右）　松阪牛カイノミ 炭焼き燻製
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ト
ロ
ピ
カ
ル
な
香
り
と
彩
り

　
　
　
夏
の
ア
フ
タ
ヌ
ー
ン
テ
ィ
ー

ト
ロ
ピ
カ
ル
な
香
り
と
彩
り

　
　
　
夏
の
ア
フ
タ
ヌ
ー
ン
テ
ィ
ー

カフェ＆ワインバー「リアン」
ザ クラブ 2F
11:30－21:00  （L.O.20:30）
※現在営業時間を一部変更しています。
※水曜日定休
※ディナータイムの営業はホームページでご案内します。

夏のアフタヌーンティー
6月1日（木）～8月31日（木）
¥5,200
11:30～17:30 ※要予約（前日 17:30まで）

手
に
取
る
た
び
に
笑
顔
に
な
る
季
節
の
果
実
を
散
り
ば
め
た
ス

イ
ー
ツ
の
数
々
。

旬
を
迎
え
る
桃
を
ラ
ズ
ベ
リ
ー
と
い
ち
ご
の
シ
ロ
ッ
プ
で
作
っ
た

ジ
ュ
レ
と
合
わ
せ
、さ
っ
ぱ
り
と
し
た
口
当
た
り
に
。マ
ン
ゴ
ー
を

使
っ
た
バ
タ
ー
ク
リ
ー
ム
、パッ
シ
ョン
フ
ル
ー
ツ
の
ム
ー
ス
な
ど
を
重

ね
た
オ
ペ
ラ
風
ケ
ー
キ
は
濃
厚
な
が
ら
爽
や
か
な
後
味
。三
重
県
産

ブ
ル
ー
ベ
リ
ー
は
レ
ア
チ
ー
ズ
ケ
ー
キ
に
。フ
ル
ー
テ
ィ
ー
な
味
わ
い

の
パ
イ
ナ
ッ
プ
ル
の
マ
カ
ロ
ン
。夏
の
和
ス
イ
ー
ツ
は
嬉
野
大
豆
の
き

な
こ
を
使
っ
た
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム
で
す
。プ
ル
ン
と
し
た
食
感
の
嬉

野
大
豆
の
豆
乳
ブ
ラ
マン
ジェ
と
ご一緒
に
。大
豆
の
濃
厚
な
味
わ
い

と
豊
か
な
香
り
が
愉
し
め
ま
す
。ア
ク
セ
ン
ト
に
志
摩
産
い
ち
ご

「
レ
ッ
ド
パ
ー
ル
」の
ソ
ー
ス
を
添
え
ま
し
た
。

地
元
食
材
を
ふ
ん
だ
ん
に
取
り
入
れ
た
セ
イ
ボ
リ
ー
は
嬉
野
枝

豆
の
ム
ー
ス
、伊
勢
ま
ぐ
ろ
と
ト
マ
ト
の
コン
ポ
ー
ト
、松
阪
牛
の
ロ
ー

ル
パン
、宮
川
産
の
鮎
の
バ
ー
ガ
ー
、伊
勢
海
老
と
伊
勢
ひ
じ
き
の
タ

ル
ト
レッ
ト
と一つ
ひ
と
つ
丁
寧
に
仕
上
げ
た
繊
細
な
味
わ
い
で
す
。
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ホ
テ
ル
ス
テ
イ
の
愉
し
み
方

昔
か
ら
変
わ
ら
な
い
夏
の
想
い
出
が
こ
こ
に
。

　
　
　
　
　
　
　
　
緑
に
包
ま
れ
た
ガ
ー
デ
ン
プ
ー
ル
。

ガーデンプール（夏期営業）
7月14日（金）～ 9月3日（日）
時間：9:30～ 17:30
料金：無料（ご宿泊者専用）
設備：更衣室（温水シャワー完備）、
　　　タオル、ロッカー

24.5m×10m（水深1.1～1.3m）／滑り台付きお子様用円形プール（水深40cm）

ガーデンプール開業時の様子（昭和38年）

１
９
６
３
年
７
月
に
開
業
し
た

ガ
ー
デ
ン
プ
ー
ル
は
、志
摩
観
光
ホ
テ

ル
の
建
物
と
同
様
に
日
本
を
代
表
す

る
建
築
家
、村
野
藤
吾
氏
の
意
匠
を

引
き
継
ぎ
デ
ザ
イ
ン
さ
れ
た
ク
ラ
シ
カ

ル
な
佇
ま
い
。戦
後
初
の
純
洋
式
リ

ゾ
ー
ト
ホ
テ
ル
と
し
て
、こ
れ
ま
で
ご

来
館
い
た
だ
い
た
多
く
の
お
客
様
を

涼
や
か
に
癒
し
て
き
た
憩
い
の
場
所

で
す
。

チ
ェッ
ク
イ
ン
前
、チ
ェッ
ク
ア
ウ
ト

当
日
も
お
使
い
い
た
だ
け
ま
す
。ま
た

カ
フェ
＆
ワ
イ
ン
バ
ー「
リ
ア
ン
」の
テ
ラ

ス
席
は
、水
着
で
も
ご
利
用
い
た
だ
け

る
の
で
休
憩
に
も
お
す
す
め
で
す
。

青
空
と
庭
園
の
緑
に
包
ま
れ
プ
ー

ル
か
ら
聞
こ
え
る
賑
や
か
な
声
や
楽

し
い
時
間
。リ
ゾ
ー
ト
ホ
テ
ル
な
ら
で

は
の
夏
の
ひ
と
時
を
お
過
ご
し
く
だ

さ
い
。
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物
の
津
も
じ
と
い
う
織
布
技
術
も
あ
り
、伊

勢
木
綿
の
生
産
は
順
調
に
進
み
、江
戸
や
京

都
、大
阪
を
中
心
に
大
流
行
し
ま
し
た
。

伊
勢
木
綿
は
江
戸
時
代
に
作
ら
れ
た
日
本

初
の
図
説
百
科
事
典「
和
漢
三
才
図
会
」に
木

綿
の
中
で「
伊
勢
は〝
上
〞」と
記
さ
れ
て
い
る

な
ど
最
上
の
格
付
け
と
し
て
扱
わ
れ
て
い
た

そ
う
で
す
。

津
市
一
身
田
町
に
あ
る
真
宗
高
田
派
本

山
専
修
寺（
高
田
本
山
）の
お
膝
元
で
唯
一、

伊
勢
木
綿
を
織
る
技
術
を
持
ち
、今
に
継
承

す
る
、臼
井
織
布
を
尋
ね
ま
し
た
。

ぬ
く
も
り
を
感
じ
る
や
わ
ら
か
な
肌
触
り
、

軽
や
か
な
風
合
い
が
特
徴
の
三
重
県
指
定
伝

統
工
芸
品「
伊
勢
木
綿
」は
、単
糸
と
い
う
繊

維
に
撚
り
を
か
け
た
糸
で
織
ら
れ
ま
す
。綿
の

よ
う
な
糸
は
引
っ
ぱ
る
と
切
れ
て
し
ま
う
ほ

ど
や
わ
ら
か
で
、織
り
上
げ
る
に
は
特
別
な
技

術
が
必
要
で
す
。伊
勢
木
綿
の
歴
史
は
古
く
、

普
段
使
い
の
木
綿
着
物
の
反
物
と
し
て
約
400

年
。江
戸
時
代
に
奢
侈
禁
止
令
で
農
民
や
町

民
の
衣
類
が
綿
や
麻
に
限
定
さ
れ
た
こ
と

で
木
綿
の
反
物
の
需
要
が
拡
大
。伊
勢
、三

河
、河
内
な
ど
が
主
な
産
地
に
な
り
ま
し
た
。

な
か
で
も
伊
勢
国（
伊
勢
平
野
全
体
）は
伊

勢
湾
に
面
し
て
い
る
た
め
、木
綿
栽
培
の
肥
料

と
し
て
使
わ
れ
て
い
た
干
鰯
の
原
料
と
な
る

イ
ワ
シ
が
豊
富
に
捕
れ
ま
し
た
。ま
た
綿
織
物

を
作
る
以
前
か
ら
絹
織
物
の
伊
勢
紬
、麻
織

臼井織布の店内に展示してあるカラフルな格子柄

上：伊勢木綿の着物
下：伊勢木綿の魅力を語る臼井さん

時
代
を
作
っ
た
伊
勢
木
綿
を
、現
代
に
継
承
。

し
ゃ
し

い
せ
の
く
に

た
ん
し

わ
か
ん
さ
ん
さ
い
ず
え

い
せ
つ
む
ぎ

せ
ん
じ
ゅ
じ

う
す
い
し
ょ
く
ふ

た
か
だ
ほ
ん
ざ
ん じ

ょ
う

ほ
し
か

特
集 

伊
勢
木
綿
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だ
わ
り
続
け
て
い
る
こ
と
が
あ

る
と
い
い
ま
す
。「
や
わ
ら
か
な
肌

触
り
。こ
れ
が
伊
勢
木
綿
の一番

の
魅
力
で
す
。そ
の
理
由
は
糸
に

あ
り
ま
す
。通
常
の
綿
織
物
の

場
合
、数
本
の
糸
を
強
く
撚
っ
た

撚
糸
を
使
い
、目
が
詰
ま
っ
た
布

に
す
る
の
で
固
い
質
感
で
洗
う

と
縮
み
や
す
く
な
り
ま
す
。し
か

し
伊
勢
木
綿
の
場
合
、弱
く
撚
っ

た
単
糸（
弱
撚
糸
）を
使
う
の
で

柔
ら
か
く
仕
上
が
り
、洗
う
と
糸

が
元
に
戻
ろ
う
と
す
る
の
で
縮

み
に
く
く
、使
い
込
む
ほ
ど
味
が

出
て
、長
く
使
っ
て
い
た
だ
け
ま

す
」。通
気
性
や
保
湿
性
も
良
く

日
本
人
の
毎
日
に
寄
り
添
い
続

け
て
き
た
伊
勢
木
綿
は
、先
人
の

知
恵
が
詰
まっ
て
い
ま
す
。

臼
井
織
布
で
は
主
に
木
綿
着

物
用
の
反
物
を
製
作
し
、京
都
の

呉
服
店
や
ア
パレ
ル
ブ
ラ
ン
ド
な

ど
に
出
荷
し
て
い
ま
す
。ま
た
伊

勢
木
綿
を
使
っ
た
オ
リ
ジ
ナ
ル
の

衣
類
や
バッ
グ
な
ど
、様
々
な
グ
ッ

ズ
も
販
売
。社
長
の
臼
井
成
生
さ

ん
に
工
房
を
ご
案
内
い
た
だ
き

ま
し
た
。織
機
に
取
り
付
け
る
た

め
の
経
糸（
縦
糸
）を
組
む
工
程

に
は
た
く
さ
ん
の
柄
の
パ
タ
ー
ン

が
あ
る
と
い
い
ま
す
。「
伊
勢
木

う
す
い
な
る
お 

よ
り
い
とた

ん
し

綿
の
代
表
的
な
格
子
柄
は
、昔

か
ら
残
っ
て
い
る
も
の
に
加
え
、

現
在
も
試
行
錯
誤
し
な
が
ら
変

化
さ
せ
て
い
ま
す
。長
く
残
り
続

け
て
い
る
柄
は
人
気
が
あ
る
と
い

う
こ
と
。し
か
し
、伝
統
を
守
る

だ
け
で
な
く
、常
に
新
し
い
こ
と

を
取
り
入
れ
て
い
ま
す
よ
」。隣

り
の
部
屋
で
は
40
台
の
織
機
が

リ
ズ
ミ
カ
ル
な
音
を
た
て
な
が
ら

動
い
て
い
ま
す
。柄
の
あ
る
反
物

は一反
織
り
上
げ
る
の
に
約
１
日

掛
か
る
そ
う
で「
私
が
子
ど
も
の

こ
ろ
、工
房
に
は
10
名
程
の
職
人

が
住
み
込
み
で
働
い
て
い
ま
し
た
。

織
機
は
豊
田
自
動
織
機
製
で
、

こ
れ
ら
す
べ
て
明
治
時
代
か
ら

独
特
の
風
合
い
は
、日
本
人
好
み
の
肌
合
い
。

使
い
続
け
て
い
ま
す
」と
話
す
臼

井
さ
ん
。地
元
の
織
物
に
つ
い
て

も
教
え
て
い
た
だ
き
ま
し
た
。

「
明
治
時
代
は
こ
の
辺
り
に

織
屋
や
染
屋
な
ど
100
軒
ほ
ど

あ
っ
た
と
聞
い
て
い
ま
す
。ま
た

津
は
大
き
な
紡
績
会
社
が
５
社

も
あ
っ
た
珍
し
い
町
。働
き
手
が

足
り
ず
市
外
や
県
外
か
ら
人
を

雇
う
ほ
ど
織
物
の
産
業
が
盛
ん

で
し
た
」。し
か
し
第
二
次
世
界

大
戦
の
戦
火
で
津
市
の
大
部
分

は
空
襲
で
焼
失
。ま
た
着
物
文

化
の
衰
退
に
よ
り
反
物
の
需
要

は
減
少
。そ
ん
な
な
か
で
も
臼
井

織
布
は
伊
勢
木
綿
の
生
産
を
続

け
て
き
ま
し
た
。昔
な
が
ら
の
技

法
を
守
り
な
が
ら
現
在
、唯一の

伊
勢
木
綿
の
織
物
業
と
し
て
こ

明治時代から今も現役で働く織機
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ザ ベイスイート 15周年 記念企画

2023年10月10日に開業15周年を迎えるザ ベイスイートでは
お客様へ感謝の気持ちを込め
レストランやご宿泊の特別プランをご用意しました。

宿泊プラン 期間：2023年6月1日（木）～11月30日（木）

ディナーは15周年記念のレストランメニューにお祝いの食前酒をプレゼント。
ザ ベイスイートの魅力を存分に愉しめるご滞在をお届けします。

ロイヤルスイートステイ

内　容：1泊夕朝食付き
料　金：おひとり様 ¥150,000（お二人様 ¥300,000）

人気の高階層（3階または4階）を確約。
英虞湾の優美な景観、穏やかな風を感じるひととき。
暮らすように旅する2日間を。

The Bay Suites View 2連泊

内　容：1泊ご朝食付き
　　　　お一人様 ¥5,000のホテルクレジットプレゼント
　　　　電動レンタサイクルご利用無料（事前予約制）
料　金：おひとり様 ¥72,000 ～（お二人様 ¥144,000 ～）

※記載の料金は1室2名様ご利用時のものです。
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期　間：2023年6月1日（木）～8月31日（木）（夏）／ 9月1日（金）～11月30日（木）（秋）
料　金：¥41,000　※事前予約制 2日前20:00まで ※予約状況によりお受けできない場合がございます

ザ 

ベ
イ
ス
イ
ー
ト
開
業
ま
も

な
く
生
ま
れ
た「
デ
ク
リ
ネ
ゾ

ン
」は
、ト
マ
ト
を
ジ
ュ
レ
、ム
ー

ス
、シ
ャ
ー
ベッ
ト
と
形
を
変
え
、

素
材
の
魅
力
を
表
現
。「
ラ
・

メ
ー
ル
」の
料
理
を
象
徴
す
る

ひ
と
皿
で
す
。こ
の
料
理
は
、Ｇ

７
伊
勢
志
摩
サ
ミ
ッ
ト
の
ワ
ー

キ
ン
グ
・
デ
ィ
ナ
ー
で
も
ご
提

供
し
ま
し
た
。伊
勢
志
摩
ジ
ビ

エ
の
鹿
肉
は
カ
ツ
レ
ツ
に
。身
が

や
わ
ら
か
く
、く
せ
の
な
い
味
わ

い
で
す
。半
頭
で
仕
入
れ
た
鹿

肉
を
無
駄
に
す
る
こ
と
な
く
使

い
、命
あ
る
食
材
へ
の
感
謝
が
込

め
ら
れ
て
い
ま
す
。

三
重
県
産
ウ
ニ
の
冷
製
ス
ー

プ
は
、春
か
ら
夏
の
旬
の
時
期

に
お
届
け
。伊
勢
海
老
の
ヴ
ィ

ル
ロ
ワ
風
は
、お
客
様
の
リ
ク
エ

ス
ト
が
き
っ
か
け
で
生
ま
れ
た

料
理
で
、熱
々
の
衣
と
ソ
ー
ス
の

な
か
に
程
良
く
火
が
入
っ
た
伊

勢
海
老
を
味
わ
え
る
よ
う
考
案

し
ま
し
た
。旬
の
時
期
の
鮑
の

磯
の
香
り
が
広
が
る
低
温
調

理
を
施
し
た
鮑
と
、伝
統
の
鮑

ス
テ
ー
キ
と
食
べ
比
べ
て
い
た
だ

け
る
ひ
と
皿
な
ど
。進
化
を
続

け
て
き
た「
海
の
幸
フ
ラ
ン
ス
料

理
」の
歩
み
を
感
じ
て
い
た
だ

け
ま
す
。

お
客
様
と
育
ん
で
き
た
時
間
を
紡
ぐ

総
料
理
長 

樋
口
宏
江
が
想
い
出
深
い
ひ
と
皿
を
コ
ー
ス
仕
立
て
に
。

開業15周年記念ディナー　～Gratitude～感謝
グラティチュード

フレンチレストラン「ラ・メール」
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ザ ベイスイート15周年企画

※スパトリートメントのご予約については、セラピストよりご連絡の上、直接承ります。

和食「浜木綿」
開業15周年記念会席

～山紫水明～
和食総料理長 塚原巨司が志摩の季節の
魅力を表現する珠玉の品 を々ご用意します。
期　間：2023年6月1日（木）～8月31日（木）（夏）／ 9月1日（金）～11月30日（木）（秋）
料　金：¥41,000　※事前予約制 2日前20:00まで ※予約状況によりお受けできない場合がございます

‶志摩時間” をお届け。
Instagram「フォロー＆いいね」プレゼントキャンペーン

15周年記念 eau SPA特別プラン

◾応募方法（応募の手順）
　①公式アカウント（@shimakankohotel）をフォロー
　②キャンペーン投稿ページにいいね
　③DMを受け取れる設定になっていることが条件となります

さんしすいめい

オートクチュールフェイシャル＆ヘッド75分(所要時間105分)
特別料金￥26,500（通常￥30,100）  
一人ひとりの肌コンディションに合わせたカスタマイズフェイシャル。
ワンランク上の明るい素肌へ導きます。ヘッドオプション付きで癒し効果も発揮します。

■特典「ビオロジック ルシェルシュ」トライアルサイズプレゼント 

オースパタイムリチュアル135分 (所要時間165分)
特別料金￥48,000（通常￥53,100） 
ボディやフェイシャルから当日のコンディションやご要望に合わせた
カスタマイズをご提案。メニューに迷う方や、プレゼントにもおすすめです。

〈第1回〉 ザ ベイスイートご宿泊（ペア） 1組2名様
応募期間：2023年6月1日（木）～30日（金）

〈第2回〉 「eau SPA」スパトリートメント 1組2名様
応募期間：2023年7月1日（土）～ 7月31日（月）

④抽選後、DMにて発送先情報を入力する
　フォームをご連絡いたします
⑤入力が確認できましたら当選確定となります

応募期間の翌月に抽選、賞品を発送いたします。 shimakankohotel

公式アカウントからご応募いただけます。

期　間：2023年7月1日（土）～11月30日（木）
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都プラスカードはアプリでもっと便利に。もっとお得に。
アプリダウンロードはこちら

iPhone Android

フラワーアレンジメントセミナーと
ロンネフェルトの紅茶を愉しむ「Fleurs de saison（フルール ドゥ セゾン）」
季節のテーマに合わせたフラワーアレン
ジメントセミナー。でき上がったアレン
ジはご自宅でそのまま飾れます。セミ
ナー終了後はロンネフェルト社の紅茶と
ホテルスイーツでティータイム。
ホテルならではの贅沢で心穏やかな時間
をお過ごしください。

時　　間　10:00～12:00 ／ 14:00～16:00
場　　所　志摩観光ホテル ザ クラブ
料　　金　おひとり様　　 ¥6,300
　　　　　都プラス会員様 ¥5,500 
　　　　　※花材・持ち帰り用袋・ティーセット（紅茶・お菓子）付
定　　員　午前の部　10名様／午後の部　20名様
講　　師　ホテル装花を担当するフローリスト
申込締切　開催日３日前
　　　　　　※定員に達し次第受付を終了させていただきます。
予約方法　お電話にて承ります。

－開催日－
６月21日（水）
「初夏を瑞々しく彩るグリーンアレンジ」
８月９日（水）
「ガラスの器を活かしたラウンドアレンジ」
10月11日（水）
「秋の便りをバスケットフラワーに乗せて」
12月13日（水）
「クリスマス気分を高めるミニツリーに挑戦」

・1ポイント＝1円で使えて便利。
・ご利用額、ご宿泊日数に応じたステータスごとの
　特別なサービスをご提供。
・お得なクーポンやキャンペーンをお届け。
・アプリから宿泊、レストランの予約もスムーズ。

宿泊プランのお問合せ・ご予約 TEL 0599-43-1211（ホテル代表）

Information

都プラスポイントでご宿泊。全額、都プラスポイントでのご精算が条件となります。

たまったポイントでお得にステイ
都プラス会員様限定 都プラスポイント宿泊プラン
たまったポイントでお得にステイ
都プラス会員様限定 都プラスポイント宿泊プラン

※ポイント数が満たない場合は通常料金での案内となります　※お日にちによりご予約を承れない日がございます

1泊・1室（2名様）でご利用いただける
ポイント数
－ザ クラシックご宿泊－
　朝食付　　　35,000ポイント
　朝・夕食付　70,000ポイント

－ザ ベイスイートご宿泊－
　朝食付　　　55,000ポイント
　朝・夕食付　90,000ポイント
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Event & Information

“伊勢志摩ガストロノミー” ランチ賞味会
三重の様々な食材を主役にした特別なメニューと、生産に携わる方のミニ講演会で地域の
魅力や食材への愛情、こだわりをご紹介します。

“御食つ国” みえの食材を新しい一皿に“御食つ国” みえの食材を新しい一皿に

時間　12:30～14:45 （受付12:00より 各レストランにて）
場所　フレンチレストラン「ラ・メール」／和食「浜木綿」

－開催日－
５月28日（日）　　　　　　 和　　食
６月24日（土）・25日（日）　 フレンチ
７月23日（日）　　　　　　 和　　食
８月19日（土）・20日（日）　 フレンチ
９月24日（日）　　　　　　 和　　食

フレンチ
和食総料理長　塚原 巨司和　 食
総 料 理 長　樋口 宏江

料金　¥17,500
定員　各回40名様限定
※事前ご予約制 ※定員に達し次第受付を終了いたします。

総料理長 樋口宏江
「フランス農事功労章 シュヴァリエ」受章 記念晩餐会
総料理長 樋口宏江
「フランス農事功労章 シュヴァリエ」受章 記念晩餐会

2023年7月8日（土） 18:00より
おひとり様 ¥50,000
（料理・ペアリングドリンク込）

各イベントの詳しい情報はホームページにてご案内いたします。

2023年2月、フランス政府より「農事功労章
シュヴァリエ」を授与されたことを記念し、感謝
を込めた特別な一夜をお届けします。

ザ ベイスイート開業15周年記念ランチイベント
英虞湾の優美な景観とともに愉しむフレンチと和食の饗宴
ザ ベイスイート開業15周年記念ランチイベント
英虞湾の優美な景観とともに愉しむフレンチと和食の饗宴

2023年10月9日（月・祝）

総料理長樋口宏江と和食総料理長塚原巨司によるコラボレーションコース。
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ザ クラシック ショップ　 　
ザ クラシック ブティック　　
ザ ベイスイート ブティック　
MIKIMOTO　　　　　　　　

ショップ
県内のお土産品や地酒、ホテルセレクトの真珠製品や、地元工芸品など多数取り揃えております。

8:00－20:00
9:00－18:30
9:00－12:30 / 15:30－18:00
9:00－18:30

ザ クラシック1F
ザ クラシック2F
ザ ベイスイート1F
ザ クラシック2F

三重の豊かな食材、季節や自然の恵みに感謝の気持ちを込めて「おついたち」と名付けま
した。毎月、旬の素材をテーマにしたお菓子をご用意いたします。

季節のお菓子 「おついたち」（予約制・販売日／数量限定）

販売数　各月40個限定
販　売　ザ クラシック ショップ
時　間　11:00～18:00

※店頭受け取り限定商品
※前日14:00までにご予約をお願いいたします
※テーマ食材により料金が変わります
※12月はお休みとさせていただきます

都ホテル オンライン

都ホテル オンラインショップ

－販売日・テーマ－
８月6日（日）　いちじく
９月3日（日）　ぶどう
10月8日（日）　蓮台寺柿
11月5日（日）　栗

2024年
1月7日（日）　日本酒
2月4日（日）　苺
3月3日（日）　檸檬

6月4日（日）　トマトのシフォンケーキ
¥3,000

7月2日（日）　南張メロン
¥5,500

・ザ ベイスイート
・ザ クラシック
・ザ クラブ 各100㎖

ホテルオリジナルフレグランスリードディフューザー

志摩観光ホテルの3つの施設で使われている
香りをご自宅でお愉しみいただけます。

各¥3,500

Shop

志摩観光ホテルをはじめ、都ホテルズ＆リゾーツ各ホテルの
オリジナル商品がお買い求めいただけます。
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●伊勢志摩温泉「ひまわりの湯」
パルケエスパーニャとピレネー横の連絡口で結ばれている「ひまわ
りの湯」は海を一望できる絶景のロケーション。露天風呂や広 と々し
た大浴場、泡風呂も人気です。

●レストラン「アルハンブラ」
シーフードやスペイン産イベリコ豚の
パエリャなど本格派スペイン料理が
愉しめます。レンガやステンドガラスを
配置したインテリアが異国の雰囲気。

4

※新型コロナウイルス感染症予防のため、休館や休業をしている可能性があります。最新の営業情報は各WEBサイト等でご確認ください。

レストラン
「アルハンブラ」

ご利用料金
ひまわりの湯のみご利用の方
大人：¥1,200  小人：¥800
パルケエスパーニャご入園の方
大人：¥900円 小人：¥600
※当日のガイドマップまたはパスポートを
ご提示ください。

3

近鉄電車発駅からフリー区間
（松阪～賢島間）までの往復乗
車券とフリー区間の乗車券、三
重交通バス（松阪･伊勢･鳥羽･
志摩地域内）･鳥羽市かもめバス
4日間乗り放題。鳥羽市営定期
船･志摩マリンレジャーあご湾定
期船4日間乗り放題。伊勢神宮 
内宮⇔伊勢志摩近鉄リゾート各
ホテルを結ぶ「パールシャトル」の
片道1回乗車券（事前予約制）。
まわりゃんせの呈示で22の観光
施設の入場･入館が可能。“パス
ポート”の呈示で多数の特典、
サービスが受けられます。

公共交通機関を
お使いなら
伊勢･鳥羽･志摩
スーパーパスポート
“まわりゃんせ”

パーク内にコインロッカーをご用意し
ています。エントランスの内側と外側
の２ヶ所あり、重い荷物や大きな荷物
もお預けいただけます。

手荷物預かり手荷物預かり

お車でご移動お車でご移動

※交通状況により移動時間は異なります。
車で約13分志摩スペイン村到着志摩スペイン村到着

志摩観光ホテル出発志摩観光ホテル出発

季節の花 と々噴水を巡る「フェリスクルーズ」

氷点下の世界を体感できる「氷の城」

スペインの12000年の歴史を体感できる
「ハビエル城博物館」

インドアコースター「スチームコースターアイアンブル」

伊勢志摩産伊勢海老のパエリャ

5

●アトラクション
ライド系ジェットコースターや臨場感が溢れる映画館、船やトレイン
など27の多彩なアトラクション。天候に左右されず楽しめるインドア
ジェットコースターや夏に人気の氷の城、小さなお子さんに人気の
「フェリスクルーズ」やメリーゴーランド「ガウディカルーセル」、宣教師
フランシスコ・ザビエルの生家をモチーフにした「ハビエル城博物
館」などファミリーにも嬉しいラインナップです。

3

ご利用時間
外来の方：9:00 ～ 23:00
最終受付：22:00
※季節により変更する場合がございます

〈ホテルフロント〉
志摩スペイン村オフィシャルホテル
パスポートをお求めいただけます。

〈ホテルフロント〉
志摩スペイン村オフィシャルホテル
パスポートをお求めいただけます。
優待料金　¥3,500
（3歳以上同額）

三重交通路線バスでご移動三重交通路線バスでご移動

※交通状況により移動時間は異なります。

志摩観光ホテルバス停

約15分
（停車時間あり）

近鉄鵜方駅バス停

約13分志摩スペイン村バス停

ホテルフロントにて路線バス乗車券
（無料）をご用意しています。



三重の魅力発見「志摩スペイン村編」
太陽と情熱の国、スペインをモチーフにした志摩スペイン村
は、異国情緒あふれるテーマパーク「パルケエスパーニャ」、
「ホテル志摩スペイン村」、伊勢志摩温泉「ひまわりの湯」から
なる複合リゾートです。

風光明媚なリアス海岸に面する志摩スペイン村。
パルケエスパーニャの門を潜れば異国のムードがお出迎え。
様 に々愉しめるパーク施設をご紹介します。

志摩観光ホテルからバスで約25分。そこは心躍る別世界。

●フォトスポット
テーマパーク「パルケエスパーニャ」の敷地内は、まるで物語の世界に入り込んだようなバレンシアの
台所やサンタクルス通り、ウォールアートは来場者が思いおもいのポーズで写真を撮影する人気のス
ポットで、「カンタロ」はお土産選びにも最適なお店です。

1

「エスパーニャカーニバル "アデランテ"」 フラメンコショー「レガード」

バビエル城博物館内にある「バレンシアの台所」 結婚式も行われる
「サンタクルス通りの教会」

カルメン通りの「ウォールアート」白壁の家々の町並「サンタクルス通り」

スペイン製などの食器が購入できる店
「カンタロ」

●パレード・ショー
パレードや様々なショーが楽しめる「パルケエス
パーニャ」。人気の「エスパーニャカーニバル "アデ
ランテ"」はスペインの陽気さに溢れています。また、
フラメンコショー「レガード」は本場スペインのダン
サーによる情熱的なフラメンコが観客を魅了します。

2
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shimakankohotelhttps://www.facebook.com/shimakankohotel/ 【公式】志摩観光ホテル
表示の料金には税金（または税金・サービス料）が含まれております。


