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Slow and comfort ,  Shima

手
仕
事
の
美
学

生
産
性
や
効
率
性
よ
り

大
切
な
こ
と
が
あ
る
。

心
を
注
い
だ
日
々
の
先
に

輝
く
逸
品
は
生
ま
れ
る
。

志摩
時間



連　
載　

美
食
の
歓
び

勲
章
が
意
味
す
る
も
の　
文 

中
村 

孝
則

か
も
現
役
で
の
叙
勲
は
あ
っ
ぱ
れ

で
あ
る
。

我
が
国
に
も
、明
治
時
代
に
栄

典
制
度
が
確
立
さ
れ
様
々
な
勲

章
・
褒
章
が
あ
り
、近
年
は
外
国

人
叙
勲
者
も
増
え
て
い
る
。内
閣

府
の
資
料
に
よ
る
と
、令
和
５
年

春
の
外
国
人
叙
勲
者
は
103
名（
う

ち
女
性
24
名
）で
あ
っ
た
が
、茶
道

や
い
け
ば
な
の
宗
匠
、漆
芸
作
家

は
い
る
も
の
の
、残
念
な
こ
と
に

料
理
関
係
者
は
リ
ス
ト
に
見
受
け

ら
れ
な
か
っ
た
。相
互
主
義
の
観

点
か
ら
いっ
て
も
、積
極
的
に
海
外

の
料
理
関
係
者
を
評
価
す
る
こ

と
が
、翻
っ
て
日
本
の
料
理
人
の

地
位
を
国
際
的
に
高
め
る
こ
と
に

繋
が
る
と
思
う
の
で
あ
る
。そ
も

そ
も
、日
本
の
栄
典
制
度
で
は
料

理
人
や
シェ
フ
は
他
ジ
ャン
ル
に
比

べ
極
端
に
少
な
い
の
が
現
状
で
あ

る
。重
要
無
形
文
化
財
保
持
者
、い

わ
ゆ
る
人
間
国
宝
で
も
料
理
人
は

そ
の
分
野
に
入
っ
て
い
な
い
。

近
年
は
農
林
水
産
省
が
料
理

人
顕
彰
制
度
の「
料
理
マ
ス
タ
ー

ズ
」を
開
始
し
、平
成
29
年
の
第
８

回
目
の
発
表
で
樋
口
シ
ェ
フ
が
ブ

ロン
ズ
賞
を
受
賞
し
た
が
、将
来
的

に
日
本
が
観
光
立
国
と
し
て
食
や

食
文
化
を
キ
ー
コ
ン
テ
ン
ツ
に
す

る
の
で
あ
れ
ば
、栄
典
制
度
の
枠

組
み
も
含
め
、我
が
国
が
自
国
の

料
理
人
を
さ
ら
に
高
く
評
価
す
る

タ
イ
ミ
ン
グ
で
は
な
い
か
と
思
う
。

そ
の
文
脈
に
お
い
て
も
、今
回
の

樋
口
シェ
フ
の
受
勲
は
、重
要
な
意

味
を
持
つ
の
で
は
な
い
だ
ろ
う
か
。

ち
な
み
に
、今
回
の
農
事
功
労

章
は
シ
ュ
ヴ
ァ
リ
エ
の
上
に
、オ

フ
ィ
シ
エ
や
コ
マン
ド
ゥ
ー
ル
な
ど

も
あ
る
。勲
章
は
目
指
す
も
の
で

は
な
い
に
し
て
も
、樋
口
シェ
フ
に

は
、さ
ら
に
上
に
輝
い
て
欲
し
い

と
、外
野
の
勝
手
と
自
戒
し
つ
つ

も
、願
わ
ず
に
は
い
ら
れ
な
い
の
で

あ
る
。

『
女
の
勲
章
』は
、作
家
の
山
崎

豊
子
が
１
９
６
１
年
に
毎
日
新

聞
に
発
表
さ
れ
た
自
身
初
の
新

聞
連
載
小
説
で
あ
る
。同
年
に
大

映
で
映
画
化
。後
に
複
数
回
テ
レ

ビ
ド
ラ
マ
化
さ
れ
る
な
ど
人
気
を

博
し
、結
果
的
に
作
家
に
と
っ
て

も
初
期
の
勲
章
の
よ
う
な
作
品
と

な
っ
た
。

山
崎
豊
子
は
、志
摩
観
光
ホ
テ

ル
に
幾
度
も
滞
在
し
、『
華
麗
な
る

一族
』な
ど
を
執
筆
し
た
こ
と
で
も

知
ら
れ
る
。山
崎
が
実
際
に
使
用

し
た
机
と
椅
子
は
、い
ま
で
も
ホ

テ
ル
の「
ザ　
ク
ラ
ブ
」に
展
示
さ
れ

て
い
る
。そ
の
縁
も
ふ
く
め
て
、敢

え
て〝
女
の
勲
章
〞と
い
う
表
現
を

使
う
こ
と
に
お
許
し
を
い
た
だ
き

た
い
が
、樋
口
宏
江
シ
ェ
フ
が
フ
ラ

ン
ス
共
和
国
よ
り
本
物
の
勲
章

「
農
事
功
労
章
の
シ
ュ
ヴ
ァ
リ
エ

（Chevalier

）」を
女
性
シェ
フ
と
し

て
受
勲
し
た
。さ
る
７
月
８
日
に

は
、志
摩
観
光
ホ
テ
ル
の「
真
珠
の

間
」で
受
章
記
念
晩
餐
会
が
、約

100
名
の
ゲ
ス
ト
が
参
加
し
盛
大
に

開
催
さ
れ
、ポ
ワ
ロ
ー
色
の
勲
章

の
実
物
も
公
開
さ
れ
た
。

こ
の
勲
章
そ
の
も
の
に
つ
い
て

は
、以
前
に
小
欄
で
も
記
し
た
の

で
詳
細
は
割
愛
さ
せ
て
い
た
だ
く

が
、フ
ラ
ン
ス
共
和
国
が
同
国
の

食
文
化
の
普
及
に
特
に
功
績
の

あ
っ
た
人
物
に
与
え
る
栄
典
制
度

と
し
て
１
８
８
３
年
に
設
立
さ

れ
た
も
の
で
あ
る
。日
本
を
含
め

た
フ
ラ
ン
ス
国
外
の
人
物
に
も
授

与
し
て
い
る
が
、女
性
シ
ェ
フ
の
し
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志摩観光ホテル

熊野市ふるさと
振興公社

世
界
遺
産
の
熊
野
古
道
が
あ
る
三
重

県
熊
野
市
は
、熊
野
灘
と
山
々
が
連
な
る

紀
伊
山
地
に
位
置
し
ま
す
。豊
か
な
自
然

に
抱
か
れ
た
こ
の
地
で
育
て
ら
れ
る「
熊
野

地
鶏
」は
三
重
県
古
来
の
天
然
記
念
物
の

軍
鶏「
八
木
戸
」と
伊
勢
赤
ど
り
か
ら
生
ま

れ
た
オ
ス
と
、名
古
屋
コ
ー
チ
ン
の
メ
ス
が

親
と
な
る「
三
元
交
配
」と
い
う
交
配
技
術

で
生
ま
れ
る
地
鶏
で
す
。三
重
県
畜
産
研

究
所
が
昭
和
63
年
か
ら
10
年
間
を
か
け
て

開
発
し
、三
重
ブ
ラ
ン
ド
に
も
認
定
さ
れ
て

い
ま
す
。

樋
口
総
料
理
長
、塚
原
和
食
総
料
理
長
、

栗
野
料
理
長
が
熊
野
地
鶏
の
産
地
を
訪
れ
、

販
売
や
生
産
に
携
わ
る
方
々
に
お
話
を
伺

い
ま
し
た
。そ
こ
に
は
品
質
を
追
求
す
る
た

め
の
努
力
と
と
も
に
、日
々
愛
情
を
持
っ
て

熊
野
地
鶏
に
接
す
る
温
か
な
想
い
が
あ
り

ま
し
た
。

特
集 

熊
野
地
鶏

や
ぎ
ど

シ
ャ
モ
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こ
だ
わ
り
が
育
む
、熊
野
地
鶏
な
ら
で
は
の
豊
か
な
味
わ
い
。

鶏舎の前で樋口総料理長と語る濵口さん 広大な施設内に鶏舎は8棟

メスよりひとまわり大きく育てる熊野地鶏のオス

熊野地鶏について語る倉本さん（右）と和田さん（左）

奈
良
県
や
和
歌
山
県
と
の
県
境

に
位
置
す
る
山
間
の
町
、熊
野
市

紀
和
町
に
熊
野
地
鶏
を
手
掛
け
る

「
熊
野
市
ふ
る
さ
と
振
興
公
社
」が

あ
り
ま
す
。こ
こ
で
は
熊
野
地
鶏
を

は
じ
め
、熊
野
産
柑
橘
の「
新
姫
」な

ど
、特
産
品
の
生
産
、加
工
、販
売

を
行
っ
て
い
ま
す
。加
工
生
産
事
業

部
長
の
倉
本
卓
始
さ
ん
と
県
内
外

の
飲
食
施
設
へ
の
販
売
を
担
当
す

る
和
田
真
太
郎
さ
ん
に
お
話
を
伺

い
ま
し
た
。「
地
鶏
と
定
義
す
る
た

め
の
肥
育
期
間
は
75
日
以
上
で
す

が
熊
野
地
鶏
は
110
日
〜
120
日
。オ
ス

3.4
㎏
、メ
ス
3.1
㎏
と
大
き
く
育
て
る

こ
と
で
味
に
深
み
が
出
ま
す
」と
倉

本
さ
ん
。和
田
さ
ん
は
、３
種
の
品

種
を
使
っ
た
交
配
は
地
鶏
で
は
珍

し
く
、そ
れ
ぞ
れ
の
特
徴
が
活
か
さ

れ
味
の
良
い
熊
野
地
鶏
に
な
る
と

説
明
し
て
く
れ
ま
し
た
。ま
た
エ
サ

に
は
地
元
で
穫
れ
る
米
や
ミ
ネ
ラ
ル

を
含
む
熊
野
古
道
の
湧
き
水
、新

姫
の
乾
燥
粉
末
な
ど
を
配
合
す
る

こ
と
で
身
の
香
り
も
良
く
な
り
、健

康
に
育
つ
そ
う
で
す
。「
軍
鶏
特
有

の
弾
力
の
あ
る
肉
質
、伊
勢
赤
ど
り

の
上
質
な
脂
、名
古
屋
コ
ー
チ
ン
の

旨
味
や
き
め
細
か
な
身
が
特
徴
で

す
。実
は
オ
ス
と
メ
ス
で
も
味
の
違

い
が
あ
る
ん
で
す
よ
」と
和
田
さ
ん
。

塚
原
和
食
総
料
理
長
は「
確
か
に

オ
ス
は
独
特
の
歯
ご
た
え
が
あ
り

ま
す
ね
。地
鶏
は
火
を
入
れ
す
ぎ
る

と
固
く
な
り
ま
す
の
で
肉
質
の
良

さ
を
活
か
す
に
は
調
理
の
技
術
も

必
要
で
す
ね
」。樋
口
総
料
理
長
は

「
力
強
い
味
わ
い
を
活
か
し
た
い
の

で
私
は
いつ
も
オ
ス
を
使
わ
せ
て
い

た
だ
い
て
い
ま
す
」。栗
野
料
理
長
は

「
味
の
濃
さ
に
驚
き
ま
し
た
」と
、皆

さ
ん
地
鶏
の
可
能
性
に
料
理
の
イ

メ
ー
ジ
が
膨
ら
ん
で
い
る
様
子
で
す
。

き
わ
ち
ょ
う

に
い
ひ
め

た
く
し
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左から倉本さん、樋口総料理長、濵口さん、塚原和食総料理長、栗野料理長

熊
野
地
鶏
は
全
国
か
ら
の
注

文
も
増
え
た
こ
と
で
生
産
数
も
伸

び
続
け
、昨
年
は
約
３
万
羽
を
出

荷
。生
産
を
担
当
す
る
農
場
長
の

濵
口
博
和
さ
ん
に
お
話
を
聞
き
ま

し
た
。「
通
常
、地
鶏
は
１
㎡
あ
た

り
10
羽
ほ
ど
の
鶏
舎
で
育
て
ま
す

が
、こ
こ
で
は
８
羽
と
決
め
ゆ
っ
た

り
と
し
た
飼
育
密
度
で
運
動
量

を
増
や
し
ま
す
。ま
た
鶏
舎
は
成

長
に
合
わ
せ
て
２
つ
に
区
切
る
な

ど
、伸
び
伸
び
と
育
つ
よ
う
に
し
て

い
ま
す
」。鶏
舎
は
３
名
の
飼
育
員

で
毎
日
朝
と
夕
に
見
回
り
ま
す
。

ひ
と
つ
の
鶏
舎
を
300
羽
〜
400
羽
程

度
に
す
る
こ
と
で
１
羽
ず
つ
に
目

が
届
き
、鶏
の
体
調
を
常
に
確
認

ス
ト
レ
ス
を
か
け
ず
愛
情
を
掛
け
、伸
び
伸
び
と
育
て
る
。

で
き
る
そ
う
で
す
。「
昔
な
が
ら
の

飼
育
法
で
非
効
率
的
か
も
知
れ
ま

せ
ん
が
、こ
の
方
が
鶏
に
と
っ
て
も

ス
ト
レ
ス
が
少
な
い
ん
で
す
」。特
に

ヒ
ナ
は
繊
細
で
ち
ょっ
と
し
た
物

音
や
足
音
に
も
怯
え
成
長
に
も
大

き
く
影
響
す
る
そ
う
で
す
。「
熊
野

地
鶏
は
闘
鶏
で
あ
る
軍
鶏
の
血
が

流
れ
て
い
る
の
で
、オ
ス
の
な
か
に

は
気
性
の
荒
い
子
が
い
ま
す
。興

奮
さ
せ
な
い
よ
う
に
鶏
舎
に
は
静

か
に
入
る
ん
で
す
よ
」と
笑
い
ま
す
。

対
し
て
メ
ス
は
好
奇
心
が
強
く
、

飼
育
員
に
近
寄
り
、次
第
に
懐
く

子
も
い
る
そ
う
で
す
。食
欲
が
落

ち
る
夏
に
は
飼
育
員
皆
で
相
談
し

な
が
ら
エ
サ
を
調
整
し
、冬
で
も

温
か
な
熊
野
に
雪
が
降
る
ほ
ど
の

寒
さ
が
やっ
て
く
る
と
、皆
さ
ん
泊

ま
り
込
み
で
鶏
の
世
話
を
行
う
そ

う
で
す
。樋
口
総
料
理
長
は「
恵
ま

れ
た
自
然
の
中
で
、家
族
の
よ
う

に
愛
情
を
受
け
育
て
ら
れ
る
熊
野

地
鶏
。美
味
し
さ
の
秘
訣
は
三
元

交
配
な
ど
の
技
術
も
も
ち
ろ
ん
で

す
が
、関
わ
る
方
々
の
優
し
さ
だ

と
わ
か
り
ま
し
た
」。濵
口
さ
ん
は

「
飼
育
員
は
チ
ー
ム
ワ
ー
ク
が
大
事
。

鶏
が
育
つ
の
に一
番
良
い
環
境
を

整
え
る
た
め
、日
々
ア
イ
デ
ア
を

出
し
な
が
ら
、日
本一美
味
し
い
地

鶏への
挑
戦
を
続
け
て
い
き
ま
す
」。

豊
か
な
自
然
と
高
み
を
目
指

す
生
産
者
の
強
い
想
い
が
、地
域

の
ブ
ラ
ン
ド
地
鶏
を
輝
か
せ
て
い

ま
す
。

2014年志摩観光ホテル総料理長に就任、2016年伊勢志摩サミットでワーキング
ディナーを担当。2017年に農林水産省料理人顕彰制度、料理マスターズブロンズ
賞。2023年フランス農事功労章シュヴァリエ受章。

総料理長 樋口 宏江

1987年都ホテル大阪（現シェラトン都ホテル大阪）日本料理「都」、「うえまち」
で研鑽を積む。2016年伊勢志摩サミットにて和食料理の提供に携わる。2019
年、志摩観光ホテル和食総料理長に就任。　

和食総料理長 塚原 巨司

2020年志摩観光ホテル鉄板焼山吹料理長となる。多くの現場経験を活か
し、カウンターでの会話と臨場感を愉しめる鉄板焼を提供。

リアン・山吹 料理長 栗野 正也
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9月～11月の「デギュスタシオン」コースでご提供する予定です。
※入荷状況によりご用意できない日がございます。

熊
野
地
鶏
の
魅
力
を

　
　
　

さ
ま
ざ
ま
な
形
に

総
料
理
長
が
お
届
け
す
る
秋
の
料
理

樋
口
宏
江
の
料
理
ス
ト
ー
リ
ー

恵
ま
れ
た
自
然
環
境
で
、愛
情
を
持
っ
て
育
て
ら
れ
た
熊
野

地
鶏
の
様
々
な
部
位
を
使
い
、そ
の
魅
力
を
表
現
し
ま
し
た
。

運
動
量
が
多
く
肥
育
期
間
が
長
い
熊
野
地
鶏
の
オ
ス
の
モ

モ
肉
は
、低
温
の
オ
イ
ル
で
コ
ン
フ
ィ
に
。皮
目
は
ぱ
り
っ
と
、肉

は
噛
み
し
め
る
ほ
ど
に
旨
味
と
上
質
な
脂
が
溢
れ
ま
す
。ま

た
モ
モ
肉
の
ミ
ン
チ
に
角
切
り
肉
を
混
ぜ
、松
阪
産
原
木
椎
茸

と
合
わ
せ
た
伊
勢
志
摩
備
長
炭
焼
き
は
、香
ば
し
さ
が
加
わ

り
よ
り
地
鶏
の
味
わ
い
を
愉
し
め
ま
す
。ム
ネ
肉
の
マ
リ
ネ
は

酒
粕
に
漬
け
る
こ
と
で
柔
ら
か
で
し
っ
と
り
と
し
た
質
感
を

引
き
出
し
ま
し
た
。良
質
な
エ
サ
で
育
っ
た
熊
野
地
鶏
は
内
臓

も
美
味
し
く
、レ
バ
ー
は
パ
テ
に
。伊
勢
ひ
じ
き
と
合
わ
せ
て
風

味
豊
か
に
仕
上
げ
ま
す
。ト
ー
ス
ト
し
た
バ
ゲ
ッ
ト
に
乗
せ
て

ワ
イ
ン
と
ご一緒
に
。砂
肝
と
心
臓
も
マ
リ
ネ
の
後
、コン
フ
ィ
に

す
る
こ
と
で
柔
ら
か
く
濃
厚
な
味
に
仕
上
げ
ま
し
た
。品
質

を
追
求
す
る
た
め
弛
ま
ぬ
努
力
を
続
け
る
、生
産
者
さ
んへ
の

感
謝
を
込
め
て
。
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志摩観光ホテル

圡楽窯

伊
賀
市
は
三
重
県
西
部
に
あ
る
上
野

盆
地
に
位
置
す
る「
伊
賀
焼
」の一大
産
地

で
す
。約
300
万
年
前
ま
で
琵
琶
湖
が
あ
っ

た
と
さ
れ
る
古
琵
琶
湖
層
の
た
め
粘
土

質
の
地
層
を
持
ち
、奈
良
時
代
よ
り
焼
き

物
が
作
ら
れ
て
き
た
伊
賀
市
丸
柱
に
は

今
も
30
軒
程
の
窯
元
が
あ
り
、主
に
土
鍋

な
ど
の
調
理
器
具
や
食
器
な
ど
を
生
産

し
て
い
ま
す
。

な
か
で
も
圡
楽
窯
は
昔
な
が
ら
の
製

法
に
こ
だ
わ
り
な
が
ら
、炊
飯
や
鍋
料
理

だ
け
で
な
く
、焼
く
、蒸
す
な
ど
の
調
理

に
も
使
え
る
多
様
な
土
鍋
を
作
っ
て
い
ま

す
。樋

口
総
料
理
長
、塚
原
和
食
総
料
理

長
、杉
原
シェ
フ
ソ
ム
リ
エ
と
窯
元
を
訪
ね

る
と
、地
元
伊
賀
の
土
に
向
き
合
う
圡
楽

窯
の
土
鍋
づ
く
り
と
自
然
を
重
ん
じ
る

暮
ら
し
に
触
れ
る
こ
と
が
で
き
ま
し
た
。

特
集 

伊
賀
焼 

圡
楽
窯

ど
ら
く

左から塚原和食総料理長、福森雅武さん、樋口総料理長、福森道歩さん、杉原シェフソムリエ

ま
る
ば
し
ら
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こ
の
地
の
土
を
、と
こ
と
ん
活
か
す
。

成形後の土鍋は有機物などを含んだ
凹凸が見られる

圡楽窯の代表的な土鍋

土鍋について語る福森道歩さん

笹
ヶ
岳
の
麓
に
あ
る
圡
楽
窯

は
約
３
０
０
０
㎡
の
敷
地
に
、作

業
小
屋
が
７
棟
、窯
場
な
ど
が

あ
り
ま
す
。案
内
し
て
く
れ
た
の

は
圡
楽
窯
８
代
目
当
主
で
陶
芸

家
の
福
森
道
歩
さ
ん
。「
丸
柱
は

薪
と
な
る
赤
松
が
豊
富
で
、登
り

窯
が
作
れ
る
傾
斜
が
あ
る
な
ど

陶
芸
に
必
要
な
条
件
が
揃
っ
て
い

ま
す
。特
に
伊
賀
の
土
は
土
鍋
の

素
材
と
し
て
最
適
と
言
え
ま
す
」。

伊
賀
の
粘
土
は
金
属
性
の
不

純
物
が
少
な
く
、耐
火
度
が
高
い

そ
う
で
す
。そ
し
て
粘
土
に
含
ま

れ
る
有
機
物
が
焼
成
時
に
燃
え

て
穴
が
で
き
る
こ
と
で
素
地
の
中

で
た
く
さ
ん
の
気
孔
が
作
ら
れ
ま

す
。圡
楽
窯
で
は
３
人
の
職
人
が

昔
な
が
ら
の
手
挽
き
ろ
く
ろ
で

土
鍋
を
作
っ
て
い
ま
す
。道
歩
さ

ん
は
そ
の
理
由
を「
気
孔
は
熱
を

ゆっ
く
り
と
伝
え
る
役
目
を
果
た

し
ま
す
。成
形
時
、プ
レ
ス
機
で
強

い
圧
力
を
か
け
る
と
丸
い
空
気
の

粒（
気
孔
）が
潰
れ
て
し
ま
い
ま
す
。

な
の
で
手
で
優
し
く
包
み
込
む
よ

う
に
粘
土
を
引
き
上
げ
、丸
い
気

孔
を
残
す
こ
と
で
調
理
の
際
に

じ
ん
わ
り
と
温
ま
り
、一度
熱
す

れ
ば
冷
め
に
く
い
土
鍋
と
な
り

ま
す
。私
た
ち
が
手
挽
き
に
こ
だ

わ
る
の
は
、伊
賀
の
土
の
特
性
を

最
大
限
活
か
す
た
め
で
す
」と
話

し
ま
す
。土
鍋
は
ろ
く
ろ
で
挽
き
、

成
形
し
た
あ
と
底
の
部
分
を
削

り
、取
っ
手
を
付
け
て
約
１
週
間

か
ら
10
日
か
け
て
自
然
乾
燥
。そ

の
後
素
焼
き
、釉
薬
掛
け
、本
焼

き
を
経
て
、黒
く
輝
く
土
鍋
が
完

成
。「
黒
色
は
釉
薬
に
鉄
の
割
合

が
多
い
た
め
で
す
。使
い
慣
れ
て

く
る
と
フ
ラ
イ
パン
の
よ
う
な
調

理
法
も
可
能
に
な
り
ま
す
」。他

に
も
蒸
し
料
理
や
ゆっ
く
り
と
火

を
通
し
て
旨
味
を
引
き
出
す
煮

込
み
料
理
に
も
向
い
て
い
る
そ
う

で
す
。道
歩
さ
ん
は「
土
鍋
は
器

と
し
て
も
優
秀
で
す
。例
え
ば
夏

で
は
氷
を
敷
い
て
お
造
り
な
ど
の

料
理
を
盛
り
付
け
ま
す
。氷
も
溶

け
に
く
く
、さ
ら
に
器
が
土
鍋
と

い
う
こ
と
で
も
驚
か
れ
ま
す
」。縄

文
土
器
か
ら
続
く
土
鍋
は
、多
様

な
使
い
方
が
で
き
、器
と
し
て
の

美
し
さ
も
持
つ
と
て
も
優
れ
た

調
理
器
具
な
の
で
す
。

み
ち
ほ

さ
さ
が
た
け

ゆ
う
や
く
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自
然
が
お
手
本
。山
里
の
恵
み
と
生
き
る
。

福森雅武さんから伊賀肉のすき焼きをいただく
樋口総料理長

蓮の葉をフタに見立てた
道歩さんが作る茶碗蒸し

囲
炉
裏
の
あ
る
客
間
で
皆

さ
ん
を
迎
え
て
く
れ
た
の
は
道

歩
さ
ん
の
お
父
様
で
７
代
目
の

福
森
雅
武
さ
ん
。土
鍋
を
使
っ

た
料
理
を
い
た
だ
き
な
が
ら
お

話
を
伺
い
ま
し
た
。「
朝
は
約
１

時
間
半
、山
を
歩
い
て
花
や
山
菜

を
摘
み
、焼
き
物
に
使
う
粘
土
を

見
つ
け
る
と
採
っ
て
試
し
て
み
ま

す
。良
い
粘
土
は
重
機
で
は
掘
れ

な
い
場
所
に
あ
る
ん
で
す
」。室
内

に
は
雅
武
さ
ん
が
そ
の
日
の
朝

に
摘
ん
だ
花
が
飾
ら
れ
て
い
ま
す
。

食
に
も
卓
越
し
た
知
識
と
こ
だ

わ
り
を
持
つ
雅
武
さ
ん
が
、伊
賀

焼
の
土
鍋
の
特
徴
が
良
く
分
か

る
か
ら
と
伊
賀
牛
の
す
き
焼
き

を
作
っ
て
く
れ
ま
し
た
。

耐
熱
性
も
あ
る
伊
賀
の
土
で

作
っ
た
土
鍋
を
炭
で
300
度
ま
で

熱
し
、５
㎜
ほ
ど
に
カ
ッ
ト
し
た

牛
肉
を
並
べ
ま
す
。「
土
鍋
は
肉

を
焦
が
さ
ず
、素
早
く
均一に
熱

を
加
え
て
水
分
も
保
つ
の
で
固

く
な
り
に
く
い
。食
べ
た
ら
驚
き

ま
す
よ
」。塚
原
和
食
総
料
理
長

が「
普
通
の
調
理
器
具
で
あ
れ
だ

け
高
温
で
火
を
入
れ
た
ら
固
く

な
り
ま
す
。肉
の
柔
ら
か
さ
に
旨

味
も
し
っ
か
り
感
じ
ま
す
ね
」と

話
す
と
、樋
口
総
料
理
長
は「
優

れ
た
土
で
作
る
土
鍋
の
成
せ
る

技
で
す
ね
。創
作
の
イ
メ
ー
ジ
は

ど
の
よ
う
に
生
ま
れ
ま
す
か
」と

尋
ね
ま
す
。雅
武
さ
ん
は「
私
は

器
を
作
る
と
き
、伊
賀
焼
と
い
う

形
に
こ
だ
わ
ら
な
い
ん
で
す
。も

ち
ろ
ん
土
鍋
や
皿
も
作
り
ま
す

が
、自
然
の
食
べ
物
を
い
た
だ
く

と
き
、こ
う
い
う
皿
で
食
べ
た
い
と

思
う
も
の
を
作
っ
て
い
ま
す
。茶

器
を
作
る
こ
と
も
あ
り
ま
す
ね
」。

最
後
に
お
二
人
に
丸
柱
の
魅
力

を
聞
き
ま
し
た
。雅
武
さ
ん
が

「
自
然
に
恵
ま
れ
て
い
て
生
活
に

必
要
な
も
の
が
す
べて
あ
り
ま
す
。

山
に
は
薪
も
あ
れ
ば
冬
は
イ
ノ

シ
シ
も
美
味
し
い
。自
然
は
人
生

の
先
生
だ
と
思
っ
て
い
ま
す
。」と

話
す
と
道
歩
さ
ん
は「
今
こ
こ
に

あ
る
も
の
、生
き
て
い
る
も
の
全

て
が
私
の
作
品
づ
く
り
の
お
手

本
で
す
。器
の
原
点
で
あ
る
葉
な

ど
の
自
然
の
美
し
さ
や
季
節
の

移
り
変
わ
り
を
感
じ
な
が
ら
、自

分
が
良
い
と
思
え
る
も
の
を
信

じ
て
作
っ
て
い
き
た
い
で
す
」と
話

し
て
く
れ
ま
し
た
。自
然
か
ら
学

ぶ
生
き
方
は
、力
強
く
も
美
し
い

土
鍋
の
表
情
に
も
表
れ
て
い
る
よ

う
で
し
た
。

ま
さ
た
け
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総
料
理
長
が
お
届
け
す
る
秋
の
料
理

樋
口
宏
江
の
料
理
ス
ト
ー
リ
ー

圡
楽
窯
の
土
鍋
の
力
が
、海
の
幸
を
優
し
く
包
み
込
む

ブ
イ
ヤ
ベー
ス
で
す
。

土
鍋
は
緩
や
か
な
温
度
上
昇
で
肉
が
柔
ら
か
く
仕
上

が
る
原
理
を
応
用
し
、生
の
車
海
老
に
じ
っ
く
り
と
熱
を

加
え
て
い
き
ま
す
。そ
こ
に
魚
、伊
勢
海
老
も
同
様
に
土
鍋

に
入
れ
、フュ
メ
・ド
・ポ
ワ
ソ
ン（
魚
の
出
汁
）、ハ
ー
ブ
、香

味
野
菜
、ト
マ
ト
、白
ワ
イ
ン
に
サ
フ
ラ
ン
の
香
り
を
つ
け
た

ス
ー
プ
で
煮
込
み
ま
す
。土
鍋
に
ハマ
グ
リ
、季
節
の
魚
な
ど

を
加
え
火
を
通
す
と
、魚
介
の
旨
味
が
加
わ
り
奥
深
い
味

に
。ま
た
高
い
蓋
が
鍋
の
な
か
で
そ
れ
ぞ
れ
の
食
材
に
蒸

気
で
熱
を
伝
え
、豊
か
な
香
り
と
と
も
に
程
良
い
食
感
も

愉
し
め
ま
す
。

素
朴
な
が
ら
も
美
し
さ
を
備
え
た
土
鍋
に
、車
海
老
、伊

勢
海
老
、ス
ー
プ
の
赤
色
が
温
か
み
の
あ
る
鍋
料
理
。海
の

幸
の
持
つ
濃
厚
な
味
が
調
和
し
、土
鍋
の
な
か
で
完
成
す
る

料
理
は
、三
重
の
魅
力
を
発
信
す
る
新
し
い
ひ
と
品
で
す
。

フレンチレストラン「ラ・メール」
ザ ベイスイート5F
ディナー　17:30－21:00（L.O.19:30） 9月から単品メニュー（お2人様より）として

ご提供する予定です。
※入荷状況により提供期間が変わる場合があります。

海
の
幸
の
煮
込
み

　
　
　
　
　

サ
フ
ラ
ン
風
味
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名
張
市
赤
目
町
に
あ
る
日
本
の

滝
百
選
に
も
選
ば
れ
た
赤
目
四
十

八
滝
は
上
流
に
瀑
布
が
連
な
り
、

神
秘
的
な
美
し
さ
に
包
ま
れ
た
場

所
で
す
。４
年
目
を
迎
え
る
ホ
テ
ル

オ
リ
ジ
ナ
ル
日
本
酒「
志
摩
」を
手

掛
け
る
の
は
、明
治
初
年
か
ら
赤

目
町
で
酒
造
り
を
行
う
瀧
自
慢
酒

造
。４
代
目
社
長
の
杉
本
隆
司
さ

ん
と
ご
子
息
で
専
務
の
杉
本
龍
哉

さ
ん
に
酒
造
り
の
源
で
も
あ
る
赤

目
四
十
八
滝
を
案
内
い
た
だ
き
ま

し
た
。風
に
そ
よ
ぐ
木
々
の
緑
に
光

が
反
射
し
、滝
や
川
に
は
森
で
磨

か
れ
た
水
が
流
れ
ま
す
。「
瀧
自
慢

の
酒
に
は
平
成
の
名
水
百
選
に
も

選
ば
れ
た
水
が
欠
か
せ
ま
せ
ん
」と

隆
司
さ
ん
。瀧
自
慢
の
仕
込
み
水

は
赤
目
四
十
八
滝
の
伏
流
水
で
硬

志
摩
観
光
ホ
テ
ル
オ
リ
ジ
ナ
ル
日
本
酒 

第
四
弾

純
米
大
吟
醸 

伊
賀
産
山
田
錦「
志
摩
」

た
か
した

つ
や

度
は
５
〜
７
度
。ク
リ
ア
で
優
し
い

口
当
た
り
で
す
。ま
た
豊
富
な
水

量
は
こ
の
地
域
で
生
産
さ
れ
る
ブ

ラ
ン
ド
米「
伊
賀
米
」や
、今
回
の

酒
造
り
に
も
使
わ
れ
る
酒
米「
山

田
錦
」も
育
ん
で
い
ま
す
。

酒
蔵
に
戻
り
今
回
醸
す
純
米

大
吟
醸「
志
摩
」へ
の
こ
だ
わ
り
を

伺
い
ま
し
た
。隆
司
さ
ん
は「
恵
み

の
水
の
良
さ
が
際
立
つ
味
、そ
し
て

酒
米
や
酵
母
に
も
こ
だ
わ
る
つ
も

り
で
す
」。通
常
の
純
米
大
吟
醸
は

精
米
歩
合
50
％
以
下
で
す
が
瀧
自

慢
で
は
伊
賀
産
山
田
錦
を
45
％
ま

で
削
り
、雑
味
の
な
い
気
品
の
あ
る

香
り
に
。ま
た
三
重
県
産
の
５
種

の
酵
母（
M
K
１
〜
M
K
５
）の
中

か
ら
２
種
を
組
み
合
わ
せ
て
使
用

し
ま
す
。杉
原
シ
ェ
フ
ソ
ム
リ
エ
は

通
業
。「
東
京
で
も
瀧
自
慢
の
飲
み

飽
き
な
い
味
わ
い
に
は
父
の
こ
だ

わ
り
が
表
れ
て
い
る
と
感
じ
ま
し

た
」。わ
ず
か
９
名
の
作
り
手
で
酒

造
り
を
行
う
瀧
自
慢
は
昨
年
に
続

き
令
和
４
酒
造
年
度
全
国
新
酒

鑑
評
会
で
２
年
連
続
で
金
賞
を
受

賞
。「
酵
母
の
使
い
方
な
ど
を
工
夫

し
華
や
か
な
味
で
は
な
く
、素
材

を
活
か
し
た
味
わ
い
深
い
酒
造
り

が
評
価
さ
れ
た
の
だ
と
思
い
ま

す
」と
隆
司
さ
ん
。

塚
原
和
食
総
料
理
長
は「
伊
勢

海
老
や
あ
の
り
ふ
ぐ
な
ど
、滋
味

深
い
素
材
に
合
わ
せ
た
い
で
す
ね
」。

樋
口
総
料
理
長
は「
柔
ら
か
な
旨

味
と
程
良
い
香
り
。香
り
が
立
ち

過
ぎ
る
と
料
理
が
限
ら
れ
て
き
ま

す
が
、深
み
が
あ
り
味
の
バ
ラ
ン
ス

「
柔
ら
か
な
水
で
仕
込
ん
だ
な
め

ら
か
な
口
当
た
り
に
加
え
バ
ナ
ナ

や
メ
ロ
ン
の
よ
う
な
風
味
は
M
K

１
酵
母
、ま
た
M
K
３
酵
母
は
リ

ン
ゴ
の
よ
う
な
華
や
か
な
香
り
。２

種
類
の
酵
母
を
使
う
の
は
高
い
技

術
が
必
要
だ
と
思
い
ま
す
」。龍
哉

さ
ん
は「
香
り
が
強
い
M
K
３
は

M
K
１
よ
り
発
酵
す
る
力
が
弱
い

た
め
、同
時
に
入
れ
る
と
M
K
１

の
特
性
が
勝
っ
て
し
ま
い
ま
す
。な

の
で
M
K
３
を
先
に
入
れ
て
発
酵

さ
せ
、頃
合
い
を
見
計
ら
っ
て
M
K

１
を
入
れ
ま
す
。タ
イ
ミ
ン
グ
は
蔵

の
室
温
や
湿
度
、気
温
な
ど
に
左

右
さ
れ
る
の
で
父
と
二
人
三
脚
で

進
め
て
い
ま
す
」。６
年
前
に
東
京

か
ら
蔵
に
戻
っ
た
龍
哉
さ
ん
の
前

職
は
、全
国
の
日
本
酒
を
扱
う
流

が
良
い
の
で
料
理
の
幅
も
広
が
り

ま
す
。良
質
な
水
な
ら
で
は
の
ク
リ

ア
な
味
わ
い
で
、貝
や
海
老
な
ど
個

性
の
あ
る
食
材
も
引
き
立
て
て
く

れ
そ
う
で
す
ね
」。自
然
が
磨
く
豊

か
な
伏
流
水
、150
年
以
上
培
っ
て

き
た
酒
造
り
の
経
験
を
活
か
し
、

日
々
の
研
鑽
で
料
理
に
寄
り
添
う

味
を
追
求
し
た
日
本
酒「
志
摩
」に

ご
期
待
く
だ
さ
い
。
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赤
目
町
に
あ
る
日
本
の
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選
に
も
選
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れ
た
赤
目
四
十
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上
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連
な
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、
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的
な
美
し
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に
包
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場
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年
目
を
迎
え
る
ホ
テ
ル

オ
リ
ジ
ナ
ル
日
本
酒「
志
摩
」を
手

掛
け
る
の
は
、明
治
初
年
か
ら
赤

目
町
で
酒
造
り
を
行
う
瀧
自
慢
酒

造
。４
代
目
社
長
の
杉
本
隆
司
さ

ん
と
ご
子
息
で
専
務
の
杉
本
龍
哉

さ
ん
に
酒
造
り
の
源
で
も
あ
る
赤

目
四
十
八
滝
を
案
内
い
た
だ
き
ま

し
た
。風
に
そ
よ
ぐ
木
々
の
緑
に
光

が
反
射
し
、滝
や
川
に
は
森
で
磨

か
れ
た
水
が
流
れ
ま
す
。「
瀧
自
慢

の
酒
に
は
平
成
の
名
水
百
選
に
も

選
ば
れ
た
水
が
欠
か
せ
ま
せ
ん
」と

隆
司
さ
ん
。瀧
自
慢
の
仕
込
み
水

は
赤
目
四
十
八
滝
の
伏
流
水
で
硬

赤目四十八滝をご案内いただく
杉本隆司（右）さんと龍哉（中）さん

酒蔵の前で談笑する皆さんテイスティングする樋口総料理長と杉原シェフソムリエ

2024年2月下旬より販売予定
伊賀産 山田錦100％使用
精米歩合45％
内容量720㎖
アルコール分16度
ザ クラシック ショップ、ザ ベイスイート ブティックにて
ご購入いただけます。
（ホテル内各レストランでもボトル・グラスにて販売いたします）

度
は
５
〜
７
度
。ク
リ
ア
で
優
し
い

口
当
た
り
で
す
。ま
た
豊
富
な
水

量
は
こ
の
地
域
で
生
産
さ
れ
る
ブ

ラ
ン
ド
米「
伊
賀
米
」や
、今
回
の

酒
造
り
に
も
使
わ
れ
る
酒
米「
山

田
錦
」も
育
ん
で
い
ま
す
。

酒
蔵
に
戻
り
今
回
醸
す
純
米

大
吟
醸「
志
摩
」へ
の
こ
だ
わ
り
を

伺
い
ま
し
た
。隆
司
さ
ん
は「
恵
み

の
水
の
良
さ
が
際
立
つ
味
、そ
し
て

酒
米
や
酵
母
に
も
こ
だ
わ
る
つ
も

り
で
す
」。通
常
の
純
米
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吟
醸
は

精
米
歩
合
50
％
以
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で
す
が
瀧
自

慢
で
は
伊
賀
産
山
田
錦
を
45
％
ま

で
削
り
、雑
味
の
な
い
気
品
の
あ
る

香
り
に
。ま
た
三
重
県
産
の
５
種

の
酵
母（
M
K
１
〜
M
K
５
）の
中

か
ら
２
種
を
組
み
合
わ
せ
て
使
用

し
ま
す
。杉
原
シ
ェ
フ
ソ
ム
リ
エ
は

通
業
。「
東
京
で
も
瀧
自
慢
の
飲
み

飽
き
な
い
味
わ
い
に
は
父
の
こ
だ

わ
り
が
表
れ
て
い
る
と
感
じ
ま
し

た
」。わ
ず
か
９
名
の
作
り
手
で
酒

造
り
を
行
う
瀧
自
慢
は
昨
年
に
続

き
令
和
４
酒
造
年
度
全
国
新
酒

鑑
評
会
で
２
年
連
続
で
金
賞
を
受

賞
。「
酵
母
の
使
い
方
な
ど
を
工
夫

し
華
や
か
な
味
で
は
な
く
、素
材

を
活
か
し
た
味
わ
い
深
い
酒
造
り

が
評
価
さ
れ
た
の
だ
と
思
い
ま

す
」と
隆
司
さ
ん
。

塚
原
和
食
総
料
理
長
は「
伊
勢

海
老
や
あ
の
り
ふ
ぐ
な
ど
、滋
味

深
い
素
材
に
合
わ
せ
た
い
で
す
ね
」。

樋
口
総
料
理
長
は「
柔
ら
か
な
旨

味
と
程
良
い
香
り
。香
り
が
立
ち

過
ぎ
る
と
料
理
が
限
ら
れ
て
き
ま

す
が
、深
み
が
あ
り
味
の
バ
ラ
ン
ス

「
柔
ら
か
な
水
で
仕
込
ん
だ
な
め

ら
か
な
口
当
た
り
に
加
え
バ
ナ
ナ

や
メ
ロ
ン
の
よ
う
な
風
味
は
M
K

１
酵
母
、ま
た
M
K
３
酵
母
は
リ

ン
ゴ
の
よ
う
な
華
や
か
な
香
り
。２

種
類
の
酵
母
を
使
う
の
は
高
い
技

術
が
必
要
だ
と
思
い
ま
す
」。龍
哉

さ
ん
は「
香
り
が
強
い
M
K
３
は

M
K
１
よ
り
発
酵
す
る
力
が
弱
い

た
め
、同
時
に
入
れ
る
と
M
K
１

の
特
性
が
勝
っ
て
し
ま
い
ま
す
。な

の
で
M
K
３
を
先
に
入
れ
て
発
酵

さ
せ
、頃
合
い
を
見
計
ら
っ
て
M
K

１
を
入
れ
ま
す
。タ
イ
ミ
ン
グ
は
蔵

の
室
温
や
湿
度
、気
温
な
ど
に
左

右
さ
れ
る
の
で
父
と
二
人
三
脚
で

進
め
て
い
ま
す
」。６
年
前
に
東
京

か
ら
蔵
に
戻
っ
た
龍
哉
さ
ん
の
前

職
は
、全
国
の
日
本
酒
を
扱
う
流

が
良
い
の
で
料
理
の
幅
も
広
が
り

ま
す
。良
質
な
水
な
ら
で
は
の
ク
リ

ア
な
味
わ
い
で
、貝
や
海
老
な
ど
個

性
の
あ
る
食
材
も
引
き
立
て
て
く

れ
そ
う
で
す
ね
」。自
然
が
磨
く
豊

か
な
伏
流
水
、150
年
以
上
培
っ
て

き
た
酒
造
り
の
経
験
を
活
か
し
、

日
々
の
研
鑽
で
料
理
に
寄
り
添
う

味
を
追
求
し
た
日
本
酒「
志
摩
」に

ご
期
待
く
だ
さ
い
。

2011年全日本最優秀ソムリエコンクールセミファイナリストな
ど数 の々コンクールで入賞。伊勢志摩サミットでは、日本ワイン
選考委員会と飲料サービス責任者を担当。JSAソムリエ・エク
セレンス。

シェフソムリエ 杉原 正彦



12

9月～11月の「匠」でご提供する予定です。
※入荷状況によりご用意できない日がございます。

和
食
総
料
理
長
が
お
届
け
す
る
秋
の
料
理

塚
原
巨
司
の
料
理
ス
ト
ー
リ
ー

熊
野
地
鶏

　

土
鍋
炊
き
ご
飯

伊
賀
焼
圡
楽
窯

　

熊
野
地
鶏
玉
締
め

　

伊
賀
牛
す
き
焼
き

熊
野
地
鶏
の
魅
力
を
引
き
出
す
２
品
を
、圡
楽
窯
の
土
鍋

で
ご
用
意
し
ま
す
。土
鍋
炊
き
ご
飯
で
は
熊
野
地
鶏
の
力
強
い

味
を
活
か
し
ま
し
た
。熊
野
地
鶏
の
骨
と
手
羽
に
か
つ
お
ぶ
し
、

昆
布
を
加
え
出
汁
を
取
り
、米
、ほ
ぐ
し
た
手
羽
肉
、野
菜
と
と

も
に
火
に
か
け
ま
す
。炊
き
上
が
っ
た
ご
飯
は
、米一粒
ひ
と
粒

に
も
濃
厚
な
熊
野
地
鶏
の
旨
味
。さ
ら
に
ひ
と
口
大
に
切
り
湯

引
き
し
た
モ
モ
肉
を
加
え
、蒸
ら
す
間
に
鶏
肉
に
程
良
く
火
が

入
る
と
食
べ
応
え
の
あ
る
主
役
級
の
ひ
と
品
に
。

熊
野
地
鶏
の
玉
締
め
は
モ
モ
肉
を
玉
ね
ぎ
、原
木
椎
茸
と
と

も
に
土
鍋
で
煮
込
み
、仕
上
げ
に
卵
を
加
え
ま
す
。温
か
さ
が

続
く
土
鍋
で
や
さ
し
い
味
わ
い
を
。

ま
た
、温
度
が
徐
々
に
上
が
る
圡
楽
窯
の
土
鍋
の
特
性
を
活

か
し
、伊
賀
肉
の
イ
チ
ボ
と
サ
ー
ロ
イ
ン
を
す
き
焼
き
風
に
仕
立

て
ま
し
た
。土
鍋
で
均一に
熱
を
加
え
、しっ
と
り
と
仕
上
がっ
た

肉
と
原
木
椎
茸
、野
菜
を
加
え
甘
め
の
出
汁
で
味
付
け
。ま
ろ

や
か
な
風
味
を
お
愉
し
み
く
だ
さ
い
。
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秋
の
御
食
つ
国
会
席

秋
の
御
食
つ
国
会
席

※現在営業時間を一部変更しています。※ご昼食は4名様より承ります。

和食「浜木綿」
ザ ベイスイート4F
ご夕食　17:30－21:00 （L.O.19:30）
ご昼食　11:30－13:30 （L.O.13:00／ 2日前20:00まで）

秋の御食つ国会席
9月1日（金）～11月30日（木） 
¥33,500 

秋
に
な
る
と
漁
が
始
ま
る
伊
勢
海
老
や
地
元
三
重
の
き

の
こ
で
、実
り
の
季
節
を
表
現
し
た
秋
の
御
食
つ
国
会
席
。

伊
勢
海
老
は
甘
味
が
際
立
つ
造
り
で
季
節
の
魚
介
と
と

も
に
。焼
物
で
は
原
木
椎
茸
な
ど
の
き
の
こ
類
と
合
わ
せ

香
ば
し
さ
を
加
え
ま
す
。

か
つ
お
の
出
汁
に
松
茸
と
原
木
椎
茸
、秋
に
脂
が
乗
る

鱧
を
加
え
た
風
味
豊
か
な
土
瓶
蒸
し
。淡
白
な
伊
勢
ま
だ

い
は
卵
黄
の
コ
ク
が
上
品
な
味
を
引
き
出
す
黄
身
煮
に
。箸

休
め
に
は
あ
お
さ
素
麺
に
鰻
の
蒲
焼
き
を
合
わ
せ
、季
節

の
名
残
を
お
愉
し
み
く
だ
さ
い
。

お
好
み
の
食
材
を
お
選
び
い
た
だ
け
る
料
理一題
は
、伊

勢
海
老
に
き
の
こ
の
風
味
を
重
ね
た
小
鍋
を
ご
用
意
。伊

賀
牛
の
焼
物
、蒸
し
鮑
は
天
ぷ
ら
で
ご
用
意
い
た
し
ま
す
。

食
事
は
伊
勢
海
老
と
魚
介
の
に
ぎ
り
寿
司
、熊
野
地
鶏
の

玉
締
め
、松
阪
牛
の
温
寿
司
か
ら
お
選
び
く
だ
さ
い
。

深
ま
る
秋
の
彩
り
を
、和
食
の
技
と
味
覚
で
お
届
け
し

ま
す
。
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鉄
板
焼「
山
吹
」料
理
長
が
お
届
け
す
る
秋
の
料
理

栗
野
正
也
の
料
理
ス
ト
ー
リ
ー

鉄板焼レストラン「山吹」
ザ クラブ2F（要予約）
ランチ（土日限定）　11:30－13:30（L.O.13:00／2日前 20:00まで）
ディナー　　　　　17:30－21:00（L.O.19:30／前日 20:00まで）

9月～11月の
三重の食材と秋の味覚
ペアディナーで
お召し上がりいただけます。
お二人様　¥67,000

※現在営業時間を一部変更しています。※水曜日定休。※ランチは4名様より承ります。

料
理
の
で
き
あ
が
る
様
子
を
視
覚
で
も
愉
し
め
る
よ
う

耐
熱
フ
ィル
ム
を
使
っ
た
料
理
を
ご
用
意
し
ま
し
た
。

鈴
鹿
産
の
リ
ゾ
ッ
ト
米
は
ア
ク
セ
ン
ト
に
伊
勢
ひ
じ
き

を
入
れ
、鉄
板
で
焼
き
リ
ゾ
ッ
ト
に
し
ま
す
。活
き
た
鮑
は

鉄
板
で
軽
く
蒸
し
、半
生
の
状
態
に
な
っ
た
ら
ス
ラ
イ
ス
。

同
じ
厚
さ
に
し
た
原
木
椎
茸
と
と
も
に
耐
熱
フ
ィ
ル
ム
に

重
ね
ま
す
。貝
、昆
布
な
ど
の
出
汁
を
加
え
、フ
ィル
ム
を
紐

で
縛
り
鉄
板
で
加
熱
す
る
と
、蒸
気
で
フ
ィ
ル
ム
が
大
き
く

膨
ら
ん
で
い
き
ま
す
。中
で
は
鮑
と
椎
茸
、出
汁
の
旨
味
が

リ
ゾ
ッ
ト
に
凝
縮
さ
れ
、そ
れ
ぞ
れ
の
食
材
が
ひ
と
つ
の
料

理
と
し
て
仕
上
がっ
て
い
く
様
子
を
ご
覧
い
た
だ
け
ま
す
。

皿
に
移
し
お
客
様
の
前
で
フ
ィル
ム
を
カ
ッ
ト
す
る
と
蒸
気

と
と
も
に
立
ち
上
が
る
香
り
。仕
上
げ
に
海
藻
の
バ
タ
ー

と
振
り
柚
子
を
し
た
ら
完
成
で
す
。鮑
や
原
木
椎
茸
の
旨

味
、柚
子
や
磯
の
香
り
が一体
と
な
っ
た
味
わ
い
を
ご
堪
能

く
だ
さ
い
。
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秋
色
に
染
ま
る
ア
フ
タ
ヌ
ー
ン
テ
ィ
ー
と

　
　
　
　
　
　
　
　

大
人
の
味
わ
い
、モ
ン
ブ
ラ
ン
パフ
ェ
。

秋
色
に
染
ま
る
ア
フ
タ
ヌ
ー
ン
テ
ィ
ー
と

　
　
　
　
　
　
　
　

大
人
の
味
わ
い
、モ
ン
ブ
ラ
ン
パフ
ェ
。

カフェ＆ワインバー「リアン」
ザ クラブ 2F
11:30－17:30
※現在営業時間を一部変更しています。
※水曜日定休

秋のアフタヌーンティー
9月1日（金）～11月30日（木）
¥5,200
11:30～17:30 ※要予約（前日 17:30まで）
モンブランパフェ
9月1日（金）～12月15日（金）
¥2,300（1日限定10食）

季
節
の
味
覚
を
取
り
入
れ
た

秋
の
ア
フ
タ
ヌ
ー
ン
テ
ィ
ー
。

イ
チ
ジ
ク
は
シ
ナ
モ
ン
な
ど
の

ス
パ
イ
ス
を
効
か
せ
た
生
地
と
と

も
に
焼
き
上
げ
た
タ
ル
ト
や
マ
カ

ロ
ン
で
。栗
を
コ
ン
ポ
ー
ト
、ス
ポ

ン
ジ
、ク
リ
ー
ム
と
贅
沢
に
使
っ

た
モ
ン
ブ
ラ
ン
。栗
の
ペー
ス
ト
を

ミ
ル
ク
チ
ョコ
レ
ー
ト
と
ビ
タ
ー

な
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
で
包
ん
だ
ト

リ
ュ
フ
。和
の
ス
イ
ー
ツ
は
白
玉

粉
を
加
え
し
っ
と
り
焼
き
上
げ

た
コ
ー
ヒ
ー
風
味
の
生
地
に
、栗

の
実
と
ク
リ
ー
ム
を
挟
ん
だ
栗

の
ど
ら
焼
き
で
す
。

セ
イ
ボ
リ
ー
は
熊
野
地
鶏
を

３
種
の
調
理
法
で
。モ
モ
肉
の
コ

ン
フ
ィ
、ス
チ
ー
ム
し
た
ム
ネ
肉
、

味
わ
い
深
く
仕
上
げ
た
リ
エッ
ト

は
タ
ル
ト
に
乗
せ
て
。松
阪
牛
と

伊
勢
ひ
じ
き
の
ラ
イ
ス
サ
ン
ド
、

鮑
と
秋
野
菜
の
ク
ロ
ケ
ッ
ト
は
ク

リ
ー
ミ
ー
な
食
感
。

秋
限
定
の
ス
イ
ー
ツ
に
は
モ
ン

ブ
ラ
ン
パ
フ
ェ
が
登
場
。ヘ
ー
ゼ
ル

ナ
ッ
ツ
ク
リ
ー
ム
、栗
の
甘
露
煮
、

モ
ン
ブ
ラ
ン
ク
リ
ー
ム
、バ
ニ
ラ

ム
ー
ス
と
濃
厚
な
チ
ョコ
レ
ー
ト

ア
イ
ス
、砕
い
た
ナ
ッ
ツ
や
パ
イ
、

コ
ー
ヒ
ー
ゼ
リ
ー
な
ど
様
々
な
食

感
や
味
わ
い
が
重
な
る
リ
ッ
チ
で

大
人
の
味
わ
い
で
す
。
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ラ
・メ
ー
ル 

ザ 

ク
ラ
シ
ッ
ク
で
味
わ
う

　
　
　
　
　
　
　

伊
勢
志
摩
ガ
ス
ト
ロ
ノ
ミ
ー

進
化
す
る「
海
の
幸
フ
ラ
ン
ス
料
理
」。樋
口
総
料
理
長
が
生

産
者
さ
んへ
の
想
い
を
込
め
て
お
届
け
す
る「
伊
勢
志
摩
ガ
ス
ト

ロ
ノ
ミ
ー
」を
表
現
し
た
品
々
が
レ
ス
ト
ラ
ン「
ラ
・
メ
ー
ル 

ザ 

ク
ラ
シ
ッ
ク
」の
ラ
ン
チ
で
お
愉
し
み
い
た
だ
け
る
新
た
な
コ
ー
ス

で
す
。

海
と
山
の
食
材
で
豊
か
な
自
然
を
表
現
し
た
ひ
と
皿
は
ハマ

グ
リ
や
伊
勢
ま
ぐ
ろ
、熊
野
地
鶏
、伊
勢
志
摩
ジ
ビ
エ
な
ど
多

彩
な
味
わ
い
。鹿
肉
を
余
す
こ
と
な
く
使
い
仕
上
げ
た
、ク
セ
の

な
い
ク
リ
ア
な
旨
味
の
鹿
の
コン
ソ
メ
に
は
、鹿
肉
を
原
木
椎
茸

に
詰
め
伊
勢
志
摩
備
長
炭
で
焼
い
た
ひ
と
品
を
添
え
て
。伊
勢

海
老
の
ソ
テ
ー
柑
橘
ソ
ー
ス
は
軽
や
か
で
繊
細
な
味
わ
い
で
す
。

伊
勢
志
摩
備
長
炭
で
焼
き
香
ば
し
く
仕
上
げ
た
松
阪
牛
は
、リ

ゾ
ッ
ト
に
乗
せ
か
つ
お
節
の
香
り
を
加
え
た
ビ
ー
フ
コ
ン
ソ
メ
と

ご一緒
に
。

三
重
県
各
地
で
の
出
逢
い
と
繋
が
り
で
生
ま
れ
た
料
理
で

地
域
の
食
の
豊
か
さ
を
お
届
け
し
ま
す
。

レストラン「ラ・メール ザ クラシック」　
ザ クラシック1F
ランチ　 11:30－14:30 （L.O.14:00）
ディナー 17:30－21:00 （L.O.19:30）
※現在営業時間を一部変更しています。

ガストロノミーランチ
9月1日（金）より販売
¥20,000
※事前予約制 2日前 20:00まで
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歴
代
料
理
長
の
味
が
愉
し
め
る

　
　
　
　

海
の
幸
フ
ラ
ン
ス
料
理「
碧
」

第
５
代
高
橋
料
理
長
が
考
案
し
た
伊
勢
海
老
ク
リ
ー
ム
ス
ー
プ
、

第
６
代
宮
崎
料
理
長
の
鮑
の
テ
リ
ー
ヌ
、第
７
代
樋
口
総
料
理
長
の

伊
勢
海
老
の
ロ
テ
ィ
な
ど
、代
々
受
け
継
が
れ
進
化
を
続
け
る
ホ
テ

ル
伝
統
の「
海
の
幸
フ
ラ
ン
ス
料
理
」。さ
ら
に
松
阪
牛
ト
リュ
フ
風
味

の
マ
デ
ラ
ソ
ー
ス
を
プ
ラ
ス
し
た
デ
ィ
ナ
ー
が
誕
生
で
す
。

あ
お
い

期
間
限
定

G
７
三
重
・
伊
勢
志
摩
交
通
大
臣
会
合
記
念
デ
ィ
ナ
ー

ラ
・メ
ー
ル 

ザ 

ク
ラ
シ
ッ
ク 

新
デ
ィ
ナ
ー
の
ご
案
内

三
重
・
伊
勢
志
摩
交
通
大
臣
会
合 

大
臣
主
催
晩
餐
会
で
提

供
さ
れ
た
内
容
を
イ
メ
ー
ジ
し
た
コ
ー
ス
で
す
。 

豊
か
な
気
候
風

土
の
中
、素
晴
ら
し
い
生
産
者
さ
ん
が
育
て
る
恵
み
に
伊
勢
志

摩
の
食
文
化
の
エ
ッ
セ
ン
ス
を
加
え
、総
料
理
長　
樋
口
宏
江
が

お
皿
に
表
現
し
ま
し
た
。 

期間：2023年9月1日（金）～2024年3月31日（日）
料金：¥33,500

期間：2023年7月20日（木）～2024年3月31日（日）
料金：¥34,000
※事前予約制 2日前20:00まで
※季節の食材は変更になる場合があります。
※除外日 12/31～1/3
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ザ ベイスイート
15周年 記念企画
2023年10月10日に開業15周年を迎える
ザ ベイスイートは感謝の気持ちを込め
レストランやご宿泊の特別プランをご用意しました。

宿泊プラン 期間：2023年6月1日（木）～11月30日（木）

ご夕食は15周年記念メニューに食前酒をご用意。
贅沢な空間でザ ベイスイートの魅力を存分に愉しむご滞在を。

ロイヤルスイートステイ

内　容：1泊夕朝食付き
料　金：おひとり様 ¥150,000（お二人様 ¥300,000）

人気の高階層（3階または4階）を確約。英虞湾の優美な景観、
穏やかな風を感じるひととき。暮らすように旅する2日間を。

The Bay Suites View 2連泊

内　容：1泊ご朝食付き
　　　　おひとり様につき¥5,000のホテルクレジットプレゼント
　　　　電動レンタサイクルご利用無料（事前予約制）
料　金：おひとり様 ¥72,000 ～（お二人様 ¥144,000 ～）

‶志摩時間” をお届け。
Instagram「フォロー＆いいね」プレゼントキャンペーン

◾応募方法（応募の手順）
　①公式アカウント（@shimakankohotel）をフォロー
　②キャンペーン投稿ページにいいね
　③DMを受け取れる設定になっていることが条件となります

〈第3回〉 「志摩観光ホテル ザ ベイスイート1泊朝食付きペア宿泊体験」1名様
応募期間：2023年10月1日（日）～31日（火）

〈第4回〉 「オリジナルグルメギフト」4名様
応募期間：2023年11月1日（水）～ 30日（木）

④抽選後、DMにて発送先情報を入力する
　入力フォームURLをご連絡いたします
⑤応募締め切り翌月中に商品を郵送いたします

shimakankohotel

公式アカウントからご応募いただけます。

※偽アカウントが確認されています。不審なアカウントからのお知らせは開かないようご注意ください。
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期　間：2023年9月1日（金）～11月30日（木）［秋］
料　金：¥41,000　※事前予約制 2日前20:00まで ※予約状況によりお受けできない場合がございます

ザ 

ベ
イ
ス
イ
ー
ト
開
業
時
の

メ
ニ
ュ
ー
の
ひ
と
つ〝
冷
製
の

ク
ー
プ
〞は
鮑
、車
海
老
を
は
じ

め
様
々
な
海
の
幸
と
伊
勢
海

老
の
コ
ン
ソ
メ
ジュレ
に
海
老
ク

リ
ー
ム
、ブ
ロ
ッ
コ
リ
ー
の
ム
ー

ス
を
調
和
さ
せ
た
ひ
と
品
。仕

上
げ
の
鮑
の
ヴ
ィ
シ
ソ
ワ
ー
ズ

で
滋
味
深
さ
を
プ
ラ
ス
し
ま
す
。

ま
た
、開
業
３
年
目
の
冬
、

伊
勢
志
摩
な
ら
で
は
の
温
か
い

料
理
を
お
出
し
し
た
い
と
考
案

し
た
の
が〝
鮑
の
パ
イ
〞。ク
ラ

シ
ッ
ク
な
フ
ラ
ン
ス
料
理
に
魚

を
使
っ
た
パ
イ
が
あ
る
の
で
、鮑

を
使
う
こ
と
に
し
ま
し
た
。鮑

を
グ
ロ
ー
ブ
、ロ
ー
リ
エ
、シ
ナ
モ

ン
な
ど
の
ス
パ
イ
ス
、砂
糖
、塩
、

大
根
と
と
も
に
煮
込
み
香
り

と
味
を
含
ま
せ
ま
す
。パ
テ
に

も
刻
ん
だ
鮑
の
身
を
加
え
、パ

イ
生
地
で
包
み
オ
ー
ブ
ンへ
。焼

き
上
が
っ
た
パ
イ
に
ナ
イ
フ
を

入
れ
る
と
滋
味
深
い
香
り
と

と
も
に
小
麦
や
バ
タ
ー
の
芳
醇

な
風
味
が
広
が
り
ま
す
。

こ
の
地
へ
足
を
運
ん
で
く
だ

さ
る
お
客
様
に
お
料
理
を
お

出
し
す
る
幸
せ
を
感
じ
な
が
ら
、

こ
れ
か
ら
も「
海
の
幸
フ
ラ
ン

ス
料
理
」を
進
化
さ
せ
て
い
き

ま
す
。

お
客
様
と
育
ん
で
き
た
時
間
を
紡
ぐ

総
料
理
長 

樋
口
宏
江
が
想
い
出
深
い
ひ
と
皿
を
コ
ー
ス
仕
立
て
に
。

ザ ベイスイート 開業15周年記念ディナー　～Gratitude～感謝
グラティチュード

フレンチレストラン「ラ・メール」
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ザ ベイスイート15周年企画

※スパトリートメントのご予約については、セラピストよりご連絡の上、直接承ります。

和食「浜木綿」
ザ ベイスイート 開業15周年記念会席　～山紫水明～
和食総料理長 塚原巨司が季節の魅力を表現した珠玉の品 を々ご用意します。
期　間：2023年9月1日（金）～11月30日（木）［秋］
料　金：¥41,000　
※事前予約制 2日前20:00まで ※予約状況によりお受けできない場合がございます ※写真はイメージです。

スパトリートメント　eau SPA
ザ ベイスイート 開業15周年記念 特別プラン

さんしすいめい

オースパ

A.　オートクチュールフェイシャル＆ヘッド75分(所要時間105分)
特別料金￥26,500（通常￥30,100）  
一人ひとりの肌コンディションに合わせたカスタマイズフェイシャル。
ワンランク上の明るい素肌へ導きます。ヘッドオプション付きで癒し効果も発揮します。

■特典「ビオロジック ルシェルシュ」トライアルサイズプレゼント 

B.　オースパタイムリチュアル135分 (所要時間165分)
特別料金￥48,000（通常￥53,100） 
ボディやフェイシャルから当日のコンディションやご要望に合わせた
カスタマイズをご提案。メニューに迷う方や、プレゼントにもおすすめです。

期　間：2023年7月1日（土）～11月30日（木）
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申込み：要予約（宿泊予約またはフロントスタッフまで）
開催日時：ホテルホームページ、アクティビティカレンダーにてご案内します。

会場：ザ クラシック 2F フィットネスジム
料金：無料

宿泊者限定アクティビティ「ムーンライトヨガ」

月
の
光
に
は
浄
化
の
効
果
が

あ
り
、月
光
浴
を
す
る
と
セ
ロ
ト
ニ

ン
が
分
泌
さ
れ
幸
福
感
が
増
す
と

言
わ
れ
て
い
ま
す
。ヨ
ガ
も
ま
た
、

身
体
や
心
を
整
え
る
効
果
が
あ

り
ま
す
。海
と
森
に
抱
か
れ
、月
の

光
が
満
ち
る
賢
島
で
清
ら
か
な
気

持
ち
に
な
る
ヨ
ガ
体
験
の
ご
案
内

で
す
。中
秋
の
名
月
の
期
間
に
開

催
す
る〝
ム
ー
ン
ラ
イ
ト
ヨ
ガ
〞は

初
心
者
や
年
齢
、男
女
を
問
わ
ず

ご
参
加
い
た
だ
い
て
い
る
ア
ク
テ
ィ

ビ
テ
ィ
で
す
。自
然
を
感
じ
な
が

ら
ゆ
っ
く
り
と
深
い
呼
吸
を
す
る

と
、ほ
の
か
に
漂
う
木
々
や
潮
の

香
り
が
た
く
さ
ん
の
空
気
と
と
も

に
身
体
に
満
ち
て
い
き
ま
す
。

「
ム
ー
ン
ラ
イ
ト
ヨ
ガ
は
、いつ
も
よ

り
ゆ
っ
た
り
と
し
た
ス
ピ
ー
ド
で

行
っ
て
い
ま
す
。三
日
月
の
ポ
ー
ズ
は

胸
を
開
き
、月
の
光
の
パ
ワ
ー
を
浴

び
な
が
ら
気
持
ち
良
く
身
体
を
伸

ば
し
ま
す
。ヨ
ガ
の
最
後
に
行
う
瞑

想
で
は
、心
地
良
さ
か
ら
眠
っ
て
し

ま
う
人
も
い
ら
っ
し
ゃ
い
ま
す
よ
」と

話
す
の
は
ヨ
ガ
イ
ン
ス
ト
ラ
ク
タ
ー
の

森
井
あ
り
さ
さ
ん
。

ヨ
ガ
を
通
じ
て
身
体
を
整
え
、気

持
ち
を
リ
ラ
ッ
ク
ス
さ
せ
て
自
然
の

リ
ズ
ム
に
調
和
す
る
と
、人
が
本
来

持
っ
て
い
る
活
力
を
感
じ
る
こ
と
が

で
き
ま
す
。

心
身
と
も
に
充
実
す
る
リ
ト

リ
ー
ト
ス
テ
イ
を
賢
島
で
。

ホ
テ
ル
ス
テ
イ
の

愉
し
み
方

満
月
の
光
に
満
た
さ
れ
る
、ム
ー
ン
ラ
イ
ト
ヨ
ガ
。
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Event & Information

“伊勢志摩ガストロノミー” ランチ賞味会
三重の様々な食材を主役にした特別なメニューと、生産に携わる方のミニ講演会で地域の
魅力や食材への愛情、こだわりをご紹介します。

“御食つ国” みえの食材を新しい一皿に

時　間　12:30～14:45 （受付12:00より 各レストランにて）
場　所　フレンチレストラン「ラ・メール」／和食「浜木綿」
料　金　¥17,500

－開催日－
10月28日（土）・29日（日）　 フレンチ
11月19日（日）　　　　　　 和　　食
12月16日（土）・17日（日）　 フレンチ
１月14日（日）　　　　　　 和　　食
２月17日（土）・18日（日）　 フレンチ
３月17日（日）　　　　　　 和　　食

フレンチ
和食総料理長　塚原 巨司和　 食
総料理長　樋口 宏江

フラワーアレンジメントセミナーと
ロンネフェルトの紅茶を愉しむ「Fleurs de saison（フルール ドゥ セゾン）」
季節のテーマに合わせたフラワーアレンジメントセミナー。でき上がったアレンジはご自宅でそのまま飾
れます。セミナー終了後はロンネフェルト社の紅茶とホテルスイーツでティータイム。

時　間　10:00～12:00 ／ 14:00～16:00
料　金　おひとり様 ¥6,300（都プラス会員様 ¥5,500） 
　　　　※花材・持ち帰り用袋・ティーセット（紅茶・お菓子）付
定　員　午前の部　10名様／午後の部　20名様
講　師　ホテル装花を担当するフローリスト
　　　　　※定員に達し次第受付を終了させていただきます。
申込み　お電話にて承ります。

－開催日－
10月11日（水）・12月13日（水）

※事前ご予約制
※定員に達し次第受付を終了いたします。

各イベントの詳しい情報はホームページにてご案内いたします。

ザ ベイスイート開業15周年記念
「フレンチと和食が奏でるガストロノミーランチイベント」

開催日　2023年10月9日（月・祝）
時　間　12:30より
場　所　フレンチレストラン「ラ・メール」
料　金　¥30,000 （ドリンク別）
※事前ご予約制
※定員に達し次第受付を終了いたします。

総料理長 樋口 宏江と
和食総料理長 塚原 巨司による
1日限りのコラボレーションコース。
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ザ クラシック ショップ　 　
ザ クラシック ブティック　　
ザ ベイスイート ブティック　
MIKIMOTO　　　　　　　　

ショップ
県内のお土産品や地酒、ホテルセレクトの真珠製品や、地元工芸品など多数取り揃えております。

8:00－20:00
9:00－18:30
9:00－12:30 / 15:30－18:00
9:00－18:30

ザ クラシック1F
ザ クラシック2F
ザ ベイスイート1F
ザ クラシック2F

三重の豊かな食材、季節や自然の恵みに感謝の気持ちを込めて
「おついたち」と名付けました。毎月、旬の素材をテーマにした
お菓子をご用意いたします。

季節のお菓子 「おついたち」（予約制・販売日／数量限定）

販　売　ザ クラシック ショップ
時　間　11:00～18:00

※店頭受け取り限定商品
※販売数に達し次第受付終了
※テーマ食材により料金が変わります
※12月はお休みとさせていただきます

＜毎週日曜日販売＞
フレーバー食パン

時間　11:00～18:00 （売り切れ次第終了）

様々 なフレーバーでご用意する食パンはあおさや伊勢茶、
全粒粉などバラエティに富んだ味わい。

※販売する種類は日により異なります

都ホテル オンライン

＜NEW＞9月1日販売開始

－販売日・テーマ－
９月3日（日）　ぶどう
10月8日（日）　蓮台寺柿
11月5日（日）　栗 

2024年
1月7日（日）　日本酒
2月4日（日）　苺
3月3日（日）　檸檬

・ザ ベイスイート
・ザ クラシック
・ザ クラブ 各200㎖　各¥3,800

ホテルオリジナル
リードディフューザー リフィル
志摩観光ホテルの3つの
香りをご自宅でお愉しみいただける
リードディフューザーに
環境にも優しい詰替用ができました。

Shop

志摩観光ホテルをはじめ、都ホテルズ＆リゾーツ各ホテルの
オリジナル商品がお買い求めいただけます。

9月3日（日） 
マスカットのヴェリーヌ

¥4,000

11月5日（日）
和栗のモンブラン

¥4,500

ボトル2回分の容量でお得。本体は各¥3,500
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志摩観光ホテル志摩観光ホテル

宇治山田駅宇治山田駅

※最新の営業情報は各WEBサイト等でご確認ください。

近鉄電車発駅からフリー区間
（松阪～賢島間）までの往復乗
車券とフリー区間の乗車券、三
重交通バス（松阪･伊勢･鳥羽･
志摩地域内）･鳥羽市かもめバス
4日間乗り放題。鳥羽市営定期
船･志摩マリンレジャーあご湾定
期船4日間乗り放題。伊勢神宮 
内宮⇔伊勢志摩近鉄リゾート各
ホテルを結ぶ「パールシャトル」の
片道1回乗車券（事前予約制）。
まわりゃんせの呈示で22の観光
施設の入場･入館が可能。“パス
ポート”の呈示で多数の特典、
サービスが受けられます。

公共交通機関を
お使いなら
伊勢･鳥羽･志摩
スーパーパスポート
“まわりゃんせ”

伊勢市吹上
１丁目３－１９
小津ビル

●she.fruitsand （シーフルーツサンド）
2022年の10月にオープンしたフ
ルーツサンド店。豆乳を使った植
物性クリームですっきりとした味
わいです。季節のフルーツや通
年愉しめるキウイやバナナオレ
オ、オリジナルプリンも人気。片手
で食べられ、テイクアウトも可能
です。

4

●カミノコーヒー
外宮参道近くにある古民家を改装した開放的な空間
のコーヒー専門店。グアテマラ、エチオピア、ブラジルな
ど産地によるコーヒー豆の味の個性にこだわる店主が
自家焙煎したシングルコーヒーや、香り高いブレンド
コーヒーなどが愉しめます。コーヒー豆の販売も行って
います。

アイスコーヒーはドリップしたカップを氷冷するこだわり コーヒーと相性のよいデザートセット

伊勢市吹上
１丁目４－１３

5

3

伊勢市岡本
１丁目８－１６

シルクスクリーンのワークショップの様子 リゾグラフで刷ったデザイン性の高い印刷物

●MOLE FACTORY （モールファクトリー）
手作業ならではの風合いにこだわるシルクスクリーン
とリソグラフのプリントスタジオ。土日にはTシャツやト
ートバックにプリントするシルクスクリーンのワークショ
ップも開催しています。

3

モデルコース（2023年8月1日現在）

※時刻表は変更になる場合があります

賢島駅（乗車）
宇治山田駅（下車）

ホテルから徒歩約5分

乗車約43分
（特急）

乗車約46分
（特急）

ホテルへ徒歩約5分

徒歩約4分MOLE FACTORY3

徒歩約3分喫茶モリ2

宇治山田駅1

徒歩約3分伊勢市駅（乗車）
賢島駅（下車）

she.fruitsand4 徒歩約9分

カミノコーヒー5 徒歩約2分

詳しくは近鉄電車テレフォンセンター
（050-3536-3957／8:00～20:00）までお問い合わせください

近鉄電車時刻表

http://www.kintetsu.co.jp/
tetsudo/zenekijikoku.html



三重の魅力発見「宇治山田編」
大阪方面から伊勢神宮へ向かう終着駅であった宇治山田
駅。かつて鳥羽や賢島に向かった乗り換えバスの乗り場や転
車台が残ります。現在も伊勢神宮へのアクセスが良好でバス、
タクシー、レンタカーが行き交う伊勢志摩の交通の要所です。

賢島駅から特急に乗り、車窓から風光明媚な英虞湾や鳥羽湾を眺
め、伊勢志摩国立公園の森を抜ければレトロな雰囲気を醸す宇治山
田駅に到着。徒歩圏内である伊勢市駅まで散策します。

志摩観光ホテルから特急で約43分。レトロな駅舎がお出迎え。

●宇治山田駅
1931年に御遷宮奉祝神都博覧会の会場跡地に開設。昭和初期の雰囲気を残す駅
舎は天井が高いコンコース、外壁はテラコッタ・タイルの装飾など高いデザイン性が評
価され、2001年に国の登録有形文化財に登録されました。天皇や要人が伊勢神宮を
参拝する際の乗降駅としても有名です。

1

吹き抜けで開放感のあるコンコースが
歴史を感じる雰囲気

かつては火の見櫓としても使われていた
宇治山田駅のシンボルである塔屋

ロータリーからスムーズにタクシーやバスに乗車できる

入り口付近のテラコッタ・タイルの装飾

伊勢市岩渕
１丁目１５－１０ ２階

大モリ（モリスパの大盛り）と
バナナジュース、オレンジジュース、クリームソーダ

●喫茶モリ
〝モリスパ〟の愛称で親しまれる伊勢市民のソウルフード。
鉄板の上で焼いたたまごとナポリタンのやさしい味わい
が人気です。他にもサンドイッチやパフェ、昔ながらのクリ
ームソーダなども愉しめます。休日には観光客も来店し
賑わいます。

2

伊勢市岩渕
２丁目１-43
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表示の料金には税金（または税金・サービス料）が含まれております。
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