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Slow and comfort ,  Shima

努
力
は
希
望
へ

研
鑽
を
積
み

鍛
錬
を
重
ね
る
。

地
域
へ
の
誇
り
は

革
新
の
礎
と
な
る
。

志摩
時間



「
ぬ
ち
ぐ
す
い
」の
味
わ
い

美
食
の
歓
び

連　載

文　

中
村 

孝
則

今
季
か
ら
、樋
口
宏
江
シ
ェ
フ
の
メ
ニュ
ー
に「
ぬ
ち

ぐ
す
い
」と
い
う
名
の
料
理
が
加
わ
っ
た
。

こ
の
料
理
の
誕
生
に
つ
い
て
は
、筆
者
に
と
っ
て
も
、

と
り
わ
け
深
い
思
い
入
れ
が
あ
る
。

２
０
１
８
年
11
月
。筆
者
は
樋
口
シェ
フ
と
共
に
、

沖
縄
県
の
南
城
市
で「
ダ
イ
ニ
ン
グ
ア
ウ
ト
」と
い
う

美
食
イ
ベン
ト
を
開
催
し
た
。こ
の
イ
ベン
ト
は
、沖

縄
の
食
材
と
食
文
化
を
紐
解
き
、そ
の
と
き
限
り
の

料
理
で
レ
ス
ト
ラ
ン
そ
の
も
の
を
作
り
上
げ
る
と
い

う
企
画
だ
っ
た
。い
わ
ば
、〝
地
域
表
現
と
し
て
の
料

理
〞へ
の
挑
戦
で
あ
っ
た
が
、そ
こ
で
樋
口
シ
ェ
フ
が
生

み
出
し
た
料
理
の
ひ
と
つ
が
、こ
の「
ぬ
ち
ぐ
す
い
」と

い
う一皿
で
あ
っ
た
。

「
ぬ
ち
ぐ
す
い
」と
は
沖
縄
地
方
の
方
言
で
、〝
命
の

薬
〞を
意
味
す
る
。医
食
同
源
と
い
う
喩
え
が
適
切

か
ど
う
か
わ
か
ら
な
い
が
、沖
縄
の
人
に
と
っ
て
食
と

は
、美
味
し
い
と
等
し
く
、命
を
繋
ぐ
糧
と
し
て
受
け

継
が
れ
て
き
た
。彼
の
地
の
人
々
が
健
康
長
寿
で
あ

る
こ
と
の
理
由
の
ひ
と
つ
と
も
言
わ
れ
て
い
る
。

そ
の
イ
ベ
ン
ト
で
、筆
者
は

樋
口
シ
ェ
フ
と
共
に
、沖
縄
県

内
の
食
材
を
探
る
べ
く
、様
々

な
生
産
者
を
巡
っ
た
。沖
縄
に

は
固
有
の
伝
統
食
材
に
恵
ま

れ
る
が
、シ
ェ
フ
が
特
に
興
味

を
持
た
れ
て
い
た
の
は
、在
来

の
野
菜
や
ハ
ー
ブ
だ
っ
た
。確
か

に
、香
り
や
苦
味
、辛
味
や
甘

み
な
ど
、ど
れ
も
個
性
的
で
輪

郭
が
は
っ
き
り
し
て
い
た
。

そ
う
いっ
た
野
菜
を
30
種
類

ほ
ど
使
い
、沖
縄
固
有
の「
ゆ
し

豆
腐
」な
ど
を
加
え
て
作
り
上

げ
た
の
が
、こ
の「
ぬ
ち
ぐ
す

い
」と
い
う
料
理
だ
っ
た
。沖
縄

に
は〝
あ
る
も
の
で
つ
く
る
〞

チ
ャ
ン
プ
ル
ー
と
い
う
料
理
が

あ
る
が
、イ
メ
ー
ジ
・
ソ
ー
ス
は

そ
の
チ
ャ
ン
プ
ル
ー
だ
っ
た
そ

う
で
あ
る
。

シ
ェ
フ
の
目
で
選
び
抜
い
た

素
材
た
ち
は
、各
々
す
べ
て
に

別
々
の
調
理
法
と
温
度
感
を

施
し
、果
実
や
ハ
ー
ブ
の
ピ
ュ
レ

や
鰹
の
エ
ミ
リ
ュ
シ
ョ
ン
が
ソ
ー

ス
が
わ
り
に
添
え
ら
れ
て
い
た
。

一
皿
の
中
に
多
く
の
味
覚
や
食

感
を
盛
り
込
み
な
が
ら
、最
後

ま
で
食
べ
飽
き
さ
せ
な
い
よ
う

な
味
覚
の
創
意
は
、さ
す
が
樋

口
シ
ェ
フ
だ
と
、ウ
ル
サ
方
の
ゲ

ス
ト
た
ち
を
も
唸
ら
せ
た
の
で

あ
る
。

生
産
者
か
ら
流
通
ま
で
、多

く
の
人
々
の
手
で
リ
レ
ー
さ
れ

た
こ
と
に
感
謝
の
想
い
を
馳
せ

な
が
ら
作
っ
た
と
シ
ェ
フ
が
語

る
こ
の
料
理
は
、見
た
目
も
カ

ラ
フ
ル
で
、ど
こ
な
く
お
祭
り

感
が
あ
り
、樋
口
シ
ェ
フ
の
茶

目
っ
気
も
垣
間
見
れ
て
、彼
女

ら
し
い
料
理
だ
と
筆
者
は
思
う

の
で
あ
る
。

も
ち
ろ
ん「
ラ
・
メ
ー
ル
」で

供
さ
れ
る
こ
の「
ぬ
ち
ぐ
す
い
」

は
沖
縄
の
食
材
で
は
く
、伊
勢

志
摩
を
中
心
を
し
た
三
重
の

食
材
が
使
わ
れ
て
い
る
が
、そ

の
調
理
法
や
味
覚
の
バ
ラ
ン
ス

は
変
わ
ら
な
い
。シ
ェ
フ
自
ら
生

産
者
の
元
へ
出
向
き
、そ
の
特

徴
を
捉
え
た
食
材
と
、選
び
抜

か
れ
た
30
余
り
の
旬
の
野
菜

や
ハ
ー
ブ
や
根
菜
類
で
構
成
さ

れ
て
い
る
。こ
の
季
節
に
は
、栗

や
サ
ツ
マ
イ
モ
と
共
に
、ト
ロ
サ

ワ
ラ
の
切
り
身
も
加
わ
り
、海

の
豊
穣
な
風
味
も
添
え
ら
れ

る
。「

命
あ
る
こ
と
と
自
然
の
魅

力
に
感
謝
し
て
、息
災
を
祈
る

思
い
で
作
り
ま
し
た
」と
、か
つ

て
沖
縄
で
こ
の
料
理
の
こ
と
を

語
っ
て
い
た
樋
口
シ
ェ
フ
。そ
の

想
い
は
、こ
の
一
皿
に
ギ
ュっ
と

詰
ま
っ
て
い
る
。
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志摩観光ホテル志摩観光ホテル

三重県水産研究所三重県水産研究所

和具漁港和具漁港

伊
勢
海
老
漁
が
始
ま
る
10
月
に
な

る
と
伊
勢
志
摩
各
地
の
漁
港一面
に
広

が
る
赤
色
の
海
老
網
は
冬
の
風
物
詩
。

伊
勢
海
老
は
俳
句
で
新
年
の
季
語
に

用
い
ら
れ
、ま
た
結
婚
式
や
正
月
の
お

せ
ち
な
ど
、祝
い
の
料
理
に
欠
か
せ
な
い

食
材
。「
三
重
県
の
さ
か
な
」や「
三
重
ブ

ラ
ン
ド
」に
も
認
定
さ
れ
て
い
ま
す
。三

重
県
は
伊
勢
海
老
の
漁
獲
量
が
全
国

１
位
で
、そ
の
約
４
割
が
志
摩
市
で
漁

獲
さ
れ
て
い
ま
す
。中
で
も一大
産
地
で

あ
る
志
摩
市
和
具
漁
港
と
、92
年
前
か

ら
伊
勢
海
老
を
研
究
す
る
三
重
県
水

産
研
究
所
へ
、樋
口
総
料
理
長
、塚
原

和
食
総
料
理
長
、栗
野
料
理
長
、杉
原

シ
ェ
フ
ソ
ム
リ
エ
と
訪
ね
ま
し
た
。そ
こ

に
は
地
域
の
産
業
を
未
来
に
繋
ぐ
た

め
に
奮
闘
す
る
人
々
の一筋
の
希
望
が

あ
り
ま
し
た
。

特
集 

志
摩
半
島
の

　
　
　
伊
勢
海
老
と
未
来

わ
ぐ
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海老網に掛かった伊勢海老漁を見学する樋口総料理長、杉原シェフソムリエ、
栗野料理長、塚原和食総料理長（左から）

市場での伊勢海老の仕分け風景

伊勢海老を網から外す様子

一
大
産
地
の
暮
ら
し
に
根
付
く
、伊
勢
海
老
。

志
摩
市
和
具
は
英
虞
湾

と
伊
勢
海
老
漁
が
行
わ
れ

る
外
湾
の
両
方
に
面
し
て
お

り
、和
具
漁
港
は
伊
勢
海
老

以
外
の
漁
も
盛
ん
で
県
内

で
も
屈
指
の
規
模
を
誇
り

ま
す
。和
具
で
は
現
在
、22

軒
が
伊
勢
海
老
漁
を
行
っ
て

い
ま
す
。伊
勢
海
老
漁
は
前

日
の
午
後
、明
る
い
う
ち
に

船
を
出
し
、船
で
10
分
程
の

浅
い
岩
礁
を
中
心
と
し
た

漁
場
へ
網
を
仕
掛
け
ま
す
。

「
刺
し
網
漁
」と
呼
ば
れ
る

漁
法
で
鉛
の
重
り
が
付
い
た

網
を
伊
勢
海
老
が
生
息
す

る
岩
場
に
沈
め
る
と
、夜
に

エ
サ
を
求
め
て
動
き
回
る
伊

勢
海
老
が
網
に
掛
か
る
と
い

う
仕
組
み
で
す
。翌
日
の
夜

明
け
と
と
も
に
漁
が
始
ま

り
１
帖
120ｍ
程
あ
る
網
を
、

伊
勢
海
老
が
傷
つ
か
な
い
よ

う
に
ゆっ
く
り
と
引
き
上
げ

ま
す
。ひ
と
つ
の
船
で
仕
掛

け
る
こ
と
の
で
き
る
網
の
数

は
最
大
９
帖
と
決
まっ
て
お

り
、仕
掛
け
た
ポ
イ
ン
ト
か

ら
網
を
上
げ
る
と
漁
は
終

了
。港
に
戻
り
、網
は
次
々

と
船
か
ら
下
ろ
さ
れ
台
車

に
乗
っ
て
網
捌
き
場
へ
と
運

ば
れ
ま
す
。いっ
ぱ
い
に
広
げ

た
網
に
掛
かっ
た
伊
勢
海
老

は
、足
や
触
角
が
外
れ
な
い

よ
う
専
用
の
道
具
を
使
い

丁
寧
に
手
作
業
で
外
し
ま

す
。時
間
と
手
間
が
掛
か
る

た
め
網
捌
き
は
家
族
総
出
。

時
に
は
近
所
の
人
も
手
伝

い
に
やっ
て
く
る
そ
う
で
す
。

和
具
の
人
々
に
と
っ
て
伊
勢

海
老
漁
と
は
ど
う
い
う
存

在
な
の
で
し
ょ
う
か
。漁
師

は「
伊
勢
海
老
漁
が
解
禁
に

な
る
と
町
が
活
気
づ
く
か

ら
ね
。そ
り
ゃ
嬉
し
い
気
持

ち
に
な
る
さ
」と
笑
顔
に
。

網
捌
き
を
す
る
家
族
も「
以

前
と
比
べて
量
は
少
な
く
な

っ
た
け
ど
、地
域
の
皆
で
顔

を
合
わ
せ
網
捌
き
を
す
る

の
が
楽
し
み
。私
た
ち
の
暮

ら
し
そ
の
も
の
で
す
よ
」と

穏
や
か
に
話
し
ま
す
。伊
勢

海
老
は
隣
接
す
る
市
場
で

サ
イ
ズ
毎
に
仕
分
け
さ
れ
、

競
り
に
か
け
ら
れ
ま
す
。伊

勢
海
老
漁
に
は
三
重
県
が

定
め
た「
漁
業
調
整
規
則
」

が
あ
り
、約
70ｇ
以
下
の
伊

勢
海
老
を
獲
っ
て
は
い
け
な

い
と
さ
れ
て
い
ま
す
。で
す
が

和
具
で
は
そ
れ
よ
り
さ
ら
に

厳
し
い
基
準
を
独
自
の
ル
ー

ル
と
し
て
設
け
、110ｇ
以
下

の
伊
勢
海
老
も
海へ
放
流
し

資
源
保
護
に
取
り
組
ん
で

い
ま
す
。
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伊勢海老の話をする小川さんと
樋口総料理長

時
代
に
合
わ
せ
、絶
え
間
な
い
漁
師
の
努
力
は
続
く
。

続
い
て
お
話
を
伺
っ
た
の
は
、

三
重
外
湾
漁
協　
和
具
海
老
網

同
盟
会
の
会
長
で
伊
勢
海
老
漁

師
の
小
川
吉
高
さ
ん
。伊
勢
海

老
は
200ｇ
前
後
が
身
も
美
味
し

く
良
い
値
が
付
く
そ
う
で
す
。伊

勢
海
老
漁
師
は
漁
の
網
を
自
分

で
仕
立
て
る
こ
と
か
ら
網
の
出

来
も
漁
師
の
腕
だ
と
教
え
て
く

れ
ま
し
た
。「
た
ま
に
大
き
な
海

老
が
い
て
、10
数
年
程
前
に
は
2.5

㎏
の
伊
勢
海
老
が
番
い
で
掛
かっ

た
こ
と
が
あ
り
ま
し
た
。足
な
ん

て
人
の
手
の
指
よ
り
太
か
っ
た
。

豊
富
に
あ
る
エ
サ
を
食
べ
長
生
き

し
た
ん
で
し
ょ
う
ね
」。話
を
聞
く

皆
さ
ん
は
驚
き
の
表
情
。塚
原
和

食
総
料
理
長
は「
志
摩
半
島
の

伊
勢
海
老
が
火
を
入
れ
て
も
身

が
縮
み
に
く
い
の
は
、エ
サ
が
良

く
身
が
し
っ
か
り
し
て
い
る
か
ら

な
ん
で
す
ね
」。和
具
で
は
１
９

７
０
年
代
か
ら「
プ
ー
ル
制
」と
い

う
独
自
の
制
度
を
行
っ
て
い
ま
す
。

共
同
で
操
業
す
る
伊
勢
海
老
漁

の
専
用
区
域
を
設
け
、各
漁
家

が
網
を
２
枚
ず
つ
持
ち
寄
り
、５

隻
の
船
に
乗
り
合
い
、漁
を
行
い

ま
す
。獲
れ
た
伊
勢
海
老
の
売
り

上
げ
も
公
平
に
分
配
。伊
勢
海

老
を
獲
り
す
ぎ
な
い
資
源
保
護

と
、安
定
し
た
漁
業
経
営
へ
の
取

り
組
み
は
世
界
的
に
も
注
目
さ

れ
て
い
ま
す
。三
重
県
に
お
い
て

も
40
年
以
上
前
か
ら
伊
勢
海
老

が
産
卵
を
迎
え
る
５
月
〜
９
月

末（一
部
地
域
は
９
月
15
日
）は

禁
漁
期
間
で
資
源
の
保
護
を
行

っ
て
い
ま
す
。し
か
し
な
が
ら
こ
こ

３
〜
４
年
は
全
国
的
に
も
伊
勢

海
老
の
量
が
減
っ
て
お
り
和
具

も
同
様
だ
そ
う
で
す
。そ
れ
に
は

海
水
温
の
上
昇
も
理
由
の
ひ
と

つ
と
さ
れ
て
い
ま
す
。「
水
温
が
上

が
る
こ
と
で
海
藻
が
減
り
伊
勢

海
老
の
エ
サ
と
な
る
甲
殻
類
や

貝
類
も
減
っ
て
い
く
の
で
す
ね
」

と
栗
野
料
理
長
。小
川
さ
ん
は

「
私
た
ち
は
伊
勢
海
老
漁
が
生

活
の
糧
で
あ
り
、人
生
で
あ
り
、

生
ま
れ
育
っ
た
地
元
の
誇
り
で

す
。だ
か
ら
下
を
向
い
て
い
て
も

し
ょ
う
が
な
い
。皆
で
考
え
獲
り

方
を
工
夫
し
た
り
量
を
コン
ト
ロ

ー
ル
し
な
が
ら
頑
張
る
し
か
な
い
。

利
益
ば
か
り
を
求
め
ず
最
適
な

量
を
見
極
め
獲
る
時
代
だ
と
思

い
ま
す
。そ
し
て
次
の
世
代
へ
伊

勢
海
老
漁
を
残
し
て
い
き
た
い
と

思
っ
て
い
ま
す
」。杉
原
シェフ
ソ
ム

リ
エ
は「
自
然
環
境
の
変
化
を
受

け
入
れ
な
が
ら
諦
め
ず
に
取
り

組
む
皆
さ
ん
の
努
力
を
改
め
て

感
じ
ま
し
た
」。

よ
し
た
か

つ
が
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未
来
へ
向
け
て
、可
能
性
を
探
究
し
続
け
る
。

2014年志摩観光ホテル総料理長に就
任、2016年伊勢志摩サミットでワーキ
ングディナーを担当。2017年に農林水
産省料理人顕彰制度、料理マスター
ズブロンズ賞に女性初、三重県初の
受賞。

総料理長 樋口 宏江
1987年都ホテル大阪（現シェラトン
都ホテル大阪）日本料理「都」、「う
えまち」で研鑽を積む。2016年伊勢
志摩サミットにて和食料理の提供に
携わる。2019年、志摩観光ホテル和
食総料理長に就任。　

和食総料理長 塚原 巨司

2011年全日本最優秀ソムリエコンクー
ルセミファイナリストなど数々のコン
クールで入賞。伊勢志摩サミットでは、
日本ワイン選考委員会メンバーと飲料
サービス責任者を担当。

シェフソムリエ 杉原 正彦
2020年志摩観光ホテル鉄板焼山吹
料理長となる。多くの現場経験を活
かし、カウンターでの会話と臨場感
を愉しめる鉄板焼きを提供。

リアン・山吹 料理長 栗野 正也

志
摩
市
浜
島
町
に
あ
る
三
重

県
水
産
研
究
所
で
は
、昭
和
５

年
か
ら
研
究
を
重
ね
昭
和
63
年

に
世
界
で
初
め
て
伊
勢
海
老
の

卵
か
ら
稚
エ
ビ
の
人
工
飼
育
に

成
功
し
ま
し
た
。現
在
は
稚
エ
ビ

を
大
量
飼
育
す
る
研
究
が
行
わ

れ
て
い
ま
す
。伊
勢
海
老
は
卵
か

ら
孵
っ
て
1.5
㎜
程
で
幼
生
と
呼

ば
れ
、そ
の
後
１
年
を
掛
け
て
２

㎝
の
稚
エ
ビ
に
な
り
ま
す
。研
究

員
の
田
中
真
二
さ
ん
は「
人
工
飼

育
で
は
、幼
生
が
最
も
成
長
す
る

時
期
に
貝
類
な
ど
の
エ
サ
が
不

足
す
る
の
が
課
題
で
し
た
」。そ

こ
で
研
究
所
で
は
親
エ
ビ
の
産
卵

時
期
を
人
工
的
に
コン
ト
ロ
ー
ル

す
る
こ
と
でエ
サ
が
豊
富
に
あ
る

時
期
に
成
長
を
合
わ
せ
る
実
験

を
し
て
い
ま
す
。「
稚
エ
ビ
が
大
量

に
飼
育
で
き
て
も
海
に
放
し
た

後
に
、磯
焼
け
で
藻
場
が
減
る
と

エ
サ
不
足
で
育
た
な
い
と
い
う
新

た
な
問
題
も
あ
り
ま
す
が
、海
の

環
境
に
影
響
を
与
え
る
と
み
ら

れ
る
黒
潮
の
大
蛇
行
も
い
ず
れ

収
ま
る
と
考
え
ら
れ
て
い
ま
す
」。

海
水
温
が
上
が
る
と
、海
藻
を
食

べ
る
魚
種
の
活
動
期
間
が
長
く

な
り
、食
害
も
増
え
て
い
る
こ
と

か
ら
研
究
所
で
は
海
藻
の一部
を

網
で
覆
い
食
害
か
ら
守
り
、海
水

温
が
下
がっ
た
と
き
に
残
し
た
海

藻
を
繁
殖
さ
せ
海
の
環
境
を
取

り
戻
す
研
究
も
同
時
に
進
ん
で

い
ま
す
。「
天
然
の
伊
勢
海
老
の

幼
生
が
志
摩
の
海
に
戻
っ
て
き
て

い
る
数
を
毎
日
測
定
し
て
い
ま
す
。

そ
の
数
値
を
分
析
す
る
こ
と
で

食
べ
頃
に
育
つ
２
〜
３
年
後
の

伊
勢
海
老
の
量
が
予
測
で
き
ま

す
。情
報
を
計
画
的
な
漁
に
繋
げ

て
も
ら
い
、環
境
と
地
域
の
生
活

に
貢
献
す
る
こ
と
も
水
産
研
究

者
の
役
割
だ
と
考
え
て
い
ま
す
」。

樋
口
総
料
理
長
は「
入
社
間
も

な
い
こ
ろ
、こ
の
研
究
所
で
伊
勢

海
老
に
つ
い
て
学
ぶ
機
会
が
あ
り

ま
し
た
。当
時
か
ら
伊
勢
海
老
の

生
態
に
は
謎
が
多
く
飼
育
は
難

し
い
と
聞
い
て
い
ま
し
た
が
、今

日
お
話
を
伺
っ
て
着
実
に
発
展

し
て
い
る
こ
と
に
研
究
者
の
皆
さ

ん
の
努
力
と
希
望
を
感
じ
ま
し

た
」。地
域への
想
い
と
伊
勢
海
老

の一
大
産
地
の
プ
ラ
イ
ド
が
、未

来への
歩
み
を
進
め
て
い
ま
す
。

伊勢海老の天然の幼生の量を
調べる田中さんと見学する皆さん

は
ま
じ
ま

し
ん
じ
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志
摩
半
島
の
リ
ア
ス
海
岸
の
自
然

が
育
み
、地
元
の
漁
師
さ
ん
の
努
力
と

誇
り
と
と
も
に
届
く
伊
勢
海
老へ
の
感

謝
の
気
持
ち
を
込
め
ま
し
た
。

ホ
ワ
イ
ト
ソ
ー
ス
を
ベ
ー
ス
に
作
る

ソ
ー
ス
・ヴ
ィ
ル
ロ
ワ
。今
回
は
主
役
の

伊
勢
海
老
が
引
き
立
つ
よ
う
に
海
老
の

風
味
が
濃
厚
な
ア
メ
リ
カ
ン
ソ
ー
ス
、香

味
野
菜
を
加
え
ま
し
た
。生
の
伊
勢
海

老
の
表
面
に
ヴ
ィ
ル
ロ
ワ
ソ
ー
ス
を
纏

わ
せ
て
成
形
し
、衣
を
付
け
て
揚
げ
ま

す
。さ
く
っ
と
揚
が
っ
た
衣
の
食
感
、と

ろ
り
と
熱
々
の
ソ
ー
ス
に
半
生
の
伊
勢

海
老
。味
わ
い
の
魅
力
は
も
ち
ろ
ん
、食

べ
た
時
の
驚
き
も
愉
し
ん
で
い
た
だ
き

た
い
ひ
と
皿
で
す
。

総
料
理
長
が
お
届
け
す
る
冬
の
料
理

樋
口
宏
江
の
料
理
ス
ト
ー
リ
ー

伊
勢
海
老
の
ヴ
ィ
ル
ロ
ワ
風

フレンチレストラン「ラ・メール」
ザ ベイスイート5F
ディナー　17:30－21:00（L.O.19:30） 12月～1月の「デキュスタシオン（¥32,200）」コースにて

お召し上がりいただけます。
※入荷状況によりご用意できない日がございます。※現在営業時間を一部変更しています。
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伊
勢
海
老

　
　
ア
メ
リ
カ
ン
ソ
ー
ス

「
火
を
通
し
て
新
鮮
、形
を
変
え
て
自
然
」と
い
う

料
理
哲
学
を
持
つ
高
橋
先
々
代
総
料
理
長
が
考
案

し
た「
伊
勢
海
老
ア
メ
リ
カ
ン
ソ
ー
ス
」は
、ホ
テ
ル
を

代
表
す
る
料
理
の
ひ
と
つ
。注
文
を
受
け
て
か
ら
活

き
た
伊
勢
海
老
を
調
理
す
る
の
も
変
わ
ら
な
い
こ
だ

わ
り
で
す
。

濃
厚
な
ア
メ
リ
カ
ン
ソ
ー
ス
は
伊
勢
海
老
の
頭
、

殻
、小
海
老
を
香
味
野
菜
と
ト
マ
ト
で
煮
込
み
、ブ
ラ

ン
デ
ー
、白
ワ
イ
ン
で
仕
上
げ
る
濃
厚
な
ソ
ー
ス
で
す
。

こ
の
料
理
で
は
さ
ら
に
卵
黄
と
バ
タ
ー
で
作
る
オ
ラ

ン
デ
ー
ズ
ソ
ー
ス
、ホ
イ
ッ
プ
ク
リ
ー
ム
を
加
え
た
ソ
ー

ス
を
軽
く
ボ
イ
ル
し
縦
に
割
っ
た
伊
勢
海
老
に
チ
ー

ズ
と
と
も
に
た
っ
ぷ
り
と
乗
せ
、上
火
の
オ
ー
ブ
ン
で

焼
き
色
を
付
け
た
ら
完
成
で
す
。香
り
立
つ
ソ
ー
ス

と
身
の
味
わ
い
は
、伊
勢
海
老
の
魅
力
を
さ
ら
に
高

め
た
逸
品
。シ
ン
メ
ト
リ
ー
に
盛
り
付
け
た
伊
勢
海

老
は
神
社
仏
閣
な
ど
の
日
本
古
来
の
様
式
美
を
取

り
入
れ
て
い
ま
す
。伊
勢
志
摩
ガ
ス
ト
ロ
ノ
ミ
ー
の
原

点
と
も
言
え
る
ひ
と
皿
を
ご
堪
能
く
だ
さ
い
。

レストラン「ラ・メール ザ クラシック」　
ザ クラシック1F
ランチ　 11:30－14:30 （L.O.14:00）
ディナー 17:30－21:00 （L.O.19:30） 伊勢海老アメリカンソース

¥10,300※現在営業時間を一部変更しています。
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伊
勢
海
老

　
　
陶
板
蒸
し
鍋

伊
勢
海
老
は
立
身
出
世
や
長
寿
の
象
徴
、

特
に
和
食
で
は
お
め
で
た
い
席
に
は
欠
か
せ
な

い
食
材
で
す
。様
々
な
調
理
法
の
中
か
ら
、豊

穣
の
海
で
育
つ
伊
勢
海
老
本
来
の
味
わ
い
を

ご
堪
能
い
た
だ
き
た
く
、温
か
い
陶
板
蒸
し
料

理
を
ご
用
意
し
ま
し
た
。

伊
勢
海
老
は
旨
味
と
香
り
が
引
き
立
つ
酒

蒸
し
に
。軽
く
火
を
入
れ
身
が
ふ
っ
く
ら
と
し

て
き
た
ら
、伊
勢
ど
り
で
取
っ
た
出
汁
を
注
ぎ

蒸
し
上
げ
ま
す
。鶏
出
汁
の
濃
厚
な
旨
味
、伊

勢
海
老
の
上
品
な
甘
味
と
食
感
が
愉
し
め
、

海
老
味
噌
か
ら
は
磯
の
香
り
。出
汁
に
も
海

老
の
風
味
が
移
り
滋
味
深
い
味
わ
い
が
身
体

に
染
み
渡
る
美
味
し
さ
で
す
。縁
起
物
と
し
て

欠
か
せ
な
い
存
在
の
伊
勢
海
老
の
魅
力
を
、存

分
に
ご
堪
能
い
た
だ
け
ま
す
。

12月～2月の「浜木綿会席」（¥39,000）、「匠」（¥50,000）にてお召し上がりいただけます。
※入荷状況によりご用意できない日がございます。 ※除外日「浜木綿会席」1/1～1/3、「匠」12/31～1/3

和
食
総
料
理
長
が
お
届
け
す
る
冬
の
料
理

塚
原
巨
司
の
料
理
ス
ト
ー
リ
ー
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冬
の
御
食
つ
国
会
席

冬
の
御
食
つ
国
会
席

※現在営業時間を一部変更しています。

和食「浜木綿」
ザ ベイスイート4F
ご夕食　17:30－21:00 （L.O.19:30）

冬の御食つ国会席
12月1日（木）～2023年2月28日（火） 
¥32,200
※除外日1/1～1/3

旬
を
迎
え
る
志
摩
の
天
然
ト
ラ
フ
グ
、三
重
の
ブ

ラ
ン
ド
魚
で
も
あ
る
あ
の
り
ふ
ぐ
と
伊
勢
海
老
を

余
す
こ
と
な
く
ご
賞
味
い
た
だ
け
る
冬
の
御
食
つ
国

会
席
。

前
菜
は
ふ
ぐ
の
骨
か
ら
取
っ
た
ゼ
ラ
チ
ン
で
、出
汁

の
旨
味
を
感
じ
る
煮
こ
ご
り
を
ご
用
意
。昆
布
締
め

し
た
ふ
ぐ
を
添
え
ま
す
。てっ
さ
と
伊
勢
海
老
は
新
鮮

な
素
材
な
ら
で
は
の
甘
味
を
感
じ
ら
れ
、湯
引
き
し

た
ふ
ぐ
の
皮
も
ア
ク
セ
ン
ト
に
。冬
に
な
る
と
大
き
く
、

そ
し
て
旨
味
が
濃
く
な
る
ク
リ
ー
ミ
ー
な
白
子
は
、軽

く
焼
い
て
茶
碗
蒸
し
に
し
ま
し
た
。料
理一題
に
は
、身

の
旨
味
を
味
わ
え
る
ふ
ぐ
の
唐
揚
げ
。出
汁
に
こ
だ

わ
っ
た
味
噌
汁
に
も
伊
勢
海
老
を
加
え
風
味
豊
か
に

仕
上
げ
ま
す
。食
事
は
に
ぎ
り
寿
司
、伊
勢
海
老
天
丼
、

あ
の
り
ふ
ぐ
雑
炊
か
ら
お
選
び
い
た
だ
け
ま
す
。あ
の

り
ふ
ぐ
と
伊
勢
海
老
の
産
地
で
様
々
な
味
覚
を
味
わ

い
尽
く
す
、贅
沢
な
時
間
を
お
愉
し
み
く
だ
さ
い
。
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鉄
板
焼「
山
吹
」料
理
長
が
お
届
け
す
る
冬
の
料
理

栗
野
正
也
の
料
理
ス
ト
ー
リ
ー

鉄板焼レストラン「山吹」
ザ クラブ2F（要予約）
ランチ（土日限定）　11:30－13:30（L.O.13:00／2日前 20:00まで）
ディナー　　　　　17:30－21:00（L.O.19:30／前日 20:00まで）

12月～2月の
三重の食材と冬の味覚
ペアディナーで
お召し上がりいただけます。
お二人様　¥64,400
※12/16～12/25はクリスマスペア
ディナーのご提供となります。※現在営業時間を一部変更しています。

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

　
　
　

伊
勢
海
老
と
甘
鯛

　
　
ト
リ
ュ
フ
の
焼
き
リ
ゾ
ッ
ト

　
　
　
　
　
日
本
酒
を
使
っ
た
ソ
ー
ス

和
と
洋
の
エッ
セ
ン
ス
を
融
合
さ
せ
、伊
勢
海
老
と
三
重
県
産

甘
鯛
の
魅
力
を
引
き
出
し
ま
し
た
。

伊
勢
海
老
は
鉄
板
で
半
生
の
状
態
ま
で
蒸
し
焼
き
に
し
、

ふっ
く
ら
と
し
た
食
感
と
甘
味
を
引
き
出
し
ま
す
。身
の
取
り

出
し
方
に
も
ひ
と
工
夫
。殻
は
ハ
サ
ミ
で
割
り
、身
に
圧
力
を
掛

け
ず
に
外
し
、肉
厚
で
美
し
い
身
と
食
感
を
際
立
た
せ
ま
す
。甘

鯛
は
昆
布
を
被
せ
皮
目
か
ら
火
を
通
し
蒸
し
焼
き
に
。鯛
に
昆

布
の
香
り
と
旨
味
が
程
良
く
乗
っ
た
ら
、皮
を
丁
寧
に
外
し
松

笠
焼
き
に
し
ま
す
。ふっ
く
ら
と
し
た
甘
鯛
の
身
と
パ
リっ
と
仕

上
げ
た
皮
の
食
感
の
違
い
も
愉
し
ん
で
く
だ
さ
い
。魚
の
ア
ラ
で

取
っ
た
だ
し
に
エ
シ
ャロッ
ト
、シ
ャン
ピ
ニ
オ
ン
を
加
え
、日
本
酒

と
生
ク
リ
ー
ム
で
仕
上
げ
た
ソ
ー
ス
は
フ
レ
ン
チ
の
白
ワ
イ
ン

ソ
ー
ス
と
は
ひ
と
味
違
う
甘
味
と
ふ
く
よ
か
さ
の
あ
る
味
に
。伊

勢
海
老
の
頭
は
コ
ー
ス
の
締
め
の
味
噌
汁
に
入
れ
、ほっ
と
す
る

味
わ
い
を
。鉄
板
か
ら
生
ま
れ
る
多
彩
な
食
感
と
香
り
、味
覚

を
お
届
け
し
ま
す
。
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ゆ
る
や
か
に
流
れ
る
時
間
が
心
安
ら
ぐ

　
　
　
　
　
　
　
　
冬
の
ア
フ
ヌ
ー
ン
テ
ィ
ー

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

柔
ら
か
な
陽
差
し
と
木
の
ぬ

く
も
り
を
感
じ
な
が
ら
愉
し
む

冬
の
ア
フ
タ
ヌ
ー
ン
テ
ィ
ー
。

シ
ン
プ
ル
な
中
に
複
雑
で
繊

細
な
味
が
重
な
る
オ
ペ
ラ
ケ
ー

キ
は
大
人
の
味
。ジ
ュ
ー
シ
ー
で

フ
レ
ッ
シ
ュ
な
イ
チ
ゴ
は
シ
ョ
ー

ト
ケ
ー
キ
や
タ
ル
ト
、和
ス
イ
ー

ツ
の
い
ち
ご
大
福
と
多
彩
な
表

情
で
仕
上
げ
ま
し
た
。

セ
イ
ボ
リ
ー
は
地
元
の
食
材

を
中
心
に
し
た
品
々
で
。ト
リ
ュ

フ
と
鮑
を
入
れ
た
リ
ゾ
ッ
ト
で
作

る
イ
タ
リ
ア
の
ラ
イ
ス
コ
ロ
ッ
ケ

「
ス
ッ
プ
リ
」は
た
っ
ぷ
り
の
チ
ー

ズ
が
と
ろ
け
る
贅
沢
な
味
わ
い
。

伊
勢
ま
だ
い
と
ジ
ャ
ガ
イ
モ
で
作

る
南
仏
料
理
の「
ブ
ラ
ン
ダ
ー
ド
」。

な
め
ら
か
な
食
感
が
シュ
ー
生
地

と
の
相
性
も
ぴ
っ
た
り
で
す
。松

阪
牛
の
ロ
ー
ス
ト
は
ロ
ー
ル
サ
ン

ド
に
。ソ
テ
ー
し
た
松
阪
豚
と
リ

ン
ゴ
は
柚
子
の
風
味
を
加
え
た

梅
酒
の
カ
ラ
メ
ル
ソ
ー
ス
と
合
わ

せ
ま
し
た
。蕪
の
美
味
し
さ
を
引

き
出
し
た
ム
ー
ス
は
和
風
の
ジュ

レ
と
キ
ャ
ビ
ア
と
ご一緒
に
。

優
し
い
味
わ
い
を
一つ
ひ
と
つ

愉
し
む
、ゆ
る
や
か
な
時
間
を
お

届
け
し
ま
す
。

冬のアフタヌーンティー
12月26日（月）～2023年2月28日（火）　¥5,000
11:30～17:30　※要予約（前日 17:30まで）
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カフェ＆ワインバー「リアン」
ザ クラブ 2F
11:30－21:00  （L.O.20:30）
※現在営業時間を一部変更しています。
※ディナータイム（17:30～）の営業日はホームページにて
　ご案内しています。

愛らしくも大人の味覚
クリスマスアフタヌーンティー

クリスマスアフタヌーンティー
2022年12月1日（木）～25日（日） ¥5,000
11:30～17:30 ※要予約（前日 17:30まで）

大
切
な
人
と
過
ご
す
特
別
な
時
間
。ク
リ
ス
マ
ス
ア
フ

タ
ヌ
ー
ン
テ
ィ
ー
の
キュ
ー
ト
な
装
い
は
心
を
和
ま
せ
て
く

れ
ま
す
。

サ
ン
タ
ク
ロ
ー
ス
の
い
ち
ご
大
福
や
木
イ
チ
ゴ
の
パ
ー

ト
・ド
・フ
リ
ュ
イ
の
マ
フ
ラ
ー
が
愛
ら
し
い
ス
ノ
ー
マ
ン
、

ピ
ス
タ
チ
オ
の
モ
ン
ブ
ラ
ン
は
ク
リ
ス
マ
ス
ツ
リ
ー
仕
立
て

に
。ブ
ラ
ン
デ
ー
ケ
ー
キ
、シ
ャ
ン
パ
ン
ジ
ュレ
は
大
人
の
味

覚
に
仕
上
げ
ま
し
た
。

ヨ
ー
ロ
ッ
パ
の
ク
リ
スマ
ス
で
は
家
族
の
無
病
息
災
を
願

い
、ジ
ン
ジ
ャ
ー
ク
ッ
キ
ー
を
食
べ
る
こ
と
か
ら
、ク
リ
ス
マ

ス
リ
ー
ス
を
イ
メ
ー
ジ
し
た
ス
パ
イ
ス
ク
ッ
キ
ー
を
ご
用
意
。

ジ
ン
ジ
ャ
ー
に
加
え
シ
ナ
モ
ン
、カ
ル
ダ
モ
ン
な
ど
を
生
地

に
練
り
込
み
、色
と
り
ど
り
の
ド
ラ
イ
フ
ル
ー
ツ
で
飾
り

ま
し
た
。広
が
る
ス
パ
イ
ス
の
余
韻
が
ロ
ン
ネ
フ
ェ
ル
ト
の

紅
茶
に
よ
く
合
い
ま
す
。味
わ
い
豊
か
な
セ
イ
ボ
リ
ー
と

と
も
に
愉
し
む
大
人
の
ク
リ
スマ
ス
ス
タ
イ
ル
で
す
。
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※画像はイメージです。※ザ ベイスイートのレストランのご利用は小学生以上とさせていただきます。
※詳しい情報は、ホームページまたはホテル公式Facebook、Instagramでも発信しています。 

■表示金額は消費税、サービス料（または消費税）を含みます。
■サービス内容や施設の営業時間は変更になる場合がございます。
■志摩観光ホテルでは、お客様に安全で快適にホテルをお過ごしいただくために都ホテル＆リゾーツ独自の衛生基準「都クリーン
ギャランティ」を制定し衛生管理に取り組んでいます。

クリスマスディナー

フレンチレストラン
「ラ･メール」　

レストラン
「ラ･メール ザ クラシック」　

各¥32,200

鉄板焼レストラン
「山吹」

フランス料理、鉄板焼きで特別なクリスマスディナーを。
華やかに仕立てた品々で、きらめくひと時をお届けします。
2022年12月16日（金）～25日（日）　（要予約 前日 20:00まで）

クリスマスケーキ
2022年12月21日（水）～25日（日）　（予約受付 12月20日（火）まで）

ラ・メール ザ クラシック
「ピアノとチェロによるクリスマスライブ」
2022年12月23日（金）～25日（日）
1st 18:15～18:45 ／ 2nd 19:15～19:45

ガトー・フレーズ
¥4,800 
（サイズ 6号・18cm）

ノエル・ルージュ・
ピスターシュ
¥4,800 
（サイズ 6号・18cm）

ブランデーケーキ
¥4,500
（サイズ 6号・18cm）
※オンラインショップでも
販売（送料別）

シュトーレン
大¥2,300 小¥1,500
12月1日（木）より販売
※オンラインショップでも
販売（送料別）

販売　ザ クラシック ショップ （店頭お渡し時間 10:00～18:00）　※各種1日70個限定

Christmas 2022

ピアノ　多川 響子
チェロ　小棚木 優

※ペアディナー 2名様より
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伊
賀
市
青
山
町
は
周
り
を
山
に
囲
ま

れ
、豊
富
な
水
と
田
園
風
景
が
広
が
る
緑

豊
か
な
町
。３
年
目
を
迎
え
る
ホ
テ
ル
オ

リ
ジ
ナ
ル
日
本
酒「
志
摩
」の
醸
造
を
担

う
の
は
、江
戸
時
代
か
ら
青
山
町
で
酒
造

り
を
続
け
る
若
戎
酒
造
。酒
蔵
は
京
都

や
奈
良
と
松
阪
を
結
ぶ
初
瀬
街
道
に
あ

り
、伊
勢
神
宮
を
目
指
す
お
か
げ
参
り
が

盛
ん
で
あ
っ
た
江
戸
か
ら
明
治
時
代
に

は
宿
場
町
と
し
て
栄
え
ま
し
た
。８
代
目

蔵
元
の
重
藤
邦
子
さ
ん
は「
参
拝
者
は
宿

場
町
か
ら
峠
を
越
え
て
伊
勢
平
野
に
入

り
神
宮
へ
向
か
い
ま
し
た
。当
時
は
酒
蔵

が
５
軒
程
あ
り
、造
ら
れ
た
酒
は
す
べ
て

こ
の
宿
場
町
で
消
費
さ
れ
て
い
ま
し
た
。

毎
晩
賑
や
か
だ
っ
た
そ
う
で
す
よ
」。蔵
の

成
り
立
ち
は
嘉
永
６
年
、当
時
え
び
す
屋

と
い
う
宿
を
営
ん
で
い
た
重
藤
家
７
代

目
義
左
衛
門
が
、向
か
い
に
あ
っ
た
酒
蔵

た
人
物
が
５
代
目
蔵
元
で
あ
る
重
藤

久
一さ
ん
で
し
た
。

若
戎
酒
造
は
県
内
で
唯
一、自
社
精

米
を
行
う
酒
蔵
。「
同
じ
酒
米
で
も
年
や

田
ん
ぼ
で
状
態
が
違
う
の
で
削
り
具
合

な
ど
を
微
調
整
し
な
が
ら
良
い
酒
造
り

に
繋
げ
て
い
ま
す
」と
話
す
高
松
さ
ん
。

そ
し
て
若
戎
酒
造
で
昭
和
51
年
か
ら
平

成
15
年
ま
で
杜
氏
を
務
め「
現
代
の
名

工
」に
も
選
ば
れ
た
中
村
貢
さ
ん
が
80

種
の
酵
母
を
残
し
て
い
た
こ
と
に
驚
い

た
と
話
し
て
く
れ
ま
し
た
。「
酵
母
は
味

の
決
め
手
で
、若
戎
酒
造
で
は
三
重
県

産
酵
母
５
種
と
中
村
杜
氏
が
残
し
た

自
社
保
存
酵
母
か
ら
１
種
を
選
び
使
っ

て
い
ま
す
。今
回
醸
す「
志
摩
」で
は
中

村
杜
氏
の
酵
母
の
み
を
使
い
ま
す
。こ

の
酵
母
を
使
っ
た
酒
の
特
徴
は
際
立
つ

華
や
か
な
香
り
と
甘
味
で
す
」。高
松
さ

志摩観光ホテルオリジナル日本酒 第三弾
純米大吟醸 三重県産山田錦「志摩」

江戸、明治、大正、昭和それそれの時代で建てられた現役の酒蔵。左から塚原和食総料理長、樋口総料理長、高松さん、重藤さん、杉原シェフソムリエ、栗野料理長

と
商
売
を
交
換
し
た
こ
と
が
始
ま
り
。後

に
義
左
衛
門
は
酒
の
名
前
と
な
り
、１
９

８
０
年
代
の
地
酒
ブ
ー
ム
で
三
重
の
銘

酒
と
し
て
定
着
し
ま
し
た
。重
藤
さ
ん
か

ら
酒
の
仕
込
み
水
で
作
っ
た
と
い
う
炭
酸

水
を
い
た
だ
い
た
皆
さ
ん
。「
膨
ら
み
が
あ

り
、柔
ら
か
な
飲
み
心
地
の
美
味
し
い
水

で
す
ね
」と
杉
原
シ
ェ
フ
ソ
ム
リ
エ
。伊
賀

地
方
は
恵
み
の
水
で
育
て
ら
れ
る
三
重
ブ

ラ
ン
ド
の
伊
賀
米
が
有
名
で
同
じ
環
境

で
育
つ
酒
米
、三
重
県
産
山
田
錦
の
産
地

で
も
あ
り
ま
す
。

杜
氏
の
高
松
誠
吾
さ
ん
は
、邦
子
さ
ん

が
社
長
に
就
任
し
た
年
に
山
形
県
の
酒

蔵
か
ら
若
戎
酒
造
に
入
社
。杜
氏
に
な
っ

て
か
ら
は
全
国
新
酒
鑑
評
会
で
５
年
連

続
金
賞
を
受
賞
し
て
い
ま
す
。「
山
形
で

使
う
酒
米
は
山
形
県
産
酒
米
が
主
流
で
、

や
や
硬
く
キ
レ
の
あ
る
酒
と
な
り
ま
す
。

比
べ
て
山
田
錦
は
柔
ら
か
で
米
の
味
を

感
じ
る
豊
潤
さ
が
あ
り
ま
す
ね
」。山

田
錦
は
現
在
は
全
国
最
大
の
生
産
量

で〝
酒
米
の
王
〞と
称
さ
れ
て
い
ま
す
。

昭
和
11
年
に
兵
庫
県
立
農
事
試
験
場

で
開
発
さ
れ
、山
田
錦
を
使
っ
た
酒
が

新
酒
鑑
評
会
の
上
位
を
占
め
る
よ
う
に

な
る
と
人
気
の
酒
米
に
。し
か
し
当
時

山
田
錦
の
生
産
は
兵
庫
県
の
み
だ
っ
た

の
で
全
国
的
に
山
田
錦
が
不
足
し
て
い

ま
し
た
。「
本
来
、山
田
錦
の
交
配
元
は

三
重
の
在
来
種
の
山
田
穂
で
、伊
勢
が

原
産
で
す
。お
か
げ
参
り
の
ブ
ー
ム
に
よ

り
参
拝
者
が
苗
を
持
ち
帰
っ
た
こ
と
で

全
国
に
広
ま
っ
た
と
い
わ
れ
て
い
ま
す

（
諸
説
あ
り
）」と
邦
子
さ
ん
。そ
こ
で
三

重
県
で
山
田
錦
の
生
産
を
し
よ
う
と
、

県
内
の
蔵
元
を
取
り
ま
と
め
て
行
政
や

農
家
に
掛
け
合
う
な
ど
中
心
的
に
動
い

ん
が
考
え
る
杜
氏
と
し
て
の
役
割
と
は
。

「
酒
造
り
も
近
代
化
に
よ
り
い
ろ
ん
な

こ
と
が
数
値
化
さ
れ
ま
し
た
が
、そ
れ

だ
け
で
は
わ
か
ら
な
い
こ
と
を
極
め
て

行
く
こ
と
。美
味
し
い
酒
を
造
る
た
め

に
は
ま
だ
ま
だ
人
の
手
が
必
要
で
す
。

毎
日
違
う
環
境
で
酒
米
、酵
母
、麹
菌

の
能
力
を
如
何
に
活
か
し
切
る
か
が
杜

氏
の
仕
事
だ
と
思
い
ま
す
」。日
常
の

様
々
な
シ
ー
ン
で
愉
し
め
る
日
本
酒
を

コン
セ
プ
ト
に
掲
げ
る
若
戎
酒
造
。伝
統

と
杜
氏
の
こ
だ
わ
り
が
詰
ま
っ
た「
志

摩
」に
ご
期
待
く
だ
さ
い
。

ぎ
ざ
え
も
ん

は
せ

し
げ
ふ
じ
く
に
こ

た
か
ま
つ
せ
い
ご
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あ
り
、造
ら
れ
た
酒
は
す
べ
て

こ
の
宿
場
町
で
消
費
さ
れ
て
い
ま
し
た
。

毎
晩
賑
や
か
だ
っ
た
そ
う
で
す
よ
」。蔵
の

成
り
立
ち
は
嘉
永
６
年
、当
時
え
び
す
屋

と
い
う
宿
を
営
ん
で
い
た
重
藤
家
７
代

目
義
左
衛
門
が
、向
か
い
に
あ
っ
た
酒
蔵

た
人
物
が
５
代
目
蔵
元
で
あ
る
重
藤

久
一さ
ん
で
し
た
。

若
戎
酒
造
は
県
内
で
唯
一、自
社
精

米
を
行
う
酒
蔵
。「
同
じ
酒
米
で
も
年
や

田
ん
ぼ
で
状
態
が
違
う
の
で
削
り
具
合

な
ど
を
微
調
整
し
な
が
ら
良
い
酒
造
り

に
繋
げ
て
い
ま
す
」と
話
す
高
松
さ
ん
。

そ
し
て
若
戎
酒
造
で
昭
和
51
年
か
ら
平

成
15
年
ま
で
杜
氏
を
務
め「
現
代
の
名

工
」に
も
選
ば
れ
た
中
村
貢
さ
ん
が
80

種
の
酵
母
を
残
し
て
い
た
こ
と
に
驚
い

た
と
話
し
て
く
れ
ま
し
た
。「
酵
母
は
味

の
決
め
手
で
、若
戎
酒
造
で
は
三
重
県

産
酵
母
５
種
と
中
村
杜
氏
が
残
し
た

自
社
保
存
酵
母
か
ら
１
種
を
選
び
使
っ

て
い
ま
す
。今
回
醸
す「
志
摩
」で
は
中

村
杜
氏
の
酵
母
の
み
を
使
い
ま
す
。こ

の
酵
母
を
使
っ
た
酒
の
特
徴
は
際
立
つ

華
や
か
な
香
り
と
甘
味
で
す
」。高
松
さ

み
つ
ぐ

と
商
売
を
交
換
し
た
こ
と
が
始
ま
り
。後

に
義
左
衛
門
は
酒
の
名
前
と
な
り
、１
９

８
０
年
代
の
地
酒
ブ
ー
ム
で
三
重
の
銘

酒
と
し
て
定
着
し
ま
し
た
。重
藤
さ
ん
か

ら
酒
の
仕
込
み
水
で
作
っ
た
と
い
う
炭
酸

水
を
い
た
だ
い
た
皆
さ
ん
。「
膨
ら
み
が
あ

り
、柔
ら
か
な
飲
み
心
地
の
美
味
し
い
水

で
す
ね
」と
杉
原
シ
ェ
フ
ソ
ム
リ
エ
。伊
賀

地
方
は
恵
み
の
水
で
育
て
ら
れ
る
三
重
ブ

ラ
ン
ド
の
伊
賀
米
が
有
名
で
同
じ
環
境

で
育
つ
酒
米
、三
重
県
産
山
田
錦
の
産
地

で
も
あ
り
ま
す
。

杜
氏
の
高
松
誠
吾
さ
ん
は
、邦
子
さ
ん

が
社
長
に
就
任
し
た
年
に
山
形
県
の
酒

蔵
か
ら
若
戎
酒
造
に
入
社
。杜
氏
に
な
っ

て
か
ら
は
全
国
新
酒
鑑
評
会
で
５
年
連

続
金
賞
を
受
賞
し
て
い
ま
す
。「
山
形
で

使
う
酒
米
は
山
形
県
産
酒
米
が
主
流
で
、

や
や
硬
く
キ
レ
の
あ
る
酒
と
な
り
ま
す
。

比
べ
て
山
田
錦
は
柔
ら
か
で
米
の
味
を

感
じ
る
豊
潤
さ
が
あ
り
ま
す
ね
」。山

田
錦
は
現
在
は
全
国
最
大
の
生
産
量

で〝
酒
米
の
王
〞と
称
さ
れ
て
い
ま
す
。

昭
和
11
年
に
兵
庫
県
立
農
事
試
験
場

で
開
発
さ
れ
、山
田
錦
を
使
っ
た
酒
が

新
酒
鑑
評
会
の
上
位
を
占
め
る
よ
う
に

な
る
と
人
気
の
酒
米
に
。し
か
し
当
時

山
田
錦
の
生
産
は
兵
庫
県
の
み
だ
っ
た

の
で
全
国
的
に
山
田
錦
が
不
足
し
て
い

ま
し
た
。「
本
来
、山
田
錦
の
交
配
元
は

三
重
の
在
来
種
の
山
田
穂
で
、伊
勢
が

原
産
で
す
。お
か
げ
参
り
の
ブ
ー
ム
に
よ

り
参
拝
者
が
苗
を
持
ち
帰
っ
た
こ
と
で

全
国
に
広
ま
っ
た
と
い
わ
れ
て
い
ま
す

（
諸
説
あ
り
）」と
邦
子
さ
ん
。そ
こ
で
三

重
県
で
山
田
錦
の
生
産
を
し
よ
う
と
、

県
内
の
蔵
元
を
取
り
ま
と
め
て
行
政
や

農
家
に
掛
け
合
う
な
ど
中
心
的
に
動
い

ん
が
考
え
る
杜
氏
と
し
て
の
役
割
と
は
。

「
酒
造
り
も
近
代
化
に
よ
り
い
ろ
ん
な

こ
と
が
数
値
化
さ
れ
ま
し
た
が
、そ
れ

だ
け
で
は
わ
か
ら
な
い
こ
と
を
極
め
て

行
く
こ
と
。美
味
し
い
酒
を
造
る
た
め

に
は
ま
だ
ま
だ
人
の
手
が
必
要
で
す
。

毎
日
違
う
環
境
で
酒
米
、酵
母
、麹
菌

の
能
力
を
如
何
に
活
か
し
切
る
か
が
杜

氏
の
仕
事
だ
と
思
い
ま
す
」。日
常
の

様
々
な
シ
ー
ン
で
愉
し
め
る
日
本
酒
を

コン
セ
プ
ト
に
掲
げ
る
若
戎
酒
造
。伝
統

と
杜
氏
の
こ
だ
わ
り
が
詰
ま
っ
た「
志

摩
」に
ご
期
待
く
だ
さ
い
。

若戎酒造の歴史を語る重藤さん仕込み水を味わう杉原シェフソムリエ 酒造りのこだわりについて話す杜氏の高松さん

2023年2月1日（水）より販売
販売価格　¥6,000
販売数　450本限定
三重県産 山田錦100％使用
精米歩合50％
内容量720㎖
アルコール分15度

ザ クラシック ショップ
ザ ベイスイート ブティック
にてご購入いただけます。

ホテル内各レストランでも
ボトル・グラスにて販売いたします。（ ）
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か
げ
参
り
を
熟
知
す
る
伊
勢
古

市
参
宮
街
道
資
料
館
の
館
長
、

世
古
富
保
さ
ん
に
お
話
を
伺
い

ま
し
た
。

お
か
げ
参
り
が
流
行
し
た
背

景
に
は〝
御
師
〞の
存
在
が
あ
り

ま
し
た
。御
師
は
全
国
各
地
の

村
に
出
向
き
、檀
家
に
神
宮
の

御
札
や
稲
作
の
手
順
が
掲
載
さ

れ
た
伊
勢
暦
を
配
り
伊
勢
神
宮

の
価
値
や
意
義
を
広
め
た
と
言

わ
れ
て
い
ま
す
。そ
し
て
全
国
か

ら
檀
家
が
伊
勢
に
来
た
と
き
に

は
宿
や
豪
華
な
食
事
で
も
て
な

し
、神
宮
を
案
内
す
る
役
割
を

担
っ
て
い
ま
し
た
。ま
た
、各
村
で

お
か
げ
参
り
の
た
め
の
積
立
や

と
み
や
すお

ん
し

伊勢古市参宮街道資料館にて
おかげ参りの話をする
世古富保さん

おかげ参りの様子。頭には傘、腰には柄杓。
（伊勢古市参宮街道資料館）

特
集 

お
か
げ
参
り 

（
お
伊
勢
参
り
）

「
伊
勢
に
行
き
た
い 

伊
勢
路

が
見
た
い 
せ
め
て一生
に一度
で

も
」と
伊
勢
音
頭
に
唄
わ
れ
る

お
か
げ
参
り
。江
戸
時
代
か
ら

明
治
時
代
に
か
け
、多
い
年
で
約

５
百
万
人
が
参
り
ま
し
た
。当

時
の
日
本
の
人
口
は
約
３
千
万

人
。６
人
に
１
人
が
参
る
と
い
う

大
変
な
賑
わ
い
で
す
。江
戸
か
ら

徒
歩
で
15
日
、さ
ら
に
奈
良
や

京
都
も
巡
る
と
１
ヶ
月
以
上
の

旅
に
な
る
こ
と
も
あ
り
、ま
さ
に

一生
に一度
の
大
旅
行
。今
回
、お

資
金
調
達
を
行
う
仕
組
み
で
あ

る〝
伊
勢
講
〞と
い
う
組
織
を
作

り
、村
の
数
名
が
代
表
者
と
し
て

神
宮
を
参
拝
し
て
い
た
そ
う
で

す
。「つ
ま
り
御
師
と
は
現
代
の

旅
行
業
の
よ
う
な
存
在
。伊
勢

の
御
師
の
多
く
は
神
宮
の
禰
宜

さ
ん
で
、伊
勢
に
は
800
〜
900
家

の
御
師
の
家
が
あ
っ
た
と
さ
れ

て
い
ま
す
」と
世
古
さ
ん
。そ
れ

以
外
に
も
参
拝
者
が
増
え
た

の
は
村
の
代
表
者
以
外
が
行

う〝
抜
参
り
〞が
あ
っ
た
と
さ
れ

て
い
ま
す
。「
親
に
内
緒
で
参
拝

す
る
子
や
思
い
立っ
て
仕
事
を
休

み
参
る
人
は
抜
参
り
と
呼
ば
れ
、

10
代
の
若
者
も
多
か
っ
た
そ
う

で
す
。善
行
だ
か
ら
叱
っ
て
は
な

ら
ず
無
事
に
帰
っ
た
の
を
喜
ば

な
け
れ
ば
い
け
な
かっ
た
そ
う
で

す
。参
拝
者
の
笠
に
は
ど
こ
か
ら

き
た
の
か
地
名
が
書
か
れ
て
い
て
、

柄
杓
を
持
っ
て
い
る
こ
と
で
お
か

げ
参
り
で
あ
る
と
わ
か
り
ま
し

た
」。当
時
、関
所
を
通
過
す
る
に

は
手
形
が
必
要
で
し
た
が
、柄
杓

を
持
っ
て
い
れ
ば
お
か
げ
参
り
と

い
う
こ
と
で
免
除
さ
れ
ま
し
た
。

さ
ら
に
参
宮
街
道
で
地
元
の
人

や
店
か
ら
お
茶
や
お
に
ぎ
り
な

ど
の
お
も
て
な
し
を
受
け
る
こ

と
も
で
き
た
と
いい
ま
す
。「
柄
杓

に
は
パ
ス
ポ
ー
ト
以
上
の
力
が

あっ
た
ん
で
す
よ
」。

ぬ
け

ひ
し
ゃ
く
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れ
て
お
ら
ず
誰
で
も
訪
れ
る
こ

と
が
で
き
る
自
由
な
雰
囲
気
を

持
っ
て
い
ま
し
た
」。古
市
で
は

歌
舞
伎
が
盛
ん
で
、実
際
に
古

市
の
遊
郭
で
起
こ
っ
た
刃
傷
沙

汰
を
も
と
に
し
た「
伊
勢
音
頭

恋
寝
刃
」は
今
で
も
歌
舞
伎
座

や
国
立
劇
場
で
も
演
じ
ら
れ
る

定
番
の
演
目
で
す
。ま
た
古
市

は
歌
舞
伎
役
者
に
と
っ
て
の
登

竜
門
で
あ
り
、こ
こ
で
成
功
す

れ
ば
江
戸
や
大
阪
で
も
通
用
す

る
と
言
わ
れ
て
い
ま
し
た
。「
当

時
の
日
本
人
で
知
ら
な
い
人
は

い
な
い
と
い
わ
れ
る
女
性
大
道

芸
人
、間
の
山
お
杉
お
玉
が
生

涯
を
過
ご
し
た
り
、１
２
５
年

の
歴
史
を
持
つ「
全
国
絵
画
共

進
会
」１
等
で「
鯛
の
左
州
」と

も
呼
ば
れ
る
日
本
画
家
、中
村

左
州
な
ど
多
く
の
画
家
を
輩
出

し
て
い
ま
す
。人
が
集
ま
る
経
済

都
市
で
あ
り
、文
化
や
芸
術
も

発
展
し
た
、パ
リ
や
ニュ
ー
ヨ
ー
ク

の一角
の
よ
う
な
場
所
で
し
た
」。

か
つ
て
の
賑
わ
い
の
余
韻
が
今

も
残
る
古
市
で
時
を
超
え
る
旅

の
体
験
を
。

こ
い
の
ね
た
ばあ

い
の
や
ま

創業200年以上といわる麻吉旅館
国登録有形文化財

伊勢音頭恋寝刃の遊女お紺（左）と孫福斎（右）の墓
（伊勢古市大林寺）

歴
史
を
紐
解
け
ば
、伊
勢
古
市
は
流
行
の
先
端
都
市
だ
っ
た
。

当
時
の
お
か
げ
参
り
の
ル
ー

ト
で
あ
る
参
宮
街
道
は
東
日
本

か
ら
参
る
東
海
道
と
の
分
岐
点
、

現
在
の
四
日
市
市
の
日
永
追
分

か
ら
始
ま
り
、松
阪
市
の
六
軒

追
分
で
西
日
本
か
ら
参
る
初
瀬

街
道
が
合
流
。そ
の
た
め
松
阪

の
街
道
に
は
人
が
溢
れ
て
い
た

そ
う
で
す
。松
阪
の
国
学
者
、本

居
宣
長
の
日
記
に「
こ
れ
で
は

町
の
人
は
、道
を
横
断
す
る
こ

と
も
で
き
な
い
」と
い
う
記
述
も

残
っ
て
い
ま
す
。「
参
宮
街
道
の

な
か
で
も
、格
別
に
栄
え
た
の

が
こ
こ
古
市
な
ん
で
す
よ
」。外

宮
か
ら
内
宮
の
間
に
あ
る
街
道

は
特
別
に
古
市
参
宮
街
道
と
呼

ば
れ
た
花
街
。多
く
の
飲
食
店

や
旅
館
が
軒
を
連
ね
て
い
ま
し

た
。そ
の
ほ
と
ん
ど
が
太
平
洋

戦
争
で
焼
失
し
た
中
で「
麻
吉
」

と
い
う
旅
館
は
今
も
そ
の
風
情

を
残
し
て
い
ま
す
。「
古
市
は
江

戸
の
吉
原
、京
の
島
原
と
並
ぶ

日
本
三
大
遊
郭
と
し
て
も
有
名

で
し
た
。他
と
の
違
い
は
神
領
地

に
あ
る
こ
と
で
、町
が
塀
で
囲
わ

さ
し
ゅ
う
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健
康
や
商
売
繁
盛
、一年
の
無
事
を「
お
か
げ
さ
ま
」の

感
謝
に
込
め
る「
お
か
げ
参
り
」。そ
の
象
徴
と
も
言
え
る

柄
杓
を
ご
自
身
用
に
持
ち
歩
け
る「
参
り
柄
杓
」と
し
て

お
付
け
し
た
宿
泊
プ
ラ
ン
で
す
。

「
参
り
柄
杓
」は
伊
勢
神
宮
外
宮
と
同
じ「
東
濃
ひ
の

き
」を
使
用
し
、愛
知
県
の
株
式
会
社
マル
仁
が
高
度
な

丸
枡
技
術
を
用
い
て
製
作
し
て
い
ま
す
。さ
ら
に
伊
勢
志

摩
ら
し
く
真
珠
の
チ
ャ
ー
ム
を
あ
し
ら
い
、世
界
で
唯一の

柄
杓
と
な
り
ま
し
た
。枡
の
柄
杓

に
こ
だ
わ
っ
た
の
は
、枡
は
古
来

よ
り
神
の
役
割
を
代
行
す
る
神

聖
な
も
の
で
あ
り
、そ
の
内
側
に

は
神
の
力
が
宿
る
と
さ
れ
る
か

ら
で
す
。ま
た
真
珠
も
神
と
人
を

つ
な
ぐ
特
別
な
存
在
と
し
て
崇
め

ら
れ
て
き
ま
し
た
。ぜ
ひ
縁
起
の

良
い「
参
り
柄
杓
」で
参
拝
に
お
出

か
け
い
た
だ
き
、た
く
さ
ん
の
福

を
お
持
ち
帰
り
く
だ
さ
い
。

感謝のおかげ参り宿泊プラン
販売期間： 2022年12月1日（木）より （50室限定）  
料　　金： ザ クラシック　 ¥45,500～
　　　　　ザ ベイスイート ¥61,500～
　　　　　2名1室ご利用時 1泊朝夕食付  
特　　典： ホテルオリジナル「参り柄杓」（1室1個） 
　　　　　賢島宝生苑 日帰り温泉入浴券 お一人様1枚 

令
和
の
お
伊
勢
参
り
で

　
　
　
　
　
　
清
し
い
心
に

す
が
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ホ
テ
ル
ス
テ
イ
の
愉
し
み
方

温
暖
で
穏
や
か
な
陽
ざ
し
が
降
り
注
ぐ

志
摩
半
島
の
冬
は
積
雪
も
少
な
く
、屋
外
の

ア
ク
テ
ィ
ビ
テ
ィ
も
快
適
に
愉
し
め
る
の
が

魅
力
。

ホ
テ
ル
か
ら
車
で
約
５
分
に
あ
る「
近
鉄
賢

島
カ
ン
ツ
リ
ー
ク
ラ
ブ
」は
U
S
L
P
G
A（
全

米
女
子
プ
ロ
ゴ
ル
フ
協
会
公
式
戦
）も
開
催

さ
れ
た
名
門
ク
ラ
ブ
で
、緑
豊
か
な
常
緑
広

葉
樹
の
リ
ア
ス
海
岸
を
望
む
開
放
的
な
シ
ー

サ
イ
ド
コ
ー
ス
が
特
長
。本
格
的
な
チ
ャ
ン
ピ

オ
ン
コ
ー
ス
は
、壁
の
よ
う
に
深
い
バ
ン
カ
ー
や

芝
が
短
く
手
入
れ
さ
れ
た
グ
リ
ー
ン
で
慎
重

に
ラ
イ
ン
を
読
む
な
ど
、プ
ロ
さ
な
が
ら
の

コ
ー
ス
戦
略
を
練
る
の
も
こ
の
ゴ
ル
フ
場
の
醍

醐
味
の
ひ
と
つ
で
す
。澄
ん
だ
空
気
と
美
し
い

青
空
。自
然
の
中
で
心
と
身
体
を
リ
フ
レ
ッ

シュ
す
る
心
地
良
い
時
間
が
待
っ
て
い
ま
す
。

小
春
日
和
の
ゴ
ル
フ
ス
テ
イ

キャディさんのコースガイドを聞きながらラウンドホテルからゴルフウェアのままゴルフ場にチェックイン
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絶
景
を
望
む
天
然
露
天
風
呂
で
癒
し
の
時
間

ホ
テ
ル
か
ら
車
で
約
５
分
と
い

う
近
さ
も
嬉
し
い
賢
島
宝
生
苑

は
、数
奇
屋
造
り
の
落
ち
着
い
た

和
の
雰
囲
気
。賢
島
で
初
め
て
源

泉
を
引
き
込
ん
だ
天
然
温
泉
が

あ
り
日
帰
り
入
浴
も
可
能
で
す
。

泉
質
は
ナ
ト
リ
ウ
ム
塩
化
物
、炭

酸
水
素
塩
泉
で
保
温
効
果
が
あ

り
、重
曹
も
含
む
た
め
美
肌
効
果

も
期
待
で
き
る
そ
う
で
す
。展
望

大
浴
場
は
温
度
の
違
う
湯
が
あ

る
大
理
石
風
呂
、檜
風
呂
、露
天

風
呂
が
あ
り
、パ
ノ
ラ
マ
ビ
ュ
ー
も

愉
し
め
ま
す
。さ
ら
に
英
虞
湾
を

近
く
に
感
じ
る
庭
園
露
天
風
呂

も
あ
り
、海
と
空
の
開
放
感
は
極

上
の
ひ
と
時
。「
朝
な
ぎ
の
湯（
男

性
用
）」か
ら
は
英
虞
湾
の
朝
景

を
、「
夕
な
ぎ
の
湯（
女
性
用
）」か

ら
は
絶
景
の
夕
景
が
望
め
ま
す
。

ひ
ん
や
り
と
澄
ん
だ
空
気
を

感
じ
な
が
ら
身
体
を
癒
せ
ば
心

も
元
気
に
な
り
、夕
日
を
眺
め
て

今
夜
の
特
別
な
デ
ィ
ナ
ー
を
想

う
。心
躍
る
贅
沢
な
時
間
に
満
ち

た
、冬
の
賢
島
を
お
愉
し
み
く
だ

さ
い
。

数 の々著名なゴルフ場を設計し
てきた、名匠 上田 治が伊勢志
摩国立公園の美しい海と横山
の緑に囲まれた景勝の地にリア
ス海岸を巧みに取り入れて設
計されたリゾートコース。

近鉄賢島カンツリークラブ
目の前に真珠の海が広がり、海
の幸と天然温泉が魅力の全室
オーシャンビューの和風旅館。
和の情緒が随所に感じられ、グ
ループ旅行や婚礼など幅広い
要望に応えることができる。

賢島宝生苑
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宿泊料金（1泊朝食・コラボディナー付）

ザ クラシックご宿泊　　¥56,000 ～
ザ ベイスイートご宿泊　¥74,000 ～

料理マスターズ倶楽部「シェフズキッチン」が志摩観光ホテルで特別開催。
コラボレーションシェフとして京都「南禅寺　瓢亭」15代目当主である高橋義弘氏を迎えます。
総料理長樋口宏江と伝統を守り、進化を続けてきた料理の世界を表現します。

志摩観光ホテル×料理マスターズ倶楽部
「シェフズキッチン in 志摩　特別編」
~南禅寺 瓢亭 高橋義弘・総料理長 樋口宏江 ~

志摩観光ホテル×料理マスターズ倶楽部
「シェフズキッチン in 志摩　特別編」
~南禅寺 瓢亭 高橋義弘・総料理長 樋口宏江 ~

時間　受付・カクテルタイム 17:30
　　　コラボディナー　　　18:00
定員　100名
料金　おひとり様　￥38,000
　　　（料理、ペアリング含む）
場所　宴会場 真珠の間
※事前ご予約制 ※定員に達し次第受付を終了いたします。
※各種割引適用外 ※都PLUS、KIPSポイント加算対象

Event & Information

開催日 2023年3月3日（金）

「南禅寺 瓢亭」高橋義弘氏 総料理長 樋口宏江

ロナン・デ・ラ・モレ氏

総料理長樋口宏江による三重の食材を使用した「海の幸フ
ランス料理」とともに愉しむ、稀少な家族経営の大手シャン
パーニュ・メゾン「テタンジェ」のメーカーズディナー。テタン
ジェ　アジアパシフィック輸出部長ロナン・デ・ラ・モレ氏をゲス
トに迎え、メゾンストーリーとシャンパンの魅力を存分にお届
けします。

シャンパーニュ・メゾン「テタンジェ」
メーカーズディナー
シャンパーニュ・メゾン「テタンジェ」
メーカーズディナー

時間　受付・カクテルタイム 17:30
　　　メーカーズディナー　18:00
定員　30名
料金　おひとり様　¥50,000
　　　（料理、シャンパン含む）
場所　フレンチレストラン「ラ・メール」
　　　（ザ ベイスイート5F）
※事前ご予約制 ※定員に達し次第受付を終了いたします。
※各種割引適用外 ※都PLUS、KIPSポイント加算対象

開催日 2023年1月13日（金）

宿泊料金（1泊朝食・メーカーズディナー付）

ザ クラシックご宿泊　　¥66,200 ～
ザ ベイスイートご宿泊　¥82,200 ～
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Event & Information

“伊勢志摩ガストロノミー” ランチ賞味会
三重の様々な食材を主役にした特別なメニューと、生産に携わる方のミニ講演会で地域の
魅力や食材への愛情、こだわりをご紹介します。

“御食つ国” みえの食材を新しい一皿に“御食つ国” みえの食材を新しい一皿に

時間　12:30～14:45 （受付12:00より 各レストランにて）
場所　フレンチレストラン「ラ・メール」／和食「浜木綿」

－開催日－
12月17日（土）・18日（日）　 フレンチ
2023年
１月21日（土）・22日（日）　 和　　食
２月25日（土）・26日（日）　 フレンチ
３月11日（土）・12日（日）　 和　　食

都プラスカードがアプリになってもっと便利に。もっとお得に。

アプリダウンロードはこちら
iPhone Android

フレンチ
和食総料理長　塚原 巨司和　 食
総 料 理 長　樋口 宏江

フラワーアレンジメントセミナーと
ロンネフェルトの紅茶を愉しむ「Fleurs de saison（フルール ドゥ セゾン）」
緑豊かな庭園を眺めながら愉しむ、季節のテーマに合わせたフラワーアレンジメントセミ
ナー。でき上がったアレンジはご自宅でそのまま飾れます。セミナー終了後はロンネフェルト
社の紅茶とホテルスイーツでひと時のティータイムを。
ホテルならではの贅沢で心穏やかな時間をお過ごしください。
開 催 日　2022年12月７日（水）　「クリスマスから新年を迎えるアレンジ」
　　　　　2023年
　　　　　２月８日（水）　 ４月12日（水）　 ６月21日（水）
　　　　　８月９日（水）　10月11日（水）　12月13日（水）

時　　間　10:00～12:00 ／ 14:00～16:00
場　　所　志摩観光ホテル ザ クラブ
料　　金　おひとり様　　 ¥6,300
　　　　　都プラス会員様 ¥5,500 
　　　　　※花材・持ち帰り用袋・ティーセット（紅茶・お菓子）付
定　　員　午前の部　10名様／午後の部　20名様
講　　師　ホテル装花を担当するフローリスト
申込〆切　開催日３日前　※定員に達し次第受付を終了させていただきます。
予約方法　お電話またはホームページの問い合わせフォーム

・1ポイント＝1円で使えて便利。
・現ポイントはそのままご利用いただけます。
・アプリまたはカードのいずれかをお選びいただけます。

その他様々な新しい特典・サービスをご用意。

料金　¥17,500
定員　各回40名様限定
※事前ご予約制 ※定員に達し次第受付を終了いたします。
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ザ クラシック ショップ　 　
ザ クラシック ブティック　　
ザ ベイスイート ブティック　
MIKIMOTO　　　　　　　　

ショップ
県内のお土産品や地酒、ホテルセレクトの真珠製品や、地元工芸品など多数取り揃えております。

※料金には消費税が含まれております

8:00－20:00
9:00－18:30
9:00－12:30 / 15:30－18:00
9:00－18:30

ザ クラシック1F
ザ クラシック2F
ザ ベイスイート1F
ザ クラシック2F

総料理長　樋口宏江が監修する季節のお菓子。三重の豊かな食材、季節や自然の恵みに感謝
の気持ちを込めて「おついたち」と名付けました。毎月、旬の素材をテーマにしたお菓子
をご用意いたします。

カカオの香りと濃厚な舌触りが特徴のベルギー産クーベルチュール
を使い、シャンパンやワインにも合う上品な味わいに仕上げました。
バレンタインや自分へのご褒美に。

毎月第一日曜日 限定販売 「おついたち」（予約制・数量限定）

販売数　各40個限定
販　売　ザ クラシック ショップ
時　間　11:00～18:00

※1/8のみ第2週となります。
※店頭受け取り限定商品
※前日14:00までにご予約をお願いいたします。

※オンラインショップでもご購入いただけます。

販売期間　2023年1月7日（土）～3月31日（金）
販　　売　ザ クラシック ショップ
時　　間　11:00～18:00
価　　格　¥1,800～

ギフトセット（3缶）　
伊勢海老のクリームスープ

¥5,400 ギフトセット（2名様分）
伊勢海老のブイヤベース

¥10,800

冬季限定ショコラセレクション

志摩観光ホテルをはじめ、都ホテルズ＆リゾーツ各ホテルのオリジナル商品がお買い求めいただけます。

都ホテル オンライン

都ホテル オンラインショップ

12月4日（日）
チョコレートブランデーケーキ

¥4,500

1月8日（日）
レッドパールのフレジェ

¥4,500

2月5日（日）
南伊勢産レモンのチーズケーキ

¥3,500



24

志摩観光ホテル志摩観光ホテル

多気郡多気町丹生多気郡多気町丹生

●金川珈琲
東京（大田区）で昭和26年創業の人気老舗珈琲店が令和2年に丹
生に移転。元呉服屋の古民家を改装した店内はモダンな雰囲気。
3代に渡り珈琲一筋の一杯を求め、多くの
ファンが訪れている名店です。

金川珈琲
多気郡多気町
丹生１６１８

少女まんが館TAKI 1735
多気郡多気町丹生１７３５

●せいわの里 まめや
豊かな農村を残していくことをコンセプトに、地元の大
豆や旬の野菜などでつくった料理をバイキング形式
で愉しめます。隣接する直売所では地元の農作物、自
家製豆腐やスイーツなども販売。

3

一杯ずつ別 に々ドリップ。
熱が冷めないように銅のドリッパーを使うこだわり。

食材には大豆や野菜のみを使った料理 田楽は焼きたてをいただける

地元平飼い有精卵と大内山牛乳を使った
フレンチトースト

2023年度前期連続テレビ小説「らんまん」の主人公
植物学者の牧野富太郎も通った。

3代目の金川幸雄さん。
店主との珈琲談議も愉しみのひとつ。

祖父の代から使っている焙煎機は現役。
珈琲豆の販売も行っている。

●少女まんが館 TAKI 1735
多気町や近隣の食材を使ったラン
チ、ドリンク、フレンチトーストなどが人
気。店内には約1万3千冊の少女マ
ンガがあるカフェミュージアムです。

4

※新型コロナウイルス感染症予防のため、休館や休業をしている可能性があります。最新の営業情報は各WEBサイト等でご確認ください。

せいわの里
まめや
多気郡多気町
丹生５６４３

2

近鉄電車発駅からフリー区間
（松阪～賢島間）までの往復乗車
券とフリー区間の乗車券、三重交
通バス（松阪･伊勢･鳥羽･志摩地
域内）･鳥羽市かもめバス4日間乗
り放題。鳥羽市営定期船･志摩マ
リンレジャーあご湾定期船4日間
乗り放題。伊勢神宮 内宮⇔伊勢
志摩近鉄リゾート各ホテルを結
ぶ「パールシャトル」の片道1回乗
車券（事前予約制）。まわりゃんせ
の呈示で23の観光施設の入場･
入館が可能。70店のお店で特典
サービスが受けられます。

公共交通機関を
お使いなら
伊勢･鳥羽･志摩
スーパーパスポート
“まわりゃんせ”

モデルコース（2022年11月1日現在）

かねかわ

※交通状況により移動時間は異なります。

ホテルからドライブスタートホテルからドライブスタート

車で約1時間ホテル到着ホテル到着

1

2

車で約1時間神宮寺 （丹生大師）

車で約2分金川珈琲

3 車で約3分せいわの里 まめや

4 車で約1分
少女まんが館
TAKI 1735



ドライブで行く三重の魅力発見
奈良時代に建立された東大寺の大仏にも丹生の水銀がメッ
キとして使わるなど、水銀の産地として栄えた多気町丹生。伊
勢本街道に続く和歌山別街道の宿場町としても賑わった歴
史の風情や、新しくできた人気のお店などをご案内します。

勢和多気ICから車で約5分。丹生大師の仁王門で有名な丹生は立派
な古民家が多く残っており繁栄した時代を感じられます。今も農村とし
て、また移住者が取り組む新たな魅力が光る町です。

志摩観光ホテルから車で約１時間。丹生の魅力に触れる旅。

神宮寺（丹生大師）
多気郡多気町
丹生３９９７

●神宮寺（丹生大師）
神宮寺は真言宗の開祖、弘法大師（空海）の師匠である勤操大徳が774年に開山。
後に弘法大師が来寺し七堂伽藍を整備しました。西国四十九薬師霊場、東海三十
六不動尊霊場などに選ばれ県外からも多くの観光客が訪れています。

1

金川珈琲

丹生大師山門（仁王門）

池と仁王門。山門の道路側は2体の仁王、境内側は2体の四天王と計4体。 大師堂には弘法大師が池で姿を映し出し自ら刻んだ自画像

寺の隣りには創始６世紀初頭の丹生神社。神仏習合の名残を感じられる。境内側から寺を守る増長天境内側から寺を守る持国天

大師堂へ続く屋根のある回廊はかつて要人のみが利用できた

にゅう

じんぐうじ にゅうたいし

ごんそうだいとく
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