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Slow and comfort ,  Shima

志摩
時間

食
の
系
譜

進
化
す
る
漁
業
、

伝
え
る
料
理
哲
学
。

こ
の
地
で
生
ま
れ
育
て
る

食
を
想
う
オ
ト
ナ
旅
。
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本
誌
春
号
に
も
掲
載
さ
れ
て
い
た
の

で
、ご
記
憶
の
読
者
も
多
い
と
思
う
が
、

樋
口
宏
江
シ
ェ
フ
の
期
間
限
定
ス
イ
ー

ツ
と
し
て
、南
伊
勢
町
内
瀬
地
区
の
柑

橘
を
使
っ
た〝
パ
ー
ト・ド・フ
リュ
イ
〞が
、

こ
の
春
に
初
登
場
し
た
。先
ご
ろ
、シ
ェ

フ
か
ら
筆
者
の
も
と
に
届
け
て
頂
い
て
、

そ
の
味
わ
い
が
あ
ま
り
に
素
晴
ら
し

か
っ
た
の
で
、小
欄
で
も
改
め
て
取
り
上

げ
た
い
と
思
う
。

実
を
言
う
と
、個
人
的
に
大
好
物
な

お
菓
子
な
の
で
あ
る
。パ
ー
ト
・
ド
・
フ

リ
ュ
イ
の
醍
醐
味
は
何
と
言
っ
て
も
、フ

ル
ー
ツ
を
丸
か
じ
り
し
た
よ
う
な
弾
け

る
よ
う
な
果
実
味
と
、〝
サ
ク
ッ
〞歯
切
れ

の
い
い
、あ
の
独
特
の
食
感
だ
ろ
う
。フ

ラ
ン
ス
菓
子
の
カ
テ
ゴ
リ
ー
で
は
、砂
糖

菓
子
の
コ
ン
フ
ィ
ズ
リ
ー
に
あ
た
る
が
、

フ
ラ
ン
ス
で
は
伝
統
的
に
シ
ョコ
ラ
テ
ィ

エ
が
作
る
菓
子
な
の
だ
と
い
う
。そ
う
い

え
ば
、一
粒
の
大
き
さ
は
、ボ
ン
ボ
ン
シ
ョ

コ
ラ
の
大
き
さ
と
同
じ
よ
う
で
も
あ
る
。

パ
ー
ト
・
ド
・フ
リ
ュ
イ
は
、見
た
目
こ
そ

シ
ン
プ
ル
だ
が
、美
味
し
く
作
る
た
め
に

は
、か
な
り
手
間
と
神
経
を
使
う
菓
子

で
あ
る
。筆
者
も
か
つ
て
、知
り
合
い
の

シ
ョ
コ
ラ
テ
ィ
エ
に
作
り
方
を
習
い
、自

身
で
挑
戦
し
て
こ
と
が
あ
る
が
、思
う
よ

う
な
出
来
に
な
ら
ず
、断
念
し
て
久
し
い

の
で
あ
っ
た
。詳
細
は
省
く
が
、私
が

習
っ
た
レ
シ
ピ
は
、果
実
の
ピ
ュ
レ
を
加

熱
し
、グ
ラ
ニュ
ー
糖
と
ペ
ク
チ
ン
を
加
え

て
混
ぜ
、最
終
的
に
105
度
前
後
ま
で
温

度
を
上
げ
て
仕
上
げ
る
と
い
う
も
の
。た

だ
し
、火
が
弱
す
ぎ
る
と
時
間
が
か
か

り
、果
物
の
風
味
や
酸
味
が
飛
ん
で
し

ま
う
の
だ
。そ
の
加
減
が
と
て
も
難
し
い

の
で
あ
る
。

さ
て
、樋
口
シ
ェ
フ
が
生
み

出
し
た
内
瀬
柑
橘
の
パ
ー
ト
・

ド
・フ
リ
ュ
イ
は
、せ
と
か
と
ブ

ラ
ッ
ド
オ
レ
ン
ジ
と
内
瀬
デ
コ

（
不
知
火
）の
三
種
類
。見
た
目

の
ビ
タ
ミ
ン・カ
ラ
ー
の
美
し
さ

も
さ
る
こ
と
な
が
ら
、そ
の
弾

け
る
よ
う
な
フ
レ
ッ
シ
ュ
な
味

わ
い
は
、ど
な
た
も
驚
く
は
ず

で
あ
る
。詳
細
な
レ
シ
ピ
は
わ

か
ら
な
い
が
、100
％
の
果
汁
を

使
い
、風
味
を
際
立
た
せ
る
た

め
に
、個
々
の
柑
橘
の
皮
目
も

削
っ
て
加
え
て
い
る
の
だ
と
か
。

実
は
今
回
、シ
ェ
フ
か
ら
は
パ
ー

ト
・
ド
・フ
リ
ュ
イ
と
一
緒
に
、そ

の
原
材
料
の
一つ
と
し
て
使
わ

れ
た
、ア
サ
ヒ
農
園
の〝
せ
と
か
〞

そ
の
も
の
も
送
っ
て
く
だ
さ
っ

た
。瑞
々
し
い
果
肉
の
香
味
高

い
甘
さ
も
さ
る
こ
と
な
が
ら
、

ク
リ
ス
タ
ル
の
よ
う
な
酸
味
は

目
が
覚
め
る
よ
う
で
あ
る
。そ

の
果
肉
と
食
べ
比
べ
な
が
ら
頂

戴
し
た〝
せ
と
か
〞の
パ
ー
ト
・

ド
・フ
リ
ュ
イ
に
は
、そ
の
豊
か

な
酸
味
が
、さ
ら
に〝
ぎ
ゅ
っ
〞

と
凝
縮
さ
れ
て
い
る
で
は
な
い

か
。こ
れ
は
ま
る
で
、フ
ル
ー
ツ

由
来
の
食
べ
る
宝
石
だ
。樋
口

シェ
フ
に
よ
る
と
、昨
年
は
十
分

な
果
汁
を
確
保
で
き
な
か
っ
た

こ
と
も
あ
り
、一年
が
か
り
で
完

成
に
至
っ
た
の
だ
と
い
う
。そ
れ

は
き
っ
と
味
わ
い
だ
け
で
な
く
、

み
か
ん
農
家
の
柑
橘
に
か
け
る

想
い
を
、詰
め
込
む
た
め
に
必

要
な
時
間
に
も
当
て
ら
れ
た
の

で
あ
ろ
う
。

こ
の
パ
ー
ト
・
ド
・フ
リ
ュ
イ

は
期
間
限
定
な
の
で
、い
つ
ま

で
味
わ
え
る
の
か
は
わ
か
ら
な

い
が
、今
回
逃
し
た
と
い
う
方

は
是
非
と
も
、来
季
に
味
わ
っ

て
欲
し
い
と
思
う
。宝
石
の
よ

う
な
一
粒
の
中
に
、南
伊
勢
の

豊
穣
な
自
然
の
豊
か
さ
を
感

じ
る
は
ず
だ
か
ら
。
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。
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・
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で
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え
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回
逃
し
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と
い
う
方

は
是
非
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も
、来
季
に
味
わ
っ

て
欲
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石
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よ
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な
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中
に
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の
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穣
な
自
然
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豊
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さ
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じ
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。

し
ら
ぬ
い
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志摩観光ホテル南伊勢町
阿曽浦

ホ
テ
ル
か
ら
車
で
約
１
時
間
の
場

所
に
あ
る
南
伊
勢
町
阿
曽
浦
で
は

真
鯛
や
あ
っ
ぱ
貝（
檜
扇
貝
）な
ど
の

養
殖
が
行
わ
れ
て
い
ま
す
。そ
の
な

か
で
も
三
重
県
産
の
特
産
物
を
エ
サ

に
使
用
し
た
真
鯛
で
地
域
ブ
ラ
ン
ド

魚「
伊
勢
ま
だ
い
」の
養
殖
が
盛
ん
で

す
。熊

野
灘
沿
岸
の
約
80
㎞
に
わ
た

り
点
在
す
る
養
殖
漁
業
者
14
軒
が

集
ま
り
、三
重
県
や
三
重
大
学
な
ど

と
一
致
団
結
し
て
立
ち
上
げ
た
プ
ロ

ジェ
ク
ト
か
ら
生
ま
れ
た「
伊
勢
ま
だ

い
」。年
間
を
通
じ
た
出
荷
体
制
の
確

立
、飼
育
数
や
環
境
の
記
録
、さ
ら
に

品
質
チ
ェッ
ク
な
ど
約
９
年
を
掛
け

て
ブ
ラ
ン
ド
化
さ
れ
今
も
改
良
が
行

わ
れ
て
い
ま
す
。そ
こ
に
は
進
化
を
続

け
る
漁
業
の
か
た
ち
が
あ
り
ま
し
た
。

特
集 
未
来
へ
繋
ぐ
漁
業
の
か
た
ち

南伊勢町阿曽浦

ひ
お
う
ぎ
が
い

あ
そ
う
ら
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三
重
県
の
養
殖
漁
業
に
つ
い
て

研
究
や
助
言
を
し
て
い
る
県
水
産

研
究
所 

尾
鷲
研
究
室
長
の
松
田 

浩
一さ
ん
に
、熊
野
灘
が
真
鯛
の
養

殖
に
適
し
て
い
る
理
由
に
つ
い
て
お

話
を
聞
き
ま
し
た
。「
リ
ア
ス
海
岸

に
あ
る
多
く
の
湾
は
入
り
組
ん
で

お
り
、沖
か
ら
の
波
が
届
き
に
く
く

台
風
な
ど
で
も
荒
れ
る
こ
と
が
少

な
い
と
い
う
天
候
上
の
利
点
が
あ

り
ま
す
。海
中
も
ま
た
陸
地
と
同

様
に
複
雑
な
形
と
な
っ
て
い
る
た
め

水
深
が
深
く
漁
場
の
水
質
や
水
温

も
比
較
的
安
定
し
、養
殖
漁
業
に

適
し
た
魚
に
と
っ
て
も
居
心
地
が

良
い
環
境
に
な
っ
て
い
る
と
思
い
ま

す
。ま
た
伊
勢
志
摩
国
立
公
園
の

良
質
な
伊
勢
ま
だ
い
が
育
つ
、熊
野
灘
の
リ
ア
ス
海
岸
。

山
が
風
を
遮
り
、波
が
穏
や
か
な

た
め
作
業
性
も
よ
く
、魚
を
丁
寧

に
育
て
る
こ
と
が
で
き
ま
す
」。水

産
研
究
所
で
は
漁
業
者
と
共
に
試

行
錯
誤
を
重
ね
な
が
ら「
伊
勢
ま

だ
い
」の
品
質
向
上
に
つ
な
げ
て
い

ま
す
。

水
産
研
究
所
と
共
に
真
鯛
の
研

究
を
行
う
三
重
県
海
水
養
魚
協
議

会
会
長
で
お
魚
マ
イ
ス
タ
ー
で
も
あ

る
橋
本 

純
さ
ん（
友
栄
水
産
）を
訪

ね
生
産
現
場
を
案
内
し
て
も
ら
い

ま
し
た
。「
伊
勢
ま
だ
い
」は
、県
内

で
生
産
し
て
い
る
お
茶
、柑
橘
、海

藻
を
粉
末
に
し
て
エ
サ
に
加
え
る
こ

と
で
身
の
余
分
な
脂
が
少
な
く
な

り
、鮮
度
を
保
つ
期
間
が
長
く
な
る

こ
と
が
明
ら
か
に
な
っ
て
い
ま
す
。

樋
口
総
料
理
長
が「
何
を
食
べ
て

育
つ
か
は
大
切
で
す
ね
。質
を
追
求

し
て
育
て
る
た
め
他
に
ど
ん
な
こ

だ
わ
り
が
あ
り
ま
す
か
」と
尋
ね
る

と
、橋
本
さ
ん
は「
出
荷
す
る
２
週

間
前
で
あ
れ
ば
エ
サ
を
変
え
、味
や

身
質
を
コ
ン
ト
ロ
ー
ル
す
る
こ
と
が

で
き
る
点
が
天
然
と
の
違
い
で
す
。

私
は
よ
く『
人
が
食
す
た
め
に
育
て

上
げ
る
真
鯛
』と
表
現
し
て
い
ま
す
。

例
え
ば
お
茶
の
配
合
を
多
く
す
れ

ば
身
の
脂
分
を
さ
ら
に
抑
え
ら
れ

た
り
、柑
橘
を
多
く
与
え
た
真
鯛

は
、ほ
ん
の
り
柑
橘
の
香
り
が
す
る

ん
で
す
よ
」と
、真
鯛
養
殖
の
可
能

性
を
語
っ
て
く
れ
ま
し
た
。

養殖漁業について話す松田さんと樋口総料理長橋本さんから説明を受ける樋口総料理長と塚原和食総料理長
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橋
本
さ
ん
は
養
殖
筏
の
中
に
真
鯛
を
密
集

さ
せ
ず
、天
然
魚
の
よ
う
に
泳
げ
る
広
さ
を
確

保
す
る
こ
と
で
運
動
量
を
上
げ
、身
の
質
も
よ

り
天
然
に
近
づ
け
て
い
ま
す
。魚
に
ス
ト
レ
ス
を

与
え
な
い
育
て
方
も
、良
質
の
食
材
に
す
る
た

め
に
は
必
要
だ
と
語
り
ま
す
。こ
の
日
は
両
総

料
理
長
に
加
え
若
い
料
理
人
、サ
ー
ビ
ス
ス
タ
ッ

フ
も
参
加
、そ
れ
ぞ
れ
の
視
点
か
ら
質
問
や
感

想
が
次
々
と
橋
本
さ
ん
に
寄
せ
ら
れ
ま
し
た
。

港
で
は
伊
勢
ま
だ
い
の
水
揚
げ
を
見
学
。

身
体
に
傷
が
付
か
な
い
よ
う
に一尾
ず
つ
仕
切

り
の
中
に
入
れ
、生
き
た
状
態
で
出
荷
を
し
て

い
ま
す
。塚
原
和
食
総
料
理
長
は
「
伊
勢
ま

だ
い
は
見
た
目
が
き
れ
い
。そ
の
理
由
が
こ
こ

へ
来
て
よ
く
分
か
り
ま
し
た
。天
然
に
近
い
環

境
で
育
て
ら
れ
て
い
る
か
ら
ヒ
レ
の
形
や
大
き

さ
が
し
っ
か
り
と
し
て
い
て
美
し
い
の
で
す
ね
。

時
代
と
と
も
に
進
化
す
る
漁
業
の
か
た
ち
。

1991年志摩観光ホテル入社。2008年ベ
イスイート開業とともにフレンチレストラ
ン「ラ・メール」のシェフとなる。2014年
に志摩観光ホテル総料理長に就任、
2016年伊勢志摩サミットでワーキング
ディナーを担当。2017年に農林水産省料
理人顕彰制度、料理マスターズブロンズ
賞に女性初、三重県初の受賞。

総料理長 樋口 宏江

1986年博多都ホテル入社。和食「四季
亭」、1987年都ホテル大阪（現シェラトン
都ホテル大阪）日本料理「都」、「うえま
ち」で研鑽を積む。2016年伊勢志摩サ
ミットにて和食料理の提供に携わる。
2019年、志摩観光ホテル和食総料理長
に就任。　

和食総料理長 塚原 巨司

目
で
も
味
わ
う
和
食
で
は
姿
形
も
大
切
な
要

素
で
す
」。樋
口
総
料
理
長
は
「
漁
業
関
係
者

の
方
か
ら
は
、近
海
の
天
然
魚
が
減
っ
て
い
る

と
聞
き
ま
す
。そ
れ
は
料
理
人
に
も
直
結
す

る
問
題
で
す
。海
の
資
源
の
こ
と
を
考
え
、養

殖
と
天
然
の
ど
ち
ら
の
良
さ
も
料
理
に
活
か

し
な
が
ら
、そ
れ
ぞ
れ
の
食
材
の
持
つ
背
景
や

生
産
者
の
想
い
を
サ
ー
ビ
ス
ス
タ
ッ
フ
と
も
共

有
し
、そ
の
魅
力
を
お
客
様
に
お
伝
え
で
き
る

よ
う
こ
れ
か
ら
も
皆
で
学
び
続
け
て
い
き
た
い

で
す
」。県
と
取
り
組
ん
だ
エ
サ
の
研
究
は
真

鯛
の
身
質
を
飛
躍
的
に
向
上
さ
せ
、離
れ
た

各
地
の
生
産
者
の
養
殖
方
法
を
統一。さ
ら
に

生
産
量
や
品
質
管
理
の
I
T
化
な
ど
「
進
化

す
る
漁
業
の
か
た
ち
」が
、地
域
を
代
表
す
る

ブ
ラ
ン
ド
魚
「
伊
勢
ま
だ
い
」を
作
り
上
げ
て

い
ま
す
。

漁船から真鯛の養殖筏を見学する
村瀬さん（左）と浅川さん（右）

養殖筏ごと港に移動して真鯛の出荷準備を行う様子　左から橋本さん、塚原和食総料理長、樋口総料理長
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フレンチレストラン「ラ・メール」
ザ ベイスイート5F
ランチ　　11:30－14:30（13:00までのご入店／貸切のみ）
ディナー　17:30－22:30（L.O.20:30）

＜6月～8月のアラカルト
　メニューでご用意＞
「伊勢まだいのパピヨット」
お一人様 ¥4,300 （¥5,203）

個
体
差
が
少
な
く
、安
定
し
た
味
に
な
る
養
殖
魚

の
良
さ
を
持
つ「
伊
勢
ま
だ
い
」は
与
え
る
エ
サ
に
も

こ
だ
わ
り
、大
切
に
育
て
ら
れ
て
い
ま
す
。真
鯛
が
食

べ
て
い
る
三
重
の
柑
橘
と
海
藻
を
イ
メ
ー
ジ
し
て
、乾

燥
さ
せ
た
柑
橘
の
皮
と
海
藻
の
粉
末
を
加
え
た
バ

タ
ー
を
使
い
、包
み
焼
き（
パ
ピ
ヨ
ッ
ト
）に
。真
鯛
の
ア

ラ
か
ら
取
っ
た
ブ
イ
ヨ
ン
に
ハマ
グ
リ
と
鮑
の
ジュ
を
合

わ
せ
る
こ
と
で
、味
に
コ
ク
と
深
み
が
加
わ
り
ま
す
。

さ
っ
ぱ
り
と
し
た
真
鯛
の
身
に
、海
藻
バ
タ
ー
の
コ
ク

が
味
の
バ
ラ
ン
ス
を
整
え
、磯
の
風
味
も
加
わ
り
ま
す
。

さ
ら
に
ド
ラ
イ
ト
マ
ト
で
味
の
ア
ク
セ
ン
ト
と
旨
味
を

プ
ラ
ス
し
ま
し
た
。

オ
ー
ブ
ン
か
ら
取
り
出
し
、お
客
様
の
前
で
包
み
を

開
け
れ
ば
、磯
の
豊
か
な
香
り
が
広
が
り
ま
す
。ふ
っ

く
ら
と
蒸
し
上
が
っ
た「
伊
勢
ま
だ
い
」に
様
々
な
味

わ
い
が
重
な
り
合
う一品
で
す
。

身
は
ふ
っ
く
ら
と
、香
り
華
や
か
に
。

　
　
　「
伊
勢
ま
だ
い
の
パ
ピ
ヨ
ッ
ト
」
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和食「浜木綿」　ザ ベイスイート4F
ご昼食　11:30－14:30 （13:00までのご入店／貸切のみ）
ご夕食　17:30－22:30 （L.O.20:30）

広
い
筏
で
存
分
に
動
き
回
る
こ
と
で
天
然
に
近

い
味
わ
い
と
美
し
い
姿
形
が
特
徴
の「
伊
勢
ま
だ

い
」の
魅
力
を
活
か
し
た一皿
で
す
。

長
い
ヒ
レ
は
、あ
ら
炊
き
に
す
る
こ
と
で
見
た
目

の
美
し
さ
を
表
現
。ヒ
レ
下
の「
カ
マ
」の
部
分
は
脂

が
乗
り
、ほ
ろ
っ
と
崩
れ
る
程
の
柔
ら
か
な
身
に
は

酒
、醤
油
、み
り
ん
で
炊
い
た
甘
辛
い
味
が
よ
く
合

い
ま
す
。お
造
り
は
皮
目
を
湯
引
き
し
て
残
す
こ
と

で
あ
っ
さ
り
と
上
品
な
味
、氷
水
で
締
め
る
こ
と
で

弾
力
の
あ
る
身
と
歯
ご
た
え
の
あ
る
皮
の
食
感
も

愉
し
め
ま
す
。焼
物
は
伊
勢
志
摩
備
長
炭
で
塩
焼

き
に
し
、白
身
魚
ら
し
い
味
わ
い
を
シ
ン
プ
ル
に
。強

火
で
焼
き
上
げ
皮
は
パ
リ
っ
と
香
ば
し
く
、身
は

ふっ
く
ら
と
旨
味
を
閉
じ
込
め
ま
す
。

伊
勢
ま
だ
い
の
持
つ
美
味
し
さ
を
、様
々
な
調
理

法
で
味
わ
え
る
よ
う
仕
上
げ
ま
し
た
。

「
伊
勢
ま
だ
い
」を

　
　
和
食
の
技
で
愉
し
む

＜6月～8月の単品
　メニューでご用意＞
「伊勢まだいを一皿に」
お一人様 ¥4,300 （¥5,203）
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ラ
・
メ
ー
ル 

ザ 

ク
ラ
シ
ッ
ク

　
　
ガ
ス
エ
ビ
の
タ
ル
タ
ル
、伊
勢
ま
だ
い
包
み
。

セゾン ラ・メール＜7月～8月＞
時　間　11:30～14:30 （L.O.14:00）
料　金　お一人様 ¥12,700 （¥15,367）

７
月
か
ら
８
月
の
「
セ
ゾ
ン

ラ
・メ
ー
ル
」で
は「
伊
勢
ま
だ
い
」

を
使
っ
た
メニュ
ー
が
登
場
で
す
。

伊
勢
ま
だ
い
は
マ
リ
ネ
す
る

こ
と
で
適
度
に
水
分
が
抜
け
、身

は
し
っ
と
り
と
し
た
食
感
に
な

り
旨
味
、甘
味
が
凝
縮
さ
れ
ま

す
。刻
ん
だ
伊
勢
た
く
あ
ん
を

加
え
た
東
紀
州
産
ガ
スエ
ビ
の
タ

ル
タ
ル
を
包
み
食
感
の
違
い
と
味

わ
い
の
複
雑
さ
を
ま
と
め
る
、懐

の
深
い
味
を
感
じ
る
こ
と
が
で

き
ま
す
。

さ
ら
に
ビ
ネ
ガ
ー
の
酸
味
、ス

パ
イ
ス
の
香
り
、ア
ン
チ
ョ
ビ
で
味

付
け
し
た
パ
ス
タ
の一種
ク
ス
ク
ス

を
合
わ
せ
て
。ホ
タ
テ
の
ペ
ー
ス
ト

に
、竹
炭
を
練
り
込
ん
だ
チ
ッ
プ

を
添
え
、色
彩
の
遊
び
心
も
加
え

ま
し
た
。ど
ん
な
食
材
と
も
相

性
良
く
仕
上
が
り
、様
々
な
ジ
ャ

ン
ル
の
料
理
に
使
わ
れ
る
真
鯛

の
良
さ
が
引
き
立
つ
料
理
で
す
。

レストラン「ラ・メール ザ クラシック」　
ザ クラシック1F
ランチ　 11:30－14:30（L.O.14:00）
ディナー 17:30－22:30（L.O.20:30）

ガスエビのタルタル 伊勢まだい包み



８

料
理
人 

高
橋 
忠
之

特
集 

1
9
4
6
年
、戦
後
初
の
国
立

公
園
と
し
て
指
定
さ
れ
た
伊
勢

志
摩
地
域
。当
時
は
賢
島
に
真
珠

の
買
い
付
け
の
た
め
、海
外
か
ら

も
多
く
の
バ
イ
ヤ
ー
が
訪
れ
て
い

た
こ
と
も
あ
り
、1
9
5
1
年
に

客
室
数
25
室
、純
洋
式
ホ
テ
ル
の

志
摩
観
光
ホ
テ
ル（
現 

ザ 

ク
ラ

ブ
）が
開
業
し
ま
し
た
。日
本
が
高

度
経
済
成
長
期
に
入
っ
た

1
9
6
9
年
に
は
、客
室
数
200
室

の
国
内
最
大
級
の
リ
ゾ
ー
ト
ホ
テ

ル
と
し
て
新
館（
現 

ザ 

ク
ラ
シ
ッ

ク
）が
竣
工
し
、2
0
0
8
年
に
は

全
客
室
が
100
㎡
以
上
で
全
客
室

が
ス
イ
ー
ト
ル
ー
ム
の
ベ
イ
ス
イ
ー

ト（
現 
ザ 
ベイ
ス
イ
ー
ト
）が
開
業
。

戦
後
か
ら
現
在
ま
で
止
ま
る
こ
と

の
な
い
時
代
の
流
れ
の
な
か
、志

摩
観
光
ホ
テ
ル
は
進
化
を
続
け
て

き
ま
し
た
。ホ
テ
ル
を
代
表
す
る
フ

ラ
ン
ス
料
理
も
歴
代
料
理
長
に
よ

っ
て
磨
か
れ
、今
な
お
伝
統
は
守

ら
れ
革
新
は
続
い
て
い
ま
す
。

２
０
２
１
年
４
月
３
日
、開
業

70
周
年
を
迎
え
る
志
摩
観
光
ホ
テ

ル
で
は「
海
の
幸
フ
ラ
ン
ス
料
理
」

の
誕
生
か
ら
現
在
、未
来
へ
と
続

く
ホ
テ
ル
の
食
の
歴
史
を
辿
る
晩

餐
会
を
３
回
の
シ
リ
ー
ズ
で
開
催

し
ま
す
。今
号
で
は
第
５
代
総
料

理
長 

高
橋
忠
之
シ
ェ
フ（
令
和
元

年 

逝
去
・享
年
77
歳
）へ
の
オ
マ
ー

ジ
ュ
と
し
て
、第
６
代
総
料
理
長

宮
崎
名
誉
料
理
長
と
、第
７
代
樋

口
総
料
理
長
に
高
橋
シ
ェ
フ
の
想

い
出
や
受
け
継
い
で
き
た
料
理
哲

学
に
つ
い
て
語
っ
て
も
ら
い
ま
し
た
。
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時
代
と
人
の
気
概
が
生
み
出
し
た
、今
に
受
け
継
ぐ
ガ
ス
ト
ロ
ノ
ミ
ー
。

̶

「
海
の
幸
フ
ラ
ン
ス
料
理
」で

当
時
の
業
界
に
革
新
を
起
こ
し

た
高
橋
シ
ェ
フ
と
長
年一緒
に
働

い
て
い
た
宮
崎
名
誉
料
理
長
。

当
時
の
厨
房
や
レ
ス
ト
ラ
ン
は

ど
ん
な
雰
囲
気
だ
っ
た
の
で

し
ょ
う
か
。

宮
崎　
高
度
経
済
成
長
期
で

日
本
の
フ
ラ
ン
ス
料
理
界
も
変

樋
口　
高
橋
シ
ェ
フ
が
当
時
の

業
界
を
驚
か
せ
た
「
鮑
ス
テ
ー

キ
」、「
伊
勢
海
老
ク
リ
ー
ム
ス
ー

プ
」は
、地
元
の
食
材
を
フ
ラ
ン

ス
料
理
の
技
法
で
完
成
さ
せ
た

も
の
で
、考
え
方
そ
の
も
の
が

「
ガ
ス
ト
ロ
ノ
ミ
ー
」で
す
。伊
勢

志
摩
で
料
理
を
作
る
こ
と
を
天

職
と
い
い
、こ
の
土
地
を
愛
し
た

高
橋
シ
ェ
フ
か
ら
、こ
こ
で
し
か

作
れ
な
い
料
理
が
あ
る
と
教
え

ら
れ
ま
し
た
。そ
の
考
え
方
を

受
け
継
ぎ
、私
も
宮
崎
名
誉
料

理
長
と
同
じ
よ
う
に
、私
な
り

の
考
え
も
加
え
て
新
し
い
料
理

を
お
届
け
し
て
い
く
の
が
役
目

だ
と
思
っ
て
い
ま
す
。

化
す
る
中
、高
橋
シ
ェ
フ
は
日
本

の
最
先
端
を
い
く
料
理
を
目
標

に
「
次
の
時
代
を
生
き
る
た
め

に
、新
し
い
料
理
と
は
何
か
」と

常
に
話
さ
れ
て
ま
し
た
。当
時

は
気
鋭
と
も
い
え
る
高
橋
シ
ェ

フ
と
と
も
に
働
き
た
い
と
私
を

含
む
多
く
の
料
理
人
が
全
国
か

ら
来
て
い
ま
し
た
。高
橋
シ
ェ
フ

は
若
い
料
理
人
に
も
料
理
の
勉

強
に
行
く
こ
と
を
進
め
て
く
れ
、

私
も
東
京
で
開
催
さ
れ
る
「
フ

ラ
ン
ス
文
化
を
識
る
会
」に
参

加
し
ま
し
た
。そ
し
て
ホ
テ
ル
に

戻
る
と
学
ん
だ
料
理
を
高
橋

シ
ェ
フ
や
他
の
料
理
人
の
前
で

作
る
ん
で
す
よ
。そ
こ
で
本
場
フ

ラ
ン
ス
で
使
っ
て
い
る
食
材
や

ソ
ー
ス
、最
先
端
の
調
理
技
法

に
つ
い
て
共
有
し
話
し
合
い
ま

す
。そ
う
し
た
経
験
か
ら
自
分

な
り
に
志
摩
観
光
ホ
テ
ル
で
提

供
す
る
に
ふ
さ
わ
し
い
と
考
案

し
た
料
理
に
は
高
橋
シ
ェ
フ
が

改
良
を
加
え
、レ
ス
ト
ラ
ン
の
メ

ニュ
ー
に
な
る
こ
と
も
あ
り
ま
し

た
。こ
れ
は
嬉
し
か
っ
た
で
す
ね
。

「
自
分
た
ち
が
新
し
い
時
代
の

料
理
を
つ
く
っ
て
い
る
」。厨
房

に
は
そ
ん
な
誇
り
が
あ
り
ま
し

た
。

̶
樋
口
総
料
理
長
は
、高
橋

シ
ェ
フ
の
料
理
を
ど
の
よ
う
に

捉
え
て
い
ま
す
か
。

し

1970年代のメニュー
「ガストロノミー」という言葉は当時から使われていた
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仕
事
に
向
き
合
う
姿
勢
と
、受
け
継
ぐ
料
理
哲
学
。

̶

お
二
人
に
と
っ
て
、高
橋
シ
ェ

フ
は
ど
ん
な
存
在
で
す
か
。

樋
口　
色
ん
な
方
に
厳
し
か
っ

た
で
し
ょ
う
と
言
わ
れ
る
の
で

す
が
、ス
タ
ッ
フ
の
誕
生
日
を
覚

え
て
い
た
り
、台
風
の
日
に
遠
方

か
ら
通
う
ス
タ
ッ
フ
を
気
遣
い

れ
た
料
理
で
す
。

宮
崎　
「
火
を
通
し
て
新
鮮
、形

を
変
え
て
自
然
」。高
橋
シ
ェ
フ

が
残
し
た
こ
の
言
葉
に
高
橋
流

料
理
哲
学
が
詰
ま
っ
て
い
る
と

思
い
ま
す
。例
え
ば
レ
シ
ピ
を
公

開
し
て「
鮑
ス
テ
ー
キ
」や「
伊
勢

海
老
ク
リ
ー
ム
ス
ー
プ
」な
ど
を

作
れ
た
と
し
て
も
そ
の
料
理
自

体
に
は
哲
学
は
な
い
ん
で
す
。よ

く
高
橋
シ
ェ
フ
は
味
付
け
な
ど

で
は
な
く「
な
ぜ
私
が
こ
う
い
う

料
理
を
作
っ
て
い
る
の
か
」と
い

う
背
景
に
あ
る
考
え
を
お
話
し

に
な
り
お
客
様
も
熱
心
に
耳
を

傾
け
て
お
ら
れ
ま
し
た
。ヨ
ー

ロ
ッ
パ
か
ら
来
ら
れ
る
お
客
様
か

声
を
掛
け
る
な
ど
気
配
り
の
あ

る
方
で
し
た
。も
ち
ろ
ん
仕
事

に
は
厳
し
く
、厨
房
は
料
理
に

集
中
す
べ
き
だ
と
常
に
緊
張
感

に
満
ち
て
い
ま
し
た
。ど
の
場
所

で
あ
っ
て
も
常
に
整
え
ら
れ
た

状
態
で
あ
る
こ
と
が
鉄
則
で
、

例
え
ば
調
理
台
に
ま
な
板
が
斜

め
に
置
い
て
あ
る
と「
そ
れ
で
は

正
し
い
姿
勢
で
料
理
に
向
き
合

え
な
い
」と
指
導
さ
れ
ま
し
た
。

宮
崎　
高
橋
シ
ェ
フ
に
は
独
自

の
美
学
が
あ
り
ま
し
た
の
で
料

理
人
、サ
ー
ビ
ス
に
関
わ
ら
ず
注

意
さ
れ
て
い
ま
し
た
。本
も
雑

誌
、新
聞
と
沢
山
の
情
報
に
目

を
通
さ
れ
る
の
で
す
が
、そ
れ
が

と
て
も
読
む
の
が
速
く
て
。そ

れ
か
ら「
海
を
識
る
こ
と
か
ら

料
理
が
始
ま
る
」と
日
々
送
ら

れ
て
く
る
水
産
セ
ン
タ
ー
の「
漁

海
況
速
報
」を
チ
ェ
ッ
ク
す
る
の

を
欠
か
し
ま
せ
ん
で
し
た
。

樋
口　
ロ
ー
ト
レ
ッ
ク（
フ
ラ
ン
ス

の
画
家
・美
食
家
）が
お
好
き
で

し
た
。芸
術
に
も
お
詳
し
く
て

料
理
以
外
の
情
報
や
豊
富
な
知

識
、美
学
か
ら
斬
新
な
発
想
も

生
ま
れ
る
。そ
れ
が
稀
代
の
料

理
人
と
称
さ
れ
る
由
縁
な
の
だ

と
思
い
ま
す
。

̶
高
橋
シ
ェ
フ
の
創
り
出
す
料

理
を
ひ
と
言
で
い
う
と
？

樋
口　
「
唯
一
無
二
」。考
え
抜
か

ら「
あ
な
た
の
ボ
ス
は
哲
学
者
で

す
ね
」と
言
わ
れ
た
こ
と
も
あ

り
ま
す
。お
客
様
や
料
理
人
を

魅
了
す
る
独
自
の
美
学
と
哲
学

が
あ
り
、人
間
と
し
て
の
魅
力

に
富
ん
だ
方
で
し
た
。

̶

樋
口
総
料
理
長
は
高
橋
シ
ェ

フ
と
約
10
年
間
一
緒
に
仕
事
を

し
た
な
か
で
、今
の
自
分
と
重

ね
る
こ
と
は
あ
り
ま
す
か
。

樋
口
　
総
料
理
長
と
し
て
考
え

事
を
し
て
い
る
と
き
に
高
橋

シ
ェ
フ
の
顔
が
浮
か
ぶ
こ
と
が

あ
り
ま
す
。そ
ん
な
と
き
は
著

書
を
読
み
返
し
た
り
、掛
け
て

い
た
だ
い
た
言
葉
を
思
い
出
し

ま
す
。若
い
料
理
人
と
駆
け
出

し
の
頃
の
自
分
を
重
ね
る
こ
と

も
あ
り
ま
す
。次
の
世
代
へ
志
摩

観
光
ホ
テ
ル
の
料
理
と
は
何
か

を
伝
え
る
責
任
を
日
々
感
じ
て

い
ま
す
。

宮
崎
　
高
橋
シ
ェ
フ
は
樋
口
総

料
理
長
の
こ
と
を「
私
の
言
う

こ
と
を
一
番
聞
か
な
い
料
理
人

だ
」と
話
し
て
い
ま
し
た
。そ
れ

は
高
橋
流
の
最
高
の
誉
め
言
葉

だ
と
思
い
ま
す
。

し
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̶

お
二
人
に
と
っ
て
、高
橋
シ
ェ

フ
は
ど
ん
な
存
在
で
す
か
。

樋
口　
色
ん
な
方
に
厳
し
か
っ

た
で
し
ょ
う
と
言
わ
れ
る
の
で

す
が
、ス
タ
ッ
フ
の
誕
生
日
を
覚

え
て
い
た
り
、台
風
の
日
に
遠
方

か
ら
通
う
ス
タ
ッ
フ
を
気
遣
い

れ
た
料
理
で
す
。

宮
崎　
「
火
を
通
し
て
新
鮮
、形

を
変
え
て
自
然
」。高
橋
シ
ェ
フ

が
残
し
た
こ
の
言
葉
に
高
橋
流

料
理
哲
学
が
詰
ま
っ
て
い
る
と

思
い
ま
す
。例
え
ば
レ
シ
ピ
を
公

開
し
て「
鮑
ス
テ
ー
キ
」や「
伊
勢

海
老
ク
リ
ー
ム
ス
ー
プ
」な
ど
を

作
れ
た
と
し
て
も
そ
の
料
理
自

体
に
は
哲
学
は
な
い
ん
で
す
。よ

く
高
橋
シ
ェ
フ
は
味
付
け
な
ど

で
は
な
く「
な
ぜ
私
が
こ
う
い
う

料
理
を
作
っ
て
い
る
の
か
」と
い

う
背
景
に
あ
る
考
え
を
お
話
し

に
な
り
お
客
様
も
熱
心
に
耳
を

傾
け
て
お
ら
れ
ま
し
た
。ヨ
ー

ロ
ッ
パ
か
ら
来
ら
れ
る
お
客
様
か

声
を
掛
け
る
な
ど
気
配
り
の
あ

る
方
で
し
た
。も
ち
ろ
ん
仕
事

に
は
厳
し
く
、厨
房
は
料
理
に

集
中
す
べ
き
だ
と
常
に
緊
張
感

に
満
ち
て
い
ま
し
た
。ど
の
場
所

で
あ
っ
て
も
常
に
整
え
ら
れ
た

状
態
で
あ
る
こ
と
が
鉄
則
で
、

例
え
ば
調
理
台
に
ま
な
板
が
斜

め
に
置
い
て
あ
る
と「
そ
れ
で
は

正
し
い
姿
勢
で
料
理
に
向
き
合

え
な
い
」と
指
導
さ
れ
ま
し
た
。

宮
崎　
高
橋
シ
ェ
フ
に
は
独
自

の
美
学
が
あ
り
ま
し
た
の
で
料

理
人
、サ
ー
ビ
ス
に
関
わ
ら
ず
注

意
さ
れ
て
い
ま
し
た
。本
も
雑

誌
、新
聞
と
沢
山
の
情
報
に
目

を
通
さ
れ
る
の
で
す
が
、そ
れ
が

と
て
も
読
む
の
が
速
く
て
。そ

れ
か
ら「
海
を
識
る
こ
と
か
ら

料
理
が
始
ま
る
」と
日
々
送
ら

れ
て
く
る
水
産
セ
ン
タ
ー
の「
漁

海
況
速
報
」を
チ
ェ
ッ
ク
す
る
の

を
欠
か
し
ま
せ
ん
で
し
た
。

樋
口　
ロ
ー
ト
レ
ッ
ク（
フ
ラ
ン
ス

の
画
家
・美
食
家
）が
お
好
き
で

し
た
。芸
術
に
も
お
詳
し
く
て

料
理
以
外
の
情
報
や
豊
富
な
知

識
、美
学
か
ら
斬
新
な
発
想
も

生
ま
れ
る
。そ
れ
が
稀
代
の
料

理
人
と
称
さ
れ
る
由
縁
な
の
だ

と
思
い
ま
す
。

̶

高
橋
シ
ェ
フ
の
創
り
出
す
料

理
を
ひ
と
言
で
い
う
と
？

樋
口　
「
唯
一
無
二
」。考
え
抜
か

1968年志摩観光ホテル入社。1994年第6代目料理
長、2008年総料理長へ就任。料理八心（志・真・健・
美・清・恒・識・技）を大切にし、すべてのバランスが
整ってこそお客様に喜んでいただける料理が提供で
きるという信念でホテルの料理を守り、次世代へつな
いできた。

第６代総料理長
名誉料理長
宮崎　英男　

当
時
はLangouste à la Façon du Chef ̶

料
理
長
自
己

流̶

と
名
付
け
ら
れ
て
い
た
、高
橋
シェ
フ
を
象
徴
す
る
料
理

の
ひ
と
つ
で
す
。華
や
か
な
盛
り
付
け
、〝
料
理
長
自
己
流
〞と
い

う
メニュ
ー
名
、ど
ち
ら
も
初
め
て
見
た
時
か

ら
と
て
も
印
象
に
残
る
も
の
で
し
た
。デ
ィ

ナ
ー
の
伊
勢
海
老
料
理
と
し
て
、多
い
と
き

は一晩
で
100
食
以
上
も
提
供
し
て
い
ま
し
た
。

生
の
伊
勢
海
老
を
割
り
、バ
タ
ー
で
ソ
テ
ー
、

コニャッ
ク
で
フ
ラ
ン
ベ
、白
ワ
イ
ン
、ア
メ
リ
カ

ン
ソ
ー
ス
を
加
え
る
こ
と
で
、殻
の
香
ば
し
い

風
味
を
移
し
ま
す
。パ
イ
に
は
白
ワ
イ
ン
、生

ク
リ
ー
ム
、バ
タ
ー
、卵
黄
の
風
味
豊
か
な
オ

ラ
ン
デ
ー
ズ
ソ
ー
ス
で
仕
上
げ
た
マ
ッ
シ
ュ

ル
ー
ム
の
ク
リ
ー
ム
煮
。そ
の
上
に
ソ
テ
ー
し

た
伊
勢
海
老
の
身
の
部
分
を
乗
せ
、ア
メ
リ

カ
ン
ソ
ー
ス
、チ
ー
ズ
、ト
リ
ュ
フ
を
か
け
、

オ
ー
ブ
ン
で
焼
き
上
げ
ま
す
。注
文
が
入
る

た
び
に
鍋
の
中
で
ソ
ー
ス
を
仕
上
げ
て
い
く

の
で
、手
際
の
良
さ
と
技
術
が
必
要
な
料
理

で
し
た
。食
感
よ
く
仕
上
げ
る
た
め
に
生
の

伊
勢
海
老
を
使
う
の
も
そ
の
頃
か
ら
変
わ

ら
な
い
ホ
テ
ル
の
こ
だ
わ
り
で
す
。

ら「
あ
な
た
の
ボ
ス
は
哲
学
者
で

す
ね
」と
言
わ
れ
た
こ
と
も
あ

り
ま
す
。お
客
様
や
料
理
人
を

魅
了
す
る
独
自
の
美
学
と
哲
学

が
あ
り
、人
間
と
し
て
の
魅
力

に
富
ん
だ
方
で
し
た
。

̶

樋
口
総
料
理
長
は
高
橋
シ
ェ

フ
と
約
10
年
間
一
緒
に
仕
事
を

し
た
な
か
で
、今
の
自
分
と
重

ね
る
こ
と
は
あ
り
ま
す
か
。

樋
口
　
総
料
理
長
と
し
て
考
え

事
を
し
て
い
る
と
き
に
高
橋

シ
ェ
フ
の
顔
が
浮
か
ぶ
こ
と
が

あ
り
ま
す
。そ
ん
な
と
き
は
著

書
を
読
み
返
し
た
り
、掛
け
て

い
た
だ
い
た
言
葉
を
思
い
出
し

ま
す
。若
い
料
理
人
と
駆
け
出

し
の
頃
の
自
分
を
重
ね
る
こ
と

も
あ
り
ま
す
。次
の
世
代
へ
志
摩

観
光
ホ
テ
ル
の
料
理
と
は
何
か

を
伝
え
る
責
任
を
日
々
感
じ
て

い
ま
す
。

宮
崎
　
高
橋
シ
ェ
フ
は
樋
口
総

料
理
長
の
こ
と
を「
私
の
言
う

こ
と
を
一
番
聞
か
な
い
料
理
人

だ
」と
話
し
て
い
ま
し
た
。そ
れ

は
高
橋
流
の
最
高
の
誉
め
言
葉

だ
と
思
い
ま
す
。

̶
 

樋
口
総
料
理
長 

思
い
出
の
一
皿 ̶

「
伊
勢
海
老
テ
ー
ル 

シ
ェ
フ
」

伊勢海老テールシェフ
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当
時
はLangouste à la Façon du Chef ̶

料
理
長
自
己

流̶

と
名
付
け
ら
れ
て
い
た
、高
橋
シェ
フ
を
象
徴
す
る
料
理

の
ひ
と
つ
で
す
。華
や
か
な
盛
り
付
け
、〝
料
理
長
自
己
流
〞と
い

う
メニュ
ー
名
、ど
ち
ら
も
初
め
て
見
た
時
か

ら
と
て
も
印
象
に
残
る
も
の
で
し
た
。デ
ィ

ナ
ー
の
伊
勢
海
老
料
理
と
し
て
、多
い
と
き

は一晩
で
100
食
以
上
も
提
供
し
て
い
ま
し
た
。

生
の
伊
勢
海
老
を
割
り
、バ
タ
ー
で
ソ
テ
ー
、

コニャッ
ク
で
フ
ラ
ン
ベ
、白
ワ
イ
ン
、ア
メ
リ
カ

ン
ソ
ー
ス
を
加
え
る
こ
と
で
、殻
の
香
ば
し
い

風
味
を
移
し
ま
す
。パ
イ
に
は
白
ワ
イ
ン
、生

ク
リ
ー
ム
、バ
タ
ー
、卵
黄
の
風
味
豊
か
な
オ

ラ
ン
デ
ー
ズ
ソ
ー
ス
で
仕
上
げ
た
マ
ッ
シ
ュ

ル
ー
ム
の
ク
リ
ー
ム
煮
。そ
の
上
に
ソ
テ
ー
し

た
伊
勢
海
老
の
身
の
部
分
を
乗
せ
、ア
メ
リ

カ
ン
ソ
ー
ス
、チ
ー
ズ
、ト
リ
ュ
フ
を
か
け
、

オ
ー
ブ
ン
で
焼
き
上
げ
ま
す
。注
文
が
入
る

た
び
に
鍋
の
中
で
ソ
ー
ス
を
仕
上
げ
て
い
く

の
で
、手
際
の
良
さ
と
技
術
が
必
要
な
料
理

で
し
た
。食
感
よ
く
仕
上
げ
る
た
め
に
生
の

伊
勢
海
老
を
使
う
の
も
そ
の
頃
か
ら
変
わ

ら
な
い
ホ
テ
ル
の
こ
だ
わ
り
で
す
。

私
が
20
代
後
半
、ス
ー
プ
部
門
を
担
当
し
て

い
た
頃「
伊
勢
海
老
で
コ
ン
ソ
メ
を
作
る
こ
と
が

で
き
れ
ば
、必
ず
お
客
様
が
飲
み
た
い
ス
ー
プ
に

な
る
」そ
ん
な
確
信
を
も
っ
て
取
り
組
ん
だ
メ

ニュ
ー
で
す
。フ
ラ
ン
ス
料
理
に
は
オ
マ
ー
ル
の
コ

ン
ソ
メ
は
あ
り
ま
し
た
が
そ
う
簡
単
に
作
る
こ

と
は
で
き
ま
せ
ん
で
し
た
。試
行
錯
誤
す

る
中
、伊
勢
海
老
カ
レ
ー
や
伊
勢
海
老
ア

メ
リ
カ
ン
ソ
ー
ス
の
仕
込
み
か
ら
ヒ
ン
ト
を

得
て
、香
味
野
菜
、ト
マ
ト
ピ
ュ
レ
と
と
も

に
煮
込
む
こ
と
で
海
老
の
風
味
豊
か
な

ス
ー
プ
を
取
る
こ
と
が
で
き
ま
し
た
。し
か

し
思
う
よ
う
な
味
に
な
り
ま
せ
ん
。そ
こ

で
ビ
ー
フ
コ
ン
ソ
メ
の
調
理
過
程
を
思
い
出

し
、エ
ス
ト
ラ
ゴ
ン
の
酢
漬
け
液
を
使
う
と

ク
リ
ア
で
澄
ん
だ
味
わ
い
の
ス
ー
プ
を
作

る
こ
と
が
で
き
ま
し
た
。高
橋
シ
ェ
フ
に
試

飲
し
て
も
ら
っ
た
と
こ
ろ「
こ
れ
い
い
ね
」

と
メ
ニュ
ー
化
す
る
こ
と
に
。初
め
は
温
か

い
ス
ー
プ
と
し
て
提
供
し
て
い
ま
し
た
が

す
ぐ
に
冷
製
ス
ー
プ
、コ
ン
ソ
メ
ジュレ
と
バ

リ
エ
ー
シ
ョ
ン
が
広
が
り
ま
し
た
。こ
の
コ

ン
ソ
メ
ジュレ
は
車
海
老
、鮑
、キ
ャ
ビ
ア
と

季
節
の
野
菜
を
合
わ
せ
た
オ
ー
ド
ブ
ル
の

定
番
と
な
っ
て
い
ま
す
。

̶
 

宮
崎
名
誉
料
理
長 

思
い
出
の
一
皿 ̶

「
伊
勢
海
老
コ
ン
ソ
メ
ジ
ュ
レ
」

伊勢海老コンソメジュレ
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16歳で入社後から食材について深く学び、フランス語や英語も独学で勉強。料理長就任後は良質な食材に技
術を加えることでさらに素材の新鮮さを感じられる料理を生み出し、「ガストロノミー」の考えを体現してきた。
1958年 志摩観光ホテル入社
1971年 洋食課 料理長に就任
1980年 「海の幸フランス料理」出版
1992年 総料理長就任
1994年 常務取締役総支配人兼総料理長となる
2001年 退任

第5代総料理長 高橋　忠之　

ホテル伝統の伊勢海老クリームスープや鮑ステーキなどをランチ、ディナーでご賞味いた
だけるメニューです。

志摩観光ホテルの食の物語を紡ぐ晩餐会の第
1弾。第5代総料理長であり「海の幸フランス料
理」を生んだ高橋忠之シェフ。その想い出の一
皿「伊勢海老テール シェフ」を含む一夜限りの
特別メニューを第6代総料理長 宮崎英男、第7
代総料理長 樋口宏江がお届けいたします。

Chronicle　クロニクル　～Lunch & Dinner～Chronicle　クロニクル　～Lunch & Dinner～

＜ランチ クロニクル＞ 
時　間　11:30～14:30 （L.O.14:00）
料　金　お一人様　¥20,661（¥25,000）

＜ディナー クロニクル＞
時　間　17:30～22:30 （L.O.20:30）
料　金　お一人様　¥26,859（¥32,500）
※要予約（前日 18:00まで）

伝統の美食「海の幸フランス料理」を心ゆくまで伝統の美食「海の幸フランス料理」を心ゆくまで

“海の幸フランス料理”の誕生“海の幸フランス料理”の誕生
志摩観光ホテル 開業70年 記念晩餐会 STORY-1志摩観光ホテル 開業70年 記念晩餐会 STORY-1

故 高橋忠之シェフへのオマージュ

2021年2月20日（土） お一人様　¥35,000
（料理・ペアリングドリンク込）

時　　間　＜受付・カクテルタイム＞　17:30～
　　　　　＜晩　餐　会＞　　　　　　18:00～
会　　場　真珠の間
定　　員　100名様
申込締切　2021年2月17日（水）18:00

＜ザ クラシック＞　　¥55,000～
＜ザ ベイスイート＞　¥73,000～

※定員に達し次第、締め切らせていただきます。

※2名1室ご利用、1泊 晩餐会・朝食付 お一人様料金です。
※お部屋のタイプにより料金が異なります。詳しくはお問い合わせください。

海の幸フランス料理「火を通して新鮮、形を変えて自然。」
火を使って、あるいは形を変えてより新鮮に、より自然に
作り変えることは、素材に対する祈りである。
̶著書「美食の歓び」より

第1回晩餐会　2021年2月20日（土）
第2回晩餐会　2021年7月3日   （土）
第3回晩餐会　2022年2月19日（土）

全3回すべてに参加された方へ
70周年記念品をプレゼントいたします。

晩餐会付特別宿泊プラン（晩餐会当日宿泊限定）

期間　2020年9月30日（水）まで
場所　レストラン「ラ・メール ザ クラシック」　
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館内見学ツアーのスタートとなる 「ザ クラブ」 サミットテーブル前

カフェ＆ワインバー「リアン」

ホテルステイの
愉しみ方

志
摩
観
光
ホ
テ
ル
の
ヒ
ス
ト
リ
カ
ル
な
体
験
を
。

志
摩
観
光
ホ
テ
ル
に
は
、歴
史
や
文
化
的

価
値
の
高
い
作
品
、ま
た
伝
え
続
け
ら
れ
て

い
る
物
語
が
あ
り
ま
す
。そ
の
語
り
部
と
し

て
５
名
の
ホ
テ
ル
ス
タ
ッ
フ
が
日
替
わ
り
で
各

自
の
視
点
を
交
え
な
が
ら
、ご
宿
泊
の
お
客

様
を
案
内
す
る
人
気
の
ア
ク
テ
ィ
ビ
テ
ィ「
館

内
見
学
ツ
ア
ー
」。今
回
は
フ
ロン
ト
前
田　
淳

さ
ん
の
案
内
で
館
内
を
巡
り
ま
す
。

志
摩
観
光
ホ
テ
ル
開
業
時
の
建
物
で
も
あ

り
、原
点
と
も
い
え
る「
ザ 

ク
ラ
ブ
」は
、資
材

確
保
が
困
難
だ
っ
た
戦
後
、海
軍
の
集
会
所

の
主
要
部
分
を
移
築
し
て
建
て
ら
れ
ま
し
た
。

昭
和
を
代
表
す
る
建
築
家 

村
野
藤
吾
氏
の

設
計
の
意
匠
が
今
で
も
多
く
残
り
、建
築

フ
ァン
も
多
く
訪
れ
ま
す
。ま
た
、陶
芸
家 

川

喜
田
半
泥
子
に
よ
り
命
名
さ
れ
た
茶
室「
愚

庵
」、G
7
伊
勢
志
摩
サ
ミ
ッ
ト
の
ワ
ー
キ
ン

グ
ラ
ン
チ
で
使
わ
れ
た
テ
ー
ブ
ル
や
、ホ
テ
ル

に
滞
在
し
て「
華
麗
な
る一
族
」な
ど
の
小
説

を
書
い
た
作
家 

山
崎
豊
子
氏
が
実
際
に

使
っ
て
い
た
机
な
ど
も
展
示
し
て
い
ま
す
。

続
い
て「
ザ 

ク
ラ
ブ
」内
カ
フ
ェ
＆
ワ
イ

バ
ー「
リ
ア
ン
」へ
。「
開
業
当
時
は
メ
イ
ン
ダ
イ

ニン
グ
と
し
て
使
わ
れ
て
お
り
、そ
の
後
和
食

レ
ス
ト
ラ
ン
、カ
フェへ
と
変
わ
っ
て
い
き
ま
し

た
。太
い
松
材
を
組
ん
だ
高
い
天
井
と
白
壁
、

照
明
な
ど
の
デ
ザ
イ
ン
も
当
時
の
ま

ま
で
す
」と
前
田
さ
ん
。

続
い
て
庭
園
へ
。そ
こ
に
は
１
９
５

１
年
に
昭
和
天
皇
が
各
県
を
視
察
さ

れ
た
ご
巡
幸
で
志
摩
観
光
ホ
テ
ル
に

御
滞
在
さ
れ
、ホ
テ
ル
庭
園
を
ご
散
策

の
折
、賢
島
の
高
台
よ
り
英
虞
湾
を

望
む
風
景
を
詠
ん
だ
御
製
の
碑
が
あ

り
ま
す
。

ホ
テ
ル
館
内
に
は
小
磯
良
平
や
春

月
泰
男
、ベル
ナ
ー
ル
・ビ
ュ
フ
ェ
な
ど

美
術
館
で
展
示
さ
れ
る
程
の
絵
画
や

オ
ブ
ジ
ェ
が
多
く
飾
ら
れ
て
い
ま
す
。

そ
れ
は
開
業
時
よ
り
品
格
の
あ
る
ホ

テ
ル
で
あ
る
よ
う
に
と
長
年
か
け
て

集
め
ら
れ
た
も
の
で
す
。そ
の
中
で
も
、

レ
ス
ト
ラ
ン「
ラ
・メ
ー
ル 

ザ 

ク
ラ
シ
ッ

ク
」で
ひ
と
き
わ
存
在
感
を
放
ち
飾
ら
れ

て
い
る
の
が
、フ
ラ
ン
ス
で
最
も
有
名
な

日
本
人
画
家
と
い
わ
れ
る
、藤
田
嗣
治

（
レ
オ
ナ
ー
ル
・フ
ジ
タ
）の『
野
あ
そ
び
』。

元
々
は
百
貨
店
の
装
飾
絵
画
と
し
て
描

か
れ
た
、日
本
に
残
る
大
作
の
ひ
と
つ
で

す
。「

館
内
見
学
ツ
ア
ー
」へ
は
幅
広
い
年

齢
層
の
お
客
様
が
参
加
さ
れ
る
と
話
す

前
田
さ
ん
は「
昔
ハ
ネ
ム
ー
ン
で
訪
れ
た

ご
夫
婦
か
ら『
当
時
と
変
わ
ら
な
い
風

景
を
観
る
こ
と
が
で
き
て
嬉
し
い
』と
の

感
想
を
い
た
だ
く
こ
と
も
あ
り
ま
す
」。

歴
史
や
文
化
の
側
面
か
ら
も
志
摩
観
光

ホ
テ
ル
の
魅
力
を
知
る
こ
と
で
、よ
り
深

い
旅
の
思
い
出
づ
く
り
と
し
て
ご
参
加
い

た
だ
け
ま
す
。
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申込み：要予約（宿泊予約またはフロントスタッフまで）
料　金：無　料 ※毎日9:00～（約40分）

「野あそび」 Partie de campagne 1936年 油彩・キャンヴァス 約160cm×350cm

昭和天皇が詠まれた御製の碑

宿泊者限定アクティビティ「館内見学ツアー」

志
摩
観
光
ホ
テ
ル
に
は
、歴
史
や
文
化
的

価
値
の
高
い
作
品
、ま
た
伝
え
続
け
ら
れ
て

い
る
物
語
が
あ
り
ま
す
。そ
の
語
り
部
と
し

て
５
名
の
ホ
テ
ル
ス
タ
ッ
フ
が
日
替
わ
り
で
各

自
の
視
点
を
交
え
な
が
ら
、ご
宿
泊
の
お
客

様
を
案
内
す
る
人
気
の
ア
ク
テ
ィ
ビ
テ
ィ「
館

内
見
学
ツ
ア
ー
」。今
回
は
フ
ロン
ト
前
田　
淳

さ
ん
の
案
内
で
館
内
を
巡
り
ま
す
。

志
摩
観
光
ホ
テ
ル
開
業
時
の
建
物
で
も
あ

り
、原
点
と
も
い
え
る「
ザ 

ク
ラ
ブ
」は
、資
材

確
保
が
困
難
だ
っ
た
戦
後
、海
軍
の
集
会
所

の
主
要
部
分
を
移
築
し
て
建
て
ら
れ
ま
し
た
。

昭
和
を
代
表
す
る
建
築
家 

村
野
藤
吾
氏
の

設
計
の
意
匠
が
今
で
も
多
く
残
り
、建
築

フ
ァン
も
多
く
訪
れ
ま
す
。ま
た
、陶
芸
家 

川

喜
田
半
泥
子
に
よ
り
命
名
さ
れ
た
茶
室「
愚

庵
」、G
7
伊
勢
志
摩
サ
ミ
ッ
ト
の
ワ
ー
キ
ン

グ
ラ
ン
チ
で
使
わ
れ
た
テ
ー
ブ
ル
や
、ホ
テ
ル

に
滞
在
し
て「
華
麗
な
る一
族
」な
ど
の
小
説

を
書
い
た
作
家 

山
崎
豊
子
氏
が
実
際
に

使
っ
て
い
た
机
な
ど
も
展
示
し
て
い
ま
す
。

続
い
て「
ザ 

ク
ラ
ブ
」内
カ
フ
ェ
＆
ワ
イ

バ
ー「
リ
ア
ン
」へ
。「
開
業
当
時
は
メ
イ
ン
ダ
イ

ニン
グ
と
し
て
使
わ
れ
て
お
り
、そ
の
後
和
食

レ
ス
ト
ラ
ン
、カ
フェへ
と
変
わ
っ
て
い
き
ま
し

た
。太
い
松
材
を
組
ん
だ
高
い
天
井
と
白
壁
、

照
明
な
ど
の
デ
ザ
イ
ン
も
当
時
の
ま

ま
で
す
」と
前
田
さ
ん
。

続
い
て
庭
園
へ
。そ
こ
に
は
１
９
５

１
年
に
昭
和
天
皇
が
各
県
を
視
察
さ

れ
た
ご
巡
幸
で
志
摩
観
光
ホ
テ
ル
に

御
滞
在
さ
れ
、ホ
テ
ル
庭
園
を
ご
散
策

の
折
、賢
島
の
高
台
よ
り
英
虞
湾
を

望
む
風
景
を
詠
ん
だ
御
製
の
碑
が
あ

り
ま
す
。

ホ
テ
ル
館
内
に
は
小
磯
良
平
や
春

月
泰
男
、ベル
ナ
ー
ル
・ビ
ュ
フ
ェ
な
ど

美
術
館
で
展
示
さ
れ
る
程
の
絵
画
や

オ
ブ
ジ
ェ
が
多
く
飾
ら
れ
て
い
ま
す
。

そ
れ
は
開
業
時
よ
り
品
格
の
あ
る
ホ

テ
ル
で
あ
る
よ
う
に
と
長
年
か
け
て

集
め
ら
れ
た
も
の
で
す
。そ
の
中
で
も
、

レ
ス
ト
ラ
ン「
ラ
・メ
ー
ル 

ザ 

ク
ラ
シ
ッ

ク
」で
ひ
と
き
わ
存
在
感
を
放
ち
飾
ら
れ

て
い
る
の
が
、フ
ラ
ン
ス
で
最
も
有
名
な

日
本
人
画
家
と
い
わ
れ
る
、藤
田
嗣
治

（
レ
オ
ナ
ー
ル
・フ
ジ
タ
）の『
野
あ
そ
び
』。

元
々
は
百
貨
店
の
装
飾
絵
画
と
し
て
描

か
れ
た
、日
本
に
残
る
大
作
の
ひ
と
つ
で

す
。「

館
内
見
学
ツ
ア
ー
」へ
は
幅
広
い
年

齢
層
の
お
客
様
が
参
加
さ
れ
る
と
話
す

前
田
さ
ん
は「
昔
ハ
ネ
ム
ー
ン
で
訪
れ
た

ご
夫
婦
か
ら『
当
時
と
変
わ
ら
な
い
風

景
を
観
る
こ
と
が
で
き
て
嬉
し
い
』と
の

感
想
を
い
た
だ
く
こ
と
も
あ
り
ま
す
」。

歴
史
や
文
化
の
側
面
か
ら
も
志
摩
観
光

ホ
テ
ル
の
魅
力
を
知
る
こ
と
で
、よ
り
深

い
旅
の
思
い
出
づ
く
り
と
し
て
ご
参
加
い

た
だ
け
ま
す
。

※空きがあれば当日参加可能。
※天候によりルートが変わる場合があります。
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鮑の低温調理と鮑ステーキ
ブールブランソース

総
料
理
長
が
お
届
け
す
る
夏
の
一
品

樋
口
宏
江
の
料
理
ス
ト
ー
リ
ー

フ
レ
ン
チ
レ
ス
ト
ラ
ン「
ラ
・メ
ー

ル
」で
提
供
し
て
い
る
コ
ー
ス「
デ
ギ
ュ

ス
タ
シ
オ
ン
」で
は
、６
月
か
ら
旬
を

迎
え
る
鮑
や
車
海
老
の
お
料
理
を

ご
用
意
し
ま
し
た
。

｜

鮑
の
低
温
調
理
と
鮑
ス
テ
ー
キ

山
か
ら
の
養
分
豊
富
な
水
が
流

れ
込
む
伊
勢
志
摩
の
海
は
鮑
の
エ
サ

と
な
る
海
藻
の
ア
ラ
メ（
正
式
名
称

サ
ガ
ラ
メ
）な
ど
に
恵
ま
れ
て
い
ま
す
。

漁
期
に
な
る
と
市
場
か
ら
届
く

新
鮮
な
鮑
は
生
か
ら
低
温
で
調
理

す
る
こ
と
で
、磯
の
香
り
と
鮑
本
来

の
し
っ
と
り
と
し
た
食
感
を
活
か
す

こ
と
が
で
き
ま
す
。焦
が
し
バ
タ
ー
に

志
摩
産
鰹
節
の
風
味
を
加
え
た
泡

の
ソ
ー
ス
で
、軽
や
か
さ
と
華
や
か

な
香
り
を
加
え
ま
す
。

鮑
を
大
根
と一緒
に
煮
る
下
処
理

を
施
し
、身
は
柔
ら
か
く
、周
り
は

カ
リ
ッ
と
香
ば
し
く
焼
き
上
げ
た
鮑

ス
テ
ー
キ
に
は
、バ
タ
ー
、白
ワ
イ
ン
、

エ
シ
ャ
ロ
ッ
ト
で
作
る
伝
統
的
な

ブ
ー
ル
ブ
ラ
ン
ソ
ー
ス
に
伊
勢
志
摩

の
海
藻
で
作
る「
海
の
七
草
」を
加

え
た
ソ
ー
ス
を
合
わ
せ
ま
し
た
。

伊
勢
志
摩
の
季
節
の
恵
み
を
表

現
し
た
い
と
、２
種
類
の
調
理
法
で

ご
用
意
し
た
旬
を
迎
え
る
夏
の
間

だ
け
お
届
け
す
る
こ
と
が
で
き
る
メ

ニュ
ー
で
す
。
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天
然
車
海
老
の

ク
ロ
ケ
ッ
ト

｜

天
然
車
海
老
の

　
　
　
　
　
クロ
ケッ
ト

夏
に
旬
を
迎
え
濃
厚
な
味
に

な
る
天
然
車
海
老
を
、美
味
し

く
召
し
上
が
っ
て
い
た
だ
く
た
め

に
ク
ロ
ケ
ッ
ト
に
し
ま
し
た
。

車
海
老
の
身
を
香
味
野
菜
を

加
え
た
海
老
風
味
の
ベシ
ャ
メ
ル

ソ
ー
ス
で
包
ん
で
か
ら
油
で
揚
げ

ま
す
。一見
シ
ン
プ
ル
に
見
え
ま
す

が
、手
間
を
惜
し
ま
ず
か
け
て
お

り
、食
べ
る
と
キ
メ
細
か
な
衣
が

歯
切
れ
良
く
、中
か
ら
は
ト
ロっ

と
し
た
ベ
シ
ャ
メ
ル
ソ
ー
ス
の
食

感
と
優
し
い
味
わ
い
が
、車
海
老

の
甘
味
を
引
き
立
て
ま
す
。

海
老
の
風
味
が
濃
厚
な
、ホ

テ
ル
伝
統
の
ア
メ
リ
カ
ン
ソ
ー
ス

を
添
え
ま
し
た
。

｜

伊
勢
志
摩
ジ
ビエ

　
　
　
　「
大
地
の
恵
み
」

伊
勢
志
摩
の
森
で
生
ま
れ
た

鹿
や
猪
を
使
っ
た
ジ
ビ
エ
料
理

や
、
松
阪
の
山
深
く
で
丁
寧
に

育
て
ら
れ
る
原
木
椎
茸
な
ど
、

伊
勢
志
摩
の
山
里
の
季
節
の
恵

み
と
大
地
の
力
強
さ
を
一
皿
に

表
現
し
ま
し
た
。

伊勢志摩ジビエ「大地の恵み」

フレンチレストラン「ラ・メール」
デギュスタシオン（6月～8月）
お一人様 ¥25,100 （¥30,371）
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旬
の
鮑
と
鱧
を
存
分
に
。

鱧
の
骨
切
り
を
す
る
リ
ズ
ム
良

い
音
は
夏
の
厨
房
な
ら
で
は
。梅

雨
の
水
を
飲
ん
で
美
味
し
く
な
る

と
言
わ
れ
る
鱧
を
ご
用
意
し
ま
し

た
。皮
の
部
分
を
薄
く
残
し
な
が

ら
１
寸（
３
㎝
）に
25
切
れ
と
言

わ
れ
る
等
間
隔
で
身
に
切
れ
目

を
入
れ
る
包
丁
さ
ば
き
は
熟
練

の
技
で
す
。湯
引
き
で
花
の
よ
う

に
開
い
た
身
を
冷
や
す
こ
と
で
旨

味
と
甘
味
を
増
し
ま
す
。吸
い
物

は
吉
野
葛
を
ま
と
わ
せ
、焚
合
せ

は
黄
身
煮
に
す
る
こ
と
で
身
の
柔

ら
か
さ
と
旨
味
を
閉
じ
込
め
ま
す
。

焼
物
で
は
山
椒
を
加
え
た
タ
レ
を

掛
け
伊
勢
志
摩
備
長
炭
で
皮
目

も
香
ば
し
く
焼
き
上
げ
ま
す
。鮑

は
酒
と
昆
布
で
柔
ら
か
く
蒸
し
上

げ
バ
タ
ー
焼
き
に
。仕
上
げ
に
醤

酒
を
加
え
滋
味
深
い
味
わ
い
に
香

ば
し
さ
を
加
え
ま
す
。お
造
り
、煮

物
、焼
物
な
ど
そ
れ
ぞ
れ
の
調
理

法
で
、鮑
、鱧
の
美
味
し
さ
を
存

分
に
お
愉
し
み
く
だ
さ
い
。

和食「浜木綿」
「夏の御食つ国会席」（6月～8月）
お一人様 ¥25,100 （¥30,371）　※要予約（前日 18:00まで）

和
食
総
料
理
長
が
お
届
け
す
る
夏
の
一
品

塚
原
巨
司
の
料
理
ス
ト
ー
リ
ー

にぎり寿司、鮑茶漬け、鱧まぶし御飯から選べます。
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三重の食材と夏の味覚ペアディナー
（6月～8月）
お二人様　　 ¥50,200 （¥60,742）
お一人様追加 ¥26,800 （¥32,428）

鉄板焼きレストラン「山吹」
ザ クラブ2F（要予約 前日20:00まで）
ランチ　　11:30－14:30（L.O.14:00）（貸切のみ）
ディナー　17:30－22:30（L.O.20:30）

食
材
の
個
性
を
鉄
板
焼
で
。

太
陽
の
光
を
いっ
ぱ
い
に
浴
び
て
育
つ
夏
野

菜
の
味
を
、伊
勢
志
摩
の
海
の
幸
と
と
も
に
ご

堪
能
く
だ
さ
い
。ブ
ラ
ン
ド
和
牛
の
食
べ
比
べ
は

松
阪
牛
の
肉
本
来
の
味
が
堪
能
で
き
る
ヒ
レ
肉

と
、と
ろ
け
る
食
感
の
サ
ー
ロ
イ
ン
の
部
位
の

違
い
、ま
た
は
伊
賀
牛
サ
ー
ロ
イ
ン
で
肉
質
の

違
い
を
味
わ
え
ま
す
。唐
辛
子
や
茄
子
、ズ
ッ

キ
ー
ニ
な
ど
肉
と
の
相
性
が
良
い
野
菜
は
、真

珠
と
一
緒
に
炊
き
上
げ
、ま
ろ
や
か
な
塩
味
と

甘
味
が
特
徴
の「
真
珠
の
塩
」を
添
え
ま
す
。

旬
を
迎
え
る
鮑
は
、黒
オ
リ
ー
ブ
や
ア
ン

チ
ョ
ビ
を
使
っ
た
タ
プ
ナ
ー
ド
ソ
ー
ス
を
合
わ
せ

て
。南
仏
の
バ
カ
ン
ス
地
プ
ロ
ヴ
ァ
ン
ス
風
の

ソ
ー
ス
で
夏
の
季
節
ら
し
い
華
や
か
な
味
は
、

磯
の
香
り
と
も
相
性
の
良
い
組
み
合
わ
せ
で
す
。

そ
れ
ぞ
れ
の
食
材
の
魅
力
が
引
き
立
て
合
う

鉄
板
焼
の
美
味
し
さ
を
心
行
く
ま
で
。
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ト
ロ
ピ
カ
ル
な
ア
フ
タ
ヌ
ー
ン
テ
ィ
ー
と
季
節
の
ケ
ー
キ

自
然
に
囲
ま
れ
た
リ
ゾ
ー
ト
地
、志

摩
で
過
ご
す
さ
わ
や
か
な
時
間
。夏
の

ア
フ
タ
ヌ
ー
ン
テ
ィ
ー
は
ト
ロ
ピ
カ
ル
な

エ
ッ
セ
ン
ス
を
随
所
に
散
り
ば
め
た
夏

ら
し
い
ス
イ
ー
ツ
が
並
び
ま
す
。ト
マ
ト

に
マ
ス
カ
ル
ポ
ー
ネ
を
詰
め
ラ
イ
ム
の

ジュレ
と
合
わ
せ
た
涼
し
げ
な
グ
ラ
ス
デ

ザ
ー
ト
、マ
ン
ゴ
ー
と
パ
ッ
シ
ョ
ン
フ
ル
ー

ツ
の
ム
ー
ス
か
ら
は
南
国
フ
ル
ー
ツ
の
濃

厚
な
甘
味
と
香
り
が
漂
い
ま
す
。セ
イ

ボ
リ
ー
は
、夏
野
菜
の
パ
イ
や
鮑
と
マッ

シ
ュ
ル
ー
ム
の
タ
ル
ト
レ
ッ
ト
、ビ
ー
フ
カ

ツ
バ
ー
ガ
ー
、バ
ジ
ル
フ
ォ
カ
ッ
チ
ャ
の

サ
ー
モ
ン
サ
ン
ド
な
ど
夏
ら
し
い
味
わ
い
。

ワ
ッ
フ
ル
に
は
南
伊
勢
の
柑
橘
の
ソ
ー
ス

と
チ
ョコ
レ
ー
ト
ソ
ー
ス
を
添
え
ま
し
た
。

ロ
ン
ネ
フ
ェ
ル
ト
の
ア
イ
ス
テ
ィ
ー
が
爽

や
か
に
香
り
ま
す
。

フ
ル
ー
ツ
の
美
味
し
さ
を
活
か
し
た

ケ
ー
キ
は
、メ
ロ
ン
を
ふ
ん
だ
ん
に
使
っ

た
シ
ョ
ー
ト
ケ
ー
キ
、色
鮮
や
か
な
10
種

の
フ
ル
ー
ツ
を
飾
っ
た
タ
ル
ト
、マ
ス
カ
ル

ポ
ー
ネ
ム
ー
ス
に
た
っ
ぷ
り
の
ブ
ル
ー
ベ

リ
ー
を
乗
せ
た
シ
ャ
ル
ロ
ッ
ト
、パ
ッ
シ
ョ

ン
ジ
ュ
レ
の
酸
味
が
爽
や
か
な
ム
ー
ス・

シ
ョコ
ラ
な
ど
バ
ラ
エ
テ
ィ
に
富
ん
だ
夏

の
味
覚
を
。

季節のケーキ

アフタヌーンティー
¥3,200 （¥3,872）
14:00～17:30 要予約

ケーキセット
¥1,550 （¥1,875）
11:30～17:30
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至
福
の
フ
ル
ー
ツ
パ
フ
ェ

世
界
の
味
を
モ
ヒ
ー
ト
で

サ
マ
ー
ス
イ
ー
ツ
と
し
て

人
気
の「
フ
ル
ー
ツ
パ
フ
ェ
」。

た
っ
ぷ
り
の
果
汁
と
果
肉
全
体

の
甘
さ
が
特
徴
の
志
摩
産
苺

「
レ
ッ
ド
パ
ー
ル
」を
使
っ
た
シ

ャ
ー
ベ
ッ
ト
、バ
ニ
ラ
が
上
品

に
香
る
バ
ニ
ラ
ア
イ
ス
、伝
統

の
レ
シ
ピ
で
丁
寧
に
作
っ
た
カ

ス
タ
ー
ド
プ
リ
ン
。グ
ラ
ス
に

は
バ
ニ
ラ
ム
ー
ス
、爽
や
か
な

酸
味「
カ
ム
カ
ム
」の
ジ
ュ
レ
、

サ
ク
サ
ク
と
し
た
ク
ラ
ン
チ
チ

ョ
コ
レ
ー
ト
な
ど
味
と
食
感
の

重
な
り
も
愉
し
め
ま
す
。季
節

の
フ
ル
ー
ツ
な
ど
フ
レ
ッ
シ
ュ

な
美
味
し
さ
を
加
え
た
夏
限
定

の
商
品
で
す
。

ミ
ン
ト
が
香
る
す
っ
き
り
と
し
た
美
味

し
さ
の
モ
ヒ
ー
ト
を
世
界
５
カ
国
を
テ
ー

マ
に
し
た「
２
０
２
０
ワ
ー
ル
ド
モ
ヒ
ー
ト

コ
レ
ク
シ
ョ
ン
」と
し
て
お
届
け
し
ま
す
。

「
オ
ー
ス
ト
ラ
リ
ア
」は
甘
味
の
強
い
キ
ウ

イ
を
使
っ
て
。ブ
ル
ー
が
美
し
い「
日
本
」は

ラ
ム
に
代
え
て
日
本
酒
に
ラ
イ
ム
を
合
わ

せ
た
ア
レ
ン
ジ
で
旨
味
と
酸
味
を
愉
し
め

ま
す
。「
フ
ラ
ン
ス
」は
同
国
を
代
表
す
る

ハ
ー
ブ
系
リ
キ
ュ
ー
ル
の
シ
ャ
ル
ト
リ
ュ
ー

ズ
と
南
伊
勢
産
の
柑
橘
を
合
わ
せ
て
爽

や
か
さ
を
引
き
立
た
せ
ま
し
た
。「
タ
ン
ザ

ニ
ア
」は
ラ
ム
酒
に
漬
け
込
ん
だ
コ
ー
ヒ
ー

の
ほ
の
か
な
苦
味
と
ミ
ン
ト
が
癖
に
な
る

味
わ
い
。バ
ー
ボ
ン
に
ザ
ク
ロ
の
赤
が
鮮
や

か
な「
ア
メ
リ
カ
」と
夏
の
夜
を
個
性
溢
れ

る一杯
と
と
も
に
。

カフェ＆ワインバー「リアン」　ザ クラブ 2F
カフェタイム　　11:30－17:30
ディナータイム　17:30－20:30
バータイム　　　20:30－23:00  （L.O.22:30）
※20:30以降のご利用は20歳以上とさせていただきます。

フルーツパフェ（7月～8月）
¥1,800 （¥2,178）

モヒート（6月～8月）
各¥1,800 （¥2,178）



22

シマカントピック

ANAから三重県の厳選食材を詰め合わせたミールキット「グルメ
紀行ボックス三重（伊勢志摩）」が4月21日から販売中。三重の魅
力をご自宅でお気軽にお楽しみいただけます。

詳しくはANAショッピングサイト
　A-Style  にてご案内しています

＜プラン内容＞料理（フレンチフルコース） お飲物 ウエディングケーキ 会場費 装花 司会
音響 介添 ペーパーアイテム（招待状・宛名代書・メニュー・席札・芳名帳）　
＜特典＞
披露宴前日または当日おふたりの宿泊ご招待。ご列席者のご宿泊を特別料金にてご優待。ご結婚1周年記念にお二人を「記念宿泊＆特別ディナー」へご招待。
衣裳（ホテル提携）10%OFF。eau spa by CLARINSE トリートメントメニューを10%割引。

30名様　112.2万円（お一人様追加 32,670円）
期間 2021年3月31日（水）まで お問合せ ブライダル係（9:00～20:00）

ザ ベイスイート「ラ・メール」 レストランウエディング

「父の日」にちなんだケーキをご用意しました。ホワイトチョコレートにベリーの
ジュレが爽やか。ご家族で過ごすひと時に寄り添う優しい味わいです。

季節のケーキ「父の日ケーキ」　6月21日（日） （予約制・数量限定）

総料理長 樋口宏江がレシピ考案
ANA FINDELISH グルメ紀行ボックス三重（伊勢志摩）

一部のレストランメニューについて、価格表示を【本体価格】表示とさせていただきます。
※画像はイメージです。※ザ ベイスイートのレストランのご利用は小学生以上とさせていただきます。※メニュー内容は食材の入荷状
況などにより予告なく変更になる場合がございます。※詳しい情報は、ホームページまたはホテル公式Facebookでも発信しています。 

総料理長 樋口 宏江が監修する季節のお菓子。三重の豊かな食材、季節や自然の恵みに感謝
の気持ちを込めて「おついたち」と名付けました。毎月、旬の素材をテーマにしたお菓子を
ご用意いたします。

毎月第一日曜日 限定販売 「おついたち」（予約制・数量限定）

料　金　¥3,500
販売数　各40個限定 ※販売数に達し次第終了
時　間　11:00～18:00
販　売　ザ クラシック1階 ショップ

料　金　¥3,500
販売数　20個限定 ※販売数に達し次第終了

※店頭受け取り限定商品
※前日14:00までにご予約をお願いいたします。
※料金には消費税が含まれております。

　6月7日（日）　トマト
　8月2日（日）　いちじく
10月4日（日）　栗
12月6日（日）　ブランデーケーキ
2021年
　1月3日（日）　三重の日本酒
　3月7日（日）　南伊勢産レモン

　7月5日（日）　南張メロン
　9月6日（日）　ぶどう
11月1日（日）　蓮台寺柿

　2月7日（日）　レッドパール苺

　

※新型コロナウイルス感染症予防のため、営業日、時間の変更、イベントが中止になる可能性があります。
　最新情報はホームページでご案内しております。

6月21日 父の日ケーキ

トマトのパウンドケーキ

南張メロンのカップデザート

�
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伊勢志摩トピック

伊勢志摩のビーチ
伊勢志摩にはシーカヤックやサーフィンなどのマリンレジャーが愉しめたり、明治15年
に日本第一号の国指定海水浴場となった二見浦があり、アクティビティや観光など目的
に合わせて選べるビーチが多数あります。今回はその一部をご紹介します。

海女と漁師の町相差にあり、鳥羽十景に数えられる全長500ｍの美しい白
浜。町内には女子旅で人気の石神さんもあります。（ホテルより車で約30分）

【鳥羽市相差町】

千鳥ヶ浜海水浴場

海の透明度が高く、波は穏やかで「日本の水浴場88選（環境省）」に選出され
た人気のビーチには多くの観光客で賑わいます。（ホテルより車で約35分）

【志摩市志摩町】

御座白浜海水浴場

海の家などの人工物が少なく、自然あふれる美しい白浜です。スカイダ
イビングや遊覧飛行も愉しめます。（ホテルより車で約25分）

【南伊勢町田曽浦】

田曽白浜

（C）TASO BEACH HOUSE

（C）鳥羽市観光課

たそしらはま

ちどりがはまかいすいよくじょう

ござしらはまかいすいよくじょう

波が穏やかな英虞湾の中で左右に浜のある
珍しい形状のビーチです。半島の先端は岩
礁で両側面が砂浜。海水浴場と生物を観察
できる海浜公園に分かれています。シーカ
ヤックなど自然を満喫できるアクティビテ
ィ施設も充実しています。（ホテルより車で
約25分）

【志摩市大王町】

次郎六郎海水浴場
こうしらはま いちごはまじろうろくろうかいすいよくじょう

近畿地方のサーフィンのメッカである国府
白浜と隣接する市後浜には、県内外からサ
ーファーや海水浴客が訪れています。近隣
には食堂を兼ねた駐車場や、お洒落なカフ
ェなどの飲食店、聖武天皇の詔で創建され
た志摩国分寺などがあります。
（ホテルより車で約15分）

【志摩市阿児町】

国府白浜・市後浜
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志摩観光ホテル

伊勢市二見町
（ホテルから約30km）

ひんじつかん

マ ル ド ッ ト

近鉄電車発駅からフリー区間
（松阪～賢島間）までの往復乗車
券とフリー区間の乗車券、三重交
通バス（松阪･伊勢･鳥羽･志摩地
域内）･鳥羽市かもめバス4日間乗
り放題。鳥羽市営定期船･志摩マ
リンレジャーあご湾定期船4日間
乗り放題。伊勢神宮 内宮⇔伊勢
志摩近鉄リゾート各ホテルを結
ぶ「パールシャトル」の片道1回乗
車券（事前予約制）。20の観光施
設の入場･入館が可能など“まわ
りゃんせ”の呈示で多数の特典が
受けられます。

モデルコース（2020年3月27日現在）

※時刻表は変更になる場合があります

※詳しくはホテルスタッフまでお問い合わせください

賢島駅（乗車）
鳥羽駅（下車）

伊勢･鳥羽･志摩
スーパーパスポート
“まわりゃんせ”

徒歩約10分でホテル

ホテルから徒歩約10分

特急
乗車約30分

特急
乗車約30分

伊勢二見鳥羽
周遊線
乗車約20分
徒歩約10分二見興玉神社

●賓日館
明治20年に宿泊や休憩処として建てられ皇族
や要人も迎えていました。今は国指定重要文
化財となり、当時の雰囲気を残す館内の見学
や資料館では歴史も学べます。２階の窓から
は美しい庭園と二見浦が眺められます。

1

徒歩約3分

徒歩約2分

賓日館3

marudOT4

五十鈴勢語庵2

3

鳥羽駅（乗車）
賢島駅（下車）

http://www.kintetsu.co.jp/
tetsudo/zenekijikoku.html

近鉄電車
時刻表

鳥羽バスセンター（乗車）
二見浦表参道（下車）

賓日館
伊勢市二見町
茶屋566-2

●marudOT
挽き立てのコーヒーが愉しめるコーヒースタン
ド。シーピクニックセットのレンタルもあり歩
いてすぐの二見浦でくつろぐこともできます。

4

marudOT
伊勢市二見町
茶屋562-1
※土日祝のみ営業

徒歩約4分

伊勢二見鳥羽
周遊線
乗車約20分

二見浦表参道（乗車）
鳥羽バスセンター（下車）

http://www.sanco.co.jp/
krs/search_start.php

三重交通
路線バス時刻表

シーピクニックでは店主オススメの雑誌もレンタル可

桃山式で能舞台もある120畳の大広間

皇族や要人が宿泊していた御殿の間 ２階からの庭園の眺め

※新型コロナウイルス感染症予防のため、休館や休業をしている可能性があります。最新の営業情報は各WEBサイト等でご確認ください。



いすずせいごあん

ふたみおきたまじんじゃ

公共交通で行く伊勢志摩の魅力発見
夫婦岩や水族館への観光客で賑わう伊勢市二見町。地
名の由来は、倭姫命がその美しさに二度振り返りご覧
になったこととも言われています。二見町の歴史や美
しい景観を愉しめるスポットをご案内します。

近鉄「鳥羽駅」からバスで約20分。二見興玉神社やその周辺には
土産物屋や老舗の旅館街があり趣のある観光地の街並みです。伊
勢神宮参拝の禊場であった二見浦からは開放感を感じます。

近鉄「鳥羽駅」から、バスで伊勢市二見町へ。

二見興玉神社
伊勢市二見町
江575

五十鈴勢語庵
伊勢市二見町
茶屋569-35

●二見興玉神社（夫婦岩）
境内の磯にある夫婦岩から
沖合約700メートルの海中
に鎮む、御祭神、猿田彦大
神縁りの興玉神石を拝する
神社です。夏至前後の約2
週間は夫婦岩の間から太陽
が昇り、富士山山頂付近の
御来光と重なるため全国か
ら多くの観光客が訪れま
す。また、冬至の頃は夫婦
岩の間から昇る月も眺める
ことができます。

1

●五十鈴勢語庵
淡水と海水が交わる二見町神前海岸の海水で作る
岩戸の塩を使った塩羊羹が名物。レトロな雰囲気
の店内では抹茶と一緒にいただくこともでき、店
員さんからは二見の歴史などの話が聞けます。

2

三重県のシンボルとして紹介されることも多い夫婦岩

境内各所には猿田彦大神の道案内をしたとされるカエルの置物 身体を輪注連縄でさすってけがれを落とす



「
七
夕
の
節
句
」

天
の
川
を
挟
む
２
つ
の
星
は
織
女
星
と
牽
牛
星
。

旧
暦
の
7
月
7
日（
8
月
25
日
）に
は
天
頂
近
く
で
輝
き
ま
す
。

笹
に
短
冊
を
飾
る
の
は
織
姫
の
伝
説
に
あ
や
か
り
、

裁
縫
の
上
達
を
願
う
乞
巧
奠
の
風
習
か
ら
と
言
わ
れ
て
い
ま
す
。

ロ
ビ
ー
の
笹
に
は
毎
年
た
く
さ
ん
の
願
い
が
飾
ら
れ
ま
す
。
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企画編集：志摩観光ホテル
三重に暮らす・旅するWEBマガジンOTONAMIE（村山祐介、写真：井村義次）

https://www.facebook.com/shimakankohotel/ shimakankohotel

ベ
　
　
ガ

ア
ル
タ
イ
ル

き
こ
う
で
ん


