
Fruits Fuyu persimmon, "Beni madonna" orange

香の物 三種盛り
Pickles 3 kinds of pickles

水菓子 富有柿　紅まどんな

Red Miso Soup

食事

¥17,000

※表示料金には、消費税およびサービス料（15％）が含まれております。 Prices include consumption tax and 15% service charge

Egg milk PeanutShrimp Crab Walnut Wheat Buckwheat

太刀魚の釜炊きご飯
Rice Steamed rice with cutlassfish

5 Kinds of "Sashimi"Sashimi 

清汁仕立て　帆立貝真丈 白髪葱 金時人参 柚子
Clear Soup Clear soup, Minced fish dumpling with scallop, Whiet leek, "Kintoki" carrot, "Yuzu" Citrus

お造り 五種盛り合わせ

椀物

食物などにアレルギーや不耐性をお持ちのお客様はスタッフにお申し付けください。 Please inform us if you have any food allergies or intolerances

煮物 くえと蕪の風呂吹き 小松菜 梅麩
Braised Dish Braised longtooth grouper, Japanese mustard spinach, Wheat bran

揚げ物 ずわい蟹の天婦羅 舞茸 海老芋 ブロッコリー
Deep Fried Dish Snow cab, "Maitake" mushroom, "Ebiimo" taro and broccooli in "Tempura" style

留め肴 国産牛ロース味噌漬け 辛味大根 千枚蕪 
Main Dish Roasted Japanese beef marinated in miso, White radish, Pickled turnip

止め椀 赤味噌仕立て
Miso Soup

～吉祥～
Year-End Japanese Dinner Course "Kissho”

先附 海老芋豆腐 雲丹 帆立貝柱 銀杏 三度豆
Appetizers "Ebiimo" taro tofu, Sea urchin, Scallop, Ginkgo, Snow peas



braised konjac, ginkgo, "shiitake" mushroom, potherb mustard dressed with pumpkin paste and salmon roe

3 kinds of pickles

Rice Steamed rice with cutlassfish

¥22,000

Egg milkShrimp Crab Walnut Wheat

※表示料金には、消費税およびサービス料（15％）が含まれております。 Prices include consumption tax and 15% service charge

食物などにアレルギーや不耐性をお持ちのお客様はスタッフにお申し付けください。 Please inform us if you have any food allergies or intolerances

鯖奉書蕪寿司 慈姑煎餅 海老芋雲丹焼き
Mackerel sushi covered with pickled turnip, grilled arrowhead, Grilled "ebiimo" taro with sea urchin

合鴨キウイ 鮟鱇肝 冬至和えいくらのせ
Steamed duck with kiwi, monkfish liver, 

お造り

Peanut

前菜

Appetizers Asparagus Rolled with Cutlassfish, Jellied Pike Conger, Pumpkin with Miso

食事 太刀魚の釜炊きご飯

揚げ物 ずわい蟹の天婦羅 舞茸 海老芋 ブロッコリー

留め肴 黒毛和牛ロース味噌漬け 辛味大根 千枚蕪 

5 kinds of "Sashimi"

煮物 くえとフォアグラ美味餡掛け

Deep Fried Dish

Braised Dish

Buckwheat

香の物 三種盛り

水菓子 富有柿　紅まどんな
Frits Fuyu persimmon, "Beni madonna" orange

Snow cab, "Maitake" mushroom, "Ebiimo" taro and broccooli in "Tempura" style

Main Dish Roasted Japanese premium kuroge beef loin marinated in miso, White radish, Pickled turnip

Pickles

五種盛り合わせ 
Sashimi

椀物 清汁仕立て 帆立貝真丈 白髪葱 金時人参 柚子
Clear Soup Clear soup, Minced fish dumpling with scallop, Whiet leek, "Kintoki" carrot, "Yuzu" Citrus

～百祥～
Year-End Japanese Dinner Course "Hyakusho”

先附 ずわい蟹 菊菜 ぶな占地

Appetizers

止め椀 赤味噌仕立て
Miso Soup

Braised longtooth grouper and foie-gras covered with starchy sauce


