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    株 式 会 社 近 鉄 ・ 都 ホ テ ル ズ  

〒543-0001 大阪市天王寺区上本町 6-1-55 

TEL：06-6774-7658 FAX：06-6774-0022 

   2026 年 10 月 27 日 

                                                  No.MHK-9-2026 

 

都ホテル 京都八条 

ダイニングカフェ＆バー「ロンド」 

クリスマス特別メニューを期間限定で提供 

 

都ホテル 京都⼋条（所在地：京都市南区⻄九条院町 17）は、ダイニングカフェ＆バー「ロンド」にて、 

2026 年 12 月 19 日（土）から 12 月 25 日（金）までの期間限定でクリスマスを彩る特別コースと、数量限定

でのクリスマスケーキを販売します。詳細は別紙をご参照ください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜本件に関する報道関係各位からのお問い合わせ先＞ 

都ホテル 京都⼋条 マーケティング部 

〒601-8412 京都市南区⻄九条院町 17 

TEL：075-662-7937 FAX：075-662-7938 

www.miyakohotels.ne.jp/kyoto-hachijo 

 

http://www.miyakohotels.ne.jp/kyoto-hachijo
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別 紙 

◆クリスマス特別コース 

RONDE Christmas Dinner Course 2026 “Beau Noël” 

オマール海老、鮑、近江牛など贅沢な食材をはじめ、世界三大珍味のキャビア、トリュフ、フォアグラも 

取り入れた全 6 品の期間限定クリスマスコースです。 

特別な日をさらに輝かせる、シェフ渾身の華やかな料理をご堪能いただけます。 

さらには、ソムリエがセレクトしたペアリングドリンクを楽しめるオプションもご用意しております。 

【期 間】2026 年 12 月 19 日（土）～12 月 25 日（金） 

【店 舗】ダイニングカフェ＆バー「ロンド」  

【料 金】コースお 1 人様 12,000 円 

ペアリングドリンク 2 杯 2,000 円・ 3 杯 3,000 円 

【提供時間】17：00～21：00（L.O.20：00） 

【メニュー】 

・雲丹リゾット 甘鯛のエピス焼き 

・紅ズワイガニのテリーヌ 帆立貝のレムラードとキャビア 

・トリュフ香るオニオンスープのパイ包み 

・オマール海老のロティと鮑 ベアルネーズソース 

・近江牛のグリエとフォアグラ 丹波赤ワインソース  

モリーユ茸のクリーム   

・フロマージュ・ブラン いちごのスープ仕立て  

・パン  

・コーヒーまたは紅茶 

【早期予約特典】 

12 月 4 日（金）までのご予約で、乾杯用ドリンク（お一人さま 1 杯）プレゼント 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

また、宿泊プランもご用意しております。 

 

◆クリスマスケーキ 

・Couche de Noël l blanc クーシュ・ドゥ・ノエル・ブラン～抹茶・柚子・和三盆～ 

【限定 50 個・予約制】 

ケーキの層を表現するクーシュ（雪が降り積もった層などを意味するフランス語）と白銀の雪を連想させる純

白のグラサージュは、京都の冬とクリスマスをイメージしています。 
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香り高い抹茶、優しい甘さの和三盆のムース、洋梨と柚子ジャムを包み込んだバニラムースに 

いちごを合わせたシェフパティシエール橘が手掛ける一品です。 

【サイズ】縦 8cm 横 19 ㎝高さ 8cm（5 号） 約 5～6 名様分  

【料 金】6,000 円  

※1 カット 1,000 円でも販売します。 

【早期予約特典】 

11 月 30 日（月）までのご予約で、15％割引 

【お渡し期間】 

2026 年 12 月 23 日（水）～ 12 月 25 日（金） 

11：30～20：00 

※ご予約は、お渡し日の 4 日前 16：00 まで 

 

□ご予約・お問合せ 

公式ホームページよりご予約いただけます。 

都ホテル 京都⼋条 ダイニングカフェ＆バー「ロンド」  

TEL：075-662-7955 （受付 10：00～17：00） 

 

その他にも、クリスマスを彩るスイーツを販売します。 

＜ショートケーキ＞ 

ふわふわに焼きあげたスポンジに、2 種をブレンドした 

こだわりの生クリームをたっぷりと。 

優しい甘さといちごの甘酸っぱさをご堪能ください。 

 

＜リュミエール＞ 

なめらかなチョコムースの中にサクサク食感のパールクラッカンを入れ、 

いちごのムースとジャムを合わせました。 

ベリーのグラサージュの酸味とのハーモニーをお楽しみください。 

 

【料金】いずれも 950 円 

 

 

こちらもおすすめ！ 

◆クリスマス＆ホリデーディナーブッフェ 

ボイルズワイガニや牛肉のステーキ、丸鶏のローストチキンなど人気メニューをお楽しみください。 

【期間】2026 年 12 月 19 日（土）～12 月 30 日（水） 

【店舗】バイキングレストラン「ル・プレジール」  

【料金】大人 9,400 円 / 小学生 3,500 円 / 幼児無料 

【営業時間】 

平日（120 分制）17：30～21：30（L.O.21：00） 

土・日（2 部制）1 部 17：00～19：00／2 部 19：30～21：30（L.O.各 15 分前） 

https://bit.ly/miyakohachijo_xmas2026
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【メニュー例】 

ライブキッチン 

鰤のレモンしゃぶしゃぶ&京都産野菜のしゃぶしゃぶ / 牛肉のステーキ / 牛肉の焼きしゃぶ 

 

料理一例  

ボイルズワイガニ / 黒毛和牛ローストビーフのサラダ仕立て / 丸鶏のローストチキン /  

ビーフシチュー / 都ホテル 京都⼋条「四川」監修 家常豆腐 / シュリンプ＆シェルカクテルタワー /  

いちごのショートケーキ など 

 

お子さまとのご利用がお得 

幼児（3 歳～小学生未満）通常 1,500 円のところ、無料でご利用いただけます。 

 

□ご予約・お問合せ□ 

都ホテル 京都⼋条 レストラン係  

TEL 075-661-0051 （受付時間 10：00～17：00） 

公式ホームページよりご予約ください。 

 

 

※表記料金には消費税・サービス料が含まれています。  

※写真はすべてイメージです。  

※内容は変更になる場合があります。詳細はホームページをご確認ください。 

※食物アレルギーをお持ちのお客様は、予め係にお申し付けください。 

以上 

https://bit.ly/xmas_plaisir_miyako8

