
 - 1 - 

 

 

 
 

株式会社近鉄・都ホテルズ  
〒543-0001 大阪市天王寺区上本町 6-1-55 

TEL：06-6774-7658 FAX：06-6774-0022 
                               2026 年 9 月 1 日 

No.SMO-29-2026 

シェラトン都ホテル大阪 

【和の妖怪×洋の怪物】 「からかさおばけ」のケーキや棺のキッシュが新登場 

ハロウィーン限定スイーツ＆パン販売 
 

 シェラトン都ホテル大阪（所在地：大阪市天王寺区上本町 6-1-55）は、2026 年 10 月 1 日（木） 

から 10 月 31 日（土）までの期間、カフェ＆グルメショップ カフェベルにて、秋の味覚と遊び心を 

詰め込んだ、ハロウィーン限定のスイーツおよびパンを販売します。 

 昨年好評をいただいた「いちごのパックンモンスター」と毎年人気の「ミイラソーセージパン」に 

加え、日本の伝統的な妖怪「からかさおばけ」をイメージした紫色のモンブランや、不気味ながらも 

食欲をそそる棺形のキッシュなど、全 7 種類の新作が登場。ハロウィーンの食卓やパーティーを華やか 

に彩るラインナップを展開します。 

 詳細は別紙をご参照ください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

＜本件に関する報道関係各位からのお問い合わせ先＞ 

シェラトン都ホテル大阪 マーケティング部 
〒543-0001 大阪市天王寺区上本町 6-1-55 

TEL：06-6773-6047 FAX：06-6773-3322 
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別 紙 

 
■概要 
 
【販売期間】2026 年 10 月 1 日（木）～10 月 31 日（土） 
 
 
スイーツ 
 
【販売時間】11:00～18:00 
【商品概要】 
・からかさ カシスマロン 900 円 
 大きな一つ目と長い舌を出す、愛嬌のある姿が特徴の日本の 
代表的な妖怪「からかさおばけ」をモチーフに仕上げた、紫色の 
モンブラン。マロン入りフィナンシェの上に、カシスジュレを 
忍ばせたマロンクリームとカシスクリームを重ねました。 

 
 
 
・ポム・モンスター 900 円 
 リンゴに変身した、いたずら好きなモンスターをイメージした 
ムースケーキ。リンゴのコンポートとジュレをヨーグルトムース 
で包み込み、赤いグラサージュで仕上げました。リンゴの異なる 
食感とさっぱりとした上品な後味が魅力の一品です。 

 
 
 
・ミイラ フロマージュオランジュ 900 円 
なめらかなチーズムースに爽やかなオレンジのジュレを忍ばせ、 
オレンジ風味の生クリームでミイラの包帯を表現しました。 
芳醇なチーズのコクとフレッシュなオレンジの香りが口いっぱい 
に広がり、軽やかな後味をお楽しみいただけます。 

 
 
 
・ジャック・オー・ランタン ～かぼちゃプリン～ 900 円 
 ほろ苦いカラメルソースがかぼちゃの自然な甘さを引き立てる、 
 なめらかな食感のパンプキンプリン。パンプキンプリンの上に、 
生クリーム、クッキー、ナッツのキャラメリゼを重ね、かぼちゃ 
クリームをジャック・オー・ランタンに見立てデコレーション 
しました。 

 
 
 
・おばけマスカットショート 900 円 
 かわいいおばけのクッキーとキャンディー形のチョコレートを 
トッピングし、ハロウィーン仕様に変身したマスカットの 
ショートケーキ。ふんわりと焼き上げたジェノワーズ生地で、 
程よい甘さの生クリームとシャインマスカットをサンドしました。 

 
 
 
・いちごのパックンモンスター 950 円 
赤ワインを染み込ませたサバランに、マスカルポーネのムース、 
いちじくのコンポートといちごのジュレを層にし、モンスターの 
口に見立てたいちごをトッピングしました。赤ワインといちじく 
の濃密な香りが広がる、大人味のグラスデザートです。 
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パン 
 
【販売時間】9:00～18:00 
【商品概要】 
・ミイラソーセージパン 430 円 
 カレー風味のジューシーなソーセージを、もっちり食感の 
フォカッチャ生地で巻き込みミイラを表現した、毎年人気の 
惣菜パンです。 

 
 
 
・パンプキンクロワッサン 450 円 
かぼちゃの豊かな風味と食感をお楽しみいただける、ジャック・ 
オー・ランタンをイメージしたクロワッサン。香ばしいアーモンド 
クリームと濃厚なパンプキンクリーム、ほくほく食感のかぼちゃ 
を、サクサクのクロワッサン生地で包み込みました。 

 
 
 
・棺 ～きのこのキッシュ～ 540 円 
 ゴシックな雰囲気が漂う「棺」の形を再現した、黒いビジュアル 
 が目を引く惣菜パン。パイ生地に、秋の味覚であるきのこ、甘み 
のある玉ねぎ、旨みたっぷりのベーコンを入れ、まろやかな卵液と 
ともに焼き上げました。パイの香ばしさと具材の塩味がワインなど 
お酒とよく合います。 

 
 
 
 
※表示料金には、消費税が含まれています。 
※写真は全てイメージです。 
※仕入れ状況によりメニューを変更する場合があります。 
※食物アレルギーをお持ちのお客様は、予め係にお申し出ください。 
 
 
■ご予約・お問い合わせ先 
 シェラトン都ホテル大阪 中 2 階 カフェ＆グルメショップ カフェベル 
 営業時間 9:00～18:00 

TEL 06-6773-5582 
 Web 予約 https://www.tablecheck.com/shops/osaka-miyako-cafebell-pickup/reserve 

（以 上） 


