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株 式 会 社 近 鉄 ・ 都 ホ テ ル ズ  

〒543-0001 大阪市天王寺区上本町 6-1-55 

TEL：06-6774-7658 FAX：06-6774-0022 

                                   2026 年 9 月 01 日 

 No. SMT-12-2026 

 

  シェラトン都ホテル東京 

 新春の祝い膳を彩る「2027 年 おせち料理」  

10 月 1 日（木）より予約受付開始  11 月 3 日（火・祝）まで早期割引も                  

 
シェラトン都ホテル東京（所在地：東京都港区白金台 1-1-50）は、2026 年 10 月 1 日（木）より、「2027 年 

おせち料理」の予約受付を開始します。  

伝統的な和のおせちに彩り豊かな洋風料理を組み合わせた二段重と、さらに本格的な中華料理を加えた

三段重をご用意しました。料理内容を一部リニューアルし、和・洋・中それぞれの魅力をよりお楽しみいただける

一品一品を詰め合わせています。ご家族やご親族が集う新年の団らんはもちろん、離れて暮らす大切な方への

贈り物にもおすすめです。 

詳細は別紙をご覧ください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

＜本件に関する報道関係各位からのお問い合わせ先＞ 

シェラトン都ホテル東京 マーケティング部 

〒108-8640 東京都港区白金台 1-1-50 

TEL：03-3447-3111 FAX：03-3447-6403 

https://www.miyakohotels.ne.jp/tokyo 
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別 紙 

■概 要 

【販売期間】2026 年 10 月 1 日（木）～12 月 18 日（金） 

※オンラインショップは 12 月 6 日（日）までの販売となります。 

【料 金】三段重（和・洋・中、4 名様用） 46,440 円 / 二段重（和・洋、3～4 名様用） 35,640 円 

【重 箱】紙製 

外寸：縦 18.1cm、横 35.0cm、高さ 5.0cm 一段あたり 

内寸：縦 16.5cm、横 33.5cm、高さ 4.0cm 一段あたり 

 

■メニュー  

 

 

〈和の重〉  

梅百合根 / 栗金団 / 黒豆 / カナダ北寄貝とあおさのジュレ和え / いか刺し松前漬け / くわい

柚子胡椒和え / 華きぬた / 京風なます / 数の子 / 蝦夷あわび活煮 / 有頭海老艶煮 / ごぼう

伊勢抹茶和え / 竹麩 / 牛しぐれ煮 / 松笠いか白焼き / 花餅紅梅 / たこ小倉煮 / はすの芽

わさび風味 / 焼湯葉 / 穴子八幡巻 / 伊達巻 / きび田作り / 花餅白梅 / 若桃甘露煮 / 白花豆 / 

にしん昆布一口巻 / 醤油いくら / 金柑甘露煮 

  

〈洋の重〉  

ドライフルーツとナッツのテリーヌ / ブラウニー / アプリコット杏露酒漬け / コンソメジュレ / 

パテドカンパーニュ / にしんのマリネ / 真鯛のエスカベッシュ / くるみ飴炊き / 鶏のペルシャード / 

ローストビーフ / オマールテルミドール / サーモンローズ / ロマネスコカリフラワー / パール

オニオン / ラタトゥイユ / 4種豆トマト煮込み / ハモンセラーノダイスカット / ブロッコリー / 

ライプオリーブ / キャロットラペ / 合鴨スモーク / 豚肉のリエット / コルニッション / きのこの

ブリオッシュ 
 

〈中の重〉  

海鮮包子 / 海鮮包子（海老） / 鶏肉の又焼野菜巻 / カジキ鮪スイートチリソース / 紅あずま

甘露煮 / 炙り鶏叉焼ねぎたれ / 胡麻わかめ / 胡麻団子 / 錦糸焼売 / 蟹すりみ蒲鉾 / ザーサイ / 

中華クラゲ / 大海老チリソース / 烏賊の梅ジュレ和え / 中華山クラゲ / ブロッコリー鶏ガラ

香味仕立て / 梅百合根 / 黒酢酢豚 / 海老マヨ / 棒棒鶏 / クコの実 / パプリカ / 肉団子 / 

椎茸旨煮中華風 

 

 

 

二段重（和・洋、3～4 名様用） 三段重（和・洋・中、4 名様用） 
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【三段重に含まれるアレルギー物質（29 品目中）】 

えび・かに・くるみ・小麦・卵・乳 

アーモンド・あわび・いか・いくら・オレンジ・牛肉・ごま・さけ・さば・大豆・鶏肉・ピスタチオ・豚肉・も

も・りんご・ゼラチン 

 

【二段重に含まれるアレルギー物質（29 品目中）】 

えび・かに・くるみ・小麦・卵・乳 

アーモンド・あわび・いか・いくら・オレンジ・牛肉・ごま・さけ・さば・大豆・鶏肉・ピスタチオ・豚肉・も

も・りんご・ゼラチン 

 

■ご予約 

・お電話 シェラトン都ホテル東京 宴会予約係 TEL：03-3447-4360（営業時間：平日 10:00～17:00）  

・1F バラエティショップ シャポーブラン（営業時間：9:00～20:00）  

・都ホテルズ＆リゾーツオンラインショップ（右の QR コードよりアクセスいただけます。） 

 

■お支払い 

お振込み、もしくは 1F バラエティショップ シャポーブランにて事前にお支払いください。  

お振込みの場合は、ご予約から1週間以内に下記口座へのお振込みをお願いいたします。  

【振込先】三菱UFJ銀行 三田支店 （普）3753915  

【口座名】（株）近鉄・都ホテルズ都ホテル東京 

 

■お渡し 

1F バラエティショップ シャポーブランでお渡し、もしくは配送をお選びいただけます。 

ご予約の際に、お申し付けください。  

【お 渡 し 日 時】2026年12月31日（木）9:00～18:00 

【配送可能地域】東京都・神奈川県・埼玉県・千葉県・茨城県・栃木県・群馬県のお客様には無料で配送します。 

※離島および他の地域の配送はございません。 

※配送時間の指定は承っておりません。 

※天候等により、お届け時間が遅くなる場合がございます。 

 

■早期割引販売 

以下の期間において、都ホテルズ＆リゾーツオンラインショップで早期割引販売を行います。  

【早期割引期間】2026年10月1日（木）～11月3日（火・祝）  

【販 売 場 所】都ホテルズ＆リゾーツオンラインショップ  

【早期割引料金】三段重（和・洋・中、4 名様用） 43,000 円 / 二段重（和・洋、3～4 名様用） 33,000 円 

 

■お問い合わせ先 

シェラトン都ホテル東京 宴会予約係 TEL：03-3447-4360（営業時間：平日 10:00～17:00） 

 

※写真はイメージです。 

※料金には消費税が含まれております。 

※数に限りがあります。 

以 上 


