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  シェラトン都ホテル東京 

愛らしいハロウィーンと秋の味覚を楽しむ「ハロウィーンアフタヌーンティー」 

3 種のさつまいも 焼き芋食べ放題付きプランも登場 

 
シェラトン都ホテル東京（所在地：東京都港区白金台 1-1-50）は、ロビーラウンジ バンブーにおいて、

2026 年 10 月 1 日（木）から 10 月 31 日（土）までの期間、秋の味覚を取り入れ、愛らしいハロウィーン

モチーフを散りばめた、季節限定の「ハロウィーンアフタヌーンティー」を提供します。 

チョコレートのおばけがのった「プロフィットロール」をはじめ、かぼちゃや紫芋など秋の味覚を取り入れた

スイーツや、ハロウィーンモチーフを取り入れたセイボリーをご用意。実りの秋を満喫できる「3 種の

さつまいも 焼き芋食べ放題付きプラン」では、品種ごとに異なる甘みや食感をお楽しみいただけます。お飲み物は、

世界的に名高いティーブランド「TWG」のセレクションより、カフェフリースタイルで自由にお選びいただけます。

秋の味覚とともに、心躍るハロウィーンのティータイムをご堪能ください。 

詳細は別紙をご覧ください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

＜本件に関する報道関係各位からのお問い合わせ先＞ 

シェラトン都ホテル東京 マーケティング部 

〒108-8640 東京都港区白金台 1-1-50 

TEL：03-3447-3111 FAX：03-3447-6403 

https://www.miyakohotels.ne.jp/tokyo 
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別 紙 

■概要 

【販売期間】2026 年 10 月 1 日（木）～10 月 31 日（土）※ご予約は 2026 年 9 月 1 日（火）より承ります。 

【時 間】①11:30～（2 時間制）②14:30～（2 時間制） 

③17:30 または 18:00～（3 時間制）※金曜日・土曜日・10 月 11 日（日）のみ 

※金曜日・土曜日・10 月 11 日（日）は①②③のいずれの時間帯でもご利用いただけます。 

【料 金】3 種のさつまいも 焼き芋食べ放題付きプラン お一人様 7,900 円 

アフタヌーンティープラン   お一人様 6,400 円 

※2 名以上でご予約の方は、同じプランをご予約ください。 

 

【メニュー（数量限定）】 

3 種のさつまいも 焼き芋食べ放題付きプラン 

実りの秋を感じられる「3 種のさつまいも 焼き芋食べ放題付き

プラン」もご用意。その時々に厳選した 3 種のさつまいもを

焼き芋にし、食べ比べしやすいスティック状にカット。発酵

バターとピンクロックソルトを添えてご提供します。それぞれ、

ねっとり、しっとり、ほくほくと、品種ごとに異なる甘みや食感を、

お好きなだけ食べ比べいただけます。 

 

 

 

 

〈スペシャルスイーツ〉 

● プロフィットロール 

チョコレート生クリームをたっぷりと詰めたチョコレートシューに、

愛らしいホワイトチョコレートのおばけを添えた、ハロウィーン

気分を盛り上げる一品。チョコレートの斧や繊細な飾りがアクセント

となり、濃厚なチョコレートの味わいを存分にご堪能いただけます。 

 

 
 

 

 

 

〈スイーツ〉 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

● かぼちゃムース 

かぼちゃをかたどった、なめらかな口どけのかぼちゃ

ムース。ヘタに見立てたかぼちゃの種を添え、

ハロウィーンらしく仕上げました。 

● バタフライピーのマチェドニア 

フルーツをたっぷりと閉じ込めたマチェドニア。

スポイトに入ったレモンソースを加えると、バタフライ

ピーが紫色から鮮やかなピンク色へと変化する、

ハロウィーンならではの遊び心あふれる一品。 
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〈セイボリー〉 

左から順に 

● タンドリーチキンとクリームチーズ 山ごぼうのサンドウィッチ 

● 冷製キャロットスープ 

● 生ハムとかぼちゃ ブルーチーズの最中 

● 牛肉のラグーと茄子のバーガー 

山ごぼう入りクリームチーズとタンドリーチキンのサンド

ウィッチ、棺桶に見立てたビーツを添えた冷製キャロット

スープ、ブルーチーズが香る生ハムとかぼちゃの最中、コウモリ

を添えた牛肉のラグーと茄子のバーガーをご用意しました。 

 

 

〈スコーン〉 

● スコーン 2 種 

かぼちゃのスコーン＆発酵バターのスコーン 

塩キャラメルソース＆クロテッドクリーム添え 
 

かぼちゃパウダーを練り込んだかぼちゃのスコーンと、発酵バターの

スコーンをご用意。塩キャラメルソースとクロテッドクリームを添えて

お楽しみください。 

 

 
 

 

〈お飲み物〉カフェフリー / 2 杯目以降のお飲み物を変更することが可能です。 

● TWG Tea 7 種：イングリッシュブレックファストティー、ロイヤルダージリン FTGFOP1、フレンチアール

グレイティー、1837 ブラックティー、ミッドナイトアワーティー（カフェインレス）、他 

● ハーブティー ・フレーバーティー5種：マスカットワインティー、カモミール（カフェインレス）、ローズ

ヒップ（カフェインレス）、ベルベイヌ（カフェインレス）、シトラスルイボス（カフェインレス） 

● コーヒー 

 

● 紫芋ブリュレ＆おばけメレンゲ 

なめらかに仕上げた紫芋のブリュレに、メレンゲ

で作ったおばけを添えました。一つひとつ表情の

異なるおばけにもご注目ください。 

● ねこマカロン  

ベリージャムとチョコレートガナッシュをサンド

したマカロンを、耳としっぽを添えてねこに仕立て

ました。 
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ロビーラウンジ バンブー 

港区白金台のオアシス「シェラトン都ホテル東京」の 1F、

入口正面に位置するロビーラウンジ バンブーは、季節や時間

ごとに表情を変える日本庭園を望み、泉のせせらぎが心地

よく響く癒しの空間です。都会の喧騒を離れ、ご家族や

気の置けないご友人と優雅なティータイムをお過ごしください。 

 

■ご予約・お問い合わせ先 

シェラトン都ホテル東京 1F ロビーラウンジ バンブー  

平日・日曜日 10:00～19:00 金曜日・土曜日 10:00～21:30  

※月曜日が祝日の場合は日曜日 10:00～21:30 

TEL：0120-95-6663 

ご予約 URL https://www.tablecheck.com/shops/tokyo-miyako-bamboo/reserve 
 

※右の二次元コードからもご予約可能です。 

※写真はイメージです。 

※料金には消費税・サービス料 10%が含まれております。 

※仕入れ状況によりメニューを変更する場合があります。 

※食材によるアレルギーのあるお客様は、あらかじめスタッフにお申し付けください。 

以 上 


