
- 1 - 

 

 

 
株 式 会 社 近 鉄 ・ 都 ホ テ ル ズ  

〒543-0001 大阪市天王寺区上本町 6-1-55 

TEL：06-6774-7658 FAX：06-6774-0022 

                               2026 年 4 月 24 日 

No.HUC-02-2026 

 

ホテル近鉄ユニバーサル・シティ 

出来たての “HOT グルメ” と爽やかな “COOL メニュー” が勢ぞろい 

『初夏グルメフェア ～HOT&COOL～ 』開催 

 

ユニバーサル・スタジオ・ジャパンのオフィシャルホテル「ホテル近鉄ユニバーサル・シティ」(所在

地：大阪市此花区島屋 6-2-68)は、2026 年 5 月 7 日（木）から 7 月 17 日（金）までの期間、レストラ

ン「イーポック」にて『初夏グルメフェア ～HOT&COOL～ 』を開催します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ライブキッチンでは、サクサクの衣で揚げた「串カツ」や、彩り豊かな「にぎり寿司・巻き寿司」な

ど、多彩な和メニューをお楽しみいただけます。さらに人気の「国産牛肉の鉄板焼き」をはじめ、スペ

アリブの BBQ ソースやチキングリルなど、食べ応えのある肉料理も豊富に揃います。 

ブッフェコーナーには、初夏に嬉しい爽やかな味わいのメニューもラインナップ。「かつおのたたき 

香味野菜と柚子胡麻風味」や「グリル野菜とあさりのパスタ 柑橘風味」、さっぱりとした「韓国風冷麺」

など、暑い季節にも食べやすい料理を取り揃えました。 

食後は、フルーツを添えた「ワッフル」をはじめ、マンゴーやパインを使ったケーキ、見た目も可愛

らしい「アニマルもなか」などお子さまにも楽しんでいただけるメニューもご用意しています。 

出来たての “HOT グルメ” と爽やかな “COOL メニュー” を一度に楽しめる、初夏ならではのブッフ

ェフェアをぜひご堪能ください。 

詳細は別紙をご参照ください。 

 

 

 

 

 

初夏グルメフェア ～HOT&COOL～ 

＜本件に関する報道関係各位からのお問い合わせ先＞ 

ホテル近鉄ユニバーサル・シティ マーケティング部 
〒554-0024 大阪府大阪市此花区島屋 6-2-68 
TEL：06-6465-6180 FAX：06-6465-6370 
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別 紙 

■レストラン「イーポック」  

『初夏グルメフェア ～HOT&COOL～ 』 

【期間】2026 年 5 月 7 日（木） ～ 7 月 17 日（金） 

【時間】17：30 ～ 21：30（最終入店 21：00） 

【料金】大人（中学生以上）6,000 円 / 小学生 2,500 円 / 4 歳～小学生未満 1,000 円 / 3 歳以下無料 

  アルコール飲み放題（2 時間制）2,000 円 

【メニュー例】 

国産牛肉の鉄板焼き / 串カツ / にぎり寿司 / 巻き寿司 / 豚肉のハーブパン粉焼き / チキング

リル イチジクコンフィ添え / スペアリブ BBQ ソース / グリル野菜とあさりのパスタ 柑橘風味

/ ペンネアマトリチャーナ / ホットポテトサラダ / かつおのたたき 香味野菜と柚子胡麻風味 / 

韓国風冷麺 / ワッフル フルーツ添え / パインとマンゴーのケーキ / フルーツロールケーキ / 

抹茶ティラミスと白玉あずき / アニマルもなか / ソフトクリーム / パンケーキ 等 

 

★ライブキッチンで楽しむ「巻き寿司」と大阪名物「串カツ」 

和食コーナーでは、イーポック初登場となる「巻き寿司」と「にぎり寿司」をご用意します。 

巻き寿司は、まぐろとたくあんのシャキシャキ食感が楽しい「とろたく」と、サーモンとアボカドの

ハーモニーが楽しめる「アボカドサーモン」の 2 種類。にぎり寿司は、マグロ、ぶり、いかに加え、「え

びマヨ軍艦」の 4 種をご堪能いただけます。あおさの風味が広がる赤出汁とともにお召し上がりくださ

い。 

さらにライブキッチンでは、大阪名物「串カツ」を揚げたてでご提供。ベーコンを巻いたアスパラガ

スの串カツ「アスパラベーコン」や、ふっくらとした甘みの「キス」、定番の「えび」や「レンコン」「オ

クラ」などをご用意しました。ソースをたっぷりつけて、揚げたてならではのサクサク食感をお楽しみ

ください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

★自分好みにカスタマイズ「ホットポテトサラダ」 

HOT コーナーのおすすめは、温かいポテトを使った新感覚

「ホットポテトサラダ」。 

ほくほくのポテトに、クラッシュエッグやベーコン、ピクル

ス、しば漬け、明太子などお好みなトッピングを自由に組み合

わせて、オリジナルのポテトサラダを作ることができます。 

ソースは、定番の「マヨネーズ」と、にんにくの香りがアク

セントの「ガーリックバターソース」の 2 種類をご用意。お好

みに合わせたカスタマイズで、自分だけの味わいをお楽しみ

ください。 

にぎり寿司・巻き寿司 

ホットポテトサラダ 

串カツ 
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★「ワッフル」と可愛い「アニマルもなか」で楽しむデザートタイム 

デザートコーナーでは、「ワッフル フルーツ添え」をご用

意。香ばしく焼き上げたワッフルに、フルーツや生クリームを

添えて仕上げた一皿でご提供し、見た目にも華やかなデザー

トタイムを演出します。また、初登場の「アニマルもなか」は、

可愛らしい動物型のもなかにソフトクリームをサンドし、あ

ずきやブルーベリー、マンゴーなどお好きなトッピングを加

えて楽しめるスイーツ。見た目も楽しく、自分だけのオリジ

ナルデザートをお作りいただけます。 

 

【ご予約・お問い合わせ】 

レストラン「イーポック」 

TEL.06-6465-6030（10：00～21：00） 

※写真はすべてイメージです。 

※表示料金には消費税、ソフトドリンクは含まれます。 

※メニューや日時は予告なく変更する場合があります。 

※食物アレルギーをお持ちのお客さまは、予め係にお申し出くだ

さい。 

https://www.miyakohotels.ne.jp/hotel-kintetsu/restaurant/epoch/#restaurant_tab 

 

ホテル近鉄ユニバーサル・シティについて 

ホテルを出ればすぐゲート！ユニバーサル・スタジオ・ジャパンまで徒歩約 1 分のオフィシャルホテル。

パークをイメージした館内は興奮と感動でいっぱい。パークの人気者セサミストリートをモチーフとし

た「ユニバーサル・セサミストリート・デザイン・フロア」は、ユニバーサル・スタジオ・ジャパンの

オフィシャルホテル唯一のコンセプト・フロア。このほか、大きな窓で開放感に溢れ、まるでパークに

いるような景色を楽しめるスタジオビュールームなどが人気です。 

25 周年を迎える本年は、「Colorful Pop Journey ～25 Years of Smiles～」をテーマに、これまでの思い

出に「ありがとう」を、そしてこれからの旅に「ワクワク」をお届けします。 

公式 HP https://www.miyakohotels.ne.jp/hotel-kintetsu/ 

公式 Instagram https://www.instagram.com/hotelkintetsu_universalcity/ 

公式 Facebook https://www.facebook.com/hotelkintetsuuniversalcity 

 

 

 

 

 

 

 

                                    

 TM and © 2026 Sesame Workshop 

ホテル近鉄ユニバーサル・シティは、ユニバーサル・スタジオ・ジャパンのオフィシャルホテルです。 

Universal elements and all related indicia TM & © 2026 Universal Studios. All rights reserved. CR26-1830 

ホテル外観 エルモのハッピー・ルーム 

レストラン「イーポック」 

アニマルもなか 
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