
- 1 - 

 

 

株式会社近鉄・都ホテルズ  
〒543-0001 大阪市天王寺区上本町 6-1-55 

TEL：06-6774-7658 FAX：06-6774-0022 

                                 2025 年 6 月 24 日 

No.MHA-10-2025 

都ホテル 尼崎 

旨辛 or さっぱり？ 気分で選べる夏の「冷麺」を販売 

暑い日にうれしい、中国料理 四川の技が光る涼やかな味覚 

 

都ホテル 尼崎（所在地：兵庫県尼崎市昭和通 2 丁目 7 番 1 号）は、2025 年 7 月 1 日（火）から 8 月 31 日 

（日）までの期間、夏季限定で二種類の「冷麺」を販売します。 

「冷製海の幸汁そば」は、干し貝柱の旨みが香る冷たいスープに、プリッとした海老、帆立貝柱、イカを添

えました。さっぱりとした優しい味わいは、夏にふさわしい一品です。お好みで酢を加え、味の変化を楽しむ

のもおすすめです。 

もう一品は、暑い夏にぴったり、パンチのある味わいがやみつきになる「冷製担々麺」。肉味噌と濃厚な胡

麻の風味、辣油が効いたピリ辛の冷たいタレ、仕上げに加えた老陳醋（ラオチェンツゥ）の酸味が、全体の味

を一層引き立てます。 

中国料理 四川らしいこだわりの冷麺で、涼やかな夏のひとときをご堪能ください。  

  詳細は別紙をご参照ください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜本件に関する報道関係各位からのお問い合わせ先＞ 

都ホテル 尼崎 マーケティング＆セールス部 

〒660-0881 兵庫県尼崎市昭和通 2-7-1 

TEL：06-6488-4777 FAX：06-6488-0711 
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別 紙 

■販売概要■ 

【販売期間】2025年7月1日（火）～8月31日（日） 

【販売店舗】中国料理 四川 

 

夏季限定「冷麺」 各2,000円 

 冷製 海の幸汁そば  

 冷製 担々麺     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【ご予約・お問い合わせ】 

都ホテル 尼崎 地下1階 中国料理 四川  TEL 06-6488-4970  

営業時間 11：30～14：30 / 17：30～21：30（L.O.20：30） 月曜定休 

   店舗URL https://www.miyakohotels.ne.jp/amagasaki/restaurant/shisen/ 

  オンライン予約 https://res-reserve.com/ja/restaurants/shisen-amagasaki 

 

※写真はすべてイメージです。 

※表示料金にはサービス料と消費税が含まれています。 

※食材の入荷状況などにより、メニュー内容を変更する場合があります。 

※食材によるアレルギーのあるお客様は予め係にお問い合わせください。 

 

【都ホテル 尼崎】  

公式HP     https://www.miyakohotels.ne.jp/amagasaki/ 

公式Instagram  https://www.instagram.com/miyakohotelamagasaki/ 

公式 Facebook  https://www.facebook.com/miyakohotel.amagasaki 

以 上 

冷製 海の幸汁そば 冷製 担々麺  

https://www.facebook.com/miyakohotel.amagasaki

