
桜蝦拌蘭花 桜海老とブロッコリーの青山椒オイル和え
Cherry Shrimp & Broccoli with Blue Pepper Oil

柚子裙帯湯 ワカメと玉子の柚子胡椒風味スープ
Soup with Wakame & Dropped Egg　Japanese Citron & Pepper Taste

麻婆豆腐 麻婆豆腐
Braised Tofu & Minced Meats with Chilli Bean

鹹菜･白飯 ザーサイ・ご飯
Szechuan Pickles & Steamed Rice

1. 若蒡肉絲 細切り豚肉と葉牛蒡の辛子炒め
Stir-Fried Pork & Burdock Leaves with Chilli

2. 辣子鶏條 鶏肉のクミン風味揚げ  赤唐辛子炒め
Fried Chicken with Cumin & Szechan Red Pepper

3. 片豆牛肉 牛肉とモロッコインゲンのオイスターソース炒め
Beef String Beans with Oyster Sauce

4. 葱爆魫魚 ヤリイカと葱  ショウガの塩味炒め
Stir-Fried Squid win Ginger & Japanese Leek

3月3日 (月)～14日（金)　Mar. 3(Mon.)-14(Fri.)

アップグレードランチセット
Upgrade Lunch Set　￥4,500

上記セットの麻婆豆腐を、陳麻婆豆腐に替えてご用意いたします。

選べるデザート（グランドメニューより）一品付き

■1～4よりお好みの一品をお選びください。

平日限定ランチセット　
Weekday Lunch Set

3,200 yen per person

お一人様　\3,200

　Please select one of the following menus.


