
NOËL

¥38,000

クリスマス

日本酒でマリネしたフォアグラのプランチャ
林檎のマルムラード添え

Foie gras mariné au Saké et plancha
Foie gras marinated with Sake and plancha

オマール・ブルーの殻ごとロティグラタンスタイル

銘柄牛フィレ80gの鉄板焼 焼野菜

トリュフの焼きリゾット

シェフパティシエおすすめのデザート

クエのミキュイリース仕立て

モンドールと旬のアシェット・ド・フロマージュ

Mérou mie cuit
Semi cooked longtooth grouper

Rôti de homard bleu - Façon gratin

 Roasted bleu lobster - Gratin style

Filet de bœuf Wagyu 80g et ses légumes aux Teppanyaki

 Wagyu filet 80g - vegetables grilled on the plancha Teppanyaki

Risotto de aux truffes
Baked truffle risotto 

Hachette de Fromage et Mont d'Or
Small assortment of seasonal cheeses and Mont d'Or 

Les Gourmandises du Pâtissier
Pastry Chef's Specials of the Day

コンソメスープ

Soupe consomée
Consomme soup
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