
Rich Almond Jelly topped with White Wood Ear Mushroom

吉祥麻婆豆腐
麻婆豆腐・ご飯

Spicy Tofu with Minced Meat, Steamed Rice

平安春陽豆腐
白キクラゲ添え　濃厚杏仁豆腐

北京寶填烤鴨
北京ダック　果実風味の自家製甘味噌で

Roasted Beijing Duck's Skin 

XO長寿龍蝦
三重県産伊勢海老のXO醤炒め
Stir-Fried MIE Spiny Lobster with XO Sauce

蟹黄楽楽魚翅
蟹卵入りジャックコニッシュのスープ

Crab Roe served in Jack Cornish Soup

春天笑福宴碟
新春蒸し鮑入り祝い冷菜銘々盛り

Assorted Appetizer

翡翠魷魚開花
アオリイカの花切り青ジソ炒め

Stir-Fried Squid with Shiso

蓮藕慶賀牛排
米沢牛サーロインと蓮根の赤唐辛子炒め
Stir-Fried YONEZAWA Beef Sirloin & Roots with Red Pepper

新春の口福菜譜 「寶」
Course Menu [TAKARA]

お一人様　\21,000　※2名様より
　　　　21,000 yen per person　*2 person or more



新春の口福菜譜「囍」
Course Menu [KI]

　お一人様　\18,000　※2名様より
18,000　yen per person　*2 person or more

翡翠魷魚花

水果杏豆腐
フルーツ入り杏仁豆腐

Almond Jelly with Fruits

乾焼大龍蝦

アオリイカの花切り青ジソ炒め
Stir-Fried Squid with Shiso

蓮藕慶牛柳
国産牛フィレ肉と蓮根の赤唐辛子炒め

Stir-Fried Japanese Beef Tenderloin & Lotus Root with Red Pepper

紅焼撥鮑魚
蒸し鮑と筍の醤油煮込み

Braised Abalone & Bamboo Shoots with Soy Sauce

春天福宴碟
新春祝い冷菜銘々盛り

Assorted Appetizer

三重県産伊勢海老のチリソース煮込み
Braised MIE Spiny Lobster with Chili Sauce

蟹粉河魚翅
蟹肉入りジャックコニッシュのスープ

Crab Meat served in Jack Cornish Soup

麻婆吉豆腐
麻婆豆腐・ご飯

Spicy Tofu with Minced Meat, Steamed Rice



新春の口福菜譜 「寿」
Course Menu [KOTOBUKI]

　お一人様　\14,000　※2名様より
14,000 yen per person　*2 person or more

美味福盤
冷菜盛り合わせ

Assorted Appetizer

蚝油牛肉
牛フィレ肉のオイスターソース炒め

Stir-Fried Beef with Oyster Sauce

柚子魷魚
アオリイカの柚子胡椒炒め

Stir-Fried Spuid with Yuzu Pepper

蟹粉魚筍
白身魚と筍の蟹肉入り塩味煮込み

Braised Fish & Bamboo Shoots with Crab Meat

乾焼明蝦
大海老のチリソース煮込み

Braised Prawn with Chili Sauce

鶏絲河魚翅
鶏肉入りジャックコニッシュのスープ

Chicken served in Jack Cornish Soup

麻婆豆腐

Almond Jelly

麻婆豆腐・ご飯
Spicy Tofu with Minced Meat, Steamed Rice

水果豆腐
杏仁豆腐



Almond Jelly

麻婆豆腐
麻婆豆腐・ご飯

Spicy Tofu with Minced Meat, Steamed Rice

水果杏豆腐
杏仁豆腐

清炒青菜
青菜の塩味炒め

Stir-Fried Chinese Green Vegetable

古老猪肉
国産肩ロースの酢豚

Sweet & Sour Pork

白菜蛋花湯
白菜と玉子のスープ

Soup with Dropped Egg & Chinese Cabbage

三色拼盤
冷菜盛り合わせ

Assorted Appetizer

柚子牛肉
牛肉の柚子胡椒炒め

Stir-Fried Beef with Yuzu Pepper

乾焼蝦仁
海老のチリソース煮込み

Braised Shrimp with Chili Sauce

年末年始ランチコース「琥珀」
Lunch Course[KOHAKU]

　お一人様　\6,800　※2名様より
6,800yen per person　*2 person or more



中盆 (4-5名) 小盆 (2-3名)
Medium Dish Small Dish

三色拼盤 三種冷菜盛り合わせ（蒸し鮑･クラゲ･棒々鶏） ¥12,300 ¥8,200
Abalone,Jelly Fish & Chilled Chicken 

冷鮑魚片 蒸し鮑の薄切り冷菜 ¥8,700 ¥5,800
Chilled Abalone

拌海蜇皮 クラゲの冷菜 ¥4,800 ¥3,200
Jelly Fish

酸辣蔬菜 野菜の甘酢漬け ¥1,800
Chinese Pickled Vegetables with Sour

松花皮蛋 ピータンの葱山椒ソースかけ ¥1,800
Preserved Duck's Egg

棒々鶏絲 蒸し鶏の辛味胡麻ソースかけ ¥1,800
Chilled Chicken with Sesame Chili Sauce

口水肥鶏 四川風よだれ鶏 ¥1,800
Chilled Chicken with Chili Sauce (Szechuan Style)

蚝油河魚翅 ジャックコニッシュ 1CUP ¥4,600

のオイスターソース仕立てスープ
Soup with Jack Cornish & Oyster Sauce

蟹黄河魚翅 ジャックコニッシュ入り蟹卵のスープ 1CUP ¥4,600
Crab Roe served in Jack Cornish

粟米羹湯 コーンスープ 1 CUP ¥800
Cream of Corn Soup

鮑片上湯 鮑のスープ ¥6,900 ¥4,600
Clear Soup with Abalone

酸辣羹湯 胡椒と酸味のスープ（酸辣湯） ¥4,500 ¥3,000

Hoto & Sour Soup

素菜湯 野菜のスープ ¥4,500 ¥3,000

Soup with Vegetables

前菜
Appetizer

スープ
Soup



中盆 (4-5名) 小盆 (2-3名)
Medium Dish Small Dish

紅焼鮑魚 蒸し鮑の醤油煮込み ¥13,800 ¥9,200
Braised Abalone with Soy Sauce

奶油鮑魚 蒸し鮑のクリーム煮込み ¥13,800 ¥9,200
Braised Abalone with Cream Sauce

鮑魚海参 ナマコと蒸し鮑の醤油煮込み ¥13,800 ¥9,200
Braised Sea Cucumber & Abalone with Soy Sauce

葱焼海参 ナマコの醤油煮込み ¥13,800 ¥9,200
Braised Sea Cucumber with Soy Sauce

宮保蟹爪 蟹爪の赤唐辛子炒め ¥8,700 ¥5,800
Stir-Fried Crab Claws with Red Pepper

翡翠魷魚 アオリイカの青ジソ炒め ¥7,800 ¥5,200
Stir-Fried Squid with Shiso

宮保蝦仁 海老とカシューナッツの赤唐辛子炒め ¥6,600 ¥4,400
Stir-Fried Shrimp & Cashew-Nuts with Red Pepper

乾焼蝦仁 海老のチリソース煮込み ¥6,600 ¥4,400
Braised Shrimp with Chili Sauce

生炒蝦仁 海老の塩味炒め ¥6,600 ¥4,400
Stir-Fried Shrimp,Vegetables & Ham

芙蓉蟹蛋 蟹玉 ¥6,000 ¥4,000
Crab Meat with Egg Fu-Yong

海鮮料理
Seafood



中盆 (4-5名) 小盆 (2-3名)
Medium Dish Small Dish

麻婆豆腐 麻婆豆腐 ¥5,700 ¥3,800
Braised Tofu & Minced Meats with Chili Bean

陳麻婆豆腐 陳麻婆豆腐 ¥6,600 ¥4,400
Braised Tofu & Minced Meats (Very Spicy & Tingling)

蝦仁豆腐 豆腐と海老の塩味煮込み ¥6,600 ¥4,400
Braised Tofu with Shirmp

蟹黄豆腐 豆腐と蟹卵の煮込み ¥6,600 ¥4,400
Braised Tofu with Crab Roe

蟹粉豆腐 豆腐と蟹肉の塩味煮込み ¥6,000 ¥4,000
Braised Tofu with Crab

炒素什錦 五目野菜炒め ¥4,800 ¥3,200
Stir-Fried Mixed Vegetables

清炒青菜 チンゲン菜の炒め ¥4,800 ¥3,200
Sauteed Chinese Green Vegertables

奶油青菜 チンゲン菜のクリーム煮込み ¥4,800 ¥3,200

Braised Chinese Green Vegetables with Cream Sauce

豆腐・野菜
Tofu, Vegetables



中盆 (4-5名) 小盆 (2-3名)
Medium Dish Small Dish

宮保牛排肉 米沢牛サーロインの赤唐辛子炒め ¥12,300 ¥8,200
Stir-Fried YONEZAWA Beef Sirlion with Red Pepper

宮保和牛柳排肉 国産牛フィレ肉の赤唐辛子炒め ¥13,800 ¥9,200
Stir-Fried Japanese Beef Tenderloin with Red Pepper

蚝油牛肉 牛肉のオイスターソース炒め ¥6,600 ¥4,400
Stir-Fried Beef with Oyster Sauce

青椒牛肉 牛肉とピーマンの細切り炒め ¥6,600 ¥4,400
Stir-Fried Beef & Green Pepper

煳辣牛柳 牛フィレ肉の四川山椒　赤唐辛子炒め ¥8,700 ¥5,800
Stir-Fried Beef Tenderloin with Red Pepper

搾菜肉絲 豚肉とザーサイの細切り炒め ¥6,000 ¥4,000
Sauteed Shredded Pork & Sizechuan Pickled

回鍋肉片 豚肉とキャベツの回鍋肉 ¥6,000 ¥4,000
Sauteed Sliced Pork & Cabbage with Chili Bean Paste 

古老猪肉 国産肩ロース肉の酢豚 ¥6,000 ¥4,000
Sweet & Sour Pork

辣子鶏塊 鶏肉のクミン風味赤唐辛子炒め ¥6,600 ¥4,400
Fried Chicken with Cumin & Red Pepper

炸小塊鶏 鶏肉の唐揚げ ¥6,600 ¥4,400
Deep Fried Chicken

軟炸油鶏 鶏肉の唐揚げ　甘酢ソースかけ ¥6,600 ¥4,400
Deep Fried Chicken with Sweet & Sour Soy Sauce

宮保鶏丁 鶏肉とカシューナッツの赤唐辛子炒め ¥6,000 ¥4,000
Stir-Fried Chicken & Cashew-Nuts with Red Pepper

牛肉・豚肉・鶏肉
Beef, Pork, Chicken



担々湯麺 胡麻味噌入り辛味汁そば（担々麺） ¥2,400
Tan Tan Ramen

酸辣湯麺 胡椒と酸味の汁そば（酸辣湯麺） ¥3,000
Noodles Soup with Sour & Hot Pepper

雪菜湯麺 辛子菜漬けと細切り豚肉の辛味汁そば ¥2,400
Spicy Noodles Soup with Pork & Chinese Pickled Cabbage

什錦湯麺 五目入り汁そば ¥2,400
Noodles Soup with Mixture Food (Meats,Seafood & Vegetables)

素菜湯麺 野菜入り汁そば ¥2,400
Noodles Soup with Mixed Vegetables

海鮮湯麺 海の幸入り汁そば ¥3,200
Noodles Soup with Sea Food

什錦炒麺 五目入り焼きそば ¥2,400
Pan Fried Noodles with Mixture Food (Pork,Chicken,Seafood & Vegetables)

素菜炒麺 野菜入り焼きそば ¥2,400
Pan Fried Noodles with Vegetables

海鮮炒麺 海の幸入り焼きそば ¥3,200
Pan Fried Noodles with Sea Food

湯麺・炒麺
Noodles Soup, Fried Noodle



五香春捲 春巻 2本 ¥1,000
Spring Rolls 2 pieces

黒豚焼売 焼売 2個 ¥1,000
Steamed Pork Dumpling 2 pieces

蝦仁餃子 海老蒸し餃子 2個 ¥1,000
Steamed Shrimp Dumpling 2 pieces

花捲 中国風蒸しパン 1個 ¥450
Chinese Flower Shaped Bun 1 pieces

四川炒飯 五目炒飯 ¥2,400
Fried Rice with Pork,Chinese Pickled Cabbage & Egg

蟹粉炒飯 蟹炒飯 ¥3,000

Fried Rice with Crab Meat & Egg

什錦泡飯 五目入りお粥 ¥2,400
Rice Gruel with Mixture Food (Meats,Seafood & Vegetables)

点心・飯類
Dim Sum,  Rice Dishes



水果杏豆腐
フルーツ入り杏仁豆腐
Almond Jellies with Fruits

¥1,600

※内容は季節により変わります

凰梨氷果
パイナップルのシャーベット
Pineapple Sherbet

¥1,800

芒果布丁
マンゴー・マンゴー
Mango・Mango

¥1,600

　　　　　　　　　　　　　　　　※写真はイメージです

デザート
Dessert
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