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みか社近鉄・都ホテルズ 
〒543-0001 大阪市天王寺区上本町 6-1-55 

TEL:06-6774-7658 FAX:06-6774-0022 
   2024 年 9 月 27 日 

                                   No.MCO-08-2024 
 

都シティ 大阪天王寺 

ご家族皆様で楽しむお正月イベント「新春ファミリーバイキング」を開催 

～倭太鼓飛龍のショー、「冬のなにわの伝統野菜」を使用した料理など～ 
 

都シティ 大阪天王寺（所在地:大阪市阿倍野区松崎町 1-2-8）は、2025 年 1 月 1 日（水・祝）・1 月 2
日（木）の 2 日間、「新春ファミリーバイキング」を開催します。 

お正月ならではのメニューはもちろん、「冬のなにわの伝統野菜」天王寺蕪、金時人参などを使用し
た料理や、国産ビーフステーキの鉄板焼きなど盛り沢山の料理と、お正月を彩る「倭太鼓飛龍」による
迫力満点の演奏で、楽しく新年をお迎えしませんか。「お楽しみ抽選会」や「お子様縁日コーナー」な
どの催しもあり、ご家族全員で楽しんでいただけるお正月バイキングとなっております。 

なお、ご予約は 2024 年 10 月 1 日（火）より承ります。 
詳細は別紙をご参照ください。 

 
写真は「倭太鼓飛龍」 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜本件に関する報道関係各位からのお問い合わせ先＞ 

都シティ 大阪天王寺 料飲部 料飲予約 

〒545-0053 大阪市阿倍野区松崎町 1-2-8 

TEL：06-6628-3390 FAX：06-6627-4968 

mail：mkt-dpt.tennoji@miyakohotels.ne.jp 
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別 紙 

■概 要 

【 開 催 日 】 2025 年 1 月 1 日（水・祝）・1 月 2 日（木） 

【 時 間 】 昼の部 受付 11：00～ 食事時間 11：30～14：00 

           （催し 倭太鼓 12：30～12：50 抽選会 13：00～） 

夜の部  受付 17：00～ 食事時間 17：30～20：00 

（催し 倭太鼓 18：30～18：50 抽選会 19：00～） 

【開催場所】 6 階 吉野の間 

【販売料金】 大人 9,000 円・小学生 4,000 円・未就学児 無料 

※料金はいずれもお一人様料金（税金・サービス料含む） 

【予約開始日】 2024 年 10 月 1 日（火）  

【予約方法】 ・ご来館 3 階ご宴会承りコーナー （受付時間 9：30～18：00） 

        ・お電話 宴会予約係直通 0120-008-385 (受付時間 9：30～18：00) 

【 催 し 】  ・「倭太鼓飛龍」による演奏＆和太鼓体験 

         昼の部 12：30～12：50 / 夜の部 18：30～18：50 

        ・お楽しみ抽選会 

        ・お子様縁日コーナー 

        ・「ギャラリー恵あんど恵」手作りビーズアクセサリーワークショップ 

【 内 容 】 《お料理》バイキング料理 

        《お飲物》ソフトドリンク・アルコール飲み放題 

                   （ビール・ワイン・ウイスキー・焼酎） 

【メニュー一例】  

〈屋台メニュー〉 

国産ビーフステーキの鉄板焼き 

トリュフ風味のオムレツ 

握り寿司 

天ぷら盛り合わせ 

 

〈冷製料理〉 

シーフードカクテル / トロ湯葉とジュンサイのカクテル / 燻製をまとわしたアトランティッ

クサーモンのマリネ レムラードソース / ビン⾧マグロの“ポキ” / 蒸し鶏と野菜のハニーマス

タード / 冷製ローストビーフ トリュフドレッシング 

 

〈温製料理〉 

牛ホホ肉、チマキ、香味野菜の赤ワイン煮込み/ 飲茶盛り合わせ 2 種（明太子入り焼売、高菜入

り焼売）/ ブリのレモンペッパー焼き 彩野菜添え / トンポーロー（中華風皮付き豚の角煮）/ 中

華風蒸しパン / 串カツとフライ盛り合わせ / 煮込みハンバーグ 季節の野菜 / 2 段仕込み醤油

と黒マー油を使用した黒チャーハン / 温製茶そば 七味を添えて / ビーフカレー 

 



 - 3 -

〈おせちと和風小鉢〉 

おせち盛り合わせ / 小鉢盛り合わせ 

 

〈キッズコーナー〉 

チョコレートファウンテン / アメリカンドッグ / 

チキンナゲットとケチャップ / チキンライス 
 
〈デザートコーナー〉 

プリン フルーツ飾り / オペラ / 新年マカロン / 洋風ミニイチゴ大福 / 黄栗入りぜんざい 
 
〈ライブキッチンデザート〉 

抹茶エクレア ～門松のイメージで～ 

 

※写真はイメージです。 

※食材の入荷状況等により、メニュー内容を変更する場合があります。 

※食物アレルギーをお持ちの方は予め係にお申し出ください。 

     以 上 


