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株 式 会 社 近 鉄 ・ 都 ホ テ ル ズ  
〒543-0001 大阪市天王寺区上本町 6-1-55 

TEL：06-6774-7658 FAX：06-6774-0022 
                              2024 年 6 月 27 日 

No.WMK-09-2024 

ウェスティン都ホテル京都 

真っ赤で香り高い夏いちごを贅沢に使用  

暑い夏にぴったりのアフタヌーンティーやパフェを販売 
 

ウェスティン都ホテル京都（所在地：京都府京都市東山区粟田口華頂町１番地）は、2024 年８月 1 日
（木）から８月 31 日（土）までの期間、ティーラウンジ「メイフェア」にて夏いちごを使用した夏にぴ
ったりのいちごスイーツを販売します。 

パフェやアフタヌーンティー、ケーキなど真っ赤で香り高い夏いちごのおいしさを引き出すスイーツ
をバリエーション豊かにご用意します。 

詳細は別紙をご参照ください。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

＜本件に関する報道関係各位からのお問い合わせ先＞ 
ウェスティン都ホテル京都 マーケティング部 

〒605-0052 京都市東山区粟田口華頂町１（三条けあげ） 
TEL：075-771-7150  FAX：075-771-7397 

https://www.miyakohotels.ne.jp/westinkyoto 
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別 紙 

■実施概要 
【販売期間】2024 年８月 1 日（木）～８月 31 日（土） 
【販売店舗】2 階 ティーラウンジ「メイフェア」 

  【販売時間】11：00～18：00 
＊アフタヌーンティーは 11：30～/12：00～/14：00～/14：30～/15：00～/15：30～ (2 時間制) 

【料  金】夏いちごのアフタヌーンティー 6,500 円 
    夏いちごのパフェ    2,900 円 
    夏いちごのタルト    1,500 円 
    夏いちごのロールケーキ      800 円 
    フレーズココ           900 円 

 
夏いちごのアフタヌーンティー 
夏の訪れとともに、赤くてさっぱりとした味わいが特徴の国産の夏いちごを使った特別なアフタヌー
ンティー。新鮮な夏いちごを贅沢に使用したショートケーキは、いちごの甘酸っぱさと甘いクリーム
の調和が口いっぱいに広がります。さらに、クランブルやシャンティとともに楽しめるプリンアラモ
ードやスポンジ生地にいちごシロップを染み込ませマスカルポーネクリームを絞ったいちごのティ
ラミス、いちごに見立てたいちごとホワイトチョコのムースなど、真っ赤な夏いちごのかわいさを存
分に生かしたスイーツをご用意します。5 種のセイボリーでは、夏いちごの風味を引き立てるエビと
いちごのカクテルやいちごのガスパチョなど夏らしいメニューが並びます。冬のいちごとは違ったこ
の季節だけの特別なアフタヌーンティーで、贅沢なひとときをお過ごしください。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

（スイーツ）プリンアラモード/ピスタチオフレーズ/いちごのショートケーキ/   
いちごとホワイトチョコのムース/いちごのティラミス/いちごのオペラ/いちごのタルト 
（セイボリー）いちごのガスパチョ/スモークサーモンといちごのサンドウィッチ/ 
いちごとクリームチーズのフィユテ/エビといちごのカクテル/いちごスコーン・プレーンスコーン
（クロテッドクリーム・いちごジャム付き） 

 
 
 
 
 
 
 
 

 上段プレート 下段プレート 中段プレート 
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夏いちごのパフェ 
断面まで赤い夏いちごを並べた見た目も鮮やかなパフェ。夏いちごの甘酸っぱさを生かして、暑い夏
にさっぱりと召し上がっていただけるように爽やかに仕上げました。 
自家製のいちごシャーベットと濃厚なバニラアイスの下には、フランボワーズのブランデーでマリネ
した夏いちごに加えてフランベリー、ブルーベリーもたっぷりと入り、食べ応えも十分です。クラン
ブルや口当たりを軽く仕上げたシャンティ、ヨーグルトのパンナコッタ、レモンジュレが層状に続き
最後まで甘酸っぱいいちごと一緒にお楽しみいただけます。別添えのいちごのグラニテはお好みでか
けてお召し上がりください。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

夏いちごのケーキ 
（写真左）フレーズココ：夏いちごのピューレ、ココナッツムース、チョコクランチ、ココナッツフ
ィナンシェが層になった夏を感じるケーキ。  
（写真中央）夏いちごのタルト：自家製カスタードと新鮮な夏いちごを並べていちごの爽やかさを楽
しめるタルト。 
（写真右）夏いちごのロールケーキ：ぎゅっと詰まったロールケーキ生地で、夏いちごとコンデンス
ミルクでコクを付けたシャンティを巻きました。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
※写真はすべてイメージです。 
※表記料金には消費税とサービス料が含まれています。 
※仕入れ状況により材料を変更する場合があります。 
※食物アレルギーをお持ちのお客様は、予め係にお申し出ください。                  

■ご予約・お問い合わせ先  
ウェスティン都ホテル京都 レストラン予約係 
営業時間 10：00 ～ 19：00 
TEL：075-771-7158 
URL https://www.tablecheck.com/shops/westin-kyoto-tealounge/reserve 
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【ウェスティン都ホテル京都】 
公式 HP 
https://www.miyakohotels.ne.jp/westinkyoto 
公式インスタグラム 
https://www.instagram.com/westinmiyakokyoto/ 
公式 Facebook 
https://m.facebook.com/westinmiyako.kyoto 

以 上 

 


