
サラダ

御飯・味噌汁・香の物

シェフパティシエおすすめのデザート

サラダ

御飯・味噌汁・香の物

シェフパティシエおすすめのデザート

AMUSE BOUCHE
アミューズ・ブーシュ

INTERMÈDE
アンテルメード

VIANDE *AU CHOIX

お肉

RIZ *AU CHOIX

お食事

DESSERT
デザート

AMUSE BOUCHE

アミューズ・ブーシュ

INTERMÈDE

アンテルメード

VIANDE  *AU CHOIX

お肉

RIZ  *AU CHOIX

お食事

DESSERT
デザート

¥20,000

ブルイン

¥25,000

クレピュスキル

CR É PU SCU L E

または

または

黒毛和牛サーロイン100g フィレ80ｇ
Faux Filet de Wagyu 100g ou Filet 80g - sel de Guérande, oignon, poivre noir 

Beef Wagyu sirloin 100g or filet 80g - Guérande’s salt - Onion - black pepper

Salade

Salad

Riz nature, Soupe miso, Pickls

White Rice, Miso Soup, Japanese Pickles

Les Gourmandises du Pâtissier au Choix

Pastry Chef's Specials of the Day

黒毛和牛サーロイン100g フィレ80ｇ
Faux Filet de Wagyu 100g ou Filet 80g - sel de Guérande, oignon, poivre noir 

Beef Wagyu sirloin 100g or filet 80g - Guérande’s salt - Onion - black pepper

Salade

Salad

Riz nature, Soupe miso, Pickls

White Rice, Miso Soup, Japanese Pickles

Les Gourmandises du Pâtissier au Choix

Pastry Chef's Specials of the Day

Foie gras façon Pain Perdu

Foie gras French toast style

B RU IN É
トウモロコシのヴルーテ

トウモロコシのヴルーテ

フォアグラ フレンチトースト

フォアグラ フレンチトースト

ラタトゥイユと温度卵

鯛のポワレ ソースヴァンブラン

Foie gras façon Pain Perdu

Foie gras French toast style

ラタトゥイユと温度卵

Velouté de maïs doux

Sweet Corn Velouté

Ratatouille et oeuf à température

Ratatouille and boiled egg

Velouté de maïs doux

Sweet Corn Velouté

Ratatouille et oeuf à température

Ratatouille and boiled egg

Dorade poelée – Sauce Vin Blanc

Pan-fried sea bream – White Wine Sauce



Exclusive Japanese rice.
白米は国産米を使用しています

Please feel free to contact our service

if you have any dietary requirements.

食事制限、アレルギーのあるお客様はスタッフにお申し 付けください

¥30,000

エクラ

Ormeau noir Source Vierge

Black abalone Source Vierge

ouまたは

INTERMÈDE

アンテルメード

AMUSE BOUCHE

アミューズ・ブーシュ

VIANDE  *AU CHOIX

お肉

オマールの殻ごとロティアニス風味のビスクソース

または

サラダ

シェフパティシエおすすめのデザート

RIZ  *AU CHOIX

お食事

DESSERT

デザート

お肉とお食事を以下の内容に変更できます

Viande et Riz peuvent être changés pour les menu suivants.

Beef and White Rice can be changed to the following menus.

VIANDE

お肉

神戸牛ロース 100g ¥10,000 RIZ

お食事

ガーリックライス・味噌汁・香の物 ¥1,300

ブイヤベースラーメン ¥1,900

チーズの盛り合わせ ¥2,600

御飯、味噌汁、香の物

黒毛和牛サーロイン100g フィレ80ｇ
Faux Filet de Wagyu 100g ou Filet 80g - sel de Guérande , oignon , poivre noir 

Beef Wagyu sirloin 100g or filet 80g - Guérande’s salt - Onion - black pepper

Salade

Salad

Riz nature, Soupe miso, Pickls

White Rice, Miso Soup, Japanese Pickles

Les Gourmandises du Pâtissier au Choix

Pastry Chef's Specials of the Day

Faux-filet de boeuf de Kobe 100g

Wagyu Beef Sirloin Kobe 100g

Riz sauté à l 'ail, Soupe miso, Pickles

Garlic Rice, Miso Soup, Pickles

Ramen façon Bouillabaisse

Bouillabaisse Style Ramen

Fromages de France

French Cheeses

Rôti de homard, Bisque à la badiane

Roasted lobster with anise star bisque

神戸牛は入荷状況によりご用意できない場合がございます。

Kobe beef may not be available depending on availability.

É C L AT
トウモロコシのヴルーテ

黒鮑 ソースヴィエルジュ

フォアグラ フレンチトースト
Foie gras façon Pain Perdu

Foie gras French toast style

ラタトゥイユと温度卵

Velouté de maïs doux

Sweet Corn Velouté

Ratatouille et oeuf à température

Ratatouille and boiled egg


	スライド 3
	スライド 4

