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DOMINIQUE BOUCHET KyoTO

MENU OKURIBI

Diner du vendredi 16 Aout 2024, au Westin Miyako Hotel Kyoto.

PETITS SALES
Ay ar il %

CAVIAR ET OURSIN SUR GELEE DE HOMARD
EREXFECT2RATAT—IVEXEDT 2L
Caviar and Sea Urchin on Lobster Jelly

ORMEAU NOIR — BEURRE PERSILLADE
B TRV y—F
Black Hormeau — Parsley Butter

ROTI DE HOMARD BLEU, SAUCE AGRUMES
TIWV—F<—)V VY—AFT)—A

Blue lobster roast, citrus sauce

B@&UF DE KAMEOKA ROTI — FOIE GRAS — TRUFFE
ERFIT,s 7+T77 bMUa27
Beef from Kameoka Roti — Foie gtas — Truffle

LES GOURMANDISES DU PATISSIER
V27 NTu VBT ITODOTY— b
Pastry Chef’s Specials of the Day

ACCOMPAGNES DE MIGNARDISES : CAFE, THE OU INFUSION
I—b— - aFx - N—TT— PEFELHEI
Accompanied with Petits Fours: Tea, Coffee or Herb Tea
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