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株 式 会 社 近 鉄 ・ 都 ホ テ ル ズ  
〒543-0001 大阪市天王寺区上本町 6-1-55 

TEL：06-6774-7658 FAX：06-6774-0022 
                              2022 年 9 月 14 日 

No.MRA-03-2022 

都リゾート 奥志摩 アクアフォレスト 

三重県グルメフェア第 2 弾を開催 
 

都リゾート 奥志摩 アクアフォレスト（所在地:三重県志摩市大王町船越 3238-1）は、現在開催中の

「三重県グルメフェア」に続き、10 月 1 日（土）から 2023 年 1 月 15 日（日）まで「三重県グルメフ

ェア 第 2 弾」を開催します。 

 ディナーブッフェでは、通常の約 40 種類のお料理に加えて、秋から冬にかけて脂が乗り旨味が増す

三重県産の鰤やこれからの季節にピッタリな三重県産豚肉を使ったお鍋、そして三重県産の白身魚とひ

じきを使った茶碗蒸しなど寒い季節にほっこりできるお料理をご用意しました。三重の豊かな恵みを贅

沢に使った、メニューの数々をお楽しみください。詳細は別紙をご参照ください。 

 

 
 

 

 

 

 

 

   

＜本件に関する報道関係各位からのお問い合わせ先＞ 

都リゾート 奥志摩 アクアフォレスト 営業部 
〒517-0604 三重県志摩市大王町船越 3238-1 
TEL：0599-73-0001 FAX：0599-73-0002 
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別 紙 

【実施期間】2022 年 10 月 1 日（土）～2023 年１月 15 日（日） 

【実施店舗】レストラン「はまなぎ」 

【時  間】 18:00～20：30（最終入店 19：30） 

【料  金】 大人 5,450 円、小人 3,500 円、幼児 2,850 円（3 歳から未就学児） 

【メニュー】 

鰤のお造り/ 豚肉の柚子塩鍋 / 釜揚げしらすと舞茸のパスタ / メカブと蛸の酢漬け / サザエのお造り 

鰤のてこね寿司/ 白身魚とひじきの茶碗蒸し あおさ餡/ 伊勢茶プリン 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
鰤のお造り                    豚肉の柚子塩鍋 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
白身魚とひじきの茶碗蒸し あおさ餡 
 
 
 
 
 
※写真はすべてイメージです。 
※表記料金には消費税・サービス料が含まれています。 
※食物アレルギーをお持ちのお客様は、予め係にお申し出ください。 
※営業日および営業時間を変更する場合があります。詳しくはホームページをご確認ください。 
※当ホテルでは従業員のマスク着用、定期的なアルコール消毒、ソーシャルディスタンスの確保など 

新型コロナウイルス感染防止対策を行っています。 
 

■ご予約・問い合わせ： 

 都リゾート 奥志摩 アクアフォレスト  TEL：0599-73-0001 

ホームページ：https://www.miyakohotels.ne.jp/aqua-forest/ 


